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& Carefully read all instructions before operating and save them for future reference. By carefully following these instructions
you can considerably prolong the service life of your appliance.

The safety measures and instructions contained in this manual do not cover all possible situations that may arise during
the operation of the appliance. When operating the device the user should be guided by common sense, be cautious and
attentive.

IMPORTANT SAFEGUARDS

* The manufacturer shall not be responsible for any failures arising from
the use of this product in a manner inconsistent with the technical or
safety standards.

e This appliance is intended to be used for nonindustrial use in household
and similar spheres of application. Industrial application or any other
misuse will be regarded as violation of praper service conditions. Should
this happen, manufacturer is not responsible for possible consequences.

o Before plugging in the appliance ensure that the circuit voltage matches
operating voltage of the appliance (see technical specifications or manu-
facturer’s plate on the appliance).

e Use an extension cord designed for power consumption of the appli-
ance as the parameter mismatch may result in a short circuit or fire
outbreak.

e The appliance must be grounded. Connect the appliance only to a prop-

erly installed power point. Failure to do so may result in the risk of electri-
cal shack. Use only grounded extension cords.
CAUTION! While in use the appliance heats up! Care should be
taken to avoid touching the housing, bowl, or any other metal parts
while operating. Make sure your hands are protected before han-
dling the device. To avoid burns, do not lean over the appliance
while opening the lid.

e Unplug the appliance after use, before cleaning or moving. Remove the
power cord with dry hands holding it by the plug, not cord.

* Do not place the cord in doorframes or by heat sources. Do not twist or
bend the power cord,ensure it is not in contact with sharp objects, corners
and edges of furniture.

@ PLEASE, NOTE: damaging the cord may lead to a failure that will not

be covered by the warranty. If the cable is damaged or requires replac-
ing, contact an authorized service center to have the cord replaced.

» Never place the device on soft surfaces or cover it to keep ventilation slots
clear of any obstruction.

* Do not operate the appliance outdoors to prevent water or anr foreign
object or insect from getting into the device. Doing So may result in seri-
ous damage of the appliance.

e Always unplug the device and let it cool down before cleaning. Follow
cleaning and general maintenance quidelines when cleaning the unit.

o Always keep the steam release valve, pressure control valve, 0-ring inside
of lid, condensate collection container in clean and serviceable conditions.
Do not plug in the device, if there are damages, blocks, deformations of
valves, inner lid and O-ring or if the condensate collection container is
full. When replacing O-ring by yourself, use only spare 0-ring included
into the delivery set of the device.

e When cooking food under pressure, ensure that the bowl is filled with
water or other liquid of not less than 1/5 of bowl volume.

DO NOT fry and bake under high pressure!

* Toavoid blockage of the steam release valve, fill the bowl with products
and water of not more than 4/5 of the bowl volume. When boiling the
products capable to swell up in hot water or produce the foam - not more
than 3/5 of the bowl volume.

@ DO NOT start the cooking program under high pressure if the device

lid is not completely locked!



When openingl the steam release valve during or after cooking process,a
stron%vertica flow of hot steam is possible. Do not Lean over the lid and
keep hands away from the valve holes during its opening.

Once the pressure in the working chamber is increased, the lid lock system
is activated automatically. Do not open the device lid without preliminary
normalizing the pressure in the working chamber.

Once the liquid and pureed dishes are cooked, let the device cool for 5 to
10 minutes prior to release the pressure in order to avoid escaping of hot
liquid through the steam release valve.

Open the device lid using only the installed plastic handle. Lift the device
only using the special handles placed at the frame sides and only when
power supply is off.

DO NOT immerse the device in water or wash it in running water!

This appliance can be used by children over 8 y.0.and physically or men-
tally challenged persons or as well as those who lack experience and
knowledge only provided they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children should not play with the appliance. Keep the appliance
and the power cord out of reach of children under 8 y.o. Cleaning and
maintenance should not be performed by children without supervision.
Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as
they may choke on them.

No kind of modification or adjustment to the product is not allowed.All the
repairs should be carried out by an authorized service center. Failure to do
50 may result in the device breakage, property damage or physical injury.

@ CAUTION! Do not use the appliance in case any defect has been

noticed!

Technical Specifications

Steam valve

Model RMC-PM381E
Power. 900 W
Voltage 220-240V,50/60 Hz
Electrical safety. class |
Bowl capacity 5L
Bowl coating non-stick
Display. LED

removable
removable

Overall dimensions
Net weight 4.7kg

290 x 330 x 300 mm

Safety system 4 safety features:
»  steam release valve

shutoff valve

thermal fuse

eXcess pressure sensor
Automatic programmes
Pressure cooker mode: Multicooker mode:
RICE/GRAIN YOGURT/DOUGH
SLOW COOK BAKE
soup FRY
STEW BABY FOOD
PILAF PORRIDGE
STEAM/BOIL BREAD

EXPRESS

Functions
MASTERCHEF LITE (changing the cooking temperature
and time during cooking process). yes
Keep Warm up to 12 hours
Keep Warm mode disabled in advance yes
Reheat up to 12 hours
Time Delay. up to 24 hours
Audible signals disabled yes
Control panel lock. yes
Packaging Arrangement
Electric Pressure Cooker 1pc
Bowl with non-stick coating 1pc
Steaming container 1pc
Trivet. 1pc
Measuring cup 1pc
Stirring paddle 1pc.
Serving spoon 1pc
Cookbook. 1pc
Power cord 1pc
User manual 1pc
Service booklet 1pc

In accordance with the policy of continuous improvement, the manufacturer reserves the right to make any modifications to design,
packaging arrangement, or technical specifications of the product without prior notice. The specification allows an error of £10%.



Device Assembly (A1, p. 3)

1. Thelid 11. Housing

2. Lid handle 12. Condensation collector
3. Carrying handle 13, Stirring paddle

4. Removable steam valve 14. Serving spoon

5. Shutoff valve 15. Measuring cup

6. Steam valve safety cap 16. Steaming container

7. Shutoff valve rubber 17. Power cord

8. 0O-ring 18. Trivet

9. Bowl with non-stick coating 19. Removable inner lid
10. Control panel with display

Control panel (A2, p.4)

Display

Automatic cooking programmes buttons

== button — to decrease the value, reverse switching between cooking programmes

= button — to increase the value, direct switching between cooking programmes

atl button — to adjust the operating pressure in pressure cooker programmes

% button - to switch to temperature adjustment mode

[ button — to enable/disable Reheat function; to interrupt the cooking programme operation, to clear the previous settings
( button - to switch to the cooking time adjustment mode

@ button — to switch to Time Delay adjustment mode

0. () button — to enable the adjusted cooking mode, to enable/disable Keep Warm function

Display (A3, p.5)

Keep Warm/Reheat mode indicator

Cooking mode/cooking time adjustment mode indicator

Time Delay mode indicator

Main lid locked indicator

Disabled audible signals indicator

Time/temperature value indicator

Pressure indicator

Waiting to access operating parameters indicator / pressure level indicator

[. PRIOR TO FIRST USE

Carefully remove the multicooker and its accessories from the packaging. Dispose of all packaging materials.
A Keep all warning labels, including the serial number identification label located on the housing. The absence of the serial
number will deprive you of your warranty benefits!

After transp or storage at low temp s allow the appliance to stay at room temperature for at least 2 hours before using.

Wipe the housing of the appliance with a soft, damp cloth. Rinse the inner bowl with warm soapy water and dry thoroughly.
An odour on first use of the appliance is normal and does not indicate a malfunction. In such case, clean the appliance, fol-
lowing “Cleaning and Maintenance”).
Place the appliance on a hard, even, horizontal surface so that the steam from the valve will not come into contact with wallpa-
per, decorative coverings, electronic devices or other items or materials which could be damaged by high humidity or temperatures.
Before use, make sure there are no chips or other defects on the outside or visible inside parts of the multicooker. There
should be nothing caught between the bowl and the heating element.

@ ATTENTION! Do not lift the appliance by the handle to open the lid.
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Do not switch on the device without the bowl installed or with empty bow! inside. In case of accidental start of a cooking program,
it may result in critical overheating or damage of the anti-stick coating. Before frying, pour inside a little vegetable or sunflower oil.

[I. OPERATION

Lid Locking

When locking, the device lid is tightly closed and sealed with the frame that enables develop high pressure inside the work-
ing chamber.

When the pressure inside the chamber is above atmospheric pressure, the lid is locked automatically. If the lid does not open
freely upon completion of cooking, the pressure inside the working chamber is still too high. Let the device cool for several
minutes, then set the steam release valve into the Open position to normalize the pressure in the bowl.

ATTENTION! The device heats up during operation! Do not touch the metal parts during and after the cooking process.
Before moving the device, ensure that it is cooled down completely. Move the device holding it by the frame.

Safety System

REDMOND RMC-PM381E Electric Pressure Cooker is equipped with the multi-level safety system. If temperature and/or
pressure in chamber exceed the permissible limits, the system normalizes these characteristics automatically without inter-
ruption of cooking process. If this fails to happen for a certain period of time, the operation of Electric Pressure Cooker is
stopped, and the device gives 6 short audible signals.

In case of interruption of the cooking process in the pressure cooker mode by pressing the 1 button (or de-energizing the
device while running a program), let the device cool for several minutes, then set the steam release valve into the Open
position to normalize the pressure in the bowl. Once the pressure in the working chamber is normalized, open the device lid.

Disabling Audible Signals

It is possible to enable/disable the audible signals in any operation mode of the device (except for setting the program
before start). For this purpose, press and hold the @ button for several seconds. If the audible signals are disabled, the 3§
indicator lights up on the display.

Control panel lock

In order to ensure additional safety, the device control panel is provided with lock function that prevents accidental pressing
of the buttons.

To enable/disable the control panel lock in any operation mode (except for setting a program before start), press the &
button and hold it while pressing the () button, keep holding both buttons for several seconds. The device gives long au-
dible signal. Once the panel is locked, the (§) indicator lights up on the display.

Setting Cooking Time

REDMOND RMC-PM381E Electric Pressure Cooker is provided with an option to set cooking time for each program manu-
ally, except for EXPRESS program. The change increments and the possible range of the set time depend on the cooking
program selected.

After selecting an automatic program, press the (D button to set the cooking time. The hour value on the display starts to
blink. Press the == and == buttons to set the desired hour value. Press the () button to save the entered changes and to go
to the minute value setting. Set the minute value in the same manner.

Do not press any button on the panel for several seconds. The changes are saved automatically. To return to the hour value
setting before autosave, press the () button again.

The hour and minute values are changed independently of each other. To quickly change a value, press and hold the desired
button.

Setting Cooking Temperature

When using the multicooker mode programs (except for the EXPRESS program), it is possible to change the cooking tem-
perature manually in the range of 35 to 180°C with an increment of 1°C.

After selecting an automatic program, press the & button to set the cooking temperature. The default temperature value on
the display starts to blink.

Press the == and == buttons to set the desired value. Once the maximum/minimum value is achieved, the setting starts from
the beginning/end of the range. For rapid change of a value, press and hold the appropriate button.

Do not press any button on the panel for several seconds. The changes are saved automatically. The display returns to indi-
cation of the cooking time.



To protect against overheating, the maximum running time of a program is limited to 2 hours when the cooking temperature
is set above 150°C.

Setting Pressure Level

When using the pressure cooker mode programs, it is possible to change the pressure level manually. Press the atl utton to
go to the pressure setting. The {__J indicator and pressure level scale on the display start to blink. Use the == and == but-
tons to adjust the pressure. The number of marks on the pressure level scale changes symmetrically. Once the maximum/
minimum value is achieved, the setting starts from the beginning/end of the range. For rapid change of a value, press and
hold the appropriate button.

Do not press any button on the panel for several seconds. The changes are saved automatically. The display returns to indi-
cation of the cooking time value, the pressure indicators stop blinking.

Once an automatic program starts up, the pressure level indicator blinks until the device achieves the installed working
characteristics. The pressure level scale is gradually completed up to the installed value. After achieving the working char-
acteristics, both indicators continue to light until the end of cooking process.

Time Delay function

The Time Delay function enables setting of the time interval after which a cooking program starts. The time may be set in
the range of 1 minute to 24 hours with an increment of 1 minute.

After selecting an automatic cooking program, press the {2 button to set the delay time. The (%) indicator lights up, the hour
value on the display starts to blink. Press the == and == buttons to set the desired hour value. Press the () button to save
the entered changes and to go to the minute value setting. Set the minute value in the same manner. Do not press any
button on the panel for several seconds. The changes are saved automatically. To return to the hour value setting before
autosave, press the (9 button again. After autosave, the () indicator goes off, the () indicator lights up and the display
returns to the indication of cooking time. To see the time delay value, press the (%) button.

The hour and minute values are changed independently of each other. Once the maximum/minimum value is achieved, the
setting starts from the beginning/end of the range. For rapid change of a value, press and hold the appropriate button.

o The Time Delay function is not available when using the FRY and EXPRESS programs.

When the Time Delay function is active, the indicator of selected program and {Z) indicator light up, the minute countdown
timer is indicated on the display and the ©* indicator lights up (if the Keep Warm function is active). To see the time of
cooking program, press the @ button.

Once the function work is over, the device gives three short audible signals and selected cooking program starts.

@ It is not recommended to use the Time Delay function, if the recipe contains perishable products (eggs, fresh mild, meat, cheese, etc,).

“Keep Warm

This function automatically activates at the end of the cooking cycle and keeps the food warm at 70-75°C for 12 hours.When
Keep Warm is active, the [ button indicator and ® indicator light up and the display indicates the direct time count of
running in this mode.

If necessary, the Keep Warm may be disabled by pressing the [ button.

0 The Keep Warm function is not available when using the YOGURT/DOUGH and EXPRESS programs.

Preliminary Disabling of Keep Warm
Enabling the Keep Warm upon completion of a cooking program is not always desirable. Taking into account this fact, REDMOND
RMC-PM381E Electric Pressure Cooker provides an option to timely disable this function while running of the main cooking
program. For this purpose, while running of a program press the () button, the ®Y indicator goes off. To enable the Keep
Warm again, press the (1) button once again (% indicator lights up).
For users’ convenience, the Keep Warm is disabled automatically without option to enable it manually when the cooking tem-
perature is set below 80°C. While running a program, the temperature is set above 80°C, the Keep Warm enables automatically.

Reheat
REDMOND RMC-PM381E Electric Pressure Cooker can be used to reheat cold dishes. Proceed as follows:
1. Putall products to the bowl, install the bowl into the device frame.

2. Close the lid, connect the device to electrical outlet.
3. Press the I button. The CJ button indicator and © indicator light up, the timer begins to count the heating time.
Once the temperature achieves 70°C, the device gives two short audible signals.
The device reheats the dish up to 70-75°Cand keeps it hot for up to 12 hours. If necessary, reheat can be stopped by press-
ing the O button. The @Y indicator goes off and the device goes to the standby mode (- - - - on the display).
@ Thanks to the Keep Warm and Reheat functions, the Electric Pressure Cooker can keep a product hot for up to 12 hours. However;
& itisnot recommended to leave a dish hot for more than 2-3 hours since sometimes this may result in change of its taste.

MASTERCHEF LITE Function

The MASTERCHEF LITE function enables changing of cooking time and temperature when running automatic programs in
the multicooker mode (except for EXPRESS program). The range and increment of cooking time depend on the selected
program. The temperature range is from 35 to 180°C with an increment of 1°C.

0 When the Time Delay function is enabled, the MASTERCHEF LITE function is not available.

@ TI_Je MASTERC_HEF LITE function can be especially useful when cooking upon complex_ recipes mgt requ/'_re a combination of
& different cooking programs (e.g. stuffed cabbage, beef Stroganoff, soups and pasta to different recipes, fruit preserves, etc).
To change cooking temperature:

1. When a cooking program runs, press the & button. The temperature value on the display starts to blink.
o When making further temperature change, the latest set value is displayed.
2. Press the =f=and == buttons to set the desired value. Once the maximum/minimum value is achieved, the setting starts
from the beginning/end of the range. For rapid change of a value, press and hold the appropriate button.
3. Do not press any button on the control panel for several seconds. The changes are saved automatically.
o To protect against overheating, the maximum running time of a program is limited to 2 hours when the cooking temperature
is set above 150°C.
When changing the cooking time while achieving the working characteristics (if it is provided by the factory settings), the
preheating process is interrupted. The countdown of a program running starts. Changing of cooking time does not influence
on the process of preliminary heating.

To change cooking time:

1. When a cooking program runs, press the @ button. The hour value on the display starts to blink.

2. Press the == and == buttons to set the desired hour value. Press the () button to save the entered changes and to go
to the minute value setting. Set the minute value in the same manner. Do not press any button on the panel for sev-
eral seconds. The changes are saved automatically. To return to the hour value setting before autosave, press the
button again. The hour and minute values are changed independently of each other. To quickly change a value, press
and hold the desired button.

3. Do not press any button on the control panel for several seconds. The changes are saved automatically.

o Ifyou set the cooking time to 00:00, the program stops running.

General Procedure for Using Automatic Programs

@ IMPORTANT! When using the water boiling device (for example, when boiling products), DO NOT set the cooking temperature
above 100°C. It may result in overheating and failure of the device. For the same reason, DO NOT use the BREAD, FRY and

BAKE programs to boil water.

1. Prepare (measure) the necessary ingredients.

2. Putthe ingredients in the bowl in accordance with the cooking program and install the bowl it into the frame. Ensure

that all ingredients, including liquid, are below the maximum mark on the inner surface of the bowl. Ensure that the

bowl is aligned properly and is in tight contact with the heating element.

Close the device lid and turn it anticlockwise against stop.

A ATTENTION! If you cook at high temperatures with much vegetable oil, always leave the device lid open.

4. For cooking in the pressure cooker mode, bring the steam valve to the Close positions, in the multicooker mode — to
the Open position.
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Connect the device to electrical outlet.

To select an automatic cooking program, press the relevant button on the control panel. It is possible to select a
cooking program by pressing the = and == buttons. The programs are switched circle-wise, the indicator of selected
program lights up.

If necessary, change the default cooking time.

If necessary, change the cooking temperature (for multicooker mode programs) or pressure level (for pressure cooker
mode programs).

If necessary, set the start delay time.

The characteristics may be changed in any order.

When pressing the () button on any setting stage, the program with the entered characteristics starts.

. Press the () button to start a cooking program. Depending on the cooking program selected, countdown starts after

or upon achi of the necessary and pressure in the bowl.

In some automatic programs, the set cooking time counting starts only after the device has reached the set operation tem-
perature. For example, in the STEAM/BOIL program the countdown starts only after water is boiled and sufficient dense steam
in the bowl is formed.

While achieving the set characteristics, the () and .l indicators blink, and the pressure level scale is filled up. When using
the pressure cooker mode programs, the pressure level scale is filled up to the set pressure value. Once the working character-
stics are achieved, the device gives an audible signal. The (%) indicator stops blinking, Wl indicator and pressure level scale
go off or light up continuously if the program runs under pressure.

Three short audible signals notify that a cooking program is finished. Once the program running/Keep Warm is over,
“End” inscription appears on the display for several seconds.

. When using the pressure cooker mode programs, upon completion of cooking let the device cool for several minutes.

Then bring the steam valve to the Open positions to normalize the pressure in the working chamber.
Press the O button to cancel the entered program, interrupt the cooking process or Keep Warm.

DO NOT:

- fill the bowl with products and water over the maximum mark on the inner surface of the bowl;

- cook in the pressure cooker mode without adding water or other fluid (min. required fluid level is 2 measuring cups);
- use the pressure cooker mode to fry products on oil.

To obtain a high-quality result, you are suggested to use the recipes for cooking from the cookbook attached to the pressure
multicooker, designed specifically for this model. Relevant recipes can also be found on the website www.redmond.company.

Table of Default Settings

RICE/GRAIN ;%Zkg?sgh::ole and crushed grains,and various 010 1 miln":hf h/ v v v v
SLOW COOK ]Cerilo‘r::é(i ;ilk, canned meat, fore shank, meat 100 1 miinn;i : h/ v v v
Soup Cook different types of soups and broths 0:20 E m;nn:i: L v
STEW r:r:(ted’:l?]?s ﬁ;l;‘;;/segetable,side and multicompo- 020 1 milnn;i : h/ v v v
;%ﬁléﬂ-/ Cook different yogurts, proofing dough 8:00 121 ?‘ r/minn;l N v

BABYFOOD | Cook baby food o0 |1 mii"n;i: n/ v v
PORRIDGE Cook porridges with milk 020 ! milnn;i: h/ v v
STEAM/BOIL Steam meat, fish, vegetables and other foods 0:10 1 miinn;ii n/ v v v
BAKE Baking cakes, pies, puff,and yeast pastry 100 |1 milnn;i: h/ v v
Frying meat, fish, vegetables and multicompo- » Imin-1h/
FRY nent meals 018 1min v v
PILAF Cook meat, fish, poultry, and vegetable pilafs 020 |1 milnn;irf n/ v v
Make bread from rye and wheat flour (including ’ 1min-4h/
BREAD dough proofing stage). 300 1 min 4 v
=
Quick cook rice, fluffy water porridge. 3 =&
EXPRESS Press and hold the () button for several seconds | 5 § =
to start a program in standby modi B =
on the display SET=
2538

[11. COOKING TIPS

Recommended Steam Times for Different Foods

Pork/beef fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 800 30/40
Mutton fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 800 40
Chicken fillet (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 800 20
Meatballs/cutlets 500 800 25/40
Fish (fillet) 300 800 15
Seafood mix (frozen) 300 800 5
Potatoes (cut into 4 pieces) 500 800 20
Carrots (cut into 1.5-2 cm cubes) 500 800 35
Beet (cut into 4 pieces) 500 1500 90
Vegetables (frozen) 500 800 5
Eqgs Sur 800 10




Please note that these are only approximate guidelines. Steaming times may vary, depending on the quality of foods and your
personal preferences.

Recommendations for Using Temperature Modes

Tempszature, Recommendations for use TempSEature, Recommendations for use
35 Proofing dough, cooking vinegar 110 Sterilize tableware
40 Make yogurts 115 Make sugar syrup
45 Starter 120 Make fore shank
50 Fermentation 125 Stew meat
55 Make fondant 130 Make pudding
60 Make green tea and baby food 135 Brown cooked foods
65 Cook vacuum sealed meat 140 Smoke foods
70 Make punch 145 Bake vegetables and fish (in foil)
75 Pasteurize liquids, make white tea 150 Bake meat (in foil)
80 Make mulled wine 155 Bake fermented goods
85 ml;eccoootlziag; tcit:::sse and other dishes, requiring 160 Fry poultry
90 Make red tea 165 Fry steaks
95 Make oatmeal 170 Fryin butter
100 Make jams or meringues 175 Cook chicken nuggets
105 Make meat jelly 180 Cook chips

You can also refer to the recipe book provided with the appliance.

IV. ADDITIONAL FEATURES

«  Make cheese, cottage cheese
*  Make fondue

«  Sterilizing tableware

«  Pasteurize liquid foods

«  Babyfood heating

For the details, see the recipe book or web-site: www.redmond.company.
V. ADDITIONAL ACCESSORIES
(sold separately)

Additional accessories for the REDMOND RMC-PM381E Electric Pressure Cooker and information on the innovations are
available through www.redmond.company and our authorized dealers.

VI. CLEANING AND MAINTENANCE

/!\ ATTENTION! Before you start cleaning the appliance, make sure that it is unplugged and has completely cooled down!

General Guidelines

«  Prior to first use or in order to remove the odor after cooking steam half a lemon for 15 minutes using the STEAM/
BOIL programme.

« Do not leave cooking bowl with foods or liquids inside closed multicooker for over 24 hours. Store cooked foods in
refrigerator and reheat when required, using Reheat function.

+ Unplug the appliance if you don't use it for a long time. Working chamber, including heating disk, bowl, lid, O-ring,
steam and lock valves should be clean and dry.

@ DO NOT immerse the appliance in water or wash under running water!

DO NOT use a sponge or tissue with hard or abrasive surface or abrasive pastes. DO NOT use any chemically aggressive sub-
stances or any other agents which are not recommended for cleaning items that come into contact with food.

«  Be careful when cleaning the rubber parts of Electric Pressure Cooker. Their damage or deformation may result in an
inappropriate operation of the device.

«  Clean the housing when necessary. The bowl, lid and O-ring, steam and lock valves need to be cleaned after each use.
Condensate, accumulating during cooking, needs to be removed after each use. Clean the interior of the cooking
chamber when necessary.

To Clean the Housing, Lid and O-ring

Use soft damp cloth or sponge to clean the housing, lid and O-ring. To remove the sealing ring, gently pull it towards you. If
necessary, use a mild soap solution and wipe the surface dry to remove soap residue and water spots.

To Clean the Bowl

Wash the bowl by hand, using soft sponge and mild soap, or in a dishwasher (following its manufacturer’s recommendations).
If necessary fill the bowl with warm water, let soak and clean. Wipe the outer surface of the bowl dry before positioning it
back inside the multicooker.

When the multicooker is used on a regular basis, inner non-stick coating of the bowl may partially or completely change
color, which does not indicate a defect.

To Clean Removable Steam and Lock Valves

1. Carefully pull the steam valve upwards in the deepening of the lid.

Remove the inner lid by pulling it towards you.

Remove the cap on the inner side of the lid by pulling it towards you.

Remove the silicone sealing insert of the lock valve and remove the valve itself. Rinse all parts of the steam and lock valves.
Reassemble the valve in reverse order of disassembly. Place the lock valve back into its original position, put the
sealing insert on it, fit the protective grid of the steam valve to the thrusts until tight. Tightly fix the steam valve to
the slot on the lid of the appliance.

& ATTENTION! To avoid deformation of the valve’s rubber, do not twist and pull it after removal, cleaning and mounting.

DO NOT clean the inner lid in the dishwasher.

To Remove Condensate

In this model the condensate accumulates in the special cavity on the housing around the bowl and drains into a special
container, located on the back side of the appliance.

1. Openthe lid,remove the bowl. If necessary slightly lift the front part of the electric pressure cooker, so that condensate

completely drains into the container.

2. Remove the container, slightly pulling it.

3. Pour the condensate out. Wash the container, following the instructions aforementioned and insert into the place.

4. Wipe off any condensate remaining around the bowl with a dry cloth.

Cleaning the Working Chamber

Compliance with the user manual guidelines minimizes the risk of food particles or liquids accumulating inside the cooking
chamber.

However, if the inside of the chamber gets dirty, clean it to prevent improper operation or malfunction of the unit.

Walls of the cooking chamber, surface of the heating disk,and the casing of central thermal sensor (located in the middle of
the heating disk) can be cleaned with a damp (not wet!) sponge or cloth. Remove any traces of soap or detergent if using
any to prevent unwanted odors during cooking. If there is a foreign object in the cavity around central thermal sensor, care-
fully remove it using tweezers, trying to avoid pressing on the casing of the sensor. Clean heating disk with a damp medium-
hard sponge or synthetic brush, if necessary.



REDMOND

During reqular operation of the device, the heating disc may totally or partially change its color. This is not a sign of the device
failure and does not influence on its operation.

Environmentally friendly disposal (WEEE)
The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Do not throw away the electronic waste to help protect the environment.
0Old appliances must not be disposed with other household waste but must be collected separately. Municipal
— disposal of recyclable wastes is free of charge. The owners of old appliances are required to bring it to a waste
facility centre. With this little extra effort, you can help to ensure that valuable raw materials are recycled and pollutants are
treated as appropriate.

Transportation and Storage

Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the assembled appliance in a
dry, ventilated place away from heating appliances and direct sunlight. During transportation and storage, do not
expose the device to mechanical stress, that may lead to damage of the device and/or violation of the package integ-

rity.

Keep the device package away from water and other liquids.

VII. BEFORE CONTACTING THE SERVICE CENTRE

Problem

Possible cause

Solution

Display shows the error code: E*,
the device gives 6 short audible
signals

System error, possible control board or heating element
malfunction

Unplug the appliance and let cool down.
Close the lid tightly and plug in the ap-
pliance

Appliance does not switch on

Power cord is not connected to the appliance and/or
socket

Ensure that the power cord is connected
to the corresponding inlet on the housing
of the appliance and to the socket

Wall socket is not working properly

Connect to a properly working wall
socket

Power supply failure

Check the power supply. If not available,
contact local electricity supply company

Dish is taking too long to cook

Power supply interruption (power supply is unstable/
underrated)

Ensure that the power supply is stable. If
unstable/underrated, contact local elec-
tricity supply company

There is a foreign object between the bowl and the
heating element (grain, food particles, debris, etc.)

Unplug the appliance and let cool down.
Remove foreign object or objects

The bowl is not properly positioned

Properly position the bowl into place

Heating disk is dirty

Unplug the appliance and let cool down.
Clean heating disk

Hot steam escapes from under lid
during cooking. The count of
program running time starts

The bowl is not properly posi-
tioned

Properly position the bowl into place

The lid is not closed properly;

Inner lid and cooking ! ! F
foreign object under lid

bowl fail to seal her-
metically

Remove foreign objects (grain, food par-
ticles, debris, etc.) from under the rim, if
any. Always close the lid until it clicks
into place

Sealing ring is dirty, deformed,
or damaged in any way

Check the sealing ring. Replace, if neces-
sary

Hot steam escapes from under lid
during cooking. The count of
program running time fails

Sealing ring is lost

Check the sealing ring

When the device operates in the
pressure cooker mode, steam
keeps going out of the hole of
shutoff valve. The count of pro-
gram running time fails

Shutoff valve is dirty

Clean the shutoff valve according to the
Maintenance Section

Shutoff valve or its sealing rubber is lost

Check for shutoff valve and its sealing
rubber

0 In case you didn’t manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized service centre.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU — concerning used electrical and electronic
appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).
The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as applicable throughout the EU.




/N itsionconect de et et proonger cmsbnemen e v e Débrancher [appareil de La prise de courant apres son utilisation, ainsi
Coignes e st o s rcions corenses e e ol ne conrent s owts s Sustionsposses U pendant Le nettoyage ou le déplacement de [appareil. Debrancher
par e bon sens, soyez prudent et attnti. [appareil avec des mains seches, en le prenant par a fiche et non par le
MESURES DE SECURITE cordor , »

* Ne passer pas le cordon u travers dune porte ou prés dune source de chaleur.
[ ]

S

Le fabricant n'est pas responsable des dommages causes par non respect  Assurerez-vous, que le cordon dalimentation ne soit pas tordu ou plié et quil
des regles dutilisation du produt. ne soit pas en contact avec des arétes vives ou des angles de meuble.

Le présent appareil est destiné a une utilisation domestique dans des e ATTENTION : si le cdble dialimentation est endommagé, il peut
appartements, résidences secondaires ou dans d‘autres conditions simi- provoquer de graves dommages @ appareil, ainsi qu'un choc élec-
laires dans e cadre de lexploitation non industrielle. Lusage de [appareil trigue. Le non-respect de ces recommandations peut conduire G
dune maniere industrielle ou toute autre utilisation a affectation indé- lannulation de la garantie de Lappareil. Un cable d’alimentation
terminée est considéré comme le manquement aux conditions de son endommagé doit étre remplacé immédiatement par un technicien
exploitation en bon ordre. Dans ce cas-la le producteur nest pas tenu — du service aprés vente.

responsable en matiére des consequences éventuelles. , Ne pas placer lappareil sur une surface molle et instable, ne pas couvrir
Avant de raccorder [appareil au réseau electrique, verifier que a tension  '3pareil pendant son fonctionnement, cela pourrait provoquer une sur-
dalimentation indiquee surla Flaque signaletique de Lappareil correspond - chay fe et entrainer des dommages matériels.

bien a celle de votre réseau ( voir les caractéristiques techniques ou la Ne pas utiliser cet appareil en extérieur en raison de Chumidité, ne pas

plaque signaletique de lappareil ). .. introduire de corps étrangers a Uintérieur de [appareil, cela peut endom-
Si vous utilisez une rallonge électrique, vérifiez quelle correspond bien a mager [apparel.

[ puissance de Lappareil, le non respect de cette recommandation peut Dé T . ,
re - I ébranchez toujours [appareil et laissez-le refroidir avant de Le nettoyer. Suivre
prOVOGUEr un CUE-ITCUR et un isque dncendie. les directives de nettoyage et dentretien général lors du nettoyage de unité,

Brancher (appareil uniquement sur des prises de courant avec une mise : :
3 a terre, Cest une exigence obligatoire de protection contre les chocs * Cardez foujours 2 _souFapq de degagement de vapeu, a soui)ap,e de
controle de [a pression, le joint torique a 'intérieur du couvercle, le réser-

électriques. En utilisant une rallonge, vérifiez quielle est bien raccordée a voirde collcte i condensat dans des conditions propres et en bon état

la terre, : . A

. ) . de service.Ne pas brancher Lappareil,s'il y a des dommages, des blocages,
ATTENTION | Au cours du jonctionnement de [apparel la cuve et des déformations des valves, du couvercle intérieur et du jont torique ou
les parties metalliques de [appareil chauffent ! Utiliser des gants g a réseryoir de collecte des condensats est plein. Lors du remplacement

de cuisine.Afin d'éviter les brulures par la vapeur, ne vous penchez o A " : e
pas au-dessus de [appareil lors de 'ouverture du couvercle. ?nec Ss"btam; migﬁfoﬁﬂgﬁngg;ﬁﬁeme”t un joint torique de rechange



e Lors de [a cuisson des aliments sous pression, Sassurer que le bol est
rempli deau ou d'un autre liquide d'au moins 1/5 du volume du bol.

Ne faites pas frire et cuire sous haute pression!
* Pour éviter le blocage de a soupape de dégagement de vapeur, remplir
[a cuvette de produits et deau ne dépassant pas les 4/5 du volume de la

cuvette. Lors de [€bullition les produits capables de gonfler a eau chau-
de ou de produire la mousse - pas plus de 3/5 du volume de [a cuvette.

0u des personnes sans experience ou sans connaissance, uniquement si
elles ont pu bénéficier dune surveillance ou dune instruction préalables
concernant [utilisation de [appareil. Garder [appareil et son cordon dali-
mentation hors de [a portée des enfants égés de moins de 8 ans. Il est
nécessaire de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne jouent pas
avec [appareil ou ses accessoires. Le nettoyage et lentretien de lappareil
ng ?oivent pas étre effectués par des enfants sans la surveillance d'un
adulte.

NE PAS démarrer le programme cuisson sous haute pression siau o
couvercle de l'appareil n'est pas complétement verrouillé!

* Lors de louverture de la soupape de dégagement de vapeur pendant ou e
apres le processus de cuisson, un fort flux vertical de vapeur chaude est
possible. Ne pas se pencher sur le couvercle et garder les mains loin des
trous de soupape pendant son ouverture.

e Une fois a pression dans a chambre de travail augmentée, le systeme de
verrouillage du couvercle est activé automatiquement. Ne pas ouvrir le
couvercle de l'appareil sans avoir préalablement normalise [a pression
dans a chambre de travail

» Une fois que le liquide et les plats en purée sont cuits, laisser [appareil
refroidir pendant 5 a 10 minutes avant de reldcher La pression afin déviter
que le liquide chaud ne séchappe par a soupape de dégagement de vapeur.

e Quvrir le couvercle de lappareil en utilisant uniquement [ poignée en
plastique installée. Soulever le dispositif uniquement en utilisant les
poignees spéciales placées sur les cotés du cadre et uniquement lorsque
'alimentation est coupée.

Ne pas immerger Lappareil dans ['eau ou sous un jet deau !

» (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus, ainsi que
par des personnes dont les capacités physiques ou mentales sont réduites

Lemballage ( le film, le polystyréne, etc. ) peut étre dangereux pour les
enfants. Risque détouffement ! Garder-le hors de [a portee des enfants.
Il est interdit de réparer ou modifier [a conception de [appareil. Toutes les
réparations doivent étre effectuées par un technicien dun centre de
service autorisé. Une réparation effectuée par une personne non profes-
sionnelle peut provoquer des blessures et des dommages materiels.

ATTENTION ! Il est interdit d'utiliser [appareil dans le cas ou il
n'est pas en parfait état de fonctionnement.



Spécifications Techniques

Modele RMC-PM381E
Puissance 900 W
Tension 220-240V,50/60 Hz
Sécurité électrique classe |
Capacité de la cuvette 5L
R de la cuvette antiadhesif
Afficher. LED
La soupape de vapeur amovible
Couvercle. amovible
Dimension: 290 x 330 x 300 mm
Poids Net 4,7 kg

Systeme de sécurité
*  soupape de dégagement de vapeur
*  robinet darrét
«  fusible thermique
*  capteur de surpression

4 caractéristiques de sécurité:

Programmes automatiques

Mode autocuiseur:
RICE/GRAIN ( RIZ/CEREALES )

Mode multicuiseur:
YOGURT/DOUGH ( YAOURT/PATE )

SLOW COOK ( CUISSON LENTE ) BAKE ( CUISSON )
SOUP ( SOUPE ) FRY (FRIRE) o
STEW ( BRAISER ) BABY FOOD ( PLAT POUR BEBE )
PILAF ( PAELLA) PORRIDGE (RIZAU LAIT)
STEAM/BOIL ( VAPEUR/ BOUILLIR ) BREAD (PAIN))

EXPRESS
Fonction
MASTERCHEF LITE ( modification de la température de cuisson
et le temps pendant le processus de cuisson ) oui
Keep Warm jusqu'a 12 heures
Garder le mode chaud désactivé a 'avance oui
Réchauffer jusqu'a 12 heures
Time Delay. jusqu'a 24 heures
Signal sonore désactivé oui
Verrouillage du panneau de commande oui
Livrasion
Electrique, Cocotte-Minute, 1pc.
Bolavecr anti-adhésif. 1pc
La cuisson a la vapeur récipient 1pc
Panier vapeur 1pc
Tasse a mesurer. 1pc
Remuant de pagaie 1pc
Cuillére de service 1pc
Cookbook 1pc
Cordon, 1pc
Manuel 1pc
Livret de Service 1pc

I Conformément a la Politique d'amélioration continue, le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications a la concep-

tion, a l'emballage ou aux spécifications techniques du produit sans préavis. La spécification permet une erreur de £10%.

Assemblage du dispositif (AL, p. 3)

1. Couvercle 11. Logement

2. Poignée du couvercle 12. Collecteur de condensation

3. Poignée de transport 13, Remuant de pagaie

4. Soupape de vapeur amovible 14, Cuillére de service

5. Robinet darrét 15. Tasse a mesurer

6. Lasoupape de vapeur bouchon de sécurité 16. La cuisson a la vapeur récipient
7. Caoutchouc de la soupape d'arrét 17. Cordon

8. O-ring 18.  Panier vapeur

9. Bol avec revétement anti-adhésif 19.  Couvercle intérieur amovible

10. Panneau de contréle avec affichage

Panneau de contréle (A2, p.4)

Afficher

Boutons de programmes de cuisson automatiques

== bouton — pour diminuer la valeur, inversion de la commutation entre les programmes de cuisson

= bouton — pour augmenter la valeur, changement direct entre les programmes de cuisson

il bouton — pour ajuster la pression de foncti dans les prog de cocotte-minute

& bouton — pour passer en mode de réglage de a température

[ bouton — pour activer / désactiver la fonction de réchauffage; pour interrompre le programme de cuisson, pour
effacer les réglages précédents

8. ( bouton — pour passer au mode de réglage du temps de cuisson

9. @ bouton — pour passer en mode de réglage du délai

10. (D bouton-pour activer Le mode de cuisson réglé, pour activer / désactiver la fonction Keep Warm ( Garder Au Chaud )

Affichage (A3, p.5)

Indicateur du mode Keep Warm/Reheat ( Garder Au Chaud / Réchauffer )

Mode de cuisson / indicateur de mode de réglage du temps de cuisson

Indicateur de retard dans le temps

Principal couvercle verrouillé indicateur

Indicateur de signal sonore désactivé

Indicateur de temps / température

Indicateur de pression

Attente pour accéder aux paramétres de fonctionnement Indicateur / Indicateur de niveau de pression

. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez soigneusement le multicuiseur et ses accessoires de lemballage. Jetez tous les matériaux d'emballage.

VAN

N o

Conserver toutes les étiquettes de mise en garde,y compris [‘étiquette d'identification du numéro de série placée sur le boitier.
Labsence du numéro de série vous privera de vos avantages de garantie!

Apres le transport ou ['entreposage a basse température, permettre @ [‘appareil de rester a température ambiante pendant au
moins 2 heures avant ['utilisation.
Essuyez le boitier de l'appareil avec un chiffon doux et humide. Rincer le bol intérieur avec de leau tiede savonneuse et bien
sécher. Une odeur lors de la premiére utilisation de L'appareil est normal et n'indique pas un dysfonctionnement. Dans ce
cas, nettoyer L'appareil, apres « nettoyage et entretien ».
Placer L'appareil sur une surface dure, méme, horizontale afin que la vapeur de la valve n'entre pas en contact avec le papier
peint, les revétements décoratifs, les appareils électroniques ou d‘autres articles ou matériaux qui pourraient étre endom-
magés par une humidité ou des températures élevées.
Avant utilisation, s'assurer qu'il n'y a pas de puces ou d‘autres défauts a lextérieur ou visible a l'intérieur des parties du
multicuiseur. IL ne doit y avoir aucune prise entre le bol et [‘élément chauffant.



@ ATTENTION! Ne soulevez pas lappareil par la poignée pour ouvrir le couvercle.

Ne pas allumer l'appareil sans la cuvette installée ou avec la cuvette vide a l'intérieur. En cas de démarrage accidentel d'un
programme de cuisson, il peut en résulter une surchauffe critique ou des dommages du revétement anti-adhésif. Avant de frire,
versez a l'intérieur un peu d'huile végétale ou de tournesol.

Il. OPERATION

Couvercle De Verrouillage
Lors du verrouillage, le couvercle du dispositif est hermétiquement fermé et scellé avec le cadre qui permet de développer
une haute pression a lintérieur de la chambre de travail.
Lorsque la pression a L'intérieur de la chambre est supérieure a la pression atmosphérique, le couvercle est verrouillé auto-
matiquement. Si le couvercle ne souvre pas librement a la fin de la cuisson, la pression a L'intérieur de la chambre de travail
est encore trop élevée. Laisser refroidir l'appareil pendant quelques minutes, puis mettre la vanne de dégagement de vapeur
en position ouverte pour normaliser la pression dans le bol.
ATTENTION ! Lappareil chauffe pendant le fonctionnement! Ne pas toucher les piéces métalliques pendant et aprés la cuisson.
Avant de déplacer l'appareil, s‘assurer qu'il est totalement refroidi. Déplacez ['appareil le tenant par le cadre.

Systéme de sécurité

Le cuiseur a pression électrique REDMOND RMC-PM381E est équipée du systeme de sécurité multi-niveaux. Si la tempéra-
ture et / ou la pression dans la chambre dépassent les limites admissibles, le systeme normalise automatiquement ces ca-
ractéristiques sans interruption du processus de cuisson. Si cela ne se produit pas pendant un certain temps, le fonctionne-
ment de Lautocuiseur électrique est arrété, et 'appareil émet 6 signaux sonores courts.

En cas d'interruption du processus de cuisson en mode autocuiseur en appuyant sur le bouton I ( ou en désactivant l'ap-
pareil pendant lexécution d'un programme ), laisser refroidir l'appareil pendant plusieurs minutes, puis mettre la vanne de
dégagement de vapeur en position ouverte pour normaliser la pression dans le bol. Une fois la pression dans la chambre de
travail normalisée, ouvrir le couvercle de l'appareil.

Désactivation Des Signaux Sonores

ILest possible d'activer/désactiver les signaux sonores dans n'importe quel mode de fonctionnement de lappareil ( sauf pour
régler le programme avant le démarrage ). Pour cela, appuyez et maintenez enfoncé le bouton O] fpendant plusieurs secon-
des. Si les signaux sonores sont désactivés, le 3 indicateur s'allume sur Laffichage.

Verrouillage du panneau de commande

Afin d'assurer une sécurité supplémentaire, le panneau de commande du dispositif est doté d'une fonction de verrouillage
qui empéche toute pression accidentelle sur les boutons.

Pour activer / désactiver la serrure du panneau de configuration dans n'importe quel mode de fonctionnement ( sauf pour
régler un programme avant de démarrer ), appuyez sur le bouton (@ et maintenez-le pendant que vous appuyez sur le
bouton @ gmaintenez les deux boutons en position pendant plusieurs secondes. Lappareil émet un long signal sonore. Une
fois le panneau verrouillé, l'indicateur [E] s'allume sur lécran.

Réglage Du Temps De Cuisson

Le cuiseur a pression électrique REDMOND RMC-PM381E offre la possibilité de régler manuellement le temps de cuisson
pour chaque programme, sauf pour le programme EXPRESS. Le changement déchelon et L'intervalle de temps dépend de la
cuisine de programme sélectionné.

Aprés sélection d'un programme automatique, appuyez sur le bouton ® dpour régler le temps de cuisson. La valeur de
U'heure sur lécran commence a clignoter. Appuyez sur les boutons == et == pour définir la valeur désirée de ['heure. Appuy-
ez sur le bouton () pour enregistrer les changements entrés et pour passer a la valeur de réglage de la minute. Régler les
minutes, la valeur de la méme maniére.

Nappuyez sur aucun bouton sur le panneau pendant plusieurs secondes. Les modifications sont enregistrées automatiquement.
Pour revenir au réglage de la valeur de 'heure avant la sauvegarde automatique, appuyez de nouveau sur le bouton ().
L'heure et les minutes sont modifiés indépendamment les uns des autres. Pour changer rapidement une valeur, appuyez et
maintenez le bouton désiré.

Réglage De La Température De Cuisson

Lors de Lutilisation des programmes en mode multicuiseur ( sauf pour le programme EXPRESS ), il est possible de changer
la température de cuisson manuellement dans l'intervalle de 35 a 180°C avec un incrément de 1°C.

Aprés sélection d'un programme automatique, appuyez sur le bouton & pour régler la température de cuisson. La valeur par
défaut de la température sur l‘écran commence a clignoter.

Appuyez sur les boutons =J= et == pour définir a valeur désirée. Une fois la valeur maximale/minimale atteinte, le réglage com-
mence a partir du début/de (a fin de la plage. Pour changer rapidement une valeur, Appuyez et maintenez le bouton approprié.
Nappuyez sur aucun bouton sur le panneau pendant plusieurs secondes. Les modifications sont enregistrées automatiquement.
Laffichage retourne a l'indication du temps de cuisson.

Pour éviter la surchauffe, la durée maximale d'un programme est limitée a 2 heures lorsque la température de cuisson est
fixée au-dessus de 150°C.

Réglage Du Niveau De Pression

Lors de Lutilisation des programmes en mode cocotte-minute, il est possible de changer le niveau de pression manuellement.
Appuyez sur le bouton all pour obtenir le réglage de pression. L'indicateur {__) et léchelle de niveau de pression sur lécran
commencent & clignoter. Utilisez les boutons =} et == pour ajuster la pression. Le nombre de marques sur léchelle de niveau
de pression change symétriquement. Une fois la valeur maximale/minimale atteinte, le réglage commence a partir du début/
de la fin de la plage. Pour changer rapidement une valeur, Appuyez et maintenez le bouton approprié.

Nappuyez sur aucun bouton sur le panneau pendant plusieurs secondes. Les modifications sont enregistrées automatiquement.
L'affichage retourne a l'indication de la valeur du temps de cuisson, les indicateurs de pression cessent de clignoter.

Une fois quun programme automatique démarre, l'indicateur de niveau de pression clignote jusqu‘a ce que le dispositif
atteigne les caractéristiques de fonctionnement installées. Léchelle de niveau de pression est progressivement complétée
jusqu'a la valeur installée. Aprés avoir atteint les caractéristiques de fonctionnement, Les Deux indicateurs continuent a
sallumer jusqu'a la fin du processus de cuisson.

Fonction de temporisation ( Time Delay)

La fonction Time Delay permet de régler l'intervalle de temps aprés lequel un programme de cuisson commence. L'heure
peut étre réglée entre 1 minute et 24 heures avec un incrément de 1 minute.

Aprés avoir sélectionné un programme de cuisson automatique, appuyez sur le bouton (%) pour régler le délai. Le %) lvoyant
est allumé, la valeur de 'heure sur lécran commence a clignoter. Appuyez sur les boutons == et == pour définir la valeur
désirée de L'heure. Appuyez sur le bouton (2) pour enregistrer les changements entrés et pour passer a la valeur de réglage
de la minute. Régler les minutes, la valeur de la méme maniére. N'appuyez sur aucun bouton sur le panneau pendant plus-
ieurs secondes. Les modifications sont enregistrées automatiquement. Pour revenir au réglage de la valeur de ['heure avant
la sauvegarde automatique, appuyez de nouveau sur le bouton (9. Aprés lenregistrement automatique, le (%), voyant séteint,
e® Lvoyant s'allume et L'affichage revient a l'indication de temps de cuisson. Pour voir la valeur time delay, appuyez sur le
bouton ().

Lheure et les minutes sont modifiés indépendamment les uns des autres. Une fois la valeur maximale/minimale atteinte, le
réglage commence a partir du début/de la fin de la plage. Pour changer rapidement une valeur, Appuyez et maintenez le
bouton approprié.

0 La fonction Time Delay n'est pas disponible lorsque vous utilisez les programmes FRY et EXPRESS.

Lorsque la fonction Time Delay est active, l'indicateur du programme sélectionné et l'indicateur Gj sallument, le compte a
rebours minute est indiqué sur Lécran et l'indicateur (Y s'allume (si la fonction Keep Warm est active). Pour voir ['heure du
programme de cuisson, appuyez sur le bouton (2.

Une fois le travail de fonction terminé, lappareil donne trois signaux sonores courts et le programme de cuisson sélection-
né commence.

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de délai si la recette contient des produits périssables (oeufs, viande, fromage, etc,).

Fonction de maintien de la température des plats préts ( Keep Warm)

Cette fonction s'active automatiquement a la fin du cycle de cuisson et maintient la nourriture au chaud a 70-75°C pendant
12 heures. Lorsque Keep Warm est actif, L'indicateur [J bouton et lindicateur (Y sallument et laffichage indique le
nombre de temps direct de fonctionnement dans ce mode.

Si nécessaire, le Keep Warm ( Garder au Chaud ) peut étre désactivé en appuyant sur le bouton CJ.



0 La fonction Keep Warm ( Garder Au Chaud ) n'est pas disponible lorsque vous utilisez les programmes YOGURT/DOUGH et EXPRESS.

Neutralisation préliminaire du dispositif de maintien au chaud
ILnest pas toujours souhaitable de permettre la conservation au chaud a la fin dun programme de cuisson. En tenant compte
de ce fait, Lautocuiseur a pression électrique REDMOND RMC-PM381E offre une option pour désactiver cette fonction en temps
opportun pendant le fonctionnement du programme de cuisson principal.A cette fin, lors de Lexécution d'un programme, appuy-
ez sur le bouton (D, le ©Y voyant séteint. Pour activer le maintien au chaud, appuyez a nouveau sur le bouton 0] (@Y lindi-
cateur sallume ).
Pour le confort des utilisateurs, le garder chaud est désactivé automatiquement sans option pour l'activer manuellement
lorsque la température de cuisson est réglée au-dessous de 80°C. Lors de l'exécution d'un programme, la température est
réglée au-dessus de 80°C, le garder chaud permet automatiquement.

Réchauffer
Le cuiseur a pression électrique REDMOND RMC-PM381E peut étre utilisé pour réchauffer des plats froids. Procédez comme suit:
1. Mettez tous les produits dans la cuvette, installez la cuvette dans le cadre de lappareil.
2. Fermer le couvercle, branchez l'appareil a la prise électrique.
3. Appuyez sur le bouton [ Le bouton indicateur O et lindicateur ™9 s'allument, la minuterie commence & compter le
temps de chauffage. Lorsque la température atteint 70°C, l'appareil émet deux signaux sonores courts.
Le dispositif réchauffe le plat jusqu'a 70-75°C et le garde chaud pendant 12 heures. Si nécessaire, réchauffer peut étre arrété
en appuyant sur le bouton [ Le ™9 voyant séteint et lappareil passe en mode veille ( - - - - sur lécran ).
Grdce aux fonctions Keep Warm ( Garder Au Chaud ) et Reheat ( Réchauffer ), lautocuiseur électrique peut garder un produit
@ au chaud pendant 12 heures. Cependant, il n'est pas recommandé de laisser un plat chaud pendant plus de 2 a 3 heures car
Fonction Lite de MASTERCHEF

cela peut parfois entrainer un changement de son godt.
La fonction Lite de MASTERCHEF permet de changer le temps de cuisson et la température lors de lexécution de program-
mes automatiques en mode multicuiseur (sauf pour le programme EXPRESS). La portée et l'augmentation du temps de cu-
isson dépendent du programme choisi. La plage de température est de 35 a 180°C avec un incrément de 1°C.
Lorsque la fonction Time Delay est activée, la fonction Lite de MASTERCHEF n'est pas disponible.
La fonction Lite de MASTERCHEF peut étre particuliérement utile lors de la cuisson sur des recettes complexes qui nécessitent

une combinaison de différents programmes de cuisson ( par exemple, chou farci, Boeuf Stroganoff, soupes et pates a différen-
¥ tes recettes, fruits en conserve, etc. ).

Pour changer la température de cuisson: ]
1. Quand un programme de cuisson fonctionne, appuyez sur le bouton & La valeur de a température sur L'affichage
commence a clignoter.
0 Lors dautres changements de température, la derniére valeur de consigne est affichée.

2. Appuyez sur les boutons = et == pour définir a valeur désirée. Une fois la valeur maximale/minimale atteinte, le
réglage commence a partir du début/de (a fin de la plage. Pour changer rapidement une valeur, Appuyez et maintenez
le bouton approprié.

3. Nappuyez sur aucun bouton du panneau de configuration pendant plusieurs secondes. Les modifications sont
enregistrées automatiquement.

Pour éviter la surchauffe, la durée maximale d'un programme est limitée a 2 heures lorsque la température de cuisson est
fixée au-dessus de 150°C.
En changeant le temps de cuisson tout en obtenant les caractéristiques de travail ( si elles sont fournies par les réglages
dusine), le préchauffage est interrompu. Le compte d rebours d'un programme en cours d'exécution commence. Le changement
du temps de cuisson n'influence pas le processus de préchauffage.

Pour changer le temps de cuisson:

1. Quand un programme de cuisson fonctionne, appuyez sur le bouton (. La valeur de U'heure sur [écran commence a clignoter.

2. Appuyezsur les boutons = et == pour définir La valeur désirée de ['heure.Appuyez sur le bouton () pour enregistrer
les changements entrés et pour passer a la valeur de réglage de la minute. Régler les minutes, la valeur de la méme

maniére. N'appuyez sur aucun bouton sur le panneau pendant plusieurs secondes. Les modifications sont enregistrées
automatiquement. Pour revenir au réglage de la valeur de 'heure avant la sauvegarde automatique, appuyez de
nouveau sur le bouton (. L'heure et les minutes sont modifiés indépendamment les uns des autres. Pour changer
rapidement une valeur, appuyez et maintenez le bouton désiré.

3. Nappuyez sur aucun bouton du panneau de configuration pendant plusieurs secondes. Les modifications sont enre-
gistrées automatiquement.

o Sivous réglez ['heure de cuisson a 00:00, le programme s'arréte de fonctionner.

Procédure générale pour Lutilisation de programmes automatiques

IMPORTANT ! En utilisant le dispositif d‘ébullition de Ueau (par exemple, lorsque les produits bouillants), ne pas régler la
température de cuisson au-dessus de 100°C. Il peut en résulter une surchauffe et une défaillance du dispositif. Pour la méme
raison, ne pas utiliser le BREAD, FRY et BAKE les programmes pour faire bouillir l'eau.

1. Préparer ( mesurer ) les ingrédients nécessaires.

2. Mettre les ingrédients dans e bol conformément au programme de cuisson et installer le bol il dans le cadre. Sassu-
rer que tous les ingrédients,y compris le liquide, sont en dessous de la marque maximale sur la surface interne du bol.
Sassurer que le bol est bien aligné et qu'il est en contact étroit avec lélément chauffant.

3. Fermez le couvercle de l'appareil et tournez vers la gauche contre la butée.

ATTENTION ! Sivous cuisinez a haute température avec beaucoup d huile végétale, laissez toujours le couvercle de Lappareil ouvert.

4. Pour la cuisson en mode cocotte-minute, amener la vanne de vapeur en position fermée, en mode multicuiseur — en
position ouverte.

5. Connecter l'appareil a la prise électrique.

6. Pour sélectionner un programme de cuisson automatique, appuyez sur la touche correspondante sur le panneau de
commande. IL est possible de sélectionner un programme de cuisson en appuyant sur les boutons == et == Les pro-
grammes sont commutés en cercle, l'indicateur du programme sélectionné sallume.

7. Sinécessaire, changer le temps de cuisson par défaut.

8. Sinécessaire, changer la température de cuisson ( pour les programmes en mode multicuiseur ) ou le niveau de
pression ( pour les programmes en mode cocotte-minute ).

9. Sinécessaire, réglez le délai de démarrage.

Les caractéristiques peuvent étre modifiées dans n'importe quel ordre.

En appuyant sur le bouton (V) sur n'importe quelle étape de réglage, le programme avec les caractéristiques entrées démarre.
Appuyez sur le bouton () pour Lancer un programme de cuisson. Selon le programme de cuisson choisi, le compte a
rebours commence aprés ou aprés Lobtention de la température et de la pression nécessaires dans le bol.

Dans certains programmes automatiques, le temps de cuisson de comptage commence seulement aprés que lappareil a atteint

la température de fonctionnement. Par exemple, dans le programme STEAM/BOIL le compte d rebours commence seulement

apres que l'equ est bouillie et la vapeur dense suffisante dans le bol est formée.

Tout en respectant les caractéristiques définies, les indicateurs () et .l clignotent, et [‘échelle du niveau de pression est

remplie. Lors de ['utilisation des programmes en mode cocotte-minute, [échelle de niveau de pression est remplie jusqua la
valeur de pression définie. Une fois les caractéristiques sont atteints, lappareil émet un signal sonore. L’indicateuré hort auf

zu blinken, cesse de clignoter; l'indicateur et ['échelle 21! de niveau de pression s'éteignent ou s‘allument continuellement si

le programme fonctionne sous pression.
Trois courts signaux sonores signaler qu'un programme de cuisson est terminé. Une fois que le programme running/
Keep Warm est terminé, L'inscription « End » apparait sur écran pendant plusieurs secondes.
Lors de Lutilisation des programmes en mode cocotte-minute, a la fin de la cuisson laisser refroidir lappareil pendant
plusieurs minutes. Puis amener la vanne de vapeur aux positions ouvertes pour normaliser la pression dans la cham-
bre de travail.

1

=4

-
=

12.

~

Appuyez sur le bouton T pour annuler le programme entré, interrompre la cuisson ou Garder Au Chaud.

NE PAS:

- remplir la cuvette avec des produits et de 'eau au-dessus de la marque maximum sur la surface intérieure de la cuvette;
- cuire @ la cocotte-minute sans ajouter d'eau ou d'autre fluide ( min. le niveau de liquide requis est de 2 tasses de mesure );
- utiliser l'autocuiseur mode d'alevins produits sur le pétrole.

o



REDMOND

Pour obtenir un résultat de haute qualité, il est conseillé d'utiliser les recettes de cuisson du livre de recettes attaché au
multicuiseur sous pression, congu spécifiquement pour ce modéle. Des recettes pertinentes peuvent également étre trouvées
sur le site www.redmond.company.

Tableau des paramétres par défaut

[11. CONSEILS DE CUISSON

Temps recommandé de cuisson a vapeur pour des produits divers

Filet de porc/beeuf ( en dés de 1,5-2 cm ) 500 800 30740
Filet d'agneau ( en dés de 1,5-2 cm) 500 800 40
Filet de poulet ( en dés de 1,5-2 cm) 500 800 20
Cuisson des grains entiers et concassés, et | 1min-2h/ Boulettes de viande / steak haché 500 800 25/40
RICE/GRAIN divers plats d'accompagnement 0:10 1 min v v v
Poisson ( filet 300 800 15
SLOW COOK Cuire le lait cuit au fou(, la viapde en conserve, la 100 1 min-§ h/ { )
Queue de boeuf, (2 gelée de viande et aspic 1 min Cocktail de fruits de mer ( congelé ) 300 800 5
Cuire différents types de soupes et de bouil- 1min-4h
Soup lons P P 0:20 1 min / Pommes de terre ( coupées en 4 ) 500 800 20
Faire la viande, le poisson, les légumes, les Tmin-4h/ Carottes ( en dés de 1,5-2 cm ) 500 800 35
STEW plats d'accompagnement et les plats multi- | 0:20 1 min v v v
composants ragoiits B (coupéesen4) 500 1500 90
YOGURT/ Faire cuire différents yogourts, lépreuve de . 10 min- . .
DOUGH la pate 800 | o 71 min v Légumes ( surgelés ) 500 800 5
BABYFOOD | Cuisiner des aliments pour bébé og0  min-4n/ v v Euf 5 pidces 800 10
Tmin-4h/ o Il faut tenir compte que ce sont des recommandations générales. Le temps réél de cuisson peut se différer des valeurs recom-
PORRIDGE Faire cuire les porridges avec le lait 0:20 ml1nmin v v mandées en fonction de la qualité des produits et vos préférences gastronomiques.
3 isson, & in - Recommandations de réglage des températures
STEAM/BOIL Viande 2 la vapeur, poisson,légumes etautres | 40 | 1min-2h/ o, v v glag P
e . _
e Mmmmaseeee o Ml
35 Repos des patons, préparation du 10 Sterilisation
FRY Cuisson de la viande, du poisson, des [égumes 018 Imin-1h/ v v vinaigre
et des repas a plusieurs composants L min 40 Préparation du yaourt 115 Préparation du sirop de sucre
Faire cuire la viande, le poisson, la volaille et . 1min-3h/ . . o -
PILAF les légumes en pilaf 0:20 1 min v v v 45 Préparation du levain 120 Jarret braisé ou bouilli
N . N ) ) 50 F i 125 Viande cuite
Faire 'du pain & partr de fanns de sigle et - Lmin-4h/ 55 J du fondant 130 Préparation du gratin
BREAD de blé (y compris le stade de lépreuve de la | 3:00 1 min v v Frep P: g
pte). Préparation du thé vert, aliments .
- 60 pour bébes 135 Rissolage
=
) Cuisson de la viande dans lembal-
“ 65 . 140 Boucanage
Du riz a cuire, de la bouillie d'eau.I = lage sous vide 9
Appuyez et maintenez le bouton () pendant | 3 N R
EXPRESS plusieurs secondes pour dé qé— 70 Préparation du punch 145 fc:u'ﬁggf;eﬁfésem" auxlégumes en
gramme en mode veille. s
[€cran. S 5 75 Pasteurisation, préparation du thé 150 Cuisson de la viande en feuille ar-
= g blanc gentée
]
= § 80 Préparation du vin chaud 155 Préparation des plats a pate levée




Température de Température de

SenicaltC Recommandation ool Recommandation
85 Preparayun. de la faisselle ou autres 160 Volaille griliée
plats qui exigent une longue cuisson
90 Préparation du thé rouge 165 Cuisson des steaks
95 Cuisson de la bouillie au lait 170 Faire frire dans du beurre
100 :Eparatlon des méringues, confitu- 175 Cuire les pépites de poulet
105 Préparation de la viande en gelée 180 Faire cuire les frites

Vous pouvez aussi consulter le livre de recettes fourni avec 'appareil.

DES FONCTIONNALITES SUPPLEMENTAIRES

«  Faire du fromage, fromage cottage

«  Faire de la fondue

«  Stérilisation de la vaisselle

«  Pasteuriser les aliments liquides

Chauffage des aliments pour bébés

Pour plus de détails, consultez le livre de recettes ou le site web: www.redmond.company.

V. ACCESSOIRES SUPPLEMENTAIRES

(vendu séparément)
Des accessoires supplémentaires pour la cuisiniére a pression REDMOND RMC-PM381E et des informations sur les innova-
tions sont disponibles via www.redmond.company. et nos revendeurs agréés.

VI. NETTOYAGE ET LENTRETIEN

& ATTENTION ! Avant de commencer le nettoyage de 'appareil, assurez-vous qu'il est débranché et a complétement ref-
roidi!

Lignes Directrices Générales

«  Avant la premiére utilisation ou pour enlever Lodeur aprés a cuisson a la vapeur d'un demi-citron pendant 15 minutes
en utilisant le programme vapeur/ébullition.

«  Ne pas laisser le bol de cuisson avec les aliments ou les liquides a l'intérieur multicuiseur fermé pendant plus de 24
heures. Entreposer les aliments cuits au réfrigérateur et les réchauffer au besoin, en utilisant la fonction de réchauf-
fage.

«  Débranchez l'appareil si vous ne Lutilisez pas pendant une longue période. La chambre de travail, y compris le disque
de chauffage, la cuvette, le couvercle, le joint torique, la vapeur et les valves de verrouillage doivent étre propres et
seéches.

Ne pas immerger l'appareil dans de leau ou le laver a l'eau courante!

Ne pas utiliser d'éponge ou de tissu avec une surface dure ou abrasive ou des pdtes abrasives. Ne pas utiliser de substances
chimiques agressives ou d'autres agents qui ne sont pas recommandés pour le nettoyage des articles qui entrent en contact
avec les aliments.

«  Soyez prudent lorsque vous nettoyez les parties en caoutchouc de la cocotte-minute électrique. Leur détérioration ou
déformation peut entrainer un fonctionnement inadéquat du dispositif.

«  Nettoyer le boitier au besoin.Aprés chaque utilisation, il faut nettoyer Le bol, le couvercle et le joint torique, les vannes
de vapeur et de verrouillage. Le condensat, qui s'accumule pendant la cuisson, doit étre enlevé apres chaque utilisa-
tion. Nettoyer l'intérieur de la chambre de cuisson au besoin.

Pour nettoyer le boitier, le couvercle et le joint torique

Utilisez un chiffon humide ou une éponge pour nettoyer le boitier, le couvercle et le joint torique. Pour retirer lanneau
détanchéité, tirez-le doucement vers vous. Si nécessaire, utiliser une solution de savon doux et essuyer la surface séche pour
enlever les résidus de savon et les taches deau.

Pour nettoyer le bol

Laver le bol a la main, a l'aide d'une éponge molle et d'un savon doux, ou au lave-vaisselle ( selon les recommandations du
fabricant ). Si nécessaire, remplir le bol d'eau chaude, laisser tremper et nettoyer. Essuyez la surface extérieure de la cuvette
avant de la replacer a l'intérieur du multicuiseur.

Lorsque le multicuiseur est utilisé sur une base réguliére, le revétement intérieur antiadhésif de la cuvette peut changer
partiellement ou complétement de couleur, ce qui n'indique pas un défaut.

Pour nettoyer les soupapes de vapeur et de verrouillage amovibles

1. Tirer soigneusement la soupape de vapeur vers le haut dans l'approfondissement du couvercle.

2. Retirez le couvercle intérieur en le tirant vers vous.

3. Retirer le bouchon sur le c6té intérieur du couvercle en le tirant vers vous.

4. Retirez le joint détanchéité en silicone de la valve de verrouillage et retirez la valve elle-méme. Rincer toutes les

parties des soupapes de vapeur et de verrouillage.

5. Remonter la vanne dans Lordre inverse du démontage. Remettre la vanne de verrouillage dans sa position dorigine,y
placer linsert détanchéité, ajuster la grille de protection de la vanne de vapeur aux poussées jusqu'a ce quelle soit
étanche. Solidement fixer la soupape a vapeur a la fente sur le couvercle de lappareil.
ATTENTION ! Pour éviter la déformation du caoutchouc de la soupape, ne pas le tordre et le tirer aprés lenlévement, le net-
toyage et le montage.

VN

NE nettoyez pas le couvercle intérieur dans le lave-vaisselle.

Pour Enlever Le Condensat

Dans ce modeéle, le condensat s'accumule dans la cavité spéciale située sur le boitier autour de la cuve et sécoule dans un

récipient spécial situé a larriére de lappareil.

1. Ouvrir le couvercle, retirer le bol. Si nécessaire, soulever légérement la partie avant de lautocuiseur électrique, de
sorte que le condensat sécoule complétement dans le contenant.

2. Retirer le contenant, en le tirant légerement.

3. Versez la condensation a Lextérieur. Laver le contenant en suivant les instructions ci-dessus et insérer dans L'endroit.

4. Essuyez avec un chiffon sec tout condensat qui reste autour du bol.

Nettoyage de la chambre de travail

Le respect des directives du manuel d'utilisation réduit au minimum le risque que des particules ou des liquides
alimentaires s'accumulent a l'intérieur de la chambre de cuisson.

Toutefois, si l'intérieur de la chambre est sale, le nettoyer pour éviter une mauvaise utilisation ou d'un dysfonction-
nement de L'appareil.

Les murs de la chambre de cuisson, la surface du disque chauffant, et le boitier du capteur thermique central ( situé
au milieu du disque chauffant ) peuvent étre nettoyés avec un humide ( pas humide ! ) éponge ou d'un chiffon. Enle-
ver toute trace de savon ou de détergent si vous en utilisez pour prévenir les odeurs indesirables pendant la cuisson.
S'ily a un corps étranger dans la cavité autour du capteur thermique central, retirez-le soigneusement a l'aide d'une
pince a épiler, en essayant d'éviter d'appuyer sur le boitier du capteur. Nettoyer le disque de chauffage a L'aide d'une
éponge dure et humide ou d'une brosse synthétique, si nécessaire.

Pendant le fonctionnement régulier de lappareil, le disque chauffant peut changer totalement ou partiellement sa couleur.
Ceci n'est pas un signe de défaillance du dispositif et n'influence pas son fonctionnement.

Transport et Entreposage

Avant le fonctionnement répété ou lentreposage sécher complétement toutes les parties de l'appareil. Entreposer l'appareil
assemblé dans un endroit sec et ventilé, loin des appareils de chauffage et de la lumiére directe du soleil. Pendant le trans-
port et lentreposage, nexposez pas lappareil  des contraintes mécaniques qui pourraient endommager L'appareil ou porter
atteinte a l'intégrité du colis.

Garder l'emballage du dispositif loin de l'eau et d'autres liquides.
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VII. AVANT DE COMMUNIQUER AVEC LE CENTRE DE SERVICES

Probléme

Cause Possible

Solution

Laffichage indique le code
derreur: E1", Lappareil émet 6
courts signaux sonores

Erreur du systeme, défaillance possible du panneau de
commande ou de [élément chauffant

Débranchez L'appareil et laissez refroidir.
Fermer hermétiquement le couvercle et
brancher l'appareil

Lappareil ne sallume pas

Cordon dalimentation n'est pas connecté a Lappareil et/
ou de la prise

Sassurer que le cordon d'alimentation est
connecté a lentrée correspondante sur le
boitier de l'appareil et a la prise

Prise murale ne fonctionne pas correctement

Se connecter a une prise murale fonction-
nelle

Défaillance de l'alimentation

Vérifier L'alimentation. Si non disponible,
contacter la compagnie locale délectricité

Le plat est trop long a cuire

Coupure de Lali
instable/sous-estimée)

électrique (ali ion est

Sassurer que Lalimentation est stable. En
cas d'instabilité/sous-estimation, contacter
la compagnie locale délectricité

ILya un corps étranger entre le bol et [élément chauffant
( grain, particules de nourriture, débris, etc. )

Débranchez 'appareil et laissez refroidir.
Enlever un objet ou des objets étrangers

Le bol niest pas correctement positionnée

Bien positionner le bol en place

Chauffage disque est sale

Débranchez L'appareil et laissez refroidir.
Disque de chauffage propre

La vapeur chaude séchappe
du couvercle pendant la cuis-
son. Le compte de la durée du
programme commence

Le bol n'est pas correctement
positionnée

Bien positionner Le bol en place

Le couvercle intérieur
et le bol de cuisson ne
se scellent pas hermé-
tiquement

Le couvercle nest pas fermé
correctement; objet étranger
sous le couvercle

Enlever les corps étrangers ( grains, par-
ticules de nourriture, débris, etc. ) de
dessous le bord, le cas échéant. Toujours
fermer le couvercle jusqu'a ce quelle
senclenche en place

Bague d'étanchéité est sale,
déformé ou endommagé de
quelque fagon

Veérifier lanneau d‘étanchéité Remplacer,si
nécessaire

La vapeur chaude séchappe
du couvercle pendant la cuis-
son. Le compte du temps de
fonctionnement du pro-
gramme échoue

Bague détanchéité est perdu

Vérifier l'anneau détanchéité

Lorsque L'appareil fonctionne
en mode autocuiseur, a vapeur
continue de sortir du trou de la
vanne darrét. Le compte du
temps de fonctionnement du
programme échoue

Robinet darrét est sale

Nettoyer la vanne darrét selon la section
de Maintenance

Perte de la vanne darrét ou de son caoutchouc détan-
chéité

Veérification de la soupape d'arrét et de son
caoutchouc détanchéité

0 Dans le cas ot vous n'avez pas réussi a éliminer les défauts, s'il vous plait, se référer au centre de service autorisé.

Par respect pour lenvironnement ( recyclage des déchets d'équipements électriques et électroniques )
Lélimination des emballages, du manuel dutilisateur, ainsi que lappareil doit seffectuer conformément au
programme de recyclage des déchets. Montrer votre 1t envers Lenvi 1t : ne pas jeter ces
produits avec les ordures ménageéres.

L I pas jeter de ( vieux ) appareils avec d'autres déchets ménagers, ils doivent étre jetés séparément. Les pro-
priétaires danciens appareils doivent les déposer dans un centre de tri ou des organisations concernées par le recyclage.
Vous participez ainsi au programme transformation des matiéres premiéres, ainsi quau recyclage des polluants.
Létiquetage de cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux déchets déquipements élec-
triques et électroniques ( DEEE ).

La directive détermine les conditions de retour et de recyclage des appareils usagés, qui sont applicables a lensemble de
['Union européenne




\_ Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch dieses Produktes die Gebrauchsanleitung sorgfiltiq durch und bewahren Sie diese zum H . H N o }
L spateren Nachlesen auf. Der vorschriftsmdgige Betrieb des Gerdtes wird seine Lebensdauer deutlich verldngern. ® Legen Sle das Stromkabel nlCht n TU rOffnungen Oder neben Warmequel

Die Sicherhlsnanahmenund Aweisungen indiesm Handouch decken ikt lle mégtchen suationen s de e, Beachten Sie, dass das Stromkabel sich nicht verwindet oder Uberneigt
sunden Menschenversta;d geleitet werden und vorsichtig und aufmerksam handeln. und mcht m|t SChal'fen GegenStanden, ECken Und Mobe[kanten m Be-
SICHERHEITSMASSNAHMEN rlihrung kommt.

- P , BEACHTEN SIE: Beschddigungen des Stromkabels kannen zu Scha-
Sicherheitsvorschriften und Betriebsanleitung des Gerates verursachtwurden. 7y ejnem Stromschlag fiitiren. Das beschdigte Stromkabel muss
o Dieses elektrisches Gerat ist fiir Gebrauch im Haushalt bestimmtundkann ~ sofort im Servicezentrum ausgewechselt werden.

in Wohnungen, Ferienhausern, oder in ahnlichen Bedingungen der o el en Sie das Gerit nicht auf einer weichen Oberfliche ab, bedecken Sie
nicht-gewerblichen Anwendung benutzt werden. Gewerbliche oder Je_de es nicht mit einem Handtuch oder einer Serviette wahrend des Betriebes,
andere unsachgemaBe Anwendung der Einrichtung gilt als zweckwidrige e kann zur Uberhitzung und Beschadiqung des Gertes fihren,

Benutzung des Produktes. In diesem Fall tragt der Hersteller keine Ver- o pac erst nicht im Ereien verwenden. Findringende Feuchtigkeit in Ge-

antwortung fir magliche Folgen. hause oder Fremdgegenstande knnen starke Beschadigungen verursa-
» Vor dem Anschluss an das Stromnetz iberzeugen sie sich davon, dass die chen. & e

Spannung im Stromnetz der Nennspannung des Gerates entspricht (siehe o Beyor sie das Gerit reinigen, liberzeugen Sie sich, dass es vom Stromnetz

technisches Datenblatt oder Fabrikschild). o etrennt und vollig abgekihlt ist. Beachten Sie die Anweisungen zur
» Bei Bedarf, verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, dass fir die auf- %erétereinigung.

genommenen Leistung des Gerats geeignet st. Nichtbeachtung kann 2u - Dampfablassventil, Druckregelventil, 0-Ring in der Abdeckung, Kondens-

einem Kurzschluss oder einem Brandfal filhren. o wasser-Sammelbehalter stets sauber und instand halten. Gert nicht an-
»  SchlieBen sie das Gerat nur an den geerdeten Steckdosen an. Dasisteine  schlieRen, wenn Schaden, Blockierungen, Verformungen von Ventilen,vorn

Pllichtanforderung zum Schutz gegen Stromschlag. Uberzeugen sie sich,  Innendeckel und O-Ring vorliegen oder der Kondenswasser-Sammelbe-

dass ein evtl. verwendetes Verlangerungskabel ebenfalls geerdet ist. halter vollist. Wenn Sie den 0-Ring selbst austauschen, nur den Ersatz-0-

VORSICHT! Weihrend der Nutzung des Gerdtes werden Gehduse, Topf ~ 1ing verwenden, der im Lieferumfang des Gerats enthalten ist

und metallische Bestandteile erhitzt! Seien Sie vorsichtig! Benutzen e Achten Sie beim Kochen von Speisen unter Druck darauf, dass der Be-

Sie Topfhandschuhe. Um Verbrennungen zu vermeiden, neigen Sie halter mit Wasser oder einer anderen FLiissigkeit efiillt ist, mindestens
sich nicht tiber das Gerdt, besonders wenn Sie den Deckel offnen. 1/5 des Behaltervolumens,

e Trennen Sie das Gerat nach Nutzung, wahrend der Reinigung oder beim €85 NICHT unter hohem Druck frittieren oder backen!
Lr_anéporrt‘ von d$r Steclgdoae. leehel? Sie dﬁs dStroKmtlsaFel MIt WOCKENeN o Damit das Dampfauslassventil nicht verstopft, den Behater mit Speisen
anden heras, fassen e den Stecker,nicht das Kabel, . und Wasser nicht mehr als mit 4/5 des Fassungsvermdgens befiillen.



Speisen, die beim Garen in heiem Wasser aufquellen oder Schaum bilden
konnen - nicht mehr als mit 3/5 des Fassungsvermogens befilllen.

@ Kochprogramm NICHT unter Druck starten, wenn der Deckel des
Gerdts n/cht vollstandig verriegelt ist!

» Beim Offnen des Dampfablassventils wahrend oder nach dem Garvorgang
kann starker heiBer Dampf vertikal austreten. Nicht iber den Deckel
beugen. Die Hande wahrend des Offnens von den Ventiloffnungen fern-
halten.

e Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial (Folie, Schaumstoff usw.) fer.
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr! Verpackungsmaterial kindersicher auf-
bewahren. )

e Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner
Konstruktion sind verboten. Alle Bedienungs — und Reparaturarbeiten
miissen durch ein autorisiertes Servicepersonal ausgefiihrt werden. Die
nicht professionell ausgefiihrte Arbeit kann zu Geratstorungen, Verletzun-
gen und Eigentumsschaden fiihren.

» Sobald sich der Druckim Gert aufgebaut hat, wird das Deckel-Sicherungs- @3 ACHTUNG! Das Gerdt nur im technisch einwandfeien Zustand

system automatisch aktiviert. Deckel des Gerites nicht dffnen bevor sich
der Druck im Gerat normalisiert hat.

o Wenn fliissige und pirierte Speisen gegart sind, Gerat 5 bis 10 Minuten
abkiihlen Lassen, bevor der Druck abgelassen wird, damit keine heie
Fliissigkeit durch das Dampfauslassventil entweicht.

e Deckel des Gerats nur mit dem installierten Kunststoffgriff 6ffnen. Gerat
nur mit den speziellen Tragegriffen an den Seiten des Gerdtes transpor-
tieren und nur, wenn das Gerat ausgesteckt ist.

Das Gehduse des Gerdtes NICHT in Wasser eintauchen oder unter
den Wasserstrahl stellen!

e Kinder im Alter von 8 Jahren und Personen mit beschrankten fphy5|schen
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen konnen das Gerdt nur unter Aufsicht verwenden und / oder wenn
sie auf der sicheren Verwendung des Gerates unterwiesen und realisieren
Gefahren, die mit ihrer Anwendung verbunden sind. Die Kinder sollten
nicht mit dem Gerat spielen. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel
auRer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Reinigung und Wartung des
Gerdtes diirfen von den Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen nicht
gemacht werden.

benutzen!



Technische Daten

Modell RMC-PM381E
Leistung 900 W
Spannung 220-240V,50/60 Hz
Schutz gegen elektrischen Schlag Klasse |
Fassungsvermdgen 5L
Beschichtung von Schale. Antihaftbeschichtung
Display. LED
Dampfventil abnehmbar
Deckel abnehmbar
AuBere Abmessungen. 290 x 330 x 300 mm
Nettogewicht. 4,7 kg
Sicherheitssystem 4-stufiges:

*  Dampfablassventil

*  Absperrventil

«  Temperaturabschaltung
«  Uberdrucksensor

Programme
In Schnellkochtopf-Modus: In Multikocher-Modus:
RICE/GRAIN (REIS/GRIESS) YOGURT/DOUGH (JOGHURT/HEFETEIG)
SLOW COOK (SCHONGAREN) BAKE (BACKEN)
SOUP (SUPPE) FRY (BRATEN)
STEW (SCHMOREN) BABY FOOD (BABYNAHRUNG)
PILAF (PILAW) PORRIDGE (MILCHREIS)
STEAM/BOIL (DAMPFGAREN/KOCHEN) BREAD (BROT)
EXPRESS (EXPRESS)

Funktionen
MASTERCHEF LITE (Anderung der Kochtemperatur und -zeit wéhrend des Garvorgangs
Temperaturerhalten der fertigen Gerichte (Autoaufwarm)
Vorldufige Abschaltung der Autoaufwarmfunktion.

vorhanden

Aufwérmen bis zu 12 Stunden
Startzeit Vorwahl bis zu 24 Stunden
Abschaltung des Tonsignal vorhanden
Sperre der S ung vorhanden
Lieferumfang

Multikocher-Schnellkochtopf 1 Stk.
Schale. 1 Stk.
Dampfeinsatz 1 Stk.
Untersatz zum Damp 1 Stk.
Messbecher 1 Stk.
Schopfkell 1 Stk.
Spatel 1 Stk.
Kochbuch Rezepte 1 Stk.
Stromkabel 1 Stk.
Bedi leitung 1 Stk.
Servicehandbuch, 1 Stk.

Hersteller ohne zusdtzliche Mitteilung dieser Anderungen vorbehalten. Fehler +10% ist in den technischen Spezifikationen

I Anderungen von Design, Komplettierung sowie technischen Daten des Erzeugnisses bei der Weiterentwicklung sind dem
erlaubt.

Aufbau (AT, P 3)

1. Gerdtedeckel 11. Gehduse

2. Deckeldffnungsgriff 12. Behalter fiir Kondenswasser
3. Tragegriff 13, Spatel

4. Abnehmbares Ventil 14, Schopfkelle

5. Absperrventil 15. Messbecher

6. Sicherheitsverschluss Dampfventil 16. Dampfeinsatz

7. Gummi-Absperrventil 17. Stromkabel

8. Dichtring 18.  Untersatz zum Dampfeinsatz
9. Schale 19.  Abnehmbarer Innendeckel

10. Systemsteuerung mit Display

Systemsteuerung (A2, P. 4)

Display

Knopf fiir Auswahl der automatischen Kochprogramme

Der Knopf == — Auswahl des Kochprogramms, Reduzierung des Parameterwerts

Der Knopf == — Auswahl des Kochprogramms, Vergrésserung des Parameterwerts

Der Knopfﬁ — Betriebsdruckeinstellung

Der Knopf & — Knopf der Umgang zu Modus der Kochtemperatureinstellung

Der Knopf 3 - Ein-/Ausschaltung der Aufwarmfunktion, die Unterbrechung des Vorgangs des Kochprogramms, Reset
der benutzerdefinierten Einstellungen

8. Der Knopf (D — Ubergang in Kochzeiteinstellungsmodus

9. Der Knopf@ — Ubergang in Einstellungsmodus der verzigerten Startzeit, Abschaltung des Tonsignals

10.  Der Knopf () — Starten vom ausgewahlten Zubereitungsprogramm, Anschalten/Ausschalten der Autoaufwarmfunktion

Display (A3, P.5)

Anzeige des Autoaufwarm-und Aufwarmvorgangs

Anzeiger des Zubereitungsprogramms und der Einstellung der Zubereitungszeit
Anzeige der Startzeit Vorwahl

Anzeige Deckel: verentriegelt

Anzeige der Tonsignale-Abschaltung

Anzeige der Zeiteinstellung/Temperaturanzeige

Druckbetrieb-Anzeige

Anzeige des Erreichens von Betriebsparametern / Dampfdruckanzeige in Arbeitskammer

I. VOR DER BEDIENUNG

Nehmen Sie sorgfaltig das Gerdt und das Zubehdr aus dem Karton raus. Entfernen Sie die ganze Verpackung und Werbeauf-
kleber.
A Lassen Sie alle mahnende Aufkleber, Anzeiger-Aufkleber (falls vorhanden) und die Tabelle mit der Seriennummer des Erzeug-
nisses auf dem Gehduse! Das Fehlen der Seriennummer auf dem Gerdt eintzieht Ihnen das Recht auf Garantieleistungen!

N o

Das Gertt nach der Befdrderung oder Aufbewahrung bei niedrigen Temperaturen ist vor dem Einschalten bei Raumtemperatur
mindestens 2 Stunden lang zu halten.
Wischen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem feuchten Tuch und spiillen Sie die Topf ab, trocknen Sie beides. Um Fremd-
geriiche bei der ersten Anwendung des Gerts zu vermeiden, reinigen Sie es vollstandig (siehe ,Reinigung und Pflege”).

@ ACHTUNG! Heben Sie das Gerdt nicht am Griff an, um den Deckel zu dffnen.
Gerdt nicht ohne Behlter oder mit leerem Behilter einschalten. Bei versehentlichem Start eines Kochprog kann es zu

einer kritischen Uberhitzung oder zur Beschddigung der Antihaftbeschichtung kommen. Vor dem Braten etwas Pflanzen- oder
Sonnenblumendl einfiillen.




[I. BEDIENUNG

Deckel Verriegeln
Beim Verriegeln ist der Deckel des Gertes fest verschlossen und mit dem Rahmen versiegelt, was erlaubt Hochdruck in der
Arbeitskammer des Gerates aufzubauen.
Wenn der Druck in der Gerétekammer iiber dem atmospharischen Druck liegt, wird der Deckel automatisch verriegelt. LRt
sich der Deckel nach dem Garvorgang nicht leicht o6ffnen, ist der Druck im Gerdt immer noch zu hoch. Gerat einige Minuten
abkihlen lassen und dann das Dampfauslassventil in die offene Position ,Open” stellen, damit sich der Druck im Behélter
normalisiert.

@ ACHTUNG! Gerdit erwdrmt sich wiihrend des Betriebs! Metallteile wihrend und nach dem Garvorgang nicht beriihren.

Bevor Sie das Gerdt bewegen, stellen Sie sicher, dass es vollstindig abgekiihlt ist. Bewegen Sie das Gerdt, indem Sie es am
Rahmen festhalten.

Sicherheitssystem

Der REDMOND RMC-PM381E Schnellkochtopf-Multikocher ist mit dem mehrstufigen Sicherheitssystem ausgestattet. Falls
die Temperatur und/oder Druck im Gerét die zuldssigen Grenzen Giberschreitet, regelt das System dies automatisch ohne den
Garvorgang zu unterbrechen. Falls dies fiir eine bestimmte Zeit nicht passieren sollte, schaltet sich der Schneltkochtopf-Mul-
tikocher aus, und das Gerdt gibt 6 kurze akustische Signaltone.

Bei Unterbrechung des Garvorgangs im Schnellkochtopf-Modus durch Driicken der Taste [ (oder Ausschalten des Gerates
wahrend eines Programms) das Gerat einige Minuten abkiihlen lassen und dann das Dampfablassventil auf die Position
“Open’” stellen, um den Druck im Topf zu normalisieren. Sobald sich der Druck im Gerat normalisiert hat, Deckel offnen.

Deaktivierung akustischer Signaltdne

Es besteht die Mdglichkeit, die akustischen Signale jederzeit zu aktivieren/deaktivieren (aufer fiir das Einstellen des Programms
vor dem Start). Halten Sie dazu die Taste O fiir einige Sekunden gedriickt. Wenn die akustischen Signaltone deaktiviert sind,
leuchtet 8 auf dem Display auf.

Sperre der Systemsteuerung

Zur weiteren Sicherheit verfiigt das Bedienfeld des Gerates iiber eine Sperrfunktion, die ein versehentliches Driicken der
Tasten verhindert.

Um die Bedienfeldsperre in jedem Betriebsmodus zu aktivieren/deaktivieren (auf3er fiir das Einstellen des Programms vor
dem Start), die Taste © driicken und gedriickt halten, wahrend Sie die Taste (%) gedriickt halten. Beide Tasten einige Sekun-
den gedriickt halten. Das Gerat gibt einen langen akustischen Signalton. Sobald das Bedienfeld gesperrt ist, leuchtet @ auf
dem Display auf.

Garzeit einstellen

Der REDMOND RMC-PM381E Schnellkochtopf-Multikocher ist mit einer Option zur manuellen Einstellung der Garzeit fiir
jedes Programm ausgestattet, auRer fiir das EXPRESS-Programm. Die Anderungsabstufung und der mégliche Bereich der
eingestellten Zeit hdngen vom gewahlten Kochprogramm ab.

Nach Auswahl eines Automatikprogramms die Taste ( driicken, um die Garzeit einzustellen. Die Stunde auf dem Display
beginnt zu blinken. Die Tasten == und == driicken , um den gewiinschten Stundenwert einzustellen. Die Taste () driicken,
um die eingegebenen Anderungen zu speichern und zur Einstellung der Minute zu gelangen. Den Minutenwert stellen Sie
genauso ein.

Fiir einige Sekunden keine Taste auf dem Bedienfeld driicken. Die Anderungen werden automatisch gespeichert. Um zur
Einstellung der Stunde vor dem automatischen Speichern zuriickzukehren, driicken Sie erneut die Taste d

Die Stunden-und Minutenwerte kdnnen unabhangig voneinander geandert werden. Um einen Wert schnell zu dndern, halten
Sie die gewiinschte Taste gedriickt.

Temperatur zum Kochen einstellen

Bei Verwendung der Programme fiir den Schnellkochtopf-Multikocher (auRer beim EXPRESS-Programm) kann die Gartem-
peratur von 35° bis 180°Cin 1°C-Schritten manuell eingestellt werden.

Nach Auswahl eines Automatikprogramms die Taste & driicken, um die Gartemperatur einzustellen. Der voreingestellte
Temperaturwert auf dem Display beginnt zu blinken.

Die Tasten = und == driicken, um den gewiinschten Wert einzustellen. Sobald der maximale/minimale Wert erreicht ist,
fangt die Einstellung von vorne/hinten erneut an. Um einen Wert schnell zu andern, die entsprechende Taste gedriickt halten.
Filr einige Sekunden keine Taste auf dem Bedienfeld driicken. Die Anderungen werden automatisch gespeichert. Die An-
zeige kehrt zur Anzeige der Kochzeit zuriick.

Aufgrund des Uberhitzungsschutzes ist die maximale Laufzeit eines Programms auf 2 Stunden begrenzt, wenn die Kochtem-
peratur auf iiber 150°C eingestellt ist.

Druckstufen einstellen

Bei Verwendung der Schnellkochtopf-Programme besteht die Mdglichkeit, die Druckstufen manuell einzustellen. Die Taste
tl driicken, um zur Druckeinstellung zu gelangen. Die Anzeige {_) und die Druckstufen-Skala auf dem Display beginnen
zu blinken. Die Tasten =} und == driicken, um den Druck einzustellen. Die Anzahl der Markierungen auf der Skala der Druck-
stufen dndert sich symmetrisch. Sobald der maximale/minimale Wert erreicht ist, fangt die Einstellung wieder von vorne/
hinten an.Um einen Wert schnell zu dndern, die entsprechende Taste gedriickt halten.

Fiir einige Sekunden keine Taste auf dem Bedienfeld driicken. Die Anderungen werden automatisch gespeichert. Die An-
zeige kehrt zur Anzeige des Kochzeitwerts zuriick, die Druckanzeigen héren auf zu blinken.

Sobald ein Automatikprogramm gestartet wird, blinkt die Druckstufen-Anzeige, bis das Gerat die eingebauten Arbeitskenn-
daten erreicht. Die Druckstufen-Skala wird schrittweise bis zum installierten Wert vervollstandigt. Sobald sich der Druck
aufgebaut hat, leuchten beide Anzeigen bis zum Ende des Garvorgangs weiter.

Startzeit Vorwahl

Die Startzeitvorwahl-Funktion ermdglicht die Einstellung des Zeitintervalls, nach dem ein Garprogramm gestartet wird. Die
Zeit kann von 1 Minute bis 24 Stunden in 1-Minuten-Intervallen eingestellt werden.

Nach Auswahl eines automatischen Garprogramms die Taste (%) driicken, um die Startzeitvorwahl einzustellen. Die Anzeige
(@ leuchtet auf, der Stundenwert auf dem Display beginnt zu blinken. Die Tasten =4+ und = driicken, um den gewiinschten
Stundenwert einzustellen. Die Taste () driicken, um die eingegebenen Anderungen zu speichern und zur Minutenwertein-
stellung zu gelangen. Den Minutenwert genauso einstellen. Fiir einige Sekunden keine Taste auf dem Bedienfeld driicken.
Die Anderungen werden automatisch gespeichert. Um zur Stundeneinstellung vor dem automatischen Speichern zuriickzu-
kehren, erneut die Taste () driicken. Nach dem automatischen Speichern erlischt die Anzeige (%), die Anzeige () leuchtet
auf und das Display kehrt zur Anzeige der Kochzeit zuriick. Um die Startzeitvorwahl zu sehen, die Taste @ driicken.

Die Stunden- und Minutenwerte konnen unabhdngig voneinander geandert werden. Sobald der maximale/minimale Wert
erreicht ist, fangt die Einstellung von vorne/hinten an. Um einen Wert schnell zu andern, die entsprechende Taste gedriickt
halten.

0 Die Startzeitvorwah ist bei Verwendung der Programme FRY und EXPRESS nicht verfiigbar.
Wenn die Startzeitvorwahlfunktion aktiviviert ist, leuchten die Anzeige fiir das ausgewahlte Programm und die @-Anzeige
auf, der Minuten-Countdown-Timer und die C*-Anzeige erscheinen auf dem Display (wenn die Autoaufwarmfunktion aktiviert
ist). Um das Kochzeitprogramm zu sehen, die @-Taste driicken.
Sobald die Funktionsbereirschaft abgelaufen ist, gibt das Gerat drei kurze Signaltone, und das ausgewahlte Kochprogramm
startet.
Es wird nicht , die Startzeitvorwahlf
& Frischmilch, Fleisch, Kdse usw.).

ohl,
4

zu verwenden, wenn das Rezept verderbliche Zutaten enthdlt (Eier,

Temperaturerhalten der fertigen Gerichte (Autoaufwarm)

Diese Funktion schaltet sofort automatisch ein nach Ablauf des Kochprogramms und kann die Temperatur des fertigen Gerichts
in Grenzen von 70-75°C bis zu 12 Stunden warm bewahren. Wenn die Autoaufwarmfunktion aktiviert ist, leuchten die
Tasten CJ und Y auf und das Display zeigt die direkte Zeitzahlung an, die in diesem Modus ausgefiihrt wird.

Bei Bedarf kann die Autoaufwérmfunktion durch Driicken der Taste [ deaktiviert werden.

Die W YOGURT/DOUGH und EXPRESS nicht verfiigbar.

fon ist bei den Prog

Vorldufige Deaktivierung der Funktion Autoaufwarm

Da die automatische Aktivierung der Autoaufwdrm nach Beendigung eines Kochprogramms nicht immer gewiinscht wird, bietet
der REDMOND RMC-PM381E Schnellkochtopf-Multikocher die Option, diese Funktion wahrend der Ausfiihrung des Hauptkoch-
programms rechtzeitig zu deaktivieren. Driicken Sie dazu wahrend der Ausfiihrung eines Programms die ())-Taste. Die C%-An-



zeige erlischt. Um die automatische Autoaufwarm erneut zu aktivieren, driicken Sie erneut die Q)—Taste (die ®Y-Anzeige
leuchtet auf).

Zwecks einer benutzerfreundlichen Bedi wird die A isch de t,0hne dass sie manuell aktiviert

werden kann, wenn die Gartemperatur auf unter 80°C eingestellt ist. Wird wihrend eines Programms die Temperatur auf iiber
80°C ei ltt, wird die Autoaufwdrm isch aktiviert.

- P

Aufwdrmen

Der REDMOND RMC-PM381E Schnellkochtopf-Multikocher kann zum Aufwarmen von kalten Gerichten verwendet werden.
Gehen Sie wie folgt vor:

1. Legen Sie alle Produkte in den Behélter und installieren Sie den Behalter in den Gerdterahmen.

2. SchlieBen Sie die Abdeckung, schlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an.

3. Driicken Sie die CJ-Taste. Die [ Tastenanzeige und die Anzeige (Y leuchten auf, der Timer beginnt mit dem Zahlen
der Heizzeit. Wenn die Temperatur von 70°C erreicht wird, ertdnen zwei kurze akustische Signale.

Das Gericht wird auf 70-75°C erhitzt und bis zu 12 Stunden warm gehalten. Falls erforderlich, kann die Aufwarme-Funktion
durch Driicken der (- Taste gestoppt werden. Die Anzeige (Y erlischt und das Geréit wechselt in den Standby-Modus (- - - - auf
dem Display).
@ Dank der Autoaufwdrm- und Warmhalte-Funktion kann der Schnellkochtopf-Multikocher ein Produkt bis zu 12 Stunden heif}
& halten. Es wird jedoch nicht empfohlen, ein Gericht fiir mehr als 2-3 Stunden heif zu halten, da dies zu Geschmacksverénde-
MASTERCHEF LITE Programm

rungen fiihren kann.
Dank der MASTERCHEF LITE-Funktion kdnnen die Garzeit und die Temperatur der Automatik- Programme wéhrend des Kochens
im Multikocher-Modus reguliert werden (auRer beim EXPRESS-Programm). Die Temperatur und die Dauer der Kochzeit
héngen vom gewahlten Programm ab. Der Temperaturbereich liegt zwischen 35 und 180°C, mit einer Erhhung/Verringerung
in 1°C - Intervallen.

o Wenn die Zeitverzdgerungsfunktion aktiviert ist, ist die MASTERCHEF LITE-Funktion nicht verfiigbar.

v

Kochtemperatur @ndern: ]

1. Wenn ein Garprogramm lduft, driicken Sie die Taste & Die Temperatur auf dem Display beginnt zu blinken Die Tem-
peratur auf dem Display beginnt zu blinken.

Bei weiterer Temperaturdnderung wird der zuletzt eingestellte Wert angezeigt.

2. Driicken Sie die Tasten == und == um die gewiinschte Temperatur einzustellen. Sobald der maximale / minimale Wert
erreicht ist, beginnt die Einstellung vom Anfang / Ende des Bereichs neu. Um einen Wert schnell zu dndern, halten Sie
die entsprechende Taste gedriickt.

3. Driicken Sie einige Sekunden lang keine Taste auf dem Bedienfeld, werden die Anderungen automatisch ge-

speichert.

Die MASTERCHEF LITE-Funktion kann besonders nitzlich sein, wenn Sie nach komplexen Rezepten kochen, die eine Kombi-
nation verschiedener Kochprogramme erfordert (z. B. Kohlrouladen, Stroganoff vom Rind, Suppen und Nudeln nach verschie-
denen Rezepten, Obstkonserven usw.).

Zum Schutz vor Uberhitzung ist die maximale Laufzeit eines Programms auf 2 Stunden begrenzt, wenn die Kochtemperatur
auf iiber 150°C eingestellt ist.

Wenn die Kochzeit bei Erreichen der Verarbeitungseigenschaften gedndert wird (falls dies in den Werkseinstellungen vorge-
sehen ist), wird der Vorheizvorgang unterbrochen. Der Countdown eines laufenden Programms beginnt. Die Anderung der
Kochzeit beeinflusst nicht den Vorheizvorgang.

Kochzeit @ndern:

1. Wenn ein Garprogramm lduft, driicken Sie die Taste . Der Stundenwert auf dem Display beginnt zu blinken.

2. Driicken Sie die Tasten == und == um die Stunden einzustellen. Driicken Sie erneut die ()-Taste, um die Anderungen
2u speichern und zu den Minuten zu wechseln. Stellen Sie die Minuten auf die gleiche Weise ein. Driicken Sie einige
Sekunden lang keine Taste auf dem Bedienfeld. Die Anderungen werden automatisch gespeichert. Um zu der Stunden-
einstellung vor dem automatischen Speichern zuriickzukehren, driicken Sie erneut die Taste . Die Stunden- und

Minutenwerte werden unabhdngig voneinander geandert. Um einen Wert schnell zu dndern, halten Sie die gewiinsch-
te Taste gedriickt.
3. Driicken Sie einige Sekunden lang keine Taste auf dem Bedienfeld. Die Anderungen werden automatisch gespeichert.

0 Wenn die Kochzeit auf 00:00 eingestellt wird, stoppt das Programm.

Grundsatzliches zur Verwendung automatischer Programme

WICHTIG! Wenn Sie den Wasserkochaufsatz verwenden (z. B. beim Kochen von Produkten), stellen Sie die Kochtemperatur

NICHT iiber 100°C ein. Dies kann zu Uberhitzung und Ausfall des Gerdts fiihren. Verwenden Sie deshalb nicht die BREAD, FRY

und BAKE-Programme, um Wasser zu kochen.

1. Bereiten Sie die notwendigen Zutaten vor (Abwiegen).

2. Geben Sie die Zutaten gemaR dem Kochprogramm in den Behalter und installieren Sie den Behalter in den Rahmen.
Achten Sie darauf, dass die maximale Markierung auf der Innenseite des Behalters mit den Zutaten, einschlieflich der
Fliissigkeit, nicht iiberschritten wird. Stellen Sie sicher, dass der Behalter richtig ausgerichtet ist und mit dem Heiz-
element in direkter Verbindung steht.

Schliefen Sie die Gerdteabdeckung und drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn gegen den Anschlag.

ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit viel Pflanzendl kochen, lassen Sie die Gerdteabdeckung immer offen.

Zum Garen im Schnellkochtopf-Modus schliessen Sie das Dampfventil, im Multikocher-Modus Gffnen Sie es.
SchliefRen Sie das Gerat an die Steckdose an.

Um ein automatisches Garprogramm auszuwahlen, driicken Sie die entsprechende Taste auf dem Bedienfeld. Mit den
= und ==-Tasten kann ein Garprogramm ausgewahlt werden. Die Programme sind kreisférmig geschaltet, die An-
zeige des gewahlten Programms leuchtet auf.

7. Andern Sie ggf. die Standardkochzeit.

8. Andern Sie ggf. die Kochtemperatur (fiir Multikocher-Modus-Programme) oder den Dampfventil-Modus (fiir Schnell-

kochtopf-Programme).

9. Stellen Sie ggf. die Startverzogerungszeit ein.

Die Merkmale kdnnen in beliebiger Reihenfolge gedndert werden.

Beim Driicken der (D-Taste in einer beliebigen Einstellungsphase beginnt das Programm mit den eingegebenen Eigenschaf-

ten.

10. Driicken Sie die ()-Taste, um ein Garprogramm zu starten. Je nach gewahltem Programm startet der Countdown bei
Erreichen der notwendigen Temperatur und des Drucks im Behalter.

Bei einigen A ikp beginnt die eil Kochzeit erst nach erreichter Betriebstemperatur zu zihlen. Zum

Beispiel startet der Countdown im STEAM/BOIL-Programm erst, nachdem das gekochte Wasser geniigend dichten Dampf im

Behdlter gebildet hat.

Bis zum Erreichen der eingestellten Eigenschaften blinken die Anzeigen (@) und .Ml und die Druckpegel-Skala ist voll. Bei
Verwendung der Schnellkochtopf-Programme ist die Druckpegel-Skala gefilllt, bis der eingestellte Druck erreicht wird. Sobald

die Arbeitseigenschaften erreicht sind, gibt das Gerdt ein akustisches Signal ab. Die D-Anzeige hirt auf zu blinken, atl4n-

zeige und Druckpegelskala erldschen oder leuchten kontinuierlich, wenn das Programm unter Druck lduft.
11. Drei kurze akustische Signale zeigen an, dass ein Garprogramm beendet ist. Nach Ablauf des Programms wird die
Aufschrift ,End" fiir einige Sekunden auf dem Display angezeigt.

12. Bei Verwendung der Schnellkochtopf-Programme, nach Beendigung des Kochvorgangs, lassen Sie das Gert einige
Minuten abkihlen. Bringen Sie dann das Dampfventil in die Position ,Open’, um den Druck in der Arbeitskammer zu
normalisieren.

Driicken Sie die CJ-Taste, um das eingegebene Programm abzubrechen, den Garvorgang oder das auto-heating zu unter-
brechen.

UNTERLASSEN SIE:

- den Behdlter iiber die maximale Markierung auf der Innenseite des Behdlters zu fillen;

- Kochen im Schnellkochtopf-Modus ohne Zugabe von Wasser oder anderer Fliissigkeit (min. erforderlicher Fliissigkeitsstand
ist 2 Messbecher);

- den Schnellkochtopf-Modus zu verwenden, um Produkte in Ol zu braten.
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Um ein hochwertiges Ergebnis zu erzielen, schlagen wir vor, Rezepte fiir das Kochen aus dem Kochbuch des druckmultikochers | | | K 0 C H T | P P S
zu verwenden, das speziell fiir dieses Modell entwickelt wurde. Relevante Rezepte finden Sie auch auf der website www.redmond. ‘

company. Die empfohlene Zubereitungszeit von unterschiedlichen Lebensmitteln bei dem Dampfgaren

Schwein-/ Rindfleischfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 800 30/40
Hammelfleischfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 800 40
Hiihnerfilet (gewiirfelt 1,5-2 cm) 500 800 20
Fleischballchen/Frikadellen 500 800 25/40
i i i i- in - Fisch (Filet) 300 800 15
RICE/GRAIN Zubereitung von verschiedenen Gritzen und Bei- | o0 | IMin-2St/ o, v v (Filet)
lagen. Kochen kdrniger Breies mit Wasser 1Min iichte-Cocktail (ti 300 300 5
Zubereitung der geschmalzten Milch, Schmalz- ’ 1Min-55t/ .
SLOW COOK fleisch. Hachse 1:00 v v v v Kartoffeln (geviertelt) 500 800 20
SoupP Zubereitung von Brilhen, Suppen aus vorgediins- 020 1Min-45St/ v v v Mahre (gewilrfelt 1,5-2 cm) 500 800 35
teten Gemiisen, Gemiiseund Kaltsuppen } 1 Min Rote Riibe (geviertelt) 500 1500 90
Schmoren von Fleisch, Fisch, Gemiisen, Beilagen | . 1Min-45t/ Gemiise (tiefgefroren’ 500 800 5
STEW und Mehrkomponenten Gerichten 020 1Min v v v (tiefg )
Ei 5 Stk. 800 10
YOGURT/ Zubereitung des verschieden Joghurts, Teiggarung | 8:00 10 Min " v X i L i i
DOUGH 125t/1 Min o Es soll beachtet werden, dass das nur allgemeine Empfehlungen sind. Tatsdchliche Zeit kann sich von den empfohlenen
1 Min-45t/ Werten abweichen, abhdngig von der Qualitdt des bestimmten Lebensmittel sowie von ihren Geschmacksprdferenzen.
BABY FOOD Babynahrungzubereitung 0:10 1 Min v v
Empfehlungen fiir die Verwendung von Temperaturmodi
Zubereitung der Breies mit Verwendung der pas- . 1Min-45St/
FORDSE turseren i von e Fengar. | 20 i Y Y Betiebstemperatu °C  Verwendungsempfeungen  Betebstempeatu °C  Verwendungsempieungen
STEAM/BOIL Dampfgaren von Fleisch, Fisch, Gemiisen und 0:10 1Min-25t/ v v v v 35 Teiggdrung, Zubereitung des Essigs 110 Sterilisierung
anderen Lebensmitteln 1 Min 40 Zubereitung von Joghurt 115 Zubereitung von Zuckersirup
BAKE gj;laee%vﬁgf:ik:;’glgg‘::}‘é Aufléufen, Kuchen | 4.q | 1 Mi{‘ h:h: st/ v v 45 Gérstoff 120 Zubereitung von Hachse
Brat Fleisch. Fisch. Gemil 4 Meh 1Min-15t/ 50 Gérung 125 Zubereitung von Schmorfleisch
raten von rleisch, Fisch, Gemusen un enr- » in -
FRY komponenten Gerichten 0:18 1Min 4 4 55 Zubereitung von Cremefiillung 130 Zubereitung von Auflauf
Zubereitung der verschiedenen PilauArten (mit . 1Min-3St/ 60 Zubereitung des griinen Tees oder 135 Braten_der Fertiggerichte bis zur
PILAF Fleisch, Fisch, Gefligel, Gemiisen) 020 "7 win v 4 Babynahrung knusprigen Kruste
Zubereitung von Brot aus Weizen-und Roggenmehl | .., | 1 Min-4St/ 65 Kochen von Fleisch in Vakuumver- 140 Rauchern
BREAD (inbegriffen Teiggdrung) 300 1Min v packung
] ] 70 Zubereitung von Punsch 145 Egﬁg" der Gemise und Fisch (in
23
8
g2 Pasteurisation oder Kochen des wei- . A
Schnelle Zubereitung von Reis und kérnigen ,—‘?‘, g 75 Fen Tees 150 Backen des Fleischs (in Folie)
Breien mit Wasser. S8
EXPRESS Hq_lten Sie die L')—Taste fU( einige Sekunden ge- é E 80 Zubereitung von Gliihwein 155 Backen der Waren aus Hefeteig
o mmemgemete o
é s richten, die lange Kochzeit erfordern
8
22 90 Zubereitung von rotem Tee 165 Braten der Steaks
<< >




Betriebstemperatur,°C  Verwendungsempfehlungen  Betriebstemperatur,°C  Verwendungsempfehlungen
95 Zubereitung der Milchbreies 170 Braten im Teigmantel
100 %:bereitung der Baiser oder Konfitii- 175 Zubereitung von Nuggets
105 Zubereitung der Siilze 180 Zubereitung von Pommes Frites

Schauen Sie auch das beiliegende Kochbuch nach.

IV. ZUSATZMOGLICHKEITEN

«  Zubereitung von Quark und Kdse
«  Fonduezubereitung
«  Sterilisation des Geschirrs
«  Pasteurisation der fliissigen Nahrungsmittel
«  Babynahrungsaufwarmen
Einzelheiten finden Sie im Rezeptbuch oder auf der Website: www.redmond.company.

V. ZUBEHOR

(separat erhaltlich)

Zubehdrteile sind nicht im Lieferumfang von Multikocher und Schnellkochtopf REDMOND RMC-PM381E enthalten. Um
diese zu erwerben oder neue Produkte von REDMOND kennenzulernen, besuchen Sie www.redmond.company oder nehmen
Sie mit Warenhduser der Vertragshandler Kontakt.

VI. REINIGUNG UND PFLEGE

ACHTUNG!! Bevor die Arbeitskammer des Multikocher-Schnellkochtopfs zu reinigen, vergewissern Sie sich, dass das Gerdt
stromlos und komplett abgekiihlt ist!

Gemeinsame Regeln und Empfehlungen

«  Wirempfehlen die Zitronenhalfte innenhalb von 15 Minuten vor dem ersten Benutzen des Gerates sowie fiir Geruchs-
tilgung in Multikocher nach der Zubereitung in Programm STEAM/BOIL zu kochen.

«  Esist Topf mit zubereiteter Speise oder mit gefiilltem Wasser Ldnger als 24 Stunden im zugedeckten Multikocher-Schnell-
kochtopfs nicht zu lassen. Sie kdnnen den Topf mit zubereiteter Speise im Kiihlschrank aufbewahren und bei Bedarf
die Speise mit Aufwdrmen-Funktion in Multikocher-Schnellkochtopfs aufwdrmen.

«  Wenn Sie filr lange Zeit das Gerat nicht benutzen, machen Sie es stromlos. Die Arbeitskammer inbegriffen Heizscheibe,
Topf, Innendeckel und Dampfventil miissen sauber und trocken sein.

@ ES IST VERBOTEN, das Gerdt in Wasser einzutauchen oder unter dem Wasserstrahl zu stellen!

ES IST VERBOTEN, die groben Tiicher oder Schwimme, Schleifpasten zu verwenden. Verwenden Sie auch keine chemisch ag-
gressive Reinigungs- oder andere Mitteln, die fiir Kontakt mit Speisen nicht empfohlen sind.

«  Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der Gummiteile des Multikocher-Schnellkochtopfs. lhre Beschddigung oder Ver-
formung kann zu einem unsachgemaBen Betrieb des Gerats fiihren.

«  Den Kérper von Gerdt kann man nach Schmutzigkeit reinigen. Man muss die Schale, Deckel, die abnehmbaren Dich-
tungsgummis, die Dampf-und Verschlussventile immer nach jeder Verwendung reinigen. Um den Dichtring zu ent-
fernen, ziehen Sie ihn vorsichtig zu Ihnen hin. Entsorgen Sie das Kondenswasser bei Kochen der Gerichte im Multi-
kocher-Schnellkochtopfs nach jeder seiner Anwendung. Reinigen Sie Innenoberfléche der Arbeitskammer bei Bedarf.

Kdrperreinigung

Reinigen Sie den Gerdtkdrper mit einem weichen Kiichentuch oder mit feinem Schwamm. Man kann das Feinreinigungs-
mittel verwenden. Um eventuelle Wasserstreifen und Flecken auf dem Gerdtkdrper zu vermeiden, empfehlen wir immer
seine Oberflache trocken abzuwischen.

Reinigung der Schale

Sie kdnnen die Schale manuell reinigen, indem Sie feine Schwamm und Feinwaschmittel verwenden, sowie in Spiilwasch-
maschine nach Herstellerempfehlungen waschen. Wenn sie stark verschmutzt ist, giessen Sie in die Schale das warme
Wasser und lassen Sie sie fiir eine Zeit einweichen, reinigen Sie sie erst dann. Wischen Sie unbedingt dusserliche Oberflache
trocken ab, bevor Sie sie in Korper des Multi-Schnellkochers reinstellen.

Es ist Voll- oder Teilfarbednderung der Innenantihaftbeschichtung nach regelmdssiger Benutzung der Schale mdglich. Das
ist kein Defekt der Schale.

Reinigung der abnehmbaren Dampf-und Verschlussventile

1. Ziehen Sie vorsichtig das Ventil in Deckelvertiefung nach oben raus.

2. Entfernen Sie den inneren Deckel, indem Sie ihn zu Ihnen ziehen.

3. Entfernen Sie die Kappe auf der Innenseite des Deckels, indem Sie Sie zu lhnen ziehen.

4. Nehmen Sie vorsichtig den Dichtungsqummi des Verschlussventils ab und nehmen Sie das Ventil selbst raus. Spiilen
Sie alle Teile der Dampf-und Verschlussventile.

5. Setzen Sie den Ventilin ter Reihenfolge wieder 1: setzen Sie das Verschlussventil wieder rein,dann
es auf den Dichtungsqummi, danach das Schutzgitter des Dampfventils auf die passenden Einkerbungen bis zum
Anschlag. Setzen Sie das Dampfventil dicht im Sitz des Geratdeckels rein.

A ACHTUNG! Um eine Verformung des Ventilgummis zu vermeiden, verdrehen und ziehen Sie ihn nicht nach dem Entfernen,

Reinigen und Montieren.
Reinigen Sie den inneren Deckel im Geschirrspiiler NICHT.

Kondenswasser entfernen
lin diesem Modell sammelt sich Kondenswasser im speziellen Hohlraum auf dem Gerétgehause um den Topf herum und
trennt in den speziellen Behalter hinten von Gerdt ab.
1. Offnen Sie den Deckel, nehmen Sie den Topf heraus. Bei Bedarf heben Sie ein bisschen das Vorderteil von Multiko-
cher-Schnellkochtopf, dass Kondenswasser komplett in den speziellen Behélter abfliessen wurde.
2. Nehmen Sie den Behalter ab, indem Sie leicht seine Spitze auf sich ziehen.
3. Giessen Sie das Kondenswasser aus. Waschen Sie den Behdlter,indem Sie die obenerwdhnten Hinweisungen befolgen.
Setzen Sie ihn dann zuriick.
4. Trocknen Sie das im Hohlraum Topf herum gelassene Kondenswasser mit einem Kuchentuch ab.

Reinigung der Arbeitskammer

Bei der strikten Befolgung der Hinweisungen der Bedienungsanleitung ist die Mdglichkeit des Eindringens von
Fliissigkeit, von Speisereste oder von Schmutz drin des Arbeitskammers minimal. Wenn sie doch stark verschmutzt ist,
ist es die Oberflachen des Arbeitskammers zu reinigen, um den fehlerhaften Betrieb des Gerdts oder Arbeitsausfall zu
vermeiden.

Man kann die Seitenwande der Arbeitskammer, die Oberfldche der Heizscheibe und den Mantel von Hauptthermosensor,
der sich im Zentrum der Heizscheibe befindet, mit einem feuchten (aber nicht einem nassen!) Schwamm oder Tuch rei-
nigen. Wenn Sie ein Waschmittel verwenden, ist es notwendig, sorgféltig seine Reste abwaschen, um ungewiinschte
Gerucherscheinung bei ndchstem Kochen zu vermeiden. Bei Eindringen der Fremdkdrper in Vertiefung um Hauptthermo-
sensor herum muss man sie sorgfdltig mit der Pinzette entfernen, ohne Thermosensormantel zu driicken. Wenn die
Oberfldche der Heizscheibe verschmutzt ist, ist es erlaubt, den feuchten Schwamm der mittleren Harte oder synthetische
Biirste zu verwenden.

Bei regelmdpigem Betrieb des Gerdites kann die Heizscheibe ihre Farbe ganz oder teilweise verdndern. Dies ist kein Anzeichen
fiir einen Gerditeausfall und hat keinen Einfluss auf dessen Betrieb.

Transport und Lagerung

Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des Gerats. Bewahren Sie das Gerat in einem
trockenen, belifteten Ort auf, fern von heizenden Geraten oder direktem Sonnenlicht.

Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerdt nicht unter mechanischen Einfluss, das kann zu
Schdden des Geréts fiihren oder des Packungsinhalts.

Halten Sie die Gerdteverpackung fern von Wasser und heissen Fliissigkeiten.
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VII. BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST WENDEN

Storung

Maogliche Storungen

Beseitigung

Auf dem Display ist die Feh-
lermeldung erschienen: E7,
das Gerat gibt 6 kurze akus-
tische Signale ab

Systemfehler, mGglich ist die Beschddigung der Steuer-
platte oder Heizungskdrper

Trennen Sie das Gerdt vom Netzstecker,
lassen Sie das Gerét abkiihlen. Den Deckel
dicht schlieBen. Das Gerat ans Netz an-
schlieRen.

Das Gerat schaltet sich nicht
ein

Netzschnur ist zum Gerdt und (oder) Steckdose nicht
angeschaltet

Stellen Sie sicher, dass abnehmbarer Netz-
schnur in den entsprechenden Anschluss
auf dem Gerat und in der Steckdose an-
geschaltet wurde

Steckdose funktioniert nicht

Schalten Sie das Gerat in eine andere
funktionierende Steckdose ein

Es gibt kein Strom im Netz

Stellen Sie sicher, dass es Spannung im
Stromnetz gibt. Wenn es keine gibt, wen-
den Sie sich an die Organisation, die Ihres
Haus bedient,an

Das Gericht wird zu lange
zubereitet

Stromausfall (Spannungsniveau ist nicht stabil oder liegt
unterhalb der Norm)

Uberpriifen Sie, ob es stabile Spannung
im Stromnetz gibt. Falls sie nicht stabil ist
oder unterhalb der Norm liegt, wenden
Sie sich an die Organisation, die Ihres Haus
bedient,an

Zwischen der Topf und dem Heizkrper befindet sich ein
Fremdkarper oder Partikeln (Miill, Griitze, Essensstiicke)

Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz
aus, lassen Sie das Gerat abkdihlen. Ent-
fernen Sie den Fremdkérper oder Partikeln

Die Topf steht im Multikochergehéuse schief

Stellen Sie die Topf gerade, ohne Schrége

Die Heizplatte ist stark verschmutzt

Schalten Sie das Gerat aus dem Stromnetz
aus, lassen Sie das Gerat abkiihlen. Reini-
gen Sie die Heizplatte

Wahrend der Zubereitung
kommt der Dampf unter dem
Deckel hervor raus. Die Zah-
lung der Programmlaufzeit
beginnt

Die Topf steht im Multikocher-
gehduse schief

Die Dichtheit der Verbindung von der Topf
mit dem inneren Deckel des Multikochers
wurde beeintrdchtigt

Die Dichtheit der Ver-
bindung von der Topf
mit dem inneren De-
ckel des Multikochers
wurde beeintrachtigt

Der Deckel ist nicht dicht zu-
gemacht oder es befinden sich
Fremdkdrper unter dem Deckel

Stellen Sie sicher, dass sich keine Fremd-
korper (Mill, Griitze, Essensstiicke) zwi-
schen der Topf und dem Heizkorper be-
finden, entfernen Sie sie wenn
notwendig. SchlieBen Sie immer den
Deckel des Multikochers bis zum Klick

Abdichtungsqummi auf dem
inneren Deckel ist stark ver-
schmutzt, deformiert oder
beschadigt

Uberpriifen Sie den Zustand der Abdich-
tungsqummi auf dem inneren Deckel des
Gerdts. Maglicherweise muss sie ersetzt
werden

Wahrend der Zubereitung
kommt der Dampf unter dem
Deckel hervor raus. Die Zah-
lung der Programmlaufzeit
schldgt fehl

Dichtgummi ist verloren

Auf Anwesenheit Dichtgummi priifen

‘ Stérung Magliche Storungen Beseitigung

Wenn das Gerdt im Schnell-
kochtopf-Modus arbeitet und
Dampf aus dem Loch des Ab-
‘ sperrventils austritt. Die Zah-

Reinigen Sie das Absperrventil gemaf

Das Absperrventil ist verschmutzt dem Reinigung und Pflege

Auf Anwesenheit des Absperrventils und

lung der Programmlaufzeit
dessen Dichtgummi priifen

A . ich .
schidgt fehl Das Absperrventil oder dessen Dichtgummi ist verloren

0 Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kénnen, wenden Sie sich an das autorisierte Service Center.

Umweltfreundliche Entsorgung
Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerdt selbst muss nach den lokalen Recyc-
ling-Programme durchgefiihrt werden. Kiimmern Sie um die Umwelt: werfen Sie es nicht in den normalen Miill,
sondern geben Sie es an bestimmtes Sondermiill Depot ab.
E e Elektrogerate diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden, sondern miissen getrennt
erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstellen durch Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Alt-
gerdten sind verpflichtet, die Geréte zu den Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden Sammlung abzugeben.
Mit diesem kleinen personlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe recycelt und Schadstoffe
gezielt behandelt werden konnen.
Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU iber Elektro- und Elektronik-Altgeréte.
Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings von Elektro- und Elektronik-Altgerdten innerhalb
der EU.




ﬁ\ %(trggoz; gr’;g%ed[zﬁggm dell'apparecchio leggere attentamente le istruzioni. Luso corretto dell‘apparecchio ne prolunga R /C"O R D ATE da nno o CCGS IO n ale de[ cavo d’a[ Im el’ltGZ /0 ne e l ettI’IC(J
Misure di sicurezza e istruzioni contenuti in questo manuale non coprono tutte le situazioni che possono emergere nel pUO portare a[ dannegglamento’ Che non Corrlspondono aue con-
processo d'utilizzo dell'apparecchio. Usando lapparecchio Lutente deve agire con ragionevolezza, essere cauto e attento. d S . .

izioni di garanzia e anche alla scossa elettrica. Il cavo danneg-
MISURE DI SICUREZZA giato necessita di sostituzione urgente nel centro di assistenza.

» Non posizionate [apparecchio sulla superficie morbida, non copritelo

e | produttore non ¢ responsabile di danni, causati da mancato rispetto durante il suo tempo del funzionamento — questo pio portare allsur-

delle norme di sicurezza e delle norme del funzionamento del prodotto. DTS
» Questo apparecchio e un elettrodomestico e puo essere usato negli apparta- ;;aldamlgntocje fll,la rotturathllls|sp05|t|vo. one dellumidic
menti,case di campagna o in altre condizioni per [uso non industriale. Luso in- |gtath uso 0 apparep(cj l0a _Trea ape(;tall; penetra;]z_mne‘e umi |tal
dustriale o qualsiasi altro uso improprio dellapparecchio sara consideratouna ~~ © 63'0999?“ estranel dentro It corpo dellapparecchio puo portare a
violazione delle norme di corretto uso del prodotto. In questo caso, l produttore SV danneggiamento. _ o
non si assurme alcuna responsabilita per le conseguenze. * Scollegare sempre il dispositivo e lasciarlo raffreddare prima di pulire.
« Prima di attaccare Uapparecchio alla rete eleftrica controllate che lasua  2¢9uire Le linee guida per la pulizia e la manutenzione generale durante
tensione concorda con La tensione nominale dellapparecchio (consulta @ Pulizia dellunita . .
le caratteristiche tecniche o la tabellina di fabbrica del prodotto). * Mantenere sempre (a valvola di rilascio del vapore, Valvola di controllo
e Usate la prolunga con  potenza appropriata ala potenza dell apparecchio; assen- della pressione, o-ring allinterno del coperchio, contenitore i raccolta
2a i conformith el parametr pud portae ol corto icuto o al'incendio el cavo,  9€l1a Condensa in condizioni pulite e funzional, Non collegare il disposi-

. , : P . \ tivo, se ci sono danni, blocchi, deformazioni di valvole, coperchio interno e
Attaccate [apparecchio solo alle prese dotati di messa a terra; questo e o+ing 0 s¢ il contenitore di raccolta della condensa  pieno. Quando si

requisito necessario protezione dalla scossa elettrica. Usando a prolunga,  guctifiisce 0-ring da soli, Utilizare solo 0-ring di ricambio incluso nel set
assicuratevi, che sia dotato di messa a terra. di consegna del ﬂispositm

ATTENZIONE! Durante il tempo di funzionamento dellapparecchio e Quando si cuoce il cibo sotto pressione, assicurarsi che la ciotola sia riem-

g#esnléglcﬁsfg?é/}ef S%I;lggflg eerle d%l‘ﬂgllé f;?c%ftf;géﬂr g" jeflalgggfé’ fgﬁg pita con acqua o altro liquido di almeno 1/5 del volume della ciotola,
. ine. Per evi ura del vi . . )
: , ; o ; @ Non soffriggere e cuocere in forno ad alta pressione!
non sporgetevi sopra lapparecchio mentre aprite il coperchio. Nl e A
! » Perevitare il blocco della valvola di rilascio del vapore, riempire (a cioto-

* Staccate [apparecchio dalla presa elettrica dopo [uso e anche durante la l ot ore 2 475 delyolure dela ciotola Al
sua pulizia o trasporto. Rimuovete il cavo eleftrico con le mani asciutte, @ Con prodotti e acqua non superiore a 4/5 del volume della ciotola
tenendolo per La spina, non per i cavo. momento dellebollizione i prodotti in grado di gonfiarsi in acqua calda o

o Non tirate il cavo dialimentazione elettrica nelle porte o vicino al sorso  Produre a schiuma - non pid di 3/5 del volume della ciotola

di calore. Controllate che, l cavo elettrico non sia storto o piegato, non @ Non iniziare il programma di cottura ad alta pressione se il coper-
tocchi gli angoli appuntiti e con i bordi dei mobili chio del dispositivo non é completamente bloccato!




e (Quando si apre lavalvola di rilascio del vapore durante o dopo il proces- e Vietato riparare autonomamente e cambiare [a sua costruzione. La ripa-
50 di cottura, & possibile un forte flusso verticale di vapore caldo. Non razione deve essere ese?uita esclusivamente da specialista di centro
appoggiare sopra il coperchio e tenere le mani lontano dai fori della ~ dassistenza autorizzato. Il lavoro ese?uito non professionalmente puo
valvola durante (a sua apertura, portare alla rottura dellapparecchio, alla ferita al danneggiamento delle

* Una volta aumentata a pressione nella camera di lavoro, il sistema di proprieta.
chiusura del coperchio viene attivato automaticamente. Non aprire il &% ATTENZIONE! Vietato ['uso dell'apparecchio con qualsiasi malfun-
coperchio del dispositivo senza prima normalizzare a pressione nella ~ zionamento!
camera di lavoro.

o Una volta che i piatti liquidi e purificati sono cotti, lasciare raffreddare il
dispositivo per 5-10 minuti prima di rilasciare a pressione al fine di evita-
re [a fuoriuscita di liquido caldo attraverso [a valvola di rilascio del vapore.

o Aprire il coperchio del dispositivo utilizzando solo il manico di plastica
installato. Sollevare il dispositivo solo utilizzando le maniglie speciali
posizionate ai lati del telaio e solo quando l'alimentazione é spenta.

@ VIETATO immergere il corpo dell‘apparecchio nellacqua o posizio-
narlo sotto getto dacqua!

o | bambini alleta di 8 anni e superiore, e anche alle persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali e mentali o con mancanza dellesperienza o
conoscenza, possono usare [apparecchio solo sotto sorveglianza e/o in
€aso, se sono istruiti relativamente Luso sicuro dellapparecchio e com-
prendono i pericoli, legati al suo uso. | bambini non devono giocare con
Lapparecchio. Tenete [apparecchio il suo cavo elettrico fuori di portata
dei bambini inferiore di § anni deta. La pulizia e manutenzione dellap-
parecchio non devono essere esequiti dai bambini senza sorveglianza
degli adulti.

o |l materiale di confezionamento (la pellicola, il poliuretano etc.) puo es-
sere pericoloso per i bambini. Pericolo di soffocamento! Conservatelo
fuori di portata dei bambini.



Specifiche Tecniche

Modello RMC-PM381E
Potenza 900W
Tensione. 220-240V,50/60 Hz
Sicurezza elettrica classe |
Capacita della ciotola 5L
Rivestimento in ciotola antiaderente
Visualizzare. LED
Valvola a vapore rimovibil

Coperchio rimovibile
Dimensioni complessive 290 x 330 x 300 mm
Peso netto 4,7 kg

Sistema di sicurezza, 4 caratteristiche di sicurezza:
« valvola di rilascio del vapore

«  valvola di intercettazione

«  termofusibile

«  sensore di sovrapressione

Programmi automatici

Modalita pentola a pressione: Modalita Multicooker:
RICE/GRAIN (RISO / CEREALI) YOGURT/DOUGH (YOGURT / IMPASTO)
SLOW COOK (CUOCO LENTO) BAKE (CUOCERE)
SOUP (ZUPPA) FRY (FRIGGERE)
STEW (STUFATO) BABY FOOD (ALIMENTI PER BAMBINI)
PILAF PORRIDGE (POLENTA)
STEAM/BOIL (VAPORE / BOLLORE) BREAD (PANE)

EXPRESS
Funzione
MASTERCHEF LITE (modifica della temperatura di cottura)
e il tempo durante il processo di cottura) si
Tieniti Al Caldo finoa 12 ore
Mantenere la modalita calda disabilitata in anticipo si
Riscaldo finoa 12 ore
Ritardo fino a 24 ore
Segnali acustici disabilitati si
Blocco pannello di controllo si
Confezionamento
Cucina Elettrica A Pressione 1 pez.
Ciotola con rivestimento antiad 1 pez.
C itore fumante 1 pez.
Sottopentola, 1 pez.
Misuratore 1 pez.
Rema di agitazione 1 pez.
Cucchiaio da servizio 1 pez.
Libro di cucina 1 pez.
Cavo diali ione. 1 pez.
Manuale utente 1 pez.
Opuscolo di servizio. 1 pez.

progettazione, alla disposizione di imballaggio o alle specifiche tecniche del prodotto senza preavviso. La specifica permette

I In conformita con la politica di miglioramento continuo, il produttore si riserva il diritto di apportare qualsiasi modifica alla
un errore di £10%.

Montaggio del dispositivo (AT, p. 3)

1. Coperchio 11.  Alloggiamento

2. Manico del coperchio 12. Collettore di condensazione
3. Maniglia di carico 13, Rema di agitazione

4. Valvola a vapore rimovibile 14. Cucchiaio da servizio

5. Valvola di intercettazione 15, Misuratore

6. Tappo di sicurezza della valvola a vapore 16. Contenitore fumante

7. Valvola di intercettazione 17. Cavo di alimentazione

8. O-ring 18. Sottopentola

9. Ciotola con rivestimento antiaderente 19.  Coperchio interno rimovibile

10. Pannello di controllo con display

Pannello di controllo (A2, p.4)

Visualizzare

Pulsanti programmi di cottura automatici

== pulsante — per diminuire il valore, invertire la commutazione tra i programmi di cottura

= pulsante — per aumentare il valore, commutazione diretta tra i programmi di cottura

all pulsante — per regolare la pressione di funzionamento nei programmi di cottura a pressione

& pulsante — per passare alla modalita di regolazione della temperatura

[ pulsante — per abilitare/disabilitare la funzione di riscaldamento; per interrompere il funzionamento del program-
ma di cottura, per cancellare le impostazioni precedenti

8. (D pulsante - per passare alla modalita di regolazione del tempo di cottura

9. @ pulsante — per passare alla modalita di regolazione del ritardo

10. (D pulsante — per abilitare la modalita di cottura regolata, per abilitare/disabilitare la funzione di mantenimento del calore

Display (A3, p.5)

Indicatore di Modo di riscaldamento/riscaldamento

Indicatore della modalita di cottura/regolazione del tempo di cottura

Indicatore della modalita ritardo temporale

Indicatore del coperchio principale bloccato

Indicatore di segnali acustici disabilitato

Indicatore di tempo / temperatura

Indicatore di pressione

In attesa di accedere parametri di funzionamento Indicatore / Indicatore di livello di pressione

[. PRIMADEL PRIMO USO

Rimuovere con attenzione il multicooker e i suoi accessori dalla confezione. Smaltire tutti i materiali di imballaggio.

VAN

N o

Tenere tutte le etichette di avvertimento, compresa [etichetta di identificazione del numero di serie situata sull'alloggiamen-
to. Lassenza del numero di serie vi privera dei vantaggi di garanzia!

Dopo il trasporto o la conservazione a basse temperature permettono all'apparecchio di rimanere a temperatura ambiente per
almeno 2 ore prima dell'uso.
Pulire lalloggiamento dell'apparecchio con un panno morbido e umido. Sciacquare la ciotola interna con acqua tiepida e
asciugare accuratamente. Un odore al primo uso dellapparecchio & normale e non indica un malfunzionamento. In tal caso,
pulire L'apparecchio, dopo “Pulizia e manutenzione”).
Posizionare 'apparecchio su una superficie dura, anche, orizzontale in modo che il vapore dalla valvola non venga a contat-
to con carta da parati, rivestimenti decorativi, dispositivi elettronici o altri oggetti o materiali che potrebbero essere dan-
neggiati da elevata umidita o temperature.
Prima dell'uso, assicurarsi che non ci siano chip o altri difetti allesterno o visibili all'interno di parti del multicooker. Non ci
dovrebbe essere nulla tra la ciotola e l'elemento di riscaldamento.



@ ATTENZIONE! Non sollevare [‘apparecchio dal manico per aprire il coperchio.

Non accendere il dispositivo senza la ciotola installata o con una ciotola vuota all'interno. In caso di awvio accidentale di un pro-
gramma di cottura, puo provocare surriscaldamento critico o danni del rivestimento antiaderente. Prima di friggere, versare all'in-
terno un po "di olio vegetale o di girasole

[I. OPERAZIONE

Chiusura Del Coperchio

Quando si blocca, il coperchio del dispositivo € chiuso e sigillato con il telaio che consente di sviluppare alta pressione
all'interno della camera di lavoro.

Quando la pressione all'interno della camera € superiore alla pressione atmosferica, il coperchio & bloccato automaticamen-
te. Se il coperchio non si apre liberamente al termine della cottura, la pressione all'interno della camera di lavoro € ancora
troppo alta. Lasciare raffreddare il dispositivo per alcuni minuti, poi impostare la valvola di rilascio vapore in posizione
aperta per normalizzare la pressione nella ciotola.

ATTENZIONE! Il dispositivo si riscalda durante ['operazione! Non toccare le parti metalliche durante e dopo il processo di cottura.

Prima di spostare il dispositivo, assicurarsi che sia c iffreddato. Sposta il disp che lo tiene vicino al telaio.

Sistema di sicurezza

REDMOND RMC-PM381E cucina elettrica a pressione € dotato del sistema di sicurezza a piu Livelli. Se la temperatura e / o
la pressione in camera superano i limiti consentiti, il sistema normalizza automaticamente queste caratteristiche senza in-
terruzione del processo di cottura. Se questo non avviene per un certo periodo di tempo, il funzionamento della pentola
elettrica a pressione viene fermato e il dispositivo fornisce 6 segnali acustici corti.

In caso di interruzione del processo di cottura in modalita pentola a pressione premendo il pulsante O (o disattivando il
dispositivo durante lesecuzione di un programma), lasciare raffreddare il dispositivo per alcuni minuti, quindi impostare la
valvola di rilascio del vapore in posizione aperta per normalizzare la pressione nella ciotola. Una volta normalizzata la
pressione nella camera di lavoro, aprire il coperchio del dispositivo.

Disabilitare | Segnali Acustici

E possibile abilitare/disabilitare i segnali acustici in qualsiasi modalita di funzionamento del dispositivo (ad eccezione
dell'impostazione del programma prima dell'avvio). A questo scopo, premere e tenere premuto il pulsante (2 per diversi
secondi. Se i segnali acustici sono disabilitati, l'indicatore 9 si accende sul display.

Blocco pannello di controllo

Al fine di garantire un'ulteriore sicurezza, il pannello di controllo del dispositivo é dotato di una funzione di blocco che im-
pedisce la pressione accidentale dei pulsanti.

Per abilitare/disabilitare il blocco del pannello di controllo in qualsiasi modalita operativa (ad eccezione dellimpostazione
di un programma prima dellavvio), premere il pulsante ® e tenerlo premuto mentre si preme il pulsante {3 mantenere
entrambi i pulsanti per diversi secondi. Il dispositivo emette un segnale acustico lungo. Una volta bloccato il pannello, l'in-
dicatore () si illumina sul display.

Impostazione Del Tempo Di Cottura

REDMOND RMC-PM381E cucina elettrica a pressione é dotato di un'opzione per impostare manualmente il tempo di cottu-
ra di ogni programma, ad eccezione del programma EXPRESS. Gli incrementi di cambiamento e la possibile Gamma del
tempo impostato dipendono dal programma di cottura selezionato.

Dopo aver selezionato un programma automatico, premere il pulsante (©] per impostare il tempo di cottura. L valore dellora
sul display inizia a lampeggiare. Premere i pulsanti == e == per impostare il valore dell'ora desiderata. Premere il pulsante
( dper salvare le modifiche inserite e passare all'impostazione minute del valore. Impostare il valore minuto nello stesso
modo.

Non premere alcun pulsante sul pannello per diversi secondi. Le modifiche vengono salvate automaticamente. Per tornare
all'impostazione del valore dell'ora prima del salvataggio automatico, premere di nuovo il pulsante (.

I valori dell'ora e dei minuti sono cambiati indipendentemente l'uno dallaltro. Per cambiare rapidamente un valore, preme-
re e tenere premuto il pulsante desiderato.

Regolazione Della Temperatura Di Cottura

Quando si utilizzano i programmi multicooker mode (ad eccezione del programma EXPRESS), & possibile modificare manu-
almente la temperatura di cottura nel range da 35 a 180°C. con un incremento di 1°C.

Dopo aver selezionato un programma automatico, premere il pulsante & per impostare la temperatura di cottura. Il valore
di default della temperatura sul display inizia a lampeggiare.

Premere i pulsanti =f= e == per impostare il valore desiderato. Una volta raggiunto il valore massimo/minimo, l'impostazio-
ne inizia dall'inizio/fine dell'intervallo. Per cambiare rapidamente un valore, premere e tenere premuto il pulsante appro-
priato.

Non premere alcun pulsante sul pannello per diversi secondi. Le modifiche vengono salvate automaticamente. IL display ri-
torna all'indicazione del tempo di cottura.

Per proteggere contro il surriscald il tempo di
temperatura di cottura é impostata sopra 150°C.

massimo di un programma é limitato a 2 ore quando la

Regolazione Del Livello Di Pressione

Quando si utilizzano i programmi in modalita Cottura a pressione, é possibile modificare manualmente il livello di pressione.
Premere il pulsante all per impostare la pressione. L'indicatore {__J e la scala di livello di pressione sul display iniziano a
lampeggiare. Usare i pulsanti == e == regolare la pressione. Il numero di segni sulla scala del livello di pressione cambia
simmetricamente. Una volta raggiunto il valore massimo/minimo, l'impostazione inizia dall'inizio/fine dell'intervallo. Per
cambiare rapidamente un valore, premere e tenere premuto il pulsante appropriato.

Non premere alcun pulsante sul pannello per diversi secondi. Le modifiche vengono salvate automaticamente. Il display ri-
torna all'indicazione del valore del tempo di cottura, gli indicatori di pressione smettono di lampeggiare.

Una volta avviato un programma automatico, l'indicatore di livello di pressione lampeggia fino a quando il dispositivo rag-
giunge le caratteristiche di lavoro installate. La scala di livello di pressione viene completata gradualmente fino al valore
installato. Dopo aver raggiunto le caratteristiche di lavoro, entrambi gli indicatori continuano ad accendersi fino alla fine del
processo di cottura

Funzione ritardo temporale

La funzione di ritardo consente di impostare l'intervallo di tempo dopo il quale inizia un programma di cottura. Il tempo puo
essere impostato tra 1 minuto e 24 ore con un incremento di 1 minuto.

Dopo aver selezionato un programma di cottura automatico, premere il pulsante (%) per impostare il tempo di ritardo. Lin-
dicatore (%) si accende, il valore dell'ora sul display inizia a Lampeggiare. Premere i pulsanti < e == per impostare il valore
dellora desiderata. Premere il pulsante (2 per salvare le modifiche inserite e passare all'impostazione minute del valore.
Impostare il valore minuto nello stesso modo. Non premere alcun pulsante sul pannello per diversi secondi. Le modifiche
vengono salvate automaticamente. Per tornare all'impostazione del valore dellora prima del salvataggio automatico, pre-
mere di nuovo il pulsante (2. Dopo il risparmio automatico, lindicatore (), si spegne, l'indicatore (9 lsi accende e il display
ritorna all'indicazione del tempo di cottura. Per visualizzare il valore del Ritardo, Premere il pulsante ().

I valori dell'ora e dei minuti sono cambiati indipendentemente luno dallaltro. Una volta raggiunto il valore massimo/mini-
mo, l'impostazione inizia dall'inizio/fine dell'intervallo. Per cambiare rapidamente un valore, premere e tenere premuto il
pulsante appropriato.

0 La funzione Time Delay non é disponibile quando si usano i programmi FRY ed EXPRESS.
Quando la funzione di ritardo ¢ attiva, l'indicatore del programma selezionato e @-indicatore si accende, sul display € in-
dicato il minute countdown timer e l'indicatore ®J-si accende (se la funzione di riscaldamento é attiva). Per vedere Lora del
programma di cottura, premere il pulsante @
Una volta che il Lavoro della funzione € finito, il dispositivo da tre segnali brevi udibili e il programma di cottura selezionato inizia.

@ Non si raccomanda di utilizzare la funzione del ritardo di tempo, se la ricetta contiene prodotti deperibili (uova, dolce fresco,
& carne, formaggio, ecc.).

Tieniti Al Caldo

Questa funzione si attiva automaticamente alla fine del ciclo di cottura e mantiene il cibo caldo a 70-75°C per 12 ore.
Quando Keep Warm ¢ attivo, l'indicatore [J pulsante e (Y indicatore di luce su e il display indica il conteggio diretto del
tempo di esecuzione in questa modalita.

Se necessario, il riscaldamento puo essere disattivato premendo il pulsante 1.



0 La funzione Keep Warm non é disponibile quando si utilizza lo YOGURT/DOUGH e programmi EXPRESS.

Disattivazione preliminare del riscaldamento
DAbilitare il calore al termine di un programma di cottura non e sempre desiderabile. Tenuto conto di questo fatto, REDMOND RMC-
PM381E cucina elettrica a pressione fornisce un'opzione per disabilitare tempestivamente questa funzione durante Lesecuzione del
programma di cottura principale. A questo scopo, durante lesecuzione di un programma premere il pulsante (D). lindicatore T si
spegne. Per attivare di nuovo il riscaldamento, premere ancora una volta il pulsante 0] (@Yindicatore luminoso).
Per comodita dell utente, il riscaldc é di icamente senza possibilita di attivazione manuale quando la
temperatura di cottura é impostata a meno di 80°C. Durante l'esecuzione di un prog , la temp éimp a
temperatura superiore a 80°C, il risc é attivato automaticamente.

Riscaldo

REDMOND RMC-PM381E forno elettrico a pressione puo essere utilizzato per riscaldare piatti freddi.

Procedere come segue:

1. Mettere tutti i prodotti nella ciotola, installare la ciotola nel telaio del dispositivo.

2. Chiudere il coperchio, collegare il dispositivo alla presa elettrica.

3. Premere il pulsante O, indicatore O pulsante e T lindicatore di accensione, il timer inizia a contare il tempo di
riscaldamento. Una volta raggiunta la temperatura di 70°C, il dispositivo fornisce due brevi segnali acustici.

IL dispositivo riscalda il piatto fino a 70-75°C e lo mantiene caldo fino a 12 ore. Se necessario, il riscaldamento puo essere in-

terrotto premendo il pulsante [ L'indicatore ™9 si spegne e il dispositivo va alla modalita standby (- - - - sul display).

@

Grazie alle funzioni di riscaldamento e riscaldamento, la pentola a pressione elettrica puo mantenere un prodotto caldo fino
a 12 ore. Tuttavia, non si consiglia di lasciare un piatto caldo per piti di 2-3 ore dal momento che a volte questo puo portare
a un cambiamento del suo gusto.

Funzione MASTERCHEF LITE

La funzione MASTERCHEF LITE consente di modificare il tempo di cottura e la temperatura durante lesecuzione di program-

mi automatici in modalita multicooker (ad eccezione del programma EXPRESS). La gamma e l'incremento del tempo di

cottura dipendono dal programma selezionato. La gamma di temperatura & da 35 a 180°C. con un incremento di 1°C.
Quando la funzione di ritardo é abilitata, la funzione MASTERCHEF LITE non é disponibile.

La funzione MASTERCHEF LITE puo essere particolarmente utile quando si cucina su ricette complesse che richiedono una
combinazione di diversi programmi di cottura (ad esempio cavolo ripieno, manzo Stroganoff; minestre e pasta a diverse ricet-
¥ te conserve di frutta, ecc).

Cambiare la temperatura di cottura: .
1. Quando viene eseguito un programma di cottura, premere il pulsante & IL valore della temperatura sul display inizia
a lampeggiare.
Quando si effettua un ulteriore cambi di temp: a, viene Vi Lultimo valore imp
2. Premere i pulsanti 4 e == per impostare il valore desiderato. Una volta raggiunto il valore massimo/minimo, L'im-
postazione inizia dall'inizio/fine dell'intervallo. Per cambiare rapidamente un valore, premere e tenere premuto il
pulsante appropriato.
3. Non premere alcun pulsante sul pannello di controllo per diversi secondi. Le modifiche vengono salvate auto-
maticamente.
Per proteggere contro il surrisc il tempo di
temperatura di cottura é impostata sopra 150°C.
Quando si cambia il tempo di cottura e si ottengono le caratteristiche di lavoro (se fornite dalle impostazioni di fabbrica), il
processo di preriscaldamento viene interrotto. Inizia il conto alla rovescia di un programma in esecuzione. Il cambiamento del
tempo di cottura non influisce sul processo di riscaldamento preliminare.

Per cambiare il tempo di cottura:
1. Quando viene esequito un programma di cottura, premere il pulsante (. IL valore dellora sul display inizia a lampeggiare.

2. Premere i pulsanti == e == per impostare il valore dellora desiderata. Premere il pulsante () per salvare le modifiche
inserite e passare all'impostazione minute del valore. Impostare il valore minuto nello stesso modo. Non premere

massimo di un programma é limitato a 2 ore quando la

alcun pulsante sul pannello per diversi secondi. Le modifiche vengono salvate automaticamente. Per tornare all'im-
postazione del valore dellora prima del salvataggio automatico, premere di nuovo il pulsante ®. I valori dellora e
dei minuti sono cambiati indipendentemente Luno dallaltro. Per cambiare rapidamente un valore, premere e tenere
premuto il pulsante desiderato.

3. Non premere alcun pulsante sul pannello di controllo per diversi secondi. Le modifiche vengono salvate automatica-
mente.

o Se si imposta il tempo di cottura a 00:00, il programma smette di funzionare.

Procedura generale per L'utilizzo di programmi automatici

IMPORTANTE! Quando si utilizza il dispositivo di ebollizione dell'acqua (per esempio, quando si bollono prodotti), non im-

postare la temperatura di cottura al di sopra di 100°C. Esso puo causare surriscaldamento e guasto del dispositivo. Per lo

stesso motivo, non utilizare il programmi BAKE, FRY e BREAD per bollire [‘acqua.

1. Preparare (misura) gli ingredienti necessari.

2. Mettere gli ingredienti nella ciotola in conformita con il programma di cottura e installare la ciotola nel telaio. Assi-
curarsi che tutti gli ingredienti, compreso il liquido, siano al di sotto del segno massimo sulla superficie interna della
ciotola. Assicurarsi che la ciotola sia allineata correttamente e sia a stretto contatto con Lelemento di riscaldamento.

3. Chiudere il coperchio del dispositivo e girarlo in senso antiorario contro stop.

ATTENZIONE! Se si cuoce ad alte temperature con molto olio vegetale, lasciare sempre aperto il coperchio del dispositivo.

4. Per la cottura in modalita pentola a pressione, portare la valvola a vapore nelle posizioni di Chiusura, in modalita
multicooker-in posizione aperta.

5. Collegare il dispositivo alla presa elettrica.

6. Per selezionare un programma di cottura automatico, premere il pulsante corrispondente sul pannello di controllo. E
possibile selezionare un programma di cottura premendo i pulsanti == e ==. | programmi sono commutati in senso
circolare, l'indicatore del programma selezionato si illumina.

7. Se necessario, cambiare il tempo di cottura predefinito.

8. Se necessario, modificare la temperatura di cottura (per programmi multicooker mode) o il Livello di pressione (per
programmi in modalita cottura a pressione).

9. Se necessario, impostare il tempo di inizio del ritardo.

Le caratteristiche possono essere modificate in qualsiasi ordine.

Quando si preme il pulsante () su qualsiasi fase di impostazione, inizia il programma con le caratteristiche inserite.
Premere il pulsante (1) per avviare un programma di cottura. A seconda del programma di cottura scelto, il conto alla
rovescia inizia dopo o al raggiungimento della temperatura e della pressione necessarie nella ciotola.

In alcuni programmi automatici, il tempo di cottura impostato inizia solo dopo che il dispositivo ha raggiunto la temperatura

di funzionamento impostata. Per esempio, nel programma STEAM / BOIL il conto alla rovescia inizia solo dopo che lacqua

viene bollita e si forma un sufficiente vapore denso nella ciotola.

Mentre si raggiungono le caratteristiche impostate, gli indicatori () e .l ulampeggiano e la scala di livello di pressione

viene riempita. Quando si usano i programmi di modalita Cottura a pressione, la scala di livello di pressione viene riempita

fino al valore di pressione impostato. Una volta ottenute le caratteristiche di lavoro, il dispositivo fornisce un segnale acustico.

Lindicatore @ smette di lampeqgiare, 2! indicatore e scala di livello di pressione si sp o si illuminano conti

te se il programma funziona sotto pressione.

11, Tre brevi segnali acustici avvertono che un programma di cottura € finito. Una volta che il programma in esecuzione/
Keep Warm ¢ finito, “End” iscrizione appare sul display per diversi secondi.

12. Quando si usano i programmi di cottura a pressione, al termine della cottura lasciare raffreddare il dispositivo per diver-
si minuti. Poi portare la valvola a vapore nelle posizioni aperte per normalizzare la pressione nella camera di lavoro.

Premere il pulsante 1 per annullare il programma inserito, interrompere il processo di cottura o mantenere caldo.
NON:
~ riempite la ciotola con prodotti e acqua sopra il segno massimo sulla superficie interna della ciotola;

1

1=

— cuocere nel forno a pressione senza aggiungere acqua o altro liquido (min. il livello del fluido richiesto é di 2 misuratori);
— utilizzare la modalita cottura a pressione per friggere i prodotti con olio.



REDMOND

Per ottenere un risultato di alta qualita, si consiglia di utilizzare le ricette per cucinare dal libro di cucina attaccato al multi- | | | c 0 N S | G L | P E R L A P R E P A R AZ | 0 N E
cooker a pressione, progettato appositamente per questo modello. Le relative ricette possono anche essere trovate sul sito web ‘

varedmond company. 1L tempo consigliato di cottura dei prodotti a bagnomaria sotto pressione

Tabella delle impostazioni predefinite

Filetto di carne suina/manzo (cubetti di 1,5-2 cm) 500 800 30/40
Filetto agnello (cubetti di 1,5-2 cm) 500 800 40
Filetto di pollo (cubetti di 1,5-2 cm) 500 800 20
Polpettine/polpette 500 800 25/40
Cottura di cereali integrali e schiacciati e vari ’ 1min-2or/
RICE/GRAIN. | hormi i 010 T vy v Pesce fletto) 300 800 15
Cuocere il latte cotto, la carne in scatola, la | . 1min-5or/ Frutti di mare (surgelati) 300 800 5
SLOW COOK zampa anteriore, la gelatina di carne e laspic 100 1 min v v v Patate (tagliate in 4 parti) 500 300 20
SOUP Cuocere divers tip di zuppe e brodi o0 LMt/ v Carote (cubetti i 1,5-2 cm) 500 800 35
STEW Preparare carne, pesce, verdure, contorno e 020 1min-4or/ v v v Rape rosse (tagliati in 4 parti) 500 1500 90
piatti multicomponenti stufati ’ 1min Verdure (surgelati) 500 300 5
YOGURT/ . . . . 1 min - Uovo di galli 5 300 10
DOUGH Cuocere diversi yogurti, pasta di prova 8:00 120r/1min v 0vo di gallina pz
1min-4or/ Si dovrebbe tener presente che questi sono consigli generali. Il tempo reale potrebbe differire dai valori consigliati, a seconda
BABY FOOD Cucina per bambini 0:10 1 min v v della qualita di un prodotto particolare e anche alle vostre preferenze di gusto.
PORRIDGE Cuocere  porridge con l atte 020 |1 muinr;iﬁ or/ v v Raccomandazioni per l'impostazione della temperatura
steapolL | (emedivapore pesdoraggiealiialiven- g0 min-2or/ 1y _
35 Impasti, p ione aceto 110 Sterilizzazil
Cuocere i dolci, i pasticci, i soffitti e la pasta ' 1min-4or i i <ci i -
BAKE i oty P psa | ggp  min-dor/ v v ) Preparazione dello YOGURT/DOUGH 115 Preparazione di cioppo di 2utche
FRY 'r)neurltfi[tigr%e?ng?\?e' pesce, verdure e pasti 018 1 miinr;i}] or/ v v 45 Fermenti 120 Prep dello stinco di maiale
P 50 F i 125 Preparazione della carne brasata
PILAF Sgggg leela camne,ilpesce, il pollame e lpilaf | 050 | 1 milnn-lii oy v v 55 ; ione dolci soffici 130 f ione di dolci da forno
60 Preparazione del te’ verde e baby 135 Riscaldamento di piatti pronto per [otte-
Fare il pane di segale e farina di frumento T min-4or/ v v food nimento di una superficie croccante
BREAD (compresa la fase di impermeabilizzazione = 3:00 . : : _
Eiell‘i?npasto). P! 1 min 6 Preparazione della came in confe 140 Affumicamento
zione sottovuoto
c . Preparazione di verdure e pesce al
% 70 Preparazione punch 145 cartoccio
Cuocete velocemente riso, porridge d'acqua § 75 F izzazione e te’ bianco 150 Preparazione di carne al cartoccio
soffici. S . . Preparazione di cibi a pasta lievitan-
EXPRESS Premere e tenere premuto il pulsante (). 8 = 80 Preparazione del vino caldo 155 te P P
Tper diversi secondi per avvi g X - -
ma in modalita standb 83 Prepara.zwne dellg ricotta ee‘d!
display =] 85 prodotti che necessitano di tempi di 160 Pollame
cg cottura lunghi
3=
§ g 90 Preparazione del te’ rosso 165 Bistecche




‘ Lev':r;ﬁ',’?c Raccomandazioni duso Temperatu:ac et Raccomandazioni duso
95 Preparazione di pappe al latte 170 Friggere nel burro
100 Preparazione di marmellate 175 Crocchette di pollo
105 Preparazione di gelatine di carne 180 Cucina patatine fritte

Potete anche fare riferimento al libro di ricette fornito con lapparecchio.

[V. CARATTERISTICHE AGGIUNTIVE

«  Fare formaggio, ricotta
«  (reafonduta
«  Sterilizzazione degli oggetti per il servizio da tavola
«  Pasteurize alimenti liquidi
*  Riscaldamento per bambini
Per i dettagli consultare il ricettario o il sito web: www.redmond.company.

V. ACCESSORI'AGGIUNTIVI

(venduto separatamente)
Ulteriori accessori per la pentola a pressione elettrica REDMOND RMC-PM381E e informazioni sulle innovazioni sono dis-
ponibili attraverso www.redmond.company e i nostri rivenditori autorizzati.

VI. PULIZIAE MANUTENZIONE

A ATTENZIONE! Prima di iniziare a pulire 'apparecchio, assicuratevi che sia scollegato e che si sia completamente raffreddato!

Orientamenti Generali

«  Prima del primo utilizzo o al fine di eliminare Lodore dopo aver cotto il vapore mezzo limone per 15 minuti usando il
programma STEAM/BOIL.

«  Non lasciare la ciotola di cottura con cibi o liquidi all'interno di multicooker chiuso per piti di 24 ore. Conservare gli
alimenti cotti in frigorifero e riscaldare se necessario, utilizzando la funzione di riscaldamento.

«  Stacca l'apparecchio se non lo usi per molto tempo. La camera di lavoro, compreso il disco di riscaldamento, ciotola,

coperchio, 0-ring, valvole di vapore e di serratura dovrebbe essere pulita e asciutta

Non immergere ['apparecchio in acqua o lavare sotto lacqua corrente!

Non utilizzare una spugna o un tessuto con superficie dura o abrasiva o paste abrasive. Non utilizzare sostanze chimicamen-
te aggressive o altri agenti che non sono raccomandati per la pulizia di prodotti che vengono a contatto con gli alimenti.

«  Fare attenzione quando si puliscono le parti in gomma della pentola elettrica a pressione. IL loro danneggiamento o
deformazione pud comportare un funzionamento inappropriato del dispositivo.

«  Pulire lalloggiamento quando necessario. Dopo ogni utilizzo & necessario pulire la ciotola, il coperchio e le valvole
0-ring, il vapore e le valvole di blocco. La condensa, accumulata durante la cottura, deve essere rimossa dopo ogni uso.
Pulire l'interno della camera di cottura quando necessario.

Per pulire Lalloggiamento, coperchio e o-ring

Utilizzare panno morbido umido o spugna per pulire L'alloggiamento, il coperchio e o-ring. Per rimuovere l'anello di tenuta,
tirarlo delicatamente verso di te. Se necessario, utilizzare una soluzione di sapone delicato e asciugare la superficie per ri-
muovere residui di sapone e macchie d'acqua.

Per pulire la ciotola

Lavare la ciotola a mano, con spugna morbida e sapone delicato, o in lavastoviglie (sequendo le raccomandazioni del pro-
duttore). Se necessario riempire la ciotola con acqua calda, lasciare in ammollo e pulire. Asciugare la superficie esterna
della ciotola prima di collocarla all'interno del multicooker.

Quando il multicooker viene utilizzato regolarmente, il rivestimento interno non-bastone della ciotola pud cambiare parzi-
almente o completamente colore, il che non indica un difetto.

Per pulire le valvole a vapore e a serratura rimovibili

1. Tirare con attenzione la valvola a vapore verso lalto nell'approfondimento del coperchio.

2. Rimuovere il coperchio interno tirandolo verso di voi.

3. Togliere il cappuccio sul lato interno del coperchio tirandolo verso di voi.

4. Rimuovere l'inserto di tenuta in silicone della valvola di bloccaggio e rimuovere la valvola stessa. Sciacquare tutte le
parti del vapore e bloccare le valvole.

5. Rimontare la valvola in ordine inverso di smontaggio. Rimettere la valvola di blocco nella sua posizione originale,
mettere l'inserto di tenuta su di essa, adattare la griglia di protezione della valvola a vapore alle spinte fino a che non
@ stretto. Fissare saldamente la valvola a vapore alla fessura sul coperchio dell'apparecchio.

AN\

ATTENZIONE! Per evitare deformazioni della gomma della valvola, non torcerla e tirarla dopo la rimozione, pulizia e
montaggio.

NON pulire il coperchio interno in lavastoviglie.

Come Rimuovere La Condensa

In questo modello il condensato si accumula nella speciale cavita dellalloggiamento intorno alla ciotola e si getta in un

contenitore speciale, situato sul retro dell'apparecchio.

1. Aprire il coperchio, togliere la ciotola. Se necessario sollevare leggermente la parte anteriore della pentola a pressio-
ne elettrica, in modo che la condensa si scarichi completamente nel contenitore.

2. Rimuovere il contenitore, tirandolo leggermente.

3. Versa la condensa. Lavare il contenitore seguendo le istruzioni sopra riportate e inserirlo nel luogo.

4. Pulire tutto il condensa che rimane intorno alla ciotola con un panno asciutto.

Pulizia della Camera di lavoro

La conformita alle linee guida del manuale d'uso riduce al minimo il rischio di accumulo di particelle o liquidi alimen-
tari all'interno della camera di cottura.

Tuttavia, se l'interno della camera si sporca, pulirla per evitare il funzionamento improprio o malfunzionamento
dell'unita.

Le pareti della camera di cottura, la superficie del disco di riscaldamento, e l'involucro del sensore termico centrale (situato
al centro del disco di riscaldamento) possono essere pulite con un umido (non bagnato!) spugna o panno. Rimuovere
qualsiasi traccia di sapone o detergente se si utilizza uno qualsiasi per prevenire odori indesiderati durante la cottu-
ra. Se c'e un oggetto estraneo nella cavita attorno al sensore termico centrale, rimuoverlo con attenzione utilizzando
pinzette, cercando di evitare di premere sull'involucro del sensore. Pulire il disco riscaldante con una spugna umida
medio-dura o una spazzola sintetica, se necessario.

o Durante il regolare funzionamento del dispositivo, il disco riscaldante puo cambiare completamente o parzialmente il suo
colore. Questo non € un segno di quasto del dispositivo e non influenza sul suo funzionamento.
Trasporto e Magazzinaggio

Prima del funzionamento ripetuto o del deposito asciugare completamente tutte le parti dellapparecchio. Conservare L'ap-
parecchio assemblato in un luogo asciutto e ventilato lontano dagli apparecchi di riscaldamento e dalla luce diretta del sole.
Durante il trasporto e lo stoccaggio, non esporre il dispositivo a sollecitazioni meccaniche, che possono portare a danni del
dispositivo /o violazione dell'integrita dell'imballaggio.
Tenere il dispositivo lontano dall'acqua e da altri liquidi.

VII. PRIMA DI CONTATTARE IL CENTRO SERVIZI
Problema

Mostra il codice di errare: ', Errore di sistema, possibile malfunzionamento del qua-

il dispositivo fornisce 6 seg- : . A
nali acustici corti dro di comando o dell'elemento di riscaldamento

Possibile causa Soluzione

Staccare l'apparecchio e lasciar raffredda-
re. Chiudere saldamente il coperchio e
collegare l'apparecchio



REDMOND

Problema

Possibile causa

Soluzione

Lapparecchio non si accende

IL cavo di alimentazione non € collegato allapparecchio
e/oallapresa

Assicurarsi che il cavo di alimentazione sia
collegato all'ingresso corrispondente
sull'alloggiamento dell'apparecchio e alla
presa di corrente

La presa a parete non funziona correttamente

Connettersi a una presa a parete funzio-
nante cor

Interruzione dell'alimentazione

Controlla l'alimentazione. Se non disponi-
bile, contattare la societa locale di fornitu-
ra di energia elettrica

L piatto richiede troppo tempo
per cucinare

Interruzione dellali (Lali ione &

Assicurarsi che Lalimentazione sia stabile. Se

instabile/sottovalutata)

, Contattare a societa
locale di fornitura di energia elettrica

C& un oggetto estraneo tra la ciotola e lelemento di

Staccare lapparecchio e lasciar raffredda-

risc (grano, particelle alimentari, detriti, ecc.)

re. Rimuovi oggetti o oggetti estranei

La ciotola non & posizionata correttamente

Posizionare correttamente la ciotola in
posizione

IL disco di riscaldamento & sporco

Staccare l'apparecchio e lasciar raffredda-
re. Disco di riscaldamento pulito

Durante la cottura, il vapore
caldo sfugge da sotto il coper-
chio. Inizia il conteggio del
tempo di esecuzione del pro-
gramma

La ciotola non é posizionata
correttamente

Posizionare correttamente la ciotola in
posizione

Coperchio interno e
ciotola di cottura non
riescono a sigillare
ermeticamente

IL coperchio non € chiuso cor-
rettamente; oggetto estraneo
sotto coperchio

Rimuovere oggetti estranei (grano, parti-
celle alimentari, detriti, ecc) da sotto il
bordo, se c'e’. Chiudere sempre il coperchio
fino a quando non scatta in posizione

Lanello di tenuta & sporco, de-
formato o danneggiato in
qualsiasi modo

Controlla l'anello di chiusura. Sostituire, se
necessario

Durante la cottura, il vapore
caldo sfugge da sotto il coper-
chio. Il conteggio del tempo di
esecuzione del programma
fallisce

Lanello di tenuta € perso

Controllare l'anello di tenuta

Quando il dispositivo funziona
in modalita pentola a pressio-
ne, il vapore continua ad
uscire dal foro della valvola di
intercettazione. Il conteggio
del tempo di esecuzione del
programma fallisce

La valvola di intercettazione € sporca

Pulire a valvola di intercettazione secondo
la sezione di manutenzione

Valvola di intercettazione o la sua gomma sigillante &
persa

Controllo della valvola di intercettazione
e della sua tenuta in gomma

0 Nel caso in cui non siate riusciti a eliminare i difetti, si prega di consultare il centro di assistenza autorizzato.

Smaltimento ecologicamente sicuro (smaltimento di elettrodomestici e di apparecchi elettronici)

Per smaltire la confezione, le istruzioni e lapparecchio & necessario seguire i regolamenti locali inerenti allo
smaltimento dei rifiuti. Fate attenzione all'ambiente intorno: non smaltite i prodotti come questo con i normali

rifiuti domestici.

- apparecchi usati (vecchi) non devono essere smaltiti con gli altri rifiuti domestici, devono essere smaltiti
separatamente. | proprietari di vecchi apparecchi sono obbligati portarli nei punti di raccolta o consegnarli a organizzazioni
competenti. In questo modo voi contribuite al riciclo delle materie prime e alla protezione dellambiente evitandone la

contaminazione.

1L contrassegno presente su questo apparecchio indica la sua conformita alla direttiva europea 2012/19/UE in materia di
apparecchi elettrici ed elettronici dismessi.

La direttiva deinisce le norme per la raccolta e il riciclaggio di apparecchiature usate, valide su tutto il territorio dell'Unione
Europea.




ﬁ\ Antes de comenzar el empleo de este articulo leer atentamente el Manual de su empleo y conservar en calidad de la guia. El
. empleo correcto del instrumento prolongard considerablemente su plazo de servicio.

Las instrucciones de sequridad e instrucciones de uso que incluye este manual no abarcan todas las situaciones posibles
que pueden suceder durante el uso del aparato. Al usar el aparato el usuario tiene que regirse por el sentido comun,
tener cuidado y estar atento.

MEDIDAS DE SEGURIDAD

o El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafos causados
por el incumplimiento de las normas de sequridad y funcionamiento del
producto.

o Este dispositivo eléctrico ha sido disenado para La preparacion de alimen-
tos en un entorno domestico y se puede utilizar en los apartamentos,
casas rurales o en otras condiciones de uso no industrial. Uso industrial

* No coloque el cable de alimentacion en una puerta o cerca de fuentes de
calor. Asequrese de que el cable no esté torcido o retorcido o en contacto
con objetos afilados y con bordes o esquinas de Los muebles.
RECUERDE: los danios accidentales sufridos por el cable de alimen-
tacion pueden causar problemas que no se incluyen en la garantia,
asi como descargas eléctricas. El cable eléctrico danado requiere
una sustitucion urgente en el centro de servicio.

« No instale el aparato en una superficie blanda y no lo cubra durante el
funcionamiento - esto puede dar lugar a un sobrecalentamiento y a mal
funcionamiento.

» Seprohibea utilizacion del aparato al aire libre — a humedad o la introduccion

0 cualquier otro uso no autorizado del dispositivo seran considerados
como violacion de la operacion adecuada del producto. En este caso el
fabricante no se hace responsable de las posibles consecuencias.

Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica compruebe si el volta-
je coincide con la tension nominal de alimentacion del aparato (ver. Las
especificaciones y la placa de identificacion del producto).

Utilice un prolongador de [a misma potencia del dispositivo - el desa-
juste puede provocar un cortocircuito o un cable de fuego.

Conecte el aparato a un toma de corriente con toma de tierra — es un
requisito obligatorio de proteccion contra descargas eléctricas. Si utiliza
un prolongador, asequrese de que también tiene toma de tierra.
jADVERTENCIA! Durante el trabajo del aparato, su cuerpo, el reci-
piente y los detalles de metal se calientan. jTenga cuidado! Use
qguantes de cocina. Para evitar quemaduras por el vapor caliente
no se incline sobre el dispositivo cuando se abra la tapa.

» Desenchufe el aparato después de su uso, asi como durante su limpieza
0 transporte. Quite el cable con las manos secas, sujetandolo por el en-
chufe yno por el cable.

de materias extranas en el interior de la unidad pueden causar graves danos.

* Desenchufe siempre el dispositivo y deje que se enfrie antes de limpiar-

lo. Siga las directrices de limpieza y mantenimiento general cuando lim-
pie [a unidad.

* Mantenga siempre a valvula de descarga de vapor, valvula de control de

presion, anillo-0 dentro de a tapa, recipiente de recogida de condensado
en condiciones limpias y Utiles. No enchufe el dispositivo, si hay daros,
bloques, deformaciones de valvulas, tapa interior y anillo-0 o si el reci-
piente de recogida de condensado esta lleno. Cuando sustituya el anillo
0 por usted mismo, utilice solamente el anillo O de repuesto incluido en
el set de entrega del dispositivo.

» (uando cocine alimentos bajo presion, asequrese de que el recipiente

se llena con agua u otro liquido de no menos de 1/5 del volumen del
recipiente.

@ No freir y hornear bajo alta presidn!
» Para evitar el blogueo de a valvula de liberacion de vapor, Llene el reci-

piente con productos y agua de no mas de 4/5 del volumen del recipien-



te. Cuando se hierven Los productos capaces de hincharse en agua calien-
te 0 producir (a espuma - no mas de 3/5 del volumen del tazon.

@ iNo encienda el programa de coccion a alta presion si la tapa del
dispositivo no estd completamente blogueada!

o Al abrir a valvula de descarga de vapor durante o después del proceso
de coccion, es posible un fuerte flujo vertical de vapor caliente. No se
incline sobre (3 tapa y mantenga Las manos lejos de Los agujeros de (a
valvula durante su apertura,

* Una vez aumentada (a presion en [a camara de trabajo, el sistema de
blogueo de la tafa se activa automaticamente. No abra (a tapa del dispo-
sitivo sin normalizar previamente [a presion en [a camara de trabajo.

» Una vez cocidos los platos liquidos ysené, deje enfriar el aparato durante
5 a 10 minutos antes de soltar (a presion para evitar (a fuga de liquido
caliente a través de (a valvula de liberacion de vapor.

» Abra la tapa del dispositivo solo con el mango de plastico instalado. Le-
vante el dispositivo solo con (as asas especiales colocadas en los lados
del marco y s6lo cuando (a fuente de alimentacion esta apagada.

@ iSE PROHIBE sumergir el cuerpo del aparato en el agua o colocar-
lo bajo el grifo!

* Los nifos de 8 anos y mayores, asi como as personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia o conoci-
miento, solo pueden utilizar el aparato bajo a supervision y/o i han re-
cibido instrucciones sobre el uso sequro de los equipos y conocen Lo
riesqos asociados a su uso. Los ninos no deben jugar con el aparato.
Mantenga el aparato y el cable de alimentacion en un lugar inaccesible
para os nifos menores de 8 anos. La limpieza y el mantenimiento de los
equipos no deben ser realizados por ninos sin {a supervision de un adul-
to.

o El material de embalaje (plastico y espuma de poliestireno, etc.) puede
ser peligroso para los ninos. jPeligro de asfixial Manténgalo fuera del
alcance de los ninos.

» Se prohibe [a auto-reparacion del aparato o a introduccion de cambios
en su estructura. La reparacion del aparato solo debe ser realizada por un
centro de servicio autorizado. EL trabajo poco profesional puede causar
danos al equipo, lesiones personales y danos a la propiedad.
JADVERTENCIA! Prohibido el uso del dispositivo en cualquier es-
tado de mal funcionamiento.



Especificaciones Técnicas

Modelo RMC-PM381E
Energia 900W
Voltaje 220-240V,50/60 Hz
Seguridad eléctrica clase |
Capacidad del recipiente 5L
Revestimiento de cuenco antiadherente
Mostrar, LED
Vélvula de vapor. extraible
Tapa extraible
Dimensiones globales 290 x 330 x 300 mm
Peso neto. 4,7 kg

Sistema de sequridad
«  valvula desenga de vapor
«  valvula de cierre
o fusible térmico
«  sensor de presion excesiva

4 caracteristicas de seguridad:

Dispositivo de Montaje (A1, p.3)

1. Tapa 11. Vivienda

2. Mango de la tapa 12. Colector de condensacion

3. Asa de transporte 13. Paleta de agitacion

4. Valvula de vapor extraible 14, Cuchara para servir

5. Valvula de cierre 15. Taza de medicion

6. Tapa de sequridad de la valvula de vapor 16. Recipiente humeante

7. Valvula de cierre de goma 17.  Cable de alimentacién

8. anillo-0 18. Triptéfano

9. Cuenco con Revestimiento antiadherente 19. Tapa interior desmontable

10.  Panel de Control con pantalla

Control panel (A2, p.4)

1. Mostrar

2. Botones de programas de cocina automatica

3. == boton — para disminuir el valor, cambiar entre programas de cocina

4, = boton — para aumentar el valor, el cambio directo entre los programas de cocina

5. all boton — para ajustar la presion de funcionamiento en los programas de cocina a presion

6. & boton — para cambiar al modo de ajuste de temperatura

7. [ botdn — para activar/desactivar la funcion de Recalentamiento; para interrumpir la operacion del programa de
coccion, para borrar los ajustes anteriores

8. (Dhboton — para cambiar al modo de ajuste de tiempo de coccion

9. E botdn — para cambiar al modo de ajuste de retardo de Tiempo

10. (D botén — para activar el modo de coccion protegerse, para activar/desactivar la funcion Mantener Caliente

Display (A3, p.5)

Programas automaticos
Modo de olla a presion: Modo Multiolla:
RICE/GRAIN (ARROZ / GRANO) YOGURT/DOUGH (YOGUR/MASA)
SLOW COOK (COCCION LENTA) BAKE (HORNEAR)
SOUP (SOPA) FRY (FREIR)
STEW (GUISO) BABY FOOD (ALIMENTOS PARA BEBES)
PILAF PORRIDGE (GACHAS)
STEAM/BOIL (VAPOR / RUBIO) BREAD (PAN)

EXPRESS
Funciones
MASTERCHEF LITE (cambiar la temperatura de coccion
y el tiempo durante el proceso de coccion) si
Keep Warm (M. EL Calor). hasta 12 horas
Keep Warm (Mantener EL Calor) modo desactivado por adelantado s
Reheat (Recalentar) hasta 12 horas
Time Delay (Retardo De Tiempo) hasta 24 horas
Senales audibles desactivadas si
Bloqueo del panel de Control si
Envasado
Cocina a presion 1 unidad
Cuenco con Revestimiento antiadherente. 1 unidad
Recipiente humeante 1 unidad
Triptéfano 1 unidad
Taza de medicion 1 unidad
Paleta de agitacion. 1 unidad
Cuchara para servir. 1 unidad
Libro de cocina 1 unidad
Cable de ali ion 1 unidad
Manual de usuario. 1 unidad
Folleto de servicio 1 unidad

De acuerdo con la politica de mejora continua, el fabricante se reserva el derecho de hacer cualquier modificacion en el diserio, la
disposicion del embalaje, o las especificaciones técnicas del producto sin previo aviso. La especificacion permite un error de +10%.

Indicador de modo de Keep Warm/Reheat (M (aliente/Recal iento)

Modo de coccion/indicador de tiempo de coccion modo de ajuste

Indicador de modo de retardo de tiempo

Indicador de bloqueo de la tapa principal

Indicador de sefales acusticas desactivadas

Indicador de tiempo / temperatura

Indicador de presion

Ala espera de acceder a los parametros de funcionamiento indicador / indicador de nivel de presion

[. ANTES DEL PRIMER USO

Retire cuidadosamente el multiolla y sus accesorios del embalaje. Deseche todos los materiales de embalaje.

A Mantenga todas las etiquetas de advertencia, incluyendo la etiqueta de identificacidn del nimero de serie ubicada en la carcasa.
iLa ausencia del nimero de serie le privard de sus ventajas de la garantia!

permitir que el aparato permanezca a temperatura ambiente

Después del transporte o almac jento a bajas temp
durante al menos 2 horas antes de su uso.
Limpie la cubierta del aparato con un paro suave y himedo. Enjuague el tazon interior con agua jabonosa caliente y séquelo
bien. Un olor en el primer uso del aparato es normal y no indica un mal funcionamiento. En tal caso, limpiar el aparato, después
de «Limpieza y Mantenimiento»).
Coloque el aparato en una superficie dura, horizontal para que el vapor de la valvula no entre en contacto con papel pintado,
Revestimientos decorativos, dispositivos electronicos u otros objetos o materiales que puedan ser dafiados por la alta humedad
0 temperaturas.
Antes de su uso, asegurese de que no haya virutas u otros defectos en el exterior o visibles dentro de las partes del multiolla.
No debe haber nada entre el recipiente y el elemento de calefaccion.

@ JATENCION! No levante el aparato por el mango para abrir a tapa.



No encienda el dispositivo sin el cuenco instalado o con el cuenco vacio en el interior. En caso de Inicio accidental de un programa
de coccidn, que puede dar lugar a un recalentamiento o dario critico de la capa antiadherente. Antes de freir, vierta en el interior un
poco de aceite vegetal o de girasol.

[I. OPERACION

Bloqueo De La Tapa

Cuando se bloquea, a tapa del dispositivo se cierra herméticamente y se Sella con el marco que permite desarrollar una alta
presion dentro de la cdmara de trabajo.

Cuando la presion dentro de la cdmara esta por encima de la presion atmosférica, la tapa se bloquea automaticamente. Si
la tapa no se abre libremente al terminar la coccidn, la presion dentro de la camara de trabajo sigue siendo demasiado alta.
Deje que el dispositivo se enfrie durante varios minutos, luego ajuste la valvula de liberacion de vapor en la posicion
abierta para normalizar la presion en el recipiente.

)

JATENCION! iEL dispositivo se calienta durante la operacién! No toque las partes metdlicas durante y después del proceso de
coccion.

Antes de mover el dispositivo, asegtirese de que se enfria por completo. Mueva el dispositivo sosteniéndolo por el marco.

Sistema de seguridad

REDMOND RMC-PM381E cocina a presion esta equipado con el sistema de seguridad de varios niveles. Si la temperatura y/
o a presion en la camara superan los limites permitidos, el sistema normaliza estas caracteristicas automaticamente sin
interrupcion del proceso de coccion. Si esto no sucede durante un cierto periodo de tiempo, el funcionamiento de la cocina
a presion se detiene, y el dispositivo da 6 sefiales audibles cortas.

En caso de interrupcion del proceso de coccion en el modo de olla a presion pulsando el boton término O (o des-energizar
el dispositivo mientras se ejecuta un programa), deje que el dispositivo se enfrie durante varios minutos, a continuacion,
establezca la valvula de liberacion de vapor en la posicion abierta para normalizar la presion en el recipiente. Una vez
normalizada la presion en la camara de trabajo, abra la tapa del dispositivo.

Deshabilitar Seiiales Audibles

Es posible activar/desactivar las senales audibles en cualquier modo de funcionamiento del dispositivo (excepto para
ajustar el programa antes de comenzar). Para ello, presione y mantenga pulsado el botdn término () durante varios segun-
dos. Si las senales actsticas estan desactivadas, el indicador término & se ilumina en la pantalla.

Bloqueo del panel de Control

Con el fin de garantizar una mayor seguridad, el panel de control del dispositivo esta equipado con funcion de bloqueo que
evita la presion accidental de los botones.

Para activar/desactivar el bloqueo del panel de control en cualquier modo de operacion (excepto para configurar un progra-
ma antes del Inicio), presione el botén término (2 y manténgalo pulsando el boton término é manteniendo ambos boto-
nes durante varios sequndos. EL dispositivo da una sefial audible larga. Una vez que el panel esta bloqueado, el indicador
término (3 se ilumina en la pantalla.

Establecer EL Tiempo De Coccion

REDMOND RMC-PM381E cocina a presion se proporciona con una opcion de configurar el tiempo de coccion para cada
programa de forma manual, excepto para el programa EXPRESS. Los incrementos de cambio y el rango posible del tiempo
establecido dependen del programa de cocina seleccionado.

Después de seleccionar un programa automatico, presione el botén ® para establecer el tiempo de coccion. El valor de la
hora en la pantalla comienza a parpadear. Pulse los botones ==y == para establecer el valor de hora deseado. Pulse el boton
( para guardar los cambios introducidos y pasar a la configuracion de valor de minuto. Establezca el valor de minuto de la
misma manera.

No presione ningtin boton en el panel durante varios segundos. Los cambios se guardan automaticamente. Para volver a la
configuracion de valor de hora antes del guardado automatico, presione el boton (2 de nuevo.

Los valores de hora y minuto se cambian independientemente unos de otros. Para cambiar rapidamente un valor, presione y
mantenga pulsado el boton deseado.

Ajuste De La Temperatura De Coccion

Cuando se utilizan los programas de modo multiolla (excepto el programa EXPRESS), es posible cambiar manualmente la
temperatura de coccion en el rango de 35 a 180°C con un incremento de 1°C.

Después de seleccionar un programa automatico, presione el botdn término & para establecer la temperatura de coccion. EL
valor de temperatura predeterminado en la pantalla comienza a parpadear.

Pulse Los botones =f=y = para establecer el valor deseado. Una vez que se alcanza el valor maximo/minimo, la configuracion comien-
za desde el principio/final del rango. Para el cambio estrategia de un valor, presione y mantenga presionado el boton apropiado.

No presione ninglin botdn en el panel durante varios sequndos. Los cambios se guardan automaticamente. La pantalla
vuelve a indicar el tiempo de coccion.

Para declarar contra el sobrecalentamiento, el tiempo mdximo de ejecucion de un programa se limita a 2 horas cuando la
temperatura de coccion se establece por encima de 150°C.

Establecer El Nivel De Presion

Cuando se utilizan los programas de modo olla a presién, es posible cambiar el nivel de presion manualmente. Presione el
boton ! para ir a la configuracion de presion. EL indicador {_J y la escala de nivel de presion en la pantalla comienzan a
parpadear. Use los botones == y == para ajustar la presion. Elnimero de marcas en la escala de nivel de presion cambia
simétricamente. Una vez que se alcanza el valor maximo/minimo, la configuracion comienza desde el principio/final del
rango. Para el cambio estrategia de un valor, presione y mantenga presionado el boton apropiado.

No presione ningin boton en el panel durante varios segundos. Los cambios se guardan automaticamente. La pantalla
vuelve a indicar el valor del tiempo de coccion, los indicadores de presion dejan de parpadear.

Una vez que se pone en marcha un programa automatico, el indicador de nivel de presion parpadea hasta que el dispositivo alcan-
za las caracteristicas de funcionamiento instaladas. La escala de nivel de presion se completa gradualmente hasta el valor instala-
do.Después de lograr las caracteristicas de trabajo, ambos indicadores siguen iluminando hasta el final del proceso de coccién.

Funcion de retardo de tiempo

La funcion de Retardo de Tiempo permite ajustar el apreton de tiempo después del cual se inicia un programa de coccion. EL
tiempo se puede establecer en el rango de 1 minuto a 24 horas con un incremento de 1 minuto.

Después de seleccionar un programa de coccion automatica, presione el boton @ para establecer el tiempo de demora. EL
indicador término @ se ilumina, el valor de la hora en la pantalla comienza a parpadear. Pulse los botones =y == para es-
tablecer el valor de hora deseado. Pulse el boton () para guardar los cambios introducidos y pasar a la configuracion de valor
de minuto. Establezca el valor de minuto de la misma manera. No presione ningun botdn en el panel durante varios segundos.
Los cambios se guardan automaticamente. Para volver a la configuracion de valor de hora antes del quardado automatico,
presione el boton (9 de nuevo. Después del ahorro automatico, el indicador () se apaga, el indicador término (2 se encien-
dey la pantalla vuelve a la indicacion de tiempo de coccion. Para ver el valor del retardo de tiempo, presione el boton @
Los valores de hora y minuto se cambian independientemente unos de otros. Una vez que se alcanza el valor maximo/minimo,
la configuracién comienza desde el principio/final del rango. Para el cambio estrategia de un valor, presione y mantenga presio-
nado el boton apropiado.

0 La funcidn de Retardo de Tiempo no estd disponible cuando se utilizan los programas FRY y EXPRESS.

Cuando la funcién de Retardo de Tiempo est4 activa, el indicador del programa seleccionado y el indicador término (7 se
iluminan, el temporizador de cuenta regresiva de minutos se indica en la pantalla y el indicador Y se ilumina (si la funcién
Mantener Caliente est4 activa). Para ver la hora del programa de coccién, pulse el botén (3).
Una vez que la funcion ha terminado, el dispositivo da tres senales audibles cortas y se inicia el programa de cocina seleccionado.
No se recomienda utilizar la funcidn de Retraso De tiempo, si la receta contiene productos perecederos (huevos, dulce fresco,
& carne, queso, etc,).

Keep Warm (Mantener El Calor)

Esta funcion se activa automaticamente al final del ciclo de coccion y mantiene la comida caliente a 70-75°C durante 12
horas. Cuando Keep Warm esta activo, el indicador del boton CJy el indicador (*Y se iluminan y la pantalla indica el tiempo
de ejecucion directo en este modo.

Si es necesario, se puede desactivar el Keep Warm pulsando el boton término CJ.

0 La funcidn Mantener de Calor no estd disponible cuando se utilizan los programas YOGURT/DOUGH y EXPRESS.



Desactivacion preliminar de Mantener de Calor
No siempre es deseable que se active al finalizar un programa de coccion. Teniendo en cuenta este hecho, REDMOND RMC-
-PM381E olla a presion ofrece una opcmn para desactivar a tiempo esta funcion durante la elecuclon del programa de
coccion principal. Para ello, durante la ejecucion de un pmgrama pulse el boton (D), el indicador Y se apaga. Para habilitar
el Mantener de Calor de nuevo, presione el botén término (1) una vez mas (indicador (Y se enciende).
Para comodidad de los usuarios, el Mantener de Calor se desactiva automdticamente sin opcidn de habilitarlo manualmente
cuando la temperatura de coccion se establece por debajo de 80°C. mientras se ejecuta un programa, la temperatura se
ajusta por encima de 80°C, el Mantener de Calor lo habilita automdticamente.

Reheat (Recalentar)
REDMOND RMC-PM381E olla a presion se puede utilizar para recalentar platos frios. Proceder de la siguiente manera:
1. Poner todos los productos en el recipiente, instalar el recipiente en el marco del dispositivo.
2. Cierre la tapa, conecte el dispositivo a la toma de corriente.
3. Pulse el botén C1 Elindicador del boton O ilumina el indicador (Y, el temporizador comienza a contar el tiempo de
calentamiento. Una vez que la temperatura alcanza los 70°C, el aparato emite dos sefales audibles cortas.
El aparato recalienta el plato hasta 70-75°C y lo mantiene caliente hasta 12 horas. Si es necesario, recalentamiento se
puede detener pulsando el botén . El indicador C se apaga y el dispositivo se va al modo de espera (----en la pantalla).
@ Gracias a las funciones Keep Warm and Reheat, la cocina a presidn puede mantener un producto caliente hasta 12 horas. Sin embargo,
& no se recomienda dejar un plato caliente durante mds de 2-3 horas, ya que a veces esto puede resultar en un cambio de su sabor.

MASTERCHEF LITE

La funcién MASTERCHEF LITE permite cambiar el tiempo de coccion y la temperatura cuando se ejecutan programas auto-
maticos en el modo multicooker (excepto para el programa EXPRESS). EL rango y el incremento del tiempo de coccion de-
penden del programa seleccionado. EL rango de temperatura es de 35 a 180°C con un incremento de 1°C.

0 Cuando la funcidn de Retardo de Tiempo estd habilitada, la funcion MASTERCHEF LITE no estd disponible.
@ La funcion MASTERCHEF LITE puede ser especialmente Ltil cuando se cocina sobre recetas complejas que requieren una

& combinacion de diferentes programas de cocina (por ejemplo, repollo relleno, Stroganoff de ternera, sopas y pasta para dife-
rentes recetas, conservas de frutas, etc,).

Para cambiar la temperatura de coccion:

1. Cuando se ejecute un programa de cocina, presione el boton & El valor de la temperatura en la pantalla comienza a
parpadear.

Al realizar un cambio de temperatura adicional, se muestra el valor de ajuste mds reciente.

2. Pulse los botones == y == para establecer el valor deseado. Una vez que se alcanza el valor maximo/minimo, la con-
figuracion comienza desde el principio/final del rango. Para el cambio estrategia de un valor, presione y mantenga
presionado el boton apropiado.

3. No presione ninguin botn en el panel de control durante varios sequndos. Los cambios se guardan automaticamente.
Para declarar contra el sobrecalentamiento, el tiempo mdximo de ejecucion de un programa se limita a 2 horas cuando la
temperatura de coccidn se establece por encima de 150°C.

Al cambiar el tiempo de coccidn y al mismo tiempo lograr las caracteristicas de trabajo (si es proporcionado por los ajustes
de fdbrica), el proceso de precalentamiento se interrumpe. Comienza la cuenta regresiva de un programa en ejecucion. Cambiar
el tiempo de coccidn no influye en el proceso de calentamiento preliminar.

Para cambiar el tiempo de coccion:

1. Cuando se ejecute un programa de cocina, presione el botén @.ElLvalor de la hora en la pantalla comienza a parpadear.

2. Pulse los botones = y == para establecer el valor de hora deseado. Pulse el boton (2 para guardar los cambios
introducidos y pasar a la configuracion de valor de minuto. Establezca el valor de minuto de la misma manera. No
presione ninguin boton en el panel durante varios segundos. Los cambios se guardan automaticamente. Para volver
a la configuracion de valor de hora antes del gquardado automatico, presione el boton () de nuevo. Los valores de
hora y minuto se cambian independientemente unos de otros. Para cambiar rapidamente un valor, presione y
mantenga pulsado el boton deseado.

3. No presione ningin botn en el panel de control durante varios sequndos. Los cambios se guardan automaticamente.

(i)

Si fijas el tiempo de coccion a las 00:00, el programa deja de funcionar.

Procedimiento General para el uso de Programas Automaticos

o)

11

12.

1]
o)

JIMPORTANTE! Cuando utilice el dispositivo de agua hirviendo (por ejemplo, cuando hierva productos), no ponga la tempera-
tura de coccion por encima de 100°C. Esto puede resultar en un sobrecalentamiento y un fallo del dispositivo. Por la misma
razon, no use los programas de BREAD, FRY y BAKE al rubio agua.

Preparar (medir) los ingredientes necesarios.

Poner los ingredientes en el cuenco de acuerdo con el programa de coccion e instalar el cuenco en el marco. Ase-
gurese de que todos los ingredientes, incluyendo el liquido, estén por debajo de la marca maxima en la superficie
interna del recipiente. Asegurese de que el cuenco esta alineado correctamente y esta en contacto con el elemen-
to calentador.

Cierre la tapa del dispositivo y enciéndalo en sentido rec a las agujas del reloj.

JATENCION! Si usted cocina a altas temperaturas con mucho aceite vegetal, siempre deje la tapa del dispositivo abierta.
Para cocinar en el modo de olla a presion, Llevar la valvula de vapor a las posiciones de cierre, en el modo multiolla —
a la posicion Abierta.

Conecte el dispositivo a la toma de corriente.

Para seleccionar un programa de coccion automatica, presione el boton correspondiente en el panel de control. Es
posible seleccionar un programa de coccion presionando el == y == botones. Los programas son conmutados en cir-
culo, el indicador del programa seleccionado se ilumina.

Si es necesario, cambie el tiempo de coccion predeterminado.

Si es necesario, cambie la temperatura de coccion (para los programas de modo multiolla) o el nivel de presion (para
los programas de modo olla a presion).

Si es necesario, establezca el tiempo de demora de Inicio.

Las caracteristicas pueden ser cambiadas en cualquier orden.

Al pulsar el botdn (Y en cualquier escenario de ajuste, se inicia el programa con las caracteristicas introducidas.

Presione el boton () para iniciar un programa de cocina. Dependiendo del programa de coccién selecciona-

do, la cuenta regresiva comienza después o después de consequir la temperatura y la presion necesarias en
el tazon.

En algunos programas automaticos, el tiempo de coccidn establecido comienza a contar solo después de que el dispositivo ha
alcanzado la temperatura de funcionamiento establecida. Por ejemplo, en el programa STEAM / BOIL la cuenta regresiva co-
mienza sdlo después de que se hierve el agua y se forma suficiente vapor denso en el recipiente.

Al alcanzar las caracteristicas establecidas, los indicadores () y .ull parpadean, y la escala de nivel de presidn se llena.
Cuando se utilizan los programas de modo olla a presidn, la escala de nivel de presion se llena hasta el valor de presidn es-
tablecido. Una vez que las caracteristicas de trabajo se alcanzan, el dispositivo da una serial audible. El indicador () deja de
parpadear el indicador 11l y la escala del nivel de presion se apagan o se encienden continuamente si el programa se ejecuta
bajo presion.

. Tres sefales audibles cortas notifican que un programa de cocina esta terminado. Una vez que el programa

en ejecucion/Mantener Caliente ha terminado, la inscripcion "End" aparece en la pantalla durante varios
segundos.

Al utilizar los programas de modo olla a presion, después de la finalizacion de la coccion dejar que el dispositivo se
enfrie durante varios minutos. A continuacion, Llevar la valvula de vapor a las posiciones Abiertas para normalizar la
presion en la cdmara de trabajo.

Pulse el boton ] para cancelar el programa introducido, interrumpir el proceso de coccién o mantenerse caliente.

NO:

— llene el recipiente con productos y agua sobre la marca mdxima en la superficie interior del recipiente;

— cocinar en el modo de olla a presion sin ariadir agua u otro liguido (min.el nivel requerido de fluido es de 2 tazas de medicidn);
— utilice el modo de olla a presion para freir los productos en aceite.

Para obtener un resultado de alta calidad, se le sugiere utilizar las recetas para cocinar del libro de cocina adjunto al multicooker
de presidn, diseriado especificamente para este modelo. Las recetas pertinentes también se pueden encontrar en el sitio web
www.redmond.company.



REDMOND

Tabla de Configuracion Predeterminada

[11. CONSEJOS DE PREPARACION

Tiempo recomendado de la preparacion al vapor de varios productos

Filete de cerdo/ternera (en cubitos de 1,5-2 cm) 500 800 30/40
Filete de cordero (en cubitos de 1,5-2 cm) 500 800 40
Cocinar granos enteros y aplastados, ’ Imin-2h/
RICE/GRAIN y varios guarniciones 010 1 min v v Filete de pollo (en cubitos de 1,5-2 cm) 500 800 20
Cocine la leche al horno, la carne . Croquetas/albondigas 500 800 25/40
SLOW COOK | enlatada, el mango delantero, la jalea 1:00 1m'1"n;ir5| h/ v v Pescado flt 300 400 1
de la came y el apice escado (flete)
o Cocine diferentes tipos de sopas y 020 Tmin-4h/ v v Coctel de mariscos(frescos congelados) 300 800 5
caldos : 1 min Patatas (cortadas en 4 partes) 500 800 20
STEW Hacer carne, pescado, verduras, quar- 020 Imin-4h/ v Zanahoria (en cubitos de 1,5-2 cm) 500 800 35
niciones y platos multicomponente } 1min
e P Remolacha (cortada en 4 partes) 500 1500 90
YOGURT/ Cocine diferentes yogures, comproba- ’ 10 min -
DOUGH cién de la masa 8:00 12h/1min v Verduras (frescas congeladas) 500 800 5
. Huevo de gallina 5 unidades 800 10
BABY FOOD | Cocinar alimentos para bebés 0:10 1 m|1n mi: h/ v v
Es necesario tomar en consideracion que se trata de las recomendaciones generales. EL tiempo real puede distinguirse de los
. i 1min-4h/ valores recomendados en dependencia de la calidad del producto concreto, asi como de sus preferencias gustativas.
PORRIDGE | Cocinero de porridges con leche 0:20 1 min v v
Recomendaciones sobre el empleo de los modos de temperatura
Carne al vapor, pescado, verduras y . 1min-2h/
STEAM/BOIL e alimentos 010 1 min / / _
Pasteles para hornear, pasteles, hojal- ; 1min-4h/ ” ”
BAKE dre y pasteles de levadura 100 1 min v v 35 Fermentacion de la pasta, preparacion del 110 Esterilizacion
vinagre
FRY z;eslzncﬁlrtrit;g:;;gs,t:erdurasycoml- 0:18 ! mllnn;irl' n/ v 40 Preparacion del yogur 115 Preparacion del almibar de aziicar
1min-3h/ 45 Levadura 120 Preparacion del morcillo
PILAF Cocine carne, pescado, aves y mariscos 0:20 1 min v v
| 50 Fermentacion 125 Preparacion de la carne estofada
Hacer pan de centeno y harina de in - 55 Preparacion del caramelo 130 Preparacion del gratin
BREAD trigo (incluida la fase de preparacion 3:00 1 mllnmi: h/ v v d a g
e la masa). " X . . . Asado de los platos preparados para darles
. 60 Preparacion del té verde, alimentos infantiles 135 la corteza crujida
] - .
Estrategia cocinando arroz, gachas de ; 65 ‘I:;g;:)arauon de la carne en el embalje de 140 Curacion al humo
|e;gueg esponjosi. ol bots E
resione ymantenga pulsadoelboton | S 3 - Coccion de las verduras y pescado en lami-
EXPRESS () durante varios sequndos para E E %‘ 70 Preparacion del ponche 145 nilla yp
iniciar un programa en modo de es- | g,
arece en la pantalla %; E 75 Pasterizacion, preparacion del té blanco 150 Coccion de la carne en laminilla
2. =
== 80 Preparacion del vino tinto caliente con espe- 155 Asado de los articulos de la pasta de leva-
cies dura




J:Trgf)r:j:'?c Recomendaciones sobre el empleo I:':_g:;ajf:?c Recomendaciones sobre el empleo
85 Preparacion dgl requeson o platos qu_e’requie- 160 Asado de los articulos de la pasta de leva-
ren el largo tiempo para la preparacion dura
90 Preparacion del té rojo 165 Asado del pollo
95 Preparacion de las papillas a base de leche 170 Freir en mantequilla
100 Preparacion del merengue, confitura 175 Cocinar nuggets de pollo
105 Preparacion de la galantina 180 Cocinar patatas fritas

También puede consultar el libro de recetas proporcionado con el aparato.

IV. CARACTERISTICAS ADICIONALES

Hacer queso, queso cottage
*  Hacer fondue
«  Vajilla de esterilizacion
«  Pasteurizar los alimentos liquidos
«  Calefaccion de alimentos para bebés

Para mds organismo, consulte el libro de recetas o el sitio web: www.redmond.company.

V. ACCESORIOS ADICIONALES

(se vende por separado)
Accesorios adicionales para la olla a presion REDMOND RMC-PM381E y informacion sobre las innovaciones estan disponibles
a través www.redmond.company y nuestros distribuidores autorizados.

VI. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
A JATENCION! Antes de empezar a limpiar el aparato, asegtirese de que estd desenchufado y se ha enfriado por completo!

Directrices Generales

*  Antes de usar por primera vez o para eliminar el olor después de cocinar el vapor medio limén durante 15 minutos
utilizando el programa STEAM/BOIL.

*  Nodeje el cuenco de cocina con alimentos o liquidos dentro del multiolla cerrado durante més de 24 horas.Almacene
los alimentos cocidos en el refrigerador y recaliente cuando sea necesario, usando la funcion de recalentamiento.

«  Desconecte el dispositivo si no o usa durante mucho tiempo. La cdmara de trabajo, incluyendo el disco de calefaccion,
tazon, tapa, anillo-0, vapor y valvulas de bloqueo deben estar limpios y secos.

@ No sumergir el aparato en agua o lavar bajo agua corriente!

NO use una esponja o tejido con superficie dura o abrasiva o pastas abrasivas. NO use sustancias quimicamente agresivas ni
ningun otro agente que no se recomiende para la limpieza de los articulos que entran en contacto con los alimentos.

«  Tenga cuidado al limpiar las partes de goma de la olla a presion. Su daiio o deformacién puede resultar en un funcio-
namiento inadecuado del dispositivo.

«  Limpie la vivienda cuando sea necesario. EL cuenco, la tapa y el anillo-O, el vapor y las valvulas de bloqueo deben limpiar-
se después de cada uso. EL condensado, que se acumula durante la coccion, debe eliminarse después de cada uso. Limpie
elinterior de la camara de coccion cuando sea necesario.

Para Limpiar la Carcasa, la tapa Y el anillo-0

Use pario hiimedo suave o esponja para limpiar la carcasa, la tapa y el anillo. Para retirar el anillo de sellado, tire suavemen-
te hacia usted. Si es necesario, use una solucion de jabon suave y limpie la superficie seca para eliminar los residuos de jabon
y las manchas de agua.

Para Limpiar el Cuenco

Lave el cuenco a mano, usando una esponja blanda y jabon suave, o en un lavavajillas (siguiendo las recomendaciones de
su fabricante). Si es necesario, llene el recipiente con agua tibia, deje que se remoje y limpie. Secar la superficie exterior del
tazon antes de volver a colocarlo dentro del multicooker.

Cuando el multiolla se utiliza de forma regular, el revestimiento interior antiadherente del recipiente puede cambiar parcial
o totalmente de color, lo que no indica un defecto.

Para Limpiar el Vapor Extraible y Valvulas de Bloqueo

1. Tire con cuidado de la valvula de vapor hacia arriba en la profundidad de la tapa.

2. Retire la tapa interior tirando hacia usted.

3. Retire el tapon de la parte interior de la tapa tirando hacia usted.

4. Retire el inserto de sellado de silicona de la valvula de cierre y retire la valvula por si misma. Enjuague todas las
partes del vapor y valvulas de bloqueo.

Vuelva a montar la valvula en orden inverso de desmontaje. Coloque la valvula de cierre de nuevo en su posicion
original, coloque el inserto de sellado en ella, ajuste la rejilla de proteccion de la valvula de vapor a los empujones
hasta el arrastre. Fije firmemente la valvula de vapor a a ranura de la tapa del aparato.

JATENCION! Para evitar la deformacion del caucho de la vdlvula, no gire y tire de €l después de la extraccidn, limpieza y montaje.
NO limpie a tapa interior en el lavavajillas!

o

Para eliminar el condensado

En este modelo el condensado se acumula en la cavidad especial de la carcasa alrededor del tazon y se drena en un reci-

piente especial, ubicado en el lado posterior del aparato.

1. Abre la tapa, quita el tazon. Si es necesario levante ligeramente la parte frontal de la olla a presion gobernador, de
modo que el condensado drena completamente en el recipiente.

2. Retire el contenedor, tirando ligeramente de éL.

3. Vierta el condensado. Lavar el recipiente, siguiendo las instrucciones antes mencionadas e insertar en el lugar.

4. Limpie cualquier condensado que quede alrededor del tazén con un pario seco.

Limpieza de la camara de trabajo
EL cumplimiento de las directrices del manual de usuario minimiza el riesgo de que se acumulen particulas de alimentos o liquidos
dentro de la camara de coccion.
Sin embargo, si el interior de la camara se ensucia, limpie para evitar un funcionamiento inadecuado o mal funcionamiento de la unidad.
Las paredes de la camara de coccion, la superficie del disco de calentamiento, y la carcasa del Sensor térmico central (situado en el
centro del disco de calentamiento) se puede limpiar con una humedad (no mojado!) esponja o tela. Eliminar cualquier rastro de
jabon o detergente si se utiliza alguno para evitar los olores no deseados durante la coccion. Si hay un objeto extrario en la cavidad
alrededor del sensor térmico central, retirarlo cuidadosamente usando pinzas, tratando de evitar presionar la carcasa del sensor.
Limpie el disco de calefaccion con un cepillo himedo de medio dureza o de billetes, si es necesario.
Durante el funcionamiento regular del dispositivo, el disco de calentamiento puede cambiar o parcialmente su color. Esto no
es una serial del fallo del dispositivo y no influye en su funcionamiento.

Transporte y Almacenamiento

Antes de la operacion o almacenamiento repetido, seque completamente todas las partes del aparato. Guarde el aparato ensamblado en
un lugar seco y ventilado lejos de los aparatos de calefaccion y de la luz solar directa. Durante el transporte y el almacenamiento, no ex-
ponga el dispositivo a la tension mecanica, que puede conducir al dario del dispositivo y/ 0 a la violacion de la integridad del paquete.
Mantenga el envase del dispositivo alejado del agua y de otros liquidos.

VII. ANTES DE PONERSE EN CONTACTO CON EL CENTRO DE SERVICIO

Problema

Muestra el codigo de error: E*, el
dispositivo da 6 senales audibles
cortas

Posible causa Solucion

Desconecta el aparato y deja que se
enfrie. Cierre bien la tapa y conecte el
aparato

Error del sistema, posible mal funcionamiento del panel
de control o del elemento de calefaccion



REDMOND

Problema

Posible causa

Solucién

El aparato no se enciende

El cable de alimentacion no esta conectado al aparato
niala toma

Aseguirese de que el cable de alimentacion
esta conectado a la entrada correspon-
diente en la carcasa del aparato y al en-
chufe

El enchufe de la pared no funciona correctamente

Conectar a un enchufe de pared que
funcione correctamente

Fallo en el suministro de energia

Comprueba la fuente de alimentacion.
Si no estd disponible, péngase en con-
tacto con la compafiia local de suminis-
tro de electricidad

El plato estd tardando demasia-
do en cocinarse

Interrupcion del suministro de energia (el suministro de
energia es inestable/infravalorado)

Asegirese de que la fuente de alimen-
tacion es estable. En caso de inestabili-
dad o infravaloracion, pongase en
contacto con la compaiia local de su-
ministro de electricidad.

Hay un objeto extranio entre el tazon y el elemento ca-
lentador (grano, particulas de alimento, escombros, etc.)

Desconecta el aparato y deja que se
enfrie. Eliminar objeto u objetos ex-
trafios

EL cuenco no esta bien posicionado

Posicionar correctamente el tazén en su
lugar

El disco de calefaccion esta sucio

Desconecta el aparato y deja que se
enfrie. Limpiar el disco de calefaccion

El vapor caliente se escapa de
debajo de la tapa durante la
coccién. Comienza la cuenta de
tiempo de ejecucion del progra-
ma

El cuenco no esta bien posicio-
nado

Posicionar correctamente el tazon en su
lugar

La tapa no esta cerrada correc-
tamente; objeto extrafo bajo
la tapa

Tapa interior y plato de
cocina falla en sellar
herméticamente

Retirar objetos extrarios (granos, parti-
culas de alimentos, desechos, etc.) de
debajo del aro, si lo hay. Siempre cierra
la tapa hasta que encaje en su lugar

El anillo de sellado esta sucio,
deformado o danado de cual-
quier manera

Comprueba el anillo de sellado. Sustituir,
si es necesario

El vapor caliente se escapa de
debajo de la tapa durante la
coccion. EL conteo del tiempo de
ejecucion del programa falla

El anillo de sellado se ha perdido.

Compruebe el anillo de sellado

Cuando el dispositivo funciona
en el modo de olla a presion, el
vapor sigue saliendo del agujero
de la valvula de cierre.EL conteo
del tiempo de ejecucion del
programa falla

La vélvula de cierre esta sucia

Limpie la valvula de cierre segun la
Seccion de Mantenimiento

Valvula de cierre o su goma de sellado se pierde

Comprobacion de la valvula de cierre y
su goma de sellado

0 En caso de que sea imposible solucionar el defecto, dirijase al servicio técnico autorizado.

A

Utilizacion ecoldgica no daiiosa (utilizacion eléctrica y maquinaria electronica)

La eliminacion del embalaje, del manual de utilizacion, asi como el propio instrumento debe ser llevada a cabo
de conformidad con los programas locales de reciclaje. Muestre preocupacion por el medio ambiente: no dese-
che este tipo de articulos con la basura doméstica normal.

Los aparatos utilizados (antiguos) no deben tirarse junto con el resto de basuras domésticas, deben ser recogidas aparte. Los
propietarios de antiguos instalaciones eléctricas estan obligados a llevar los aparatos a los puntos especiales de recogida o
darlos a las correspondientes organizaciones. Asi mismo usted ayuda al programa de reciclaje de materias primas,y también
a la limpieza de sustancias que contaminan.

Este aparato esta marcado con el simbolo de la Directiva Europea 2012/19/EU relativa al uso de aparatos eléctricos y
electranicos (Residuos de aparatos eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general valido en todo el ambito de la Unién Europea para la retirada y la reutilizacion de
los residuos de los aparatos eléctricos y electronicos.




s g g e e pa faenco 0 oweasio o925 e Ngo estende o fio nos vaos de portas ou na proximidade de fontes de
As medidas de seguranga e as instrugées contidas neste manual nao cobrem todas as situagdes possiveis que possam (a lor Nao de|Xe que 0 ﬁo ﬁque torto, dobrado ou que ele entre em con-

surgir durante o funcionamento do aparelho. Ao operar o dispositivo o usuario deve-se guiar pelo senso comum, ser

cautelos e atento. tacto com os objectos agudos, cantos e bordas dos moveis.
ATENCAO! Uma danificado ocasional do fio eléctrico pode levar
MED l.DAS~ DE SEG U.RA N CA _ _ as falhas que ndo sd@ qbranLq/idas pela garantia, podendo ainda
* 0 fabricante ndo se responsabiliza pelos danos causados por incumpri-  provocar choques eléctricos. Um fio eléctrico danificado deve ser
mento das regras de sequranca e das regras de operacdo do artigo. imediatamente substituido num centro de servico.

Esta unidade € destinada para o uso em casa e pode ser usada em Nao instale o aparelho sobre superficies fofas, nao o tape durante a opera-
apartamentos, casas rurais ou outras condicoes para uso nao industrial. o, isto pode levar ao sobreaquecimento, provocando avaria do aparelho.
0 uso industrial ou qualquer outro uso indevido do dispositivo serd e E proibida a operacao do aparelho o ar Livre, pois a entrada de liquidos

considerada uma violagdo das regras do uso adequado do produto. oy objectos alheios para interior do corpo do aparelho podem causar
Neste caso, 0 fabricante nao assume nenhuma responsabilidade pelas avarias graves.

consequencias. L . Antes de limpeza do aparelho assequre-se que ele se encontra desligado e
Antes de ligar o aparelho a rede electrica verifique se a tensao nela  completamente arrefecido. Siga as indicacdes de limpeza rigorosamente.
coincide com a tensao nominal de alimentagao do aparelho (vide carac- o Mantenha sempre a valvula de saida de vapor, a valvula de controle de
teristicas técnicas ou placa do fabricante do artigo). _ presso, 0 anel de vedacio dentro da tampa, o recipiente de coleta de
Utilize fichas de extensao apropriadas para a capacidade consumida pelo  condensado em condicdes limpas e de facil manutencio. Nao conecte o
aparelho — a incompatibilidade dos parametros pode levar a curto-cir- dispositivo, se houver danos, como blogueios, deformagdes de valvulas,
Cuito ou a ignicao do fio. tampa interna e anel de vedacdo ou se o recipiente de coleta do conden-
Ligue o aparelho apenas as fichas com aterramento - é uma condicdo  sado estiver cheio. Ao substituir o anel de vedacdo por si mesmo, use
obrigatoria de proteccdo contra choques eléctricos. Ao utilizar umaficha  somente o anel de vedacao sobressalente incluido no conjunto de entre-
de extensao garante que ela também seja aterrada. ga do dispositivo.

@ ATENCAO! Durante a operagdo do aparelho o seu corpo,a taga e Quando cozinhar alimentos sob pressao, certifique-se de que a tigela
as partes metdlicas ficam aquecidos. Tenha cuidado! Use luvas de  esta cheia de agua ou outro Liquido nunca inferior a 1/5 do volume do
cozinha. Para evitar os escaldoes com vapor quente ndo se baixe recipiente.

sobre o aparelho ao abrir a tampa. @ NAO frite e leve ao forno sob alta pressdo!

. Desligueoa[)arelhodatomadaeléctricadepoisdeacabardeusé-lo,como  Toavoid blockage of the steam outiowvalve, il the bowl with products

Eaegt;e?e;&am%aﬁgoﬁ%ggs[l]%%ah%.ﬁ%emove 0 fo electrico com as mdos and water of not more than 4/5 of the bowl volume. Quando ferver pro-



dutos capazes de inchar em dgua quente ou produzir espuma - naomais e Os materiais de embalagem (filme, espuma de plastico, etc.) podem ser

de 3/5 do volume da tigela. periqosos para as criangas. Periqo de asfixia! Mantenha a embalagem fora

() NAO inicie o programa de cozimento sob alta pressco se a tampa doalcance das criangas. -
do dispositivo ndo estiver completamente fechada! « £ proibida a reparacdo nao qualificada do aparelho ou a introducdo de
o Ao abrir a valvula de saida de vapor durante ou apds o processo de cozi-  alterages na sua construco. Todos os trabalhos de manutencao e repa-

mento, havera um forte fluxo vertical de vapor quente. Nao se incline ~ racdo devem ser efectuados por um centro de servico autorizado. Os
sobre a tampa e mantenha as maos afastadas dos orificios da valvula  trabalhos ndo qualificados podem causar avaria do aparelho, traumatismos
durante a abertura. e danos~matenals.
» Uma vez que a pressao na cdmara de trabalho é aumentada, o sistema de @ ATENCAO! Estd proibido usar o dispositivo em caso de qualquer
bloqueio da tampa € ativado automaticamente. Nao abra a tampado ~ mau funcionamento!
dispositivo sem normalizar preliminarmente a pressao na camara de
trabalho.
* Uma vez que os pratos liquidos ou purés estejam cozidos, deixe o dispo-
sitivo esfriar por 5 a 10 minutos antes de libertar a pressao, a fim de
evitar a fuga de liquido quente através da valvula de saida de vapor.
» Abraatampa do dispositivo usando apenas a alca plastica instalada. Le-
vante o dispositivo usando apenas as alcas especiais colocadas nos lados
da estrutura e somente quando a fonte de alimentacdo estiver desligada.

@ E PROIBIDO mergulhar o aparelho na dgua ou colocd-lo na dgua
corrente!

e (rianas de 8 anos ou adolescentes, assim como pessoas com incapacidades:
fisicas, sensoriais, mentais, ou falta de experiéncia e conhecimento, sd podem
utilizar o aparelho com supervisao ou se teve instrucdes de uso sequro
sobre 05 equipamentos e conhecer 0s riscos inerentes a sua utilizacao. As
riancas nao devem brincar com o aparelho. Mantenha o aparelho e cabo
de alimentacdo num lugar inacessivel para elas. A limpeza e manutencdo
dos equipamentos ndo devem ser efetuados por criangas sem a supervisao
de um adulto.



Caracteristicas técnicas

Modelo RMC-PM381E
Poténcia 900 W
Voltagem 220-240V,50/60 Hz
Protegad contra descargas eléctrica classe |
Volume do recipiente 510
Recipiente com revestimento. antiaderente
Display. LED
Vélvula de vapor. desmontavel
Tampa desmontavel
Dimensdes totais 290 x 330 x 300 mm
Peso liquido 4,7 kg
Sistema de seguranca de 4-niveis:

«  Valvula de saida de vapor

«  Valvula de corte

«  (Corte térmico

*  Sensor de pressdao em excesso

Programas
Em regime de cozimento rapido: No regime de multifuncdes:
RICE/GRAIN (ARROZ/GRAOS) YOGURT/DOUGH (IOGURTE/MASSA)
SLOW COOK (COZER LENTAMENTE) BAKE (FORNO)
SOUP (SOPA) FRY (FRITAR)
STEW (GUISAR) BABY FOOD (ALIMENTACAO INFANTIL)
PILAF (PAELHA) PORRIDGE (PAPAS DE CEREAIS)
STEAM/BOIL (VAPOR/COZEDURA) BREAD (PAO)

EXPRESS (RAPIDO)

Fungoes
MASTERCHEF LITE (alterando a temperatura e o tempo de cozimento durante o seu processo)
Mantem a temperatura dos alimentos cozinhados (aquecimento automatico)

Desligamento antecipado do aquecimento automatico
Aquecimento dos alimento:
Afuncdo de atraso de tempo

..Sim
oras
Sim
até 12 horas
até 24 horas

Desliga os sinais sonoros Sim
Bloqueio do painel de controlo Sim
Conjunto completo

Robot de cozinha multifungao-panela de pressao 1pg.
Recipiente 1pg.
Recipiente para cozer a vapor. 1pg.
Base para a preparagao do vapor. 1pg.
Copo medidor. 1pg.
Concha de sopa 1pg.
Colher plana 1pg.
Livro receita 1pg.
Cabo de alimentagdo 1pg.
Manual de instrugoe 1pg.
Livro de servico 1pg.

feicoamento de produto, sem aviso preliminar sobre tais mudangas. Caracteristicas técnicas permitem a margem de erro de

I O fabricante tem o direito de fazer mudangas no design, componentes, caracteristicas técnicas do produto, no curso de aper-
+10%.

Componentes do modelo (A1, p. 3)

1. Tampa 11. Corpo do aparelho

2. Alca de abertura da tampa 12. Recipiente de colheita de condensado
3. Alca para Transporte 13. Colher plana

4. Valvula de Vapor Removivel 14, Concha de sopa

5. Valvula de corte 15. Copo medidor

6. Tampa de seguranca da valvula de vapor 16. Recipiente para cozer a vapor

7. Borracha da valvula de desligamento 17.  Cabo de alimentagao

8. Anel vedante 18. Base para a preparacao do vapor

9. Recipiente 19. Tampa interior desmontavel

10.  Painel de Controlo

Painel de controlo (A2, p.4)

Display

Selecgdo dos programas automaticos de cozimento

Botdo == — escolha de programas para a preparacao, reduzir o parametro

Botao 4 — escolha de programas para a preparagdo, aumentar o parametro

Botdo 1! — ajuste da pressao

Botao & — alterar o ajuste da temperatura

Botao [ - liga/desliga a fungao de aquecimento, cessa a programagdo de preparagao do trabalho, anulando todas as
configuragoes

8. Botio (D — mudanga de ajuste de tempo de preparaio

9. Botdo C’) — altera a criagdo de tempo do programador de inicio, desliga os sinais sonoros

10. Botdo (V) — activacio do programa seleccionado de cozinhar, insercio/desinsercio da funcio de aquecimento automatico

Display (A3, p.5)

Indicador do trabalho do conservador de calor/reaquecimento

Indicador do regime de cozimento e definicao do tempo de cozimento

Indicador da funcdo de atraso de tempo

Indicadores do estado da tampa de aparelho: bloqueada

Indicador emite um sinal sonoro quando desliga

Indicadores de tempo/temperatura

Indicador de trabalho sob pressao

Indicador de espera de saida para os pardmetros de funcionamento / indicador de nivel de pressao

. ANTES DA PRIMEIRA INSERCAQ

Retire cuidadosamente o produto e seus acessorios fora da caixa. Remova todos os materiais de embalagem.
Mantenha as etiquetas de adverténcia, etiquetas indicadoras e plaqueta com niimero de série do produto atacada ao seu corpo!
E necessdrio manter o aparelho a uma temperatura ambiental ndo menos que as 2 horas antes da ligagdo apds o seu trans-
porte ou armazenamento ds temperaturas baixas.
Instale o aparelho sobre uma superficie firme horizontal garantindo que o vapor quente que sai da valvula de vapor ndo afecte
0 papel de parede ou outros objectos ou materiais que podem ficas danificados com elevada humidade e temperatura.
Antes de cozimento verifique se as partes externas e internos visiveis da panela eléctrica ndo tém danos, quebras e outros
defeitos. Nao deve haver objectos entre a taca e o elemento de aquecimento.

@ ATENGAO! Ndo levante o aparelho pela pega para abrir a tampa.

Ndo ligue o aparelho sem a tigela instalada ou vazia. Em caso de arranque acidental de um programa de cozimento, pode resul-
tar em sobreaquecimento ou danos criticos no revestimento anti-aderente. Antes de fritar, coloque um pouco de dleo vegetal.



[I. USO DO APARELHO

Bloqueio de cobertura

Ao bloquear, a tampa do dispositivo é hermeticamente fechada e lacrada com a estrutura que permite desenvolver alta
pressao dentro da camara de trabalho.

Quando a pressao dentro da cdmara esta acima da pressdo atmosférica, a tampa € bloqueada automaticamente. Se a tampa
nao abrir livremente apds a finalizagao da cozedura, a pressdo no interior da cdmara de trabalho ainda é muito alta. Deixe
arrefecer o dispositivo por varios minutos e, em sequida, defina a valvula de saida de vapor na posicao aberta (‘Open”) para
normalizar a pressao da tigela.

ATENGAO! O dispositivo aquece durante a operagdo! Nao toque nas partes metdlicas durante e apds o processo de cozimento.
Antes de mover o dispositivo, certifique-se de que esteja totalmente frio. Mova o dispositivo sequrando pelo armagdo.

Sistema de Seguranca

Apanela de pressao multicooker RMC-PM381E da REDMOND esta equipada com um sistema de seguranga de varios niveis.
Se a temperatura e / ou pressao na camara excederem os limites admissiveis, o sistema normaliza essas caracteristicas au-
tomaticamente, com a interrupdo do processo de cozimento. Se isto ndo acontecer durante um determinado periodo de
tempo, a operacdo do dispositivo € interrompida e o dispositivo emite 6 sinais sonoros curtos.

Em caso de interrupgao do processo de cozimento no modo de panela de pressao, pressionando o botao [ (ou eliminacdo,
energizando o dispositivo durante a execugdo de um programa), deixe o dispositivo arrefecer por varios minutos e em se-
guida defina a valvula de saida de vapor na posicao aberta (‘Open”) para normalizar a pressao na tigela. Quando a pressao
na cdmara de trabalho estiver normalizada, abra a tampa do dispositivo.

Desativando Sinais Audiveis

E possivel ativar / desativar os sinais sonoros em qualquer modo de operacao do dispositivo (exceto para configurar o pro-
grama antes de iniciar). Para este propdsito, pressione e segure 0 botao () por varios sequndos. Se os sinais sonoros esti-
verem desativados, o indicador 8 acende no display.

Bloqueio do painel de controlo

Afim de garantir seguranga adicional, o painel de controle do dispositivo é fornecido com a fungdo de bloqueio que impede
a pressdo acidental dos botdes.

Para ativar / desativar o bloqueio do painel de controle em qualquer modo de operagao (exceto para configurar um progra-
ma antes de iniciar), pressione o boto () e mantenha pressionado enquanto pressiona o botao @ mantenha os dois botoes
pressionados por varios segundos. O dispositivo fornece um sinal actstico longo. Quando o painel estiver bloqueado, 0 in-
dicador () acende no visor.

Ajuste do tempo de cozimento

RMC-PM381E de REDMOND, (panela de pressdo) é fornecida com uma opgao para ajustar manualmente o tempo de cozi-
mento de cada programa, exceto no programa EXPRESS. Os incrementos de variacdo e o intervalo possivel do tempo defini-
do dependem do programa de cozedura seleccionado.

Depois de selecionar um programa automatico, pressione o botdo ( para definir o tempo de cozimento. O valor da hora no
visor comega a piscar. Pressione os botdes = e == para definir o valor desejado da hora. Pressione o botdo () para salvar
as alteragoes inseridas e ir para a configuragao do valor do minuto. Defina o valor do minuto da mesma maneira.

Nao pressione nenhum botao no painel por varios segundos. As alteragdes sao salvas automaticamente. Para retornar a
configuragdo do valor da hora antes do salvamento automatico, pressione o botdo () novamente.

Os valores de hora e minuto sdo alterados independentemente um do outro. Para alterar rapidamente um valor, pressione e
segure 0 botdo desejado.

Definir a temperatura de cozimento

Ao usar os programas de modo multicooker (exceto para o programa EXPRESS), é possivel alterar a temperatura de cozimen-
to manualmente na faixa de 35 a 180°C com um incremento de 1°C.

Depois de selecionar um programa automatico, pressione o botdo & para definir a temperatura de cozimento. O valor padro
de temperatura no visor comega a piscar.

Pressione o botao == e Botdes == para definir o valor desejado. Uma vez atingido o valor maximo/minimo, a configuragdo
comega desde o inicio/fim do intervalo. Para mudanca rapida de um valor, pressione e segure o botao apropriado.

Nao pressione nenhum botdo no painel por varios sequndos. As alteragoes sao salvas automaticamente. O visor volta para a
indicagdo do tempo de cozimento.

0 Para proteger contra o superaquecimento, o tempo mdximo de funcionamento de um programa é limitado a 2 horas quando
a temperatura de cozimento € definida acima de 150°C.
Definir o nivel de pressao

Ao usar os programas no modo panela de pressao, é possivel alterar o nivel de pressao manualmente. Pressione o botdo atl
para ir para a configuragdo de pressao. O indicador {__) e a escala do nivel de pressao no visor comegam a piscar. Use os
botdes == e == para ajustar a pressdo.0 numero de marcas sobre o nivel de pressdo escala mudangas simetricamente. Uma
vez atingido o valor maximo/minimo, a configuragao comega desde o inicio/fim do intervalo. Para mudanga rapida de um
valor, pressione e segure o botdo apropriado.

Nao pressione nenhum botao no painel por varios sequndos. As alteragoes sao salvas automaticamente. O visor retorna para
aindicagao do valor do tempo de cozimento, os indicadores de pressao param de piscar.

Quando um programa automatico € iniciado, o indicador do nivel de pressao pisca até que o dispositivo atinja as caracteris-
ticas de funcionamento instaladas.A escala do nivel de pressao ¢ gradualmente completada até o valor instalado. Depois de
atingir as caracteristicas de trabalho, ambos os indicadores continuam a acender até o final do processo de cozimento.

Afungao de “Atraso de tempo”

Afuncdo de “Atraso de tempo” permite a configuragao de intervalo de tempo ap6s o qual inicia um programa de culinaria. 0
tempo pode ser definido no intervalo de 1 minuto a 24 horas com um incremento de 1 minuto.

Depois de selecionar um programa de cozimento automético, pressione o botdo (%) para definir o tempo de atraso. O indi-
cador (%) acende, 0 valor da hora no visor comega a piscar. Pressione os botdes =+ e == para definir o valor da hora deseja-
da. Pressione o botdo (%) para salvar as alteragdes inseridas e ir para a configuraao do valor do minuto. Defina o valor do
minuto da mesma maneira. Nao pressione nenhum botao no painel por varios segundos. As alteragdes sao salvas automati-
camente. Para retornar a configuragao do valor da hora antes do salvamento automatico, pressione o botdo (%) novamente.
Apbs o guardar, 0 indicadorffg apaga-se, 0 indicador () acende e o visor retorna a indicagdo do tempo de cozimento. Para
ver o valor de atraso de tempo, pressione o botdo ().

Os valores de hora e minuto sao alterados independentemente uns dos outros. Uma vez atingido o valor maximo/minimo, a
configuragao comega desde o inicio/fim do intervalo. Para mudanga rapida de um valor, pressione e segure o botdo apropriado.

0 A fungdo de ‘Atraso de tempo” ndo estd disponivel ao usar os programas FRY e EXPRESS.

Quando a fungdo de atraso de tempo esta ativa, o indicador do programa selecionado e o indicador@ acendem, o tempo-
rizador de contagem regressiva dos minutos é indicado no visor e o indicador Y acende (se a fungao Auto-Heating estiver
ativa). Para ver o tempo do programa de cozimento, pressione o botao (%).

Uma vez terminado o trabalho da funcdo, o dispositivo fornece trés sinais sonoros curtos e o programa de cozimento sele-
cionado é iniciado.

Ndo é recomendado usar a fungdo de de ‘Atraso de tempo’ se a receita contiver produtos pereciveis (ovos, doces frescos, carne,

& queijoetc).

Mantem a temperatura dos alimentos cozinhados (aquecimento automatico)

Esta fungao é activada automaticamente, logo que o programa de preparagao termine e pode manter a temperatura dos
alimentos até aos 70-75°C durante 12 horas. Quando o aquecimento automatico esta ativo, o indicador do botdo CJ e o
indicador Y acendem e o visor indica a contagem do tempo direto de execugo neste modo.

Se necessario, 0 aquecimento automatico pode ser desativado pressionando o botao 1

0 A fungdo de Aquecimento Automdtico ndo estd disponivel ao usar os programas YOGURT/DOUGH e EXPRESS.

Desativagao preliminar de aquecimento automatico

Permitir 0 autoaquecimento apés a conclusdo de um programa de cozimento nem sempre é desejavel. Tendo em conta este
facto, a panela de pressao multicooker REDMOND RMC-PM381E oferece uma opgao para desactivar atempadamente esta
fungdo durante a execucdo do programa principal de cozinhar. Para este propésito, durante a execucdo de um programa,
pressione o botao (D, o indicador Y apaga-se. Para ativar novamente o aquecimento automatico, pressione o botdo (1)
novamente (o indicador (Y acende).



Para conveniéncia dos usudrios, 0 aquecimento itico é desativado automaticamente, sem a opgdo de ativd-lo manual-
mente quando a temperatura de cozimento estiver abaixo de 80°C. Durante a execugdo de um programa, a temperatura é
definida acima de 80°C, 0 imento é ativado icamente.

REAQUECER (Reheat)
AREDMOND RMC-M381E pode ser usada para reaquecer pratos frios. Proceda da seguinte forma:
1. Coloque todos os produtos na tigela e instale-a na estrutura do dispositivo.
2. Feche a tampa, conecte o dispositivo a tomada elétrica.
3. Pressione o botdo . 0 indicador do botdo O e o indicador Y acendem, o temporizador comega a contar o tempo
de aquecimento. Quando a temperatura atingir 70°C, o dispositivo emitira dois sinais sonoros curtos.
0 dispositivo reaquece o prato até 70-75°C e mantém quente por até 12 horas. Se necessario, 0 reaquecimento pode ser
interrompido pressionando o botdo .0 indicador Y apaga-se e o dispositivo vai para 0 modo de espera (- - - - no visor).
@ Gragas as fungdes de aquecimento automdtico e reaquecimento, a panela de pressao multicooker pode manter um produto
& quente por até 12 horas. No entanto, ndo é recomenddvel deixar um prato quente por mais de 2 a 3 horas, pois ds vezes isso
pode resultar na alteragdo do sabor.

Fungoes MASTERCHEF LITE

Afungao MASTERCHEF LITE permite alterar o tempo de cozimento e a temperatura ao executar programas automaticos no
modo multicooker (exceto para o programa EXPRESS). O alcance e o incremento do tempo de cozimento dependem do
programa selecionado. A faixa de temperatura é de 35 a 180°C com um incremento de 1°C.

Quando a fungdo Time Delay estd ativada, a fungdo MASTERCHEF LITE ndo estd disponivel.

@ A fungdo MASTERCHEF LITE pode ser especialmente (itil ao cozinhar receitas complexas que exigem uma combinagdo de
& diferentes programas de culindria (por exemplo, repolho recheado, strogonoff de carne, sopas e massas receitas diferentes,
conservas de frutas, etc,).

Para alterar a temperatura de cozimento:

1. Quando um programa de cozimento € executado, pressione o botdao & 0 valor da temperatura no visor comega a piscar.
Ao fazer mais alteragdes de temperatura, o tiltimo valor definido € exibido.

2. Pressione os botdes =} e == para definir o valor desejado. Quando o valor maximo / minimo € atingido, a configuragdo

comega no inicio / fim do intervalo. Para uma mudanga rapida de um valor, pressione e segure o botao apropriado.

3. Nao pressione nenhum botdo no painel de controle por varios sequndos. As alteragdes sao salvas automaticamente.
Para proteger contra o superaquecimento, o tempo mdximo de funcionamento de um programa é limitado a 2 horas quando
a temperatura de cozimento € definida acima de 150°C.
Ao alterar o tempo de cozimento enquanto alcanga as caracteristicas de trabalho (se for fornecido pelas configuragdes de
fabrica), o processo de pré-aquecimento € interrompido. A contagem regressiva de um programa em execugdo € iniciada. A
modificagdo do tempo de cozimento ndo influi no processo do aquecimento preliminar.

Para alterar o tempo de cozimento:

1. Quando um programa de cozimento é executado, pressione o botao .0 valor da hora no visor comega a piscar.

2. Pressione os botdes = e == para definir o valor da hora desejada. Pressione o botdo (9 para salvar as alteragdes
inseridas e ir para a configuracao do valor do minuto. Defina o valor do minuto da mesma maneira. Nao pressione
nenhum botdo no painel por varios sequndos. As alteragoes sao salvas automaticamente. Para retornar a configuragao
do valor da hora antes do salvamento automatico, pressione o botao ®© novamente. Os valores de hora e minuto sio
alterados independentemente um do outro. Para alterar rapidamente um valor, pressione e segure o botdo desejado.

3. Nao pressione nenhum botdo no painel de controle por varios sequndos. As alteragdes sao salvas automaticamente.

0 Se definir o tempo de cozimento para 00:00, 0 programa pdra de funcionar.

Procedimento geral para usar programas automaticos

@ IMPORTANTE! Ao usar a dgua a ferver o dispositivo (por exemplo, quando estiver a ferver produtos), NAO defina a temperatu-
ra de cozedura acima de 100°C. Isso pode resultar em superaquecimento e falha do dispositivo. Pela mesma razéo, NAO use
0s programas BREAD, FRY e BAKE para ferver a dgua.

1. Prepare (megca) os ingredientes necessarios.

2. Coloque os ingredientes na tigela de acordo com o programa de cozimento e instale a tigela na armagdo. Certifique-se de
que todos os ingredientes, incluindo liquido, estejam abaixo da marca maxima na superficie interna da tigela. Certifique-se
de que a tigela esteja alinhada corretamente e esteja em contato firme com o elemento de aquecimento.

3. Feche a tampa do dispositivo e gire-a no sentido anti-horario na ranhura.

A ATENGAO! Se cozinhar em altas temperaturas com muito 6leo vegetal, deixe sempre a tampa do dispositivo aberta.

4. Para cozinhar no modo panela de pressao, leve a valvula de vapor para as posigaes “Close”,no modo multicooker - para
a posigao ‘Open”.

5. Conecte o dispositivo a tomada elétrica.

6. Para selecionar um programa de cozimento automatico, pressione o botdo relevante no painel de controle. E possivel
selecionar um programa de cozimento pressionando os botdes == e == Os programas sdo comutados em circulo, 0
indicador do programa selecionado acende.

7. Se necessario, altere o tempo de cozimento padrdo.

8. Se necessario, altere a temperatura de cozimento (para programas de modo de multicooker) ou o nivel de pressao
(para programas de modo de panela-pressao).

9. Se necessario, defina o tempo no “Atraso de tempa”.

0 As caracteristicas podem ser alteradas em qualquer ordem.

Ao pressionar o botdo (1) em qualquer fase de configuragdo, o programa com as caracteristicas inseridas € iniciado.

Pressione o botdo (V) para iniciar um programa de culindria. Dependendo do programa de cozimento seleccionado, a
contagem regressiva comega de imediato ou apds a obtengao da temperatura e pressao necessarias na tigela.

Em alguns programas automaticos, a contagem do tempo de cozimento ajustado comega somente depois que o dispositivo
atinge a temperatura de operagdo ajustada. Por exemplo, no programa STEAM / BOIL a contagem regressiva comega somente
depois da dgua estar a ferver e se forma vapor suficiente na tigela.
Ao atingir as caracteristicas definidas, os indicadores () e utl piscam e a escala do nivel de pressdo é preenchida. Ao usar
programas de modo a panela de pressdo, a escala de nivel de pressdo estd cheio para o valor de pressdo definida. Uma vez
que as caracteristicas de funcionamento sdo alcangadas, o dispositivo dd um sinal sonoro. O indicador (2) pdra de piscar, 0
indicador 1! e g escala de nivel de pressao apagam-se ou acendem-se continuamente se o programa funcionar sob pressdo.
11, Trés sinais sonoros curtos avisam que um programa de cozimento esta terminado. Terminada a execugao do programa/
autoaquecimento, a inscrigao “End” aparece no visor por alguns segundos.
12. Quando utilizar os programas de modo panela de pressao, apés a conclusao do cozimento deixe esfriar o dispositivo
durante varios minutos. Em sequida, leve a valvula de vapor para a posigao aberta (‘Open”) para normalizar a pressao
na camara de trabatho.

1
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o Prima o botdo para cancelar o programa introduzido, interromper o processo de cozedura ou aquecer automaticamente.

@ NAO:

- encha a tigela com produtos e dgua sobre a marca mdxima na supetficie interna da mesma;

- cozinhe no modo de panela de pressdo sem adicionar dgua ou outro liquido (o nivel de liquido necessdrio € de, no minimo,
2 copos de medigdo);

- use 0 modo de panela de pressdo para fritar produtos em dleo.

Para obter um resultado de alta qualidade, sugerimos usar receitas para cozinhar a partir do livro de receitas anexado ao
multiconjunto de pressdo, projetado especificamente para este modelo. Receitas relevantes também podem ser encontradas
no site www.redmond.company.

Tabela dos programas de preparagao (ajustes de fabrica)

8 33 2 = g2
= 2 2 EE
2 2%y 2. 5 FEE £g
_ - g5 ESEZ 2% & sct2 Z%
Programa Recomendagbes de utilizagdo s 87 g3 S S 88| G5
= L £ g 2
2} £ S S35
RICE/GRAIN Cozinhar arroz, papas de cereais e diversos ce- 010 1 min -2 ho- v v v v

reais em agua ras /1 min
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Filete de cordeiro (en cubos de 1,5-2 cm.) 500 800 40
Filete peito de aves (en cubos de 1,5-2 cm.) 500 800 20
Alméndegas /croquetes 500 800 25/40
i ; - i ~ Filetes de Peixe 300 800 15
SLOW COOK Preparar ll;:r]tamente, leite, glgls_ados, pernil de 1:00 1 min 15 ho v
porco, gelatinas de carne, gelatinas ras /1 min Coquetel de marisco (fresco/congelado) 300 800 5
Soup Preparacdo de caldos, sopas, sopas de vegetais | .)o L'min -4 ho- v Batata (cortada en 4 partes) 500 800 20
e sopas frias ras/ 1 min
5 N N Cenoura (en cubos de 1,5-2 cm.) 500 800 35
STEW Guisados de carne, peixe, legumes, entradas e 020 1 min - 4 ho- v
outros pratos variados : ras/ 1 min Beterraba (cortada en 4 partes) 500 1500 90
E%fjléﬁr/ Preparacdo de diferentes tipos de iogurte 8:00 17 t?(?r;;ﬂ/ni_min v Verduras (frescas/congeladas) 500 800 5
Ovos de galinha 5ud. 800 10
. P y ’ 1 min -4 ho- L . . . . .
BABYFOOD  Preparada de alimenticio infantil 0:10 ras /1 min v v o Ter em conta que isto sdo recomendagdes gerais. O tempo real pode variar dependendo das propriedades do produto, assim
" como dos seus gostos preferidos.
PORRIDGE | Preparacdo de papas de cereais 0:20 1min 14 ho- v v .
ras /1 min Recomendagdes para usar modos de temperatura
Preparagdo ao vapor de carne, peixe, lequmes e » 1 min -2 ho-
STEAM/BOIL outros produtos 010 ras/ 1 min v v
BAKE Cozimento de biscoitos, bolos e tartes da massa 1:00 1 min =4 ho- v v 35 Levedar massas e preparar vinagre 110 Esterilizacao
levedada ou de massa folhada . ras /1 min
. 40 Preparacdo de logurtes 115 Preparacdo de xaropes de aglicar
. . . . 1min-1hora/
FRY Fritar carne, peixe, legumes, e alimentos variados | 0:18 . v -
P 9 1min 45 Requeijdo 120 Preparagao de joelho de porco
PILAF Preparacdo de variados tipos de pilaf (com |, Lmin -3 ho- v v 50 Fermentagao 125 Preparagdo de carne guisada
carne, peixe, aves e legumes) ras /1 min
N - N 5 55 Preparacdo de glace 130 Preparagdo de assados e bolos
Preparacdo de pao de farinha de trigo e de 1 min - 4 ho-
BREAD centeio (incluindo a etapa de levedagao da | 3:00 ras /1 min v v 60 Preparacdo de cha verde e alimentagao infan- 135 Assar alimentos para obter uma crosta cro-
massa) til cante
8 - 65 Cozinhar carne empacotada para o vapor 140 Fumados
&3
Preparaco rapida de arroz, papas lacteas e % .§ 70 Preparacdo de ponche 145 Cozer legumes e peixe (em papel de aluminio)
apas de cereais. £ A - . .
EXPRESS E’repssione e sequre 0 botao (1) por alguns se- % é 75 Pasteurizagdo ou preparacao de cha branco 150 Cozer carne (em papel de aluminio)
gundos para iniciar um programa no modo de & 3 Cozimento de produtos com massa de fer-
arecem no visor s - 80 Preparacdo de vinho quente com especiarias 155
i mento
e
£& Preparacdo de requeijao ou pratos que exigem
8 muito tempo de preparagao 160 Grethar de aves
| I I CO N S E LH O S D E P R E PARACAO 90 Preparacdo de cha vermelho 165 Grelhar costeletas
~ ~ . Pr a a 17 h
Recomendagdes de tempo de preparagao dos diferentes produtos a vapor % reparao de papas lacteas 0 Grelhar enrolado
100 Preparagdo de gue ou lad: 175 Preparacdo de nuggets
_ 105 Preparagao de carne com gelatina 180 Preparaao de batatas fitas

‘ Filete porcovitela (en cubos de 1,5-2 cm.)

s0 | 800

Mesmo assim, consulte o livro de receitas incluido.




IV POSSIBILIDADES COMPLEMENTARES

Preparacao de requeijao, queijo
*  Preparacdo de fondue
«  Esterilizagdo de louga
«  Pasteurizagao de produtos liquidos
*  Aquecimento de alimentagdo infantil

Para mais detalhes, consulte o livro de receitas ou o website: www.redmond.company.

V. ACCESORIOS COMPLEMENTARES

(vendido separadamente)

0Os acessarios suplementares nao fazem parte do jogo de fornecimento do robot de cozinha — panela de pressao REDMOND
RMC-PM381E. Pode-se adquiri-los ou inteirar-se sobre as novidades de produgao de REDMOND no site www.redmond.
company ou nas lojas dos revendedores oficiais.

VI. SECAO DE MANUTENGAO

A Antes de limpar do robd, verifique se o mesmo estd desligado da corrente eléctrica e completamente frio!

Normas comuns e recomendagdes

«  Antes da primeira utilizagdo do robd, bem como para remover cheiros de comida, apés a cozedura de alimentos, reco-
mendamos a limpeza interior do recipiente pondo a trabalhar o robé durante 15 minutos com meio limao no progra-
ma STEAM/BOIL.

«  Nao deixe o robd fechado com alimentos cozinhados ou com dgua mais de 24 horas. O recipiente com os alimentos
cozinhados pode ser colocado no frigorifico e se necessario, aquecer o alimento no robd usando a fungdo de aqueci-
mento de alimentos.

«  Sendo utilizar o aparelho durante muito tempo, desligue-o da corrente. O robd, incluindo discos de aquecimento, re-

cipiente, tampa interna e valvula de vapor devem estar limpos e completamente secos.

PROIBE-SE - Emergir o aparelho em dgua ou coloca-lo debaixo da torneira!

E PROIBIDO - usar para a limpeza do robd esponjas ou trapos dsperos ou produtos abrasivos. Assim como ndo se deve usar produtos
quimicos agressivos ou outras substdncias, ndo recomendadas para usar com objectos que tenham contacto com a comida.

¢ Tenha cuidado ao limpar as pegas de borracha da panela de pressao multicooker. Seu dano ou deformagao pode re-
sultar numa operagao inadequada do dispositivo.

«  Oaparelho deve ser limpo quando esta sujo. O recipiente,a tampa interior de aluminio e a valvula de vapor desmontavel
€ necessario limpa-los apos cada uso. O condensado que se forma no processo de preparagdo da comida no robd tem de
remové-los apos cada utilizagao. A superficie interior da camara de trabalho limpase sempre que seja necessario.

Limpeza do corpo do aparelho

Limpe o corpo do aparelho com um pano macio e hiimido ou uma esponja. Para remover o anel de vedagdo, puxa-o devagar
na tua direcgao. Pode usar um detergente delicado de limpeza. Para evitar as possiveis marcas de agua no corpo do aparelho,
recomendamos secar a superficie muito bem.

Limpeza do recipiente

Pode limpar o recipiente tanto manualmente, utilizando uma esponja suave e detergente de louga, como na maquina da
louga (de acordo com as recomendagdes do fabricante). Se houver muita sujidade, despeje agua quente no recipiente e
deixe por algum tempo, depois proceda & limpeza. Obrigatériamente seque a superficie externa do recipiente muito bem
antes de coloca-lo no corpo do aparelho.

Com o uso regular do recipiente é possivel uma total ou parcial mudanga de cor no revestimento antiaderente interno. Isso
por si so nao € um sinal de defeito do recipiente.

Limpeza da valvula de vapor e do fecho
1. Com cuidado retire a valvula de vapor no buraco da tampa para cima.
2. Retire a tampa interior puxando-o na tua direcgao.

3. Retire a tampa do lado interior da tampa puxando-a na sua direcgao.
4. Remova cuidadosamente a borracha da valvula de fechamento e retire-a. Lave as partes todas das valvulas de vapor
e feche.
5. Volte a montar tudo na ordem inversa: coloque a valvula de fecho no sitio e coloque a borracha, coloque a grade de
seguranca da valvula de vapor empurrando até parar.
& ATENGAO! Para evitar a deformagdo da borracha da vdlvula, ndo torcer e puxd-la apds a remogdo, limpeza e montagem.

NAO limpe a tampa interior na mdquina de lavar louga!

Eliminar o condensado

Neste modelo o condensado encontra-se numa cavidade do robd ao redor do recipiente, na parte superior da unidade.

1. Abra a tapa, retire a tijela. Se necessario incline ligeiramente a parte da frente da unidade que o condensado caia
totalmente no contentor.

2. Retire o recipiente puxando suavemente a saida em direcdo a si.

3. Retire o condensado. Limpe o contentor sequindo as normas anteriores e coloque-o no lugar.

4. Acondensacdo que existe na cavidade, elimine com a ajuda de papel de cozinha.

Limpeza interna do robd de cozinha

Cumprindo rigorosamente com este Manual as particulas de alimentos, liquidos ou detritos, no espago til do dispositivo & minima.
Se ocorrer uma contaminagdo significativa, limpe a superficie da taga para evitar o mau funcionamento do sistema ou fatha no robd.
As paredes laterais da tijela, a superficie do disco de aquecimento, e o sensor central (involucro localizado no centro do
disco de aquecimento) podem ser limpos com uma esponja ou pano himido (ndo molhado). Se utilizar detergente, precisa
de remover cuidadosamente as sobras para eliminar odores indesejaveis, durante o cozimento seguinte. No caso de corpos
estranhos na ranhura ao redor do sensor de temperatura central, retire cuidadosamente com uma pinga, sem exercer qualquer
pressao sobre a caixa do sensor. Em caso de sujidade na superficie do disco de aquecimento (resisténcia) é admissivel a
utilizagdo de uma esponja dura, himida ou uma escova sintética.

Durante o funcionamento reqular do d/sposmvo odisco de aquec/mento pode alterar total ou parcialmente a sua cor. Este ndo
& um sinal da falha do dispositivo e ndo influencia sua operagdo.

Transporte e Armazenagem

Antes de repetir a operagao ou armazenar o aparelho, este deve ter todas as partes completamente secas. Guardar o apare-
Lho montado em local seco e ventilado longe de aparelhos de aquecimento e luz solar direta.

Durante o transporte e armazenamento, nao expor o dispositivo a choques mecanicos, que podem provocar danos no apa-
relho ou a violago da integridade da embalagem.

Manter a embalagem do dispositivo afastado de agua ou outros liquidos.

VII. ANTES DE CONTACTAR UM CENTRO DE SERVICO

Avaria Causa eventual Modo de resolver

Desligue o aparelho do circuito eléctrico,
deixe-o esfriar. Feche bem a tampa, volte
a ligar o aparelho a corrente eléctrica

0 display mostra uma comunica-
do sobre erro: E*, o dispositivo
fornece 6 sinais sonoros curtos

Erro de sistema, pode ser danificada a placa de controlo
ou o elemento de aquecimento

Assegure-se de que o cabo de alimenta-
ao removivel esta conectado ao conector
apropriado no dispositivo ou a tomada

0 cabo de alimentagdo ndo esta ligado ao dispositivo e/
ou a tomada eléctrica

Conecte o aparelho a uma tomada que

Atomada eléctrica é defeituosa H
funciona bem

0 aparelho ndo se liga
Verifique a tensao da rede eléctrica. Se
falta, entre em contacto com vosso for-
necedor local

Falta corrente na rede eléctrica
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Avaria

Causa eventual

Modo de resolver

0 prato é cozido por demasiado
tempo

Interrupgdo do fornecimento de energia (o nivel de ten-
sdo é instavel ou ndo atinge o nivel normal)

Verifique se ha energia estavel na rede
de energia eléctrica. Se € instavel ou
menor do normal, entre em contacto com
vosso fornecedor local

Um objecto estranho caiu entre a tigela e o elemento de
aquecimento (pd, graos, pequenos pedagos de alimentos)

Desligue o aparelho do circuito eléctrico,
deixe-o esfriar. Remova os objectos ou
particulas estranhas

A tigela no corpo do dispositivo nao se encontra em
posicao alinhada

Colocar a tigela sem distorcdes, alinhar

0 disco de aquecimento esta muito sujo

Desligue o aparelho do circuito eléctrico,
deixe-o esfriar. Limpe o disco de aque-
cimento

Durante o cozimento, 0 vapor
escapa debaixo das tampas. A
contagem do tempo de execugao
do programa € iniciada

A tigela ndo se encontra em
posicao alinhada

Colocar a tigela sem distordes, alinhar

Atampa ndo esta fechada bem
ou sob a tampa caiu um objec-
to estranho

A conexdo entre a ti-
gelae atampa interna
da multicozedura ndo
esta selada

Verifique se existem objectos estranhos
(detritos, graos, pequenos pedagos de
alimentos) entre a tampa e o corpo do
aparelho e, se necessario, removeé-los.
Feche sempre bem a tampa da multi-
cozedura até ouvir um clique

A borracha de selo na tampa
interna da unidade esta dema-
siado suja, deformada ou dani-
ficada

Verifique o estado da borracha de selo
na tampa interna. Provavelmente deve
ser substituida

Durante o cozimento, o vapor
escapa debaixo das tampas. A
contagem do tempo de execugdo
do programa falha

Sua borracha de vedagao esta estragada

Verifique sua borracha de vedacao

Quando o dispositivo opera no
modo de panela de pressao, o
vapor continua saindo do orificio
da valvula de fechamento. A
contagem do tempo de execucao
do programa falha

Valvula de corte estd suja

Limpe a valvula de fecho de acordo com
aSegao de Manutencao

Vélvula de fecho ou sua borracha de vedagao esta es-
tragada

Verifique a valvula de corte e sua bor-
racha de vedagdo

e Caso ndo consiga eliminar os defeitos, contacte por favor o Centro de Servigo autorizado.

Utilizao ecologicamente inofensiva (utilizagdo eléctrica e maquinaria eletrdnica)
0 descarte de embalagens, manual de utilizagao, assim como o robd, deve ser feito em conformidade com os
programas de reciclagem local. Preocupe-se com o meio ambiente: ndo coloque estes produtos no lixo domés-

tico.

L B aparelhos utilizados (antigos) nao devem ser colocados no lixo doméstico, devem ser recolhidos separada-
mente. Os proprietarios de aparelhos elétricos antigos sao obrigados a leva-los aos pontos especiais de recolha o da-los as
organizagoes respectivas. Assim esta a ajudar o programa de reciclagem de matérias-primas, e também a limpeza de subs-

tancias contaminantes.

Este aparelho esta etiquetado de acordo com a Directiva 2012/19/UE do Parlamento Europeu e do Conselho, relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE).
Adirectriz determina o quadro para a devolugao e a reciclagem de aparelhos usados, como aplicavel em toda a UE.




ﬁ\ For du bruger dette produkt, ls brugsanvisning omhyggeligt og hold som en reference. Den korrekte brug af enheden forlaen-
= ger betydeligt dets levetid.

i | denne vejledning daekker ikke alle mulige situationer der kan opsta ved
brug af enheden. Ved brug af enheden skal brugere vaere baseret pé sin sunde fornuft, og vaere forsigtig og opmarksom.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

e Producenten er ikke ansvarlig for skader, som felger af manglende over-
holdelse af sikkerhedsregler og drift af produktet.

o Dette apparat er en enhed kan anvendes i boli%miljeer 0g kan bruges
i lejligheder, landhuse og andre lignende forhold. ndustriel%kommeruel)
anvendelse eller ethvert andet uegnet brug af produktet vil blive be-
tragtet som en ukorrekt anvendelse og brud af apparatets brugsregler.
| dette tilflde patager producenten sig intet ansvar for konsekvenser-
ne.

o For apparatet tilsluttes til kobling skal der kontrolleres,om dens spanding
falder sammen med nominel spnding pa enheden (se tekniske specifi-
kationer eller produkt navneskilt).

* Brug en forlzengerledning beregnet til stmmforbru? af enheden - mis-
forhold kan fordrsage kortslutning eller brand kabel.

o Tilslut apparatet til stikkontakter med&ordforbindelse — er et obligatorisk
krav om beskyttelse mod elektrisk sto
der serges for, at det ogsa har en jordforbindelse.

OBS! Under dr?‘t apparatets overflade, skdlen og metal delene

opvarmes! Ver r.Forat L
af varmt damp lzen ikke over enheden, ndr ldget dbnes.

orsigtig! Brug grydelapper. For at undgd skoldning @

BEMARK: utilsigtet skade pd ledningen kan give problemer, som
ikke overholder garantien, samt elektrisk sted. En beskadiget el-ka-
bel kraever akut udskiftning i servicecenter.

Enheden mé ikke placeres pd et bladt underlag, apparatet md ikke daekkes
under drift - dette kan fare til overophedning og funktionsfejL.

e Brug ikke apparatet udendars — fugt eller fremmedlegemer i apparatet

kan medfare alvorlige skader.

Treek altid stikket ud og lad den kele ned, far den bliver renset. Falg
rengerings-0g vedligeholdelsesretningslinjer ved rengering af enheden.
Hold altid dampudl«asningsventilen,trykreguleringsventilen, 0-ring inde i
lé?et, kondensatopsamlingsbeholder under rene og brugbare forhold.
Tilslut ikke anordningen, hvis der er skader, blokke, deformation af ventiler,
indre Lg og O-ring, eller hvis opsamlingsbeholderen med kondensat er
fuld. Nar O-ring erstattes af dig selv, md du kun bruge ekstra o-ring, der
indgar i udstyrets leveringssat.

» Ved tilberedning af mad under tryk skal det sikres, at skdlen er fyldt med

vand eller anden vaeske af mindst 1/5 af skalen.

@ Du md ikke stege og bage under stort pres!
.Brug af en forlngerledning, skal e Forat undgd blokering af dampudlasningsventilen fyldes skalen med produkter

0g vand pd hajst 4/5 af skalens volumen. Ved kogning af produkter, der kan
svulme op i varmt vand eller producere skummet - hajst 3/5 af skalen.

Start ikke madlavningsprogrammet under hajt tryk, hvis anordnin-
gen ikke er helt ldst!

*  Sluk for apparatet ud af stikkontakten efter brug, samt under rengaring o Veq bning af dampudlasningsventilen under eller efter kogning er en

lelber_ﬂytnmg.Tag ledningen ud med ter haender, hold det i stikket, ikke |

edningen.

o For ikke stromkablet i dordbninger eller i naerheden af varmekilder. Serg
for,at ledningen ikke bliver snoet og bajet, ikke er i kontakt med skarpe
genstande og kanter af mabler.

steerk vertikal strom af varm damp mulig. Lzen dig ikke over Laget og hold
hnderne vaek fra ventilhullerne under abningen.

o Nar trykket i arbejdskammeret egfes, aktiveres lasesystemet automatisk.

M ikke abne anordningen uden forudgdende normalisering af trykket i
arbejderkammeret.



» Nar veesken og de rengjorte retter er kogt, skal anordningen afkales i 5
til 10 minutter, inden trykket udlases, saledes at varm vaeske ikke slip-
per ud gennem dampudlesningsventilen.

o Abn enhedslget ved kun at bruge det installerede plastikhandtag. An-
ordningen laftes kun ved hjlp af de serlige handtag, der er anbragt pa
rammens sider, og kun ndr stramforsyningen er afbrudt.

@ Det er forbudt at s@nke apparatet i vand eller sette det under
rindende vand!

* Barn under 8 ar og @dre og personer med begransede fysiske, sensoris-
ke eller mentale evner, eller manglende erfaring og viden, kan kun bruge
enheden under opsyn og / eller hvis de er blevet instrueret om sikkert
brug af enheden og er bevidst om faren der kan vaere forbundet med dets
anvendelse. Barn bor ikke lege med apparatet. Hold apparatet o? lednin-
gen utilgaengeligt for bern under 8 ar. Rengaring og vedligeholdelse af
apparatet ma ikke udfares barn uden opsyn af en voksen.

o Emballagen (film, skum, etc.) kan veere farlige for barn. Fare for kvaelning!
Hold det utilgaengeligt for barn.

o Deterforbudt,at foretage individuel reparation af enheden eller @ndring
af dens struktur. Reparationer md kun udferes af et autoriseret service-
center. Uprofessionel arbejde kan fare til adeleggelse af enheden, skade
0q skade pa ejendom.

@ OBS! Det er forbudt at bruge enheden ved funktionsfejl.

Tekniske Specifikationer

Model RMC-PM381E
Effekt 900 W
Spaending 220-240V,50/60 Hz
Elektrisk sikkerhed klasse |
Kapacitet 5L
Overfladebelaegning ikke-pind
Vit LED
Dampventil flytbar
Lag flytbar
Overordnede dil 290 x 330 x 300 mm
Nettovaegt 4,7kg
Sikkerhedssystem 4 sikkerhedsel ter:

damp release ventil
afskaringsventil

termisk sikring
overskydende tryk sensor

Automatiske programmer
Trykkoger-tilstand:
RICE/GRAIN (RIS / KORN)
SLOW COOK (LANGSOM KOK)
SOUP (SUPPE)

STEW (STUVNING)

PILAF

STEAM/BOIL (DAMP/KOG)

Functions (Funktioner)
MASTERCHEF LITE (@ndring af kogetemperaturen
og tid under madlavning)

YOGURT/DOUGH (YOGHURT/DEJ)

BABY FOOD (BABYMAD)
PORRIDGE (HAVREGROD)

Keep Warm (Hold Varmen)

ja
op til 12 timer

Hold varm tilstand deaktiveret pa forhand

Ja

Reheat (Varme)

op til 12 timer

Time Delay (Tidsforsinkelse)

op til 24 timer

Lydsignaler deaktiveret

ja

Kontrolpanella ja
Emballage Arrangement

Elektrisk Trykkoger 1stk.
Skal med ikke-kleebende belegning 1stk.
Dampende container 1stk.
Underlag for tilberedning i damp 1stk.
Malebager. 1stk.
Omrering 1stk.
Serveringsske 1stk.
Kogebog. 1 stk.
Stremkabel 1 stk.
Brugervejledning 1 stk.
Servicehftet 1 stk.

| overensstemmelse med politikken for labende forbedring forbeholder fabrikanten sig ret til uden forudgdende varsel at foretage een-
dringer af produktets konstruktion, emballeringsarrangement eller tekniske specifikationer. Specifikationen tillader en fejl pd 10%.



Enhed (AT,5.3)

1. Laget 11. Boligforhold

2. Lget-handtag 12. Kondens collector

3. Handtag 13. Omrering

4. Aftagelig dampventil 14. Serveringsske

5. Afskaeringsventil 15. Malebager

6. Sikkerhedsldg for dampventil 16.  Dampende container

7. Afskaringsventil gummi 17. Stremkabel

8. 0O-ring 18. Underlag for tilberedning i damp
9. Skal med ikke-kleebende belagning 19. Aftageligt innerlag

10. Kontrolpanel med visning

Kontrolpanel (A2, s.4)

1 Vis

2. Knapper til automatiske madlavningsprogrammer

3. ==knap - for at mindske vardien, vende skift mellem madlavningsprogrammer

4. = knap - for at age vardien, direkte skift mellem madlavningsprogrammer

5. al knap — for at justere driftstrykket i trykkogerprogrammer

6. @ knap — for at skifte til temperaturjusteringstilstand

7. Oknap - for at aktivere/deaktivere Genopvarmningsfunktionen; for at afbryde madlavningsprogrammets operation,
for at rydde de tidligere indstillinger

8. (D knap —for at skifte til indstillingsmodus for madlavningstid

9. @ knap — for at skifte til indstilling af tidsforsinkelse

10. () knap — for at aktivere den tilpassede kogetilstand, for at aktivere / deaktivere Behold varmefunktion

Display (A3, s.5)

Behold indikator for varme / varme-tilstand

Kogetilstand / korrektionstilstand for kogning

Indikator for tidsforsinkelse

Hovedldg last indikator

Deaktiveret akustisk signal indikator

Indikator for tid / temperatur

Trykindikator

Venter pa adgang til driftsparametre indikator / trykniveauindikator

|. FOR FORSTE ANVENDELSE

Tag omhyggeligt gulvskalaerne og deres tilbeher ud af emballagen. Bortskaffelse af alle emballagematerialer.

A Behold alle advarselsetiketter, herunder serienummeretiketten, der er placeret pd huset. Fraveeret af serienummeret vil berave
dig dine garantifordele!

NSV N e

Efter transport eller opbevaring ved lave temperaturer kan apparatet forblive ved stuetemperatur i mindst 2 timer for det
anvendes.
Apparatets indkapsling terres med en blad, fugtig klud. Skyl den indre skl med varmt saebevand og ter grundigt. En lugt ved den
forste anvendelse af apparatet er normal og tyder ikke pa en fejl. | sa fald rengeres apparatet efter "Rengering og vedligeholdelse").
Anbring apparatet pa en hard, j&vnt vandret overflade, saledes at ventilen ikke kommer i kontakt med tapet, dekorative
belagninger, elektroniske anordninger eller andre genstande eller materialer, som kan blive beskadiget af hej luftfugtighed
eller hoje temperaturer.
Fer brug skal du sikre dig, at der ikke er chips eller andre fejl pa ydersiden eller synlige indre dele af multicooker 'en. Der
ma ikke vaere noget mellem skalen og varmeelementet.

@ GIV AGT! Laft ikke apparatet ved hdndtaget for at dbne ldget.

Teend ikke enheden uden skdlen installeret eller med tom skdl indeni. | tilfeelde af utilsigtet opstart af et kogeprogram kan det re-
sultere i kritisk hedning eller igelse af antistok-belaegningen. Far stegning, haeld lidt vegetabilsk eller solsikkeolie i.

[I. DRIFT

Lasning af laget
Nar (3sen lases, lukkes laget taet og forsegles med den ramme, der ger det muligt at udvikle hejt tryk i arbejderkammeret.
Nar trykket i kammeret er over atmosfaerisk tryk, laget lases automatisk. Hvis Laget ikke abnes frit efter kogningen, er trykket
i arbejderkammeret stadig for hejt. Lad anordningen kele i flere minutter, og sat derefter dampudlesningsventilen i aben
stilling for at normalisere trykket i skalen.
@ GIV AGT! Apparatet varmes op under operationen! Rar ikke metaldelene under og efter kogeprocessen.
For anordningen flyttes, skal den keles helt ned. Flyt enheden der holder den ved rammen.

Sikkerhedssystem

REDMOND RMC-PM381E Electric Tryk Cooker er udstyret med sikkerhedssystemet pa flere niveauer. Hvis temperaturen og / eller
trykket i kammeret overskrider de tilladte graenser, normaliserer systemet disse egenskaber automatisk uden afbrydelse af koge-
processen. Hvis dette ikke sker i en vis periode, standses den elektriske trykkoger, og anordningen afgiver 6 korte akustiske signaler.
| tilfeelde af afbrydelse af tilberedningen i en trykkoger-tilstand ved at trykke p& Cl-knappen (eller de-aktivere enheden,
mens du kerer et program), lad enheden kole af i nogle minutter, og st derefter damp release ventilen i Aben stand til at
normalisere pres i skalen. Nar trykket i arbejderkammeret er normaliseret, abnes laget.

Deaktiverer Akustiske Signaler

Det er muligt at aktivere/deaktivere lydsignalerne i en hvilken som helst af anordningens driftstilstande (bortset fra indstill-
ing af programmet for start). Til dette formal trykkes pa og hold @-knappen i flere sekunder. Hvis lydsignalerne er deakti-
verede, lyser indikatoren () op pa skarmen.

Kontrolpanellas

For at sikre yderligere sikkerhed er kontrolpanelet forsynet med en lasefunktion, der forhindrer utilsigtet tryk pa knapperne.
For at aktivere / deaktivere kontrolpanellasen i en hvilken som helst funktionstilstand (bortset fra at indstille et program
for start), trykkes pa (D-knappen og hold den, mens du trykker pa ()-knappen, og hold begge knapper i flere sekunder.
Apparatet giver et langt herbart signal. Nar panelet er last, lyser indikatoren () op pa skarmen.

Satter Madlavningstid

REDMOND RMC-PM381E Electric Tryk Cooker har mulighed for at indstille madlavningstid for hvert program manuelt,
undtagen for EXSPRESS program. £ndringen ages og det mulige interval for den angivne tid afhanger af det valgte mad-
lavningsprogram.

Efter at have valgt et automatisk program, trykkes pa (D-knappen for at indstille madlavningstiden, Timevzerdien p3 skaermen
begynder at blinke. Tryk pa knapperne == og == for at indstille den anskede timevaerdi. Tryk pa (9-knappen for at gemme
de indtastede @ndringer og ga il indstilling af minutvaerdi. Saet minutvaerdien pa samme made.

Tryk ikke pa nogen knap pa panelet i flere sekunder. £ndringerne gemmes automatisk. For at vende tilbage til indstillingen
af timevaerdi far automatisk gemning, trykkes pa (9 - knappen igen.

Timernes og minutvrdierne &ndres uafhangigt af hinanden. For hurtigt at @ndre en veerdi, tryk pa og hold den enskede knap.

Indstilling Af Kogningstemperatur

Ved anvendelse af programmerne for multicooker (undtagen EXPRESS programmet) er det muligt at andre kogetempera-
turen manuelt i omradet 35 til 180°C med et tilleeg pa 1°C.

Efter at have valgt et automatisk program, trykkes pa g-knappen for at indstille ke
vardien pa skaermen begynder at blinke.

Tryk p& knapperne = og == for at indstille den enskede vaerdi. Nar den maksimale/mindste vaerdi er opndet, starter indstill-
ingen fra begyndelsen / slutningen af intervallet. For hurtig andring af en vaerdi, tryk pa og hold den relevante knap.

Tryk ikke pa nogen knap pa panelet i flere sekunder. £ndringerne gemmes automatisk. Skeermen viser madlavningstiden.

0 For at beskytte mod overophedning er et programs maksimale keretid begreenset til 2 timer, ndr kogetemperaturen er sat over
150°

iren. Star

peratur-



Indstilling Af Trykniveau

Ved brug af trykkogermodus-programmerne er det muligt at @ndre trykniveauet manuelt. Tryk pa L'Lknappen for at ga til
trykindstillingen. Indikatoren {__) og trykniveauet pa skeermen begynder at blinke. Brug knapperne == og == til at justere
trykket. Antallet af maerker pa trykniveauet @ndrer sig symmetrisk. Nar den maksimale/mindste veerdi er opnaet, starter
indstillingen fra begyndelsen / slutningen af intervallet. For hurtig &ndring af en veerdi, tryk pa og hold den relevante knap.
Tryk ikke pa nogen knap pa panelet i flere sekunder. £ndringerne gemmes automatisk. Skaermen viser kogetidsvardien, og
trykindikatorerne holder op med at blinke.

Nar et automatisk program starter, blinker indikatoren for trykniveauet, indtil enheden opnar de installerede arbejdskarak-
teristika. Trykniveauskalaen fuldfares gradvist op til den installerede veerdi. Efter at have opnaet arbejdskarakteristika fort-
stter begge indikatorer med at lyse, indtil kogeprocessen er slut.

Forsinkelse, funktion

Funktionen tidsforsinkelse muligger indstilling af tidsintervallet efter hvilket et madlavningsprogram starter. Tiden kan
indstilles i omradet fra 1 minut til 24 timer med en foregelse pa 1 minut.

Efter at have valgt et automatisk kogeprogram, trykkes pa @-knappen for at indstille forsinkelsestiden. Indikatoren @
llyser op, timevaerdien pa skarmen begynder at blinke. Tryk pa knapperne =+ og == for at indstille den enskede timevaerdi.
Tryk pa (D-knappen for at gemme de indtastede andringer og ga il indstilling af minutvzerdi. Saet minutvaerdien pa samme
made. Tryk ikke p& nogen knap pa panelet i flere sekunder. £ndringerne gemmes automatisk. For at vende tilbage til ind-
stillingen af timevaerdi for automatisk gemning, trykkes pd (9)-knappen igen. Efter automatisk gemning slukker indikatoren
@, indikatoren () lyser op, og skermen vender tilbage til indikationen af madlavningstid. For at se tidsforsinkelsesveerdien,
tryk pa (Sr-knappen.

Timernes og minutvardierne &ndres uafhaengigt af hinanden. Nar den maksimale/mindste vaerdi er opnaet, starter indstill-
ingen fra begyndelsen / slutningen af intervallet. For hurtig @ndring af en vaerdi, tryk pa og hold den relevante knap.

0 Tidsforsinkelsesfunktionen er ikke tilgeengelig, ndr der anvendes FRY-og EXSPRESS programmer.

Nar Tidsforsinkelsesfunktionen er aktiv, vises indikatoren for det valgte program og @ -indikatorlys, minut nedtaellingstimen
vises pa skaermen, og Y -indikatoren lyser op (hvis Behold varmefunktionen er aktiv). For at se tidspunktet for madlavning-
sprogrammet, tryk pa @-knappen.
Nar funktionsarbejdet er slut, afgiver enheden tre korte akustiske signaler, og det valgte madlavningsprogram starter.
@ Det anbefales ikke at anvende Tidsfor hvis opskriften i letfordeervelige produkter (&g, frisk mild,
v

kad, ost osv,).
Keep Warm (Hold Varmen)
Denne funktion aktiveres automatisk ved kogecyklussens afslutning og holder maden varm ved 70-75°Ci 12 timer. Nar Hold
varmen er aktiv, viser indikatoren for L knap og (*Yindikatorlys og skaermen det direkte tidsantal af kersel i denne tilstand.
Om nadvendigt kan beholderens varme deaktiveres ved at trykke pa CJ-knappen.

Beholderens varme funktion er ikke tilgeengelig, ndr der anvendes yoghurt/dej og EXPRESS programmer.

Indledende deaktivering af Holde varm

Det er ikke altid enskeligt, at holde sig varm, nar et madlavningsprogram er gennemfert. | betragtning af denne kendsgerning
giver REDMOND RMC-PM381E Electric Tryk Cooker mulighed for at deaktivere denne funktion i tide under kerslen af hovedko-
geprogrammet. Til dette formal, mens et program karer, trykker du pa ())-knappen, gér indikatoren i gang C*. For at aktivere
beholdningen varm igen, tryk pa (')-knappen igen (("-indikatorlys op).
Af hensyn til brugernes bek ligh s beholderens varme automatisk uden mulighed for at aktivere den ma-
nuelt, ndr kogetemperaturen er sat under 80°C, mens et program kares, er temperaturen indstillet over 80°C, beholderens
varme aktiverer automatisk.

Reheat (Varme)

REDMOND RMC-PM381E Electric Tryk Cooker kan anvendes til at opvarme kolde retter. Falgende fremgangsmade anvendes::

1. Leegalle produkter i skalen, og leeg skalen i rammen.

2. Luk laget, tilslut anordningen til den elektriske stikkontakt.

3. Tryk pi O-knappen. Knappen 1 og Y indikatoren lyser op, timeren begynder at tzelle opvarmningstiden. Nar tem-
peraturen nar 70°C, afgiver anordningen to korte akustiske signaler.

A Aokt

Anordningen genoptager parabolen til 70-75°Cog holder den varm i op til 12 timer. Om nedvendigt kan opvarmningen stoppes
ved at trykke p4 CJ-knappen. Indikatoren gar i gang Y, og enheden gér i standbytilstand (-- - - pa displayet).

@ Takket vaere beholderens varme og varme funktioner kan den elektriske trykkoger holde et produkt varmt i op til 12 timer. Det
&/ anbefales dog ikke at lade en ret vaere varm i mere end 2-3 timer, da dette nogle gange kan &ndre dens smag.
MASTERCHEF LITE-funktion

MASTERCHEF LITE-funktionen muligger andring af kogetid og temperatur, nar der keres automatiske programmer i multi-
cooker-tilstand (undtagen EXPRESS-program). Rekkevidde og foragelse af madlavningstiden afhaenger af det valgte program.
Temperaturintervallet er fra 35 til 180°C med et trin pa 1°C.

0 Ndr Tidsforsinkelsesfunktionen er aktiveret, er MASTERCHEF LITE-funktionen ikke tilgaengelig.
MASTERCHEF LITE-funktionen kan iseer veere nyttigt, nar madlavning pd komplekse opskrifter, der kreever en kombination af
forskellige madlavning programmer (fx kdl, oksekad Stroganoff supper og pastaretter til forskellige opskrifter, frugtkonserves
v my).
At @ndre kogetemperatur: ;
1. Nar et madlavningsprogram kerer, tryk pa g-knappen.Temperaturveerdien pa skaermen begynder at blinke.
Ndr der foretages yderligere temperaturendringer, vises den seneste set-vardi.

2. Tryk pa knapperne == og == for at indstille den enskede veerdi. Nar den maksimale/mindste vaerdi er opnaet, starter
indstillingen fra begyndelsen / slutningen af intervallet. For hurtig @ndring af en véerdi, tryk pa og hold den relevan-
te knap.

Tryk ikke pa nogen knap pa kontrolpanelet i flere sekunder. £ndringerne gemmes automatisk.
o .‘;or at beskytte mod overophedning er et programs maksimale karetid begraenset til 2 timer; ndr kogetemperaturen er sat over

50°C.

w

Ndr madlavningstiden eendres, samtidig med at arbejdskarakteristika opnds (hvis den leveres af fabrikkens indstillinger), af-
brydes forvarmningsprocessen. Nedtellingen af et karende program starter. £ndring af madlavningstiden har ingen indflydel-
se pd den indledende opvarmningsproces.

For at @ndre madlavningstid:

1. Nar et madlavningsprogram kerer, tryk pa (-knappen. Timevaerdien pa skarmen begynder at blinke.

2. Tryk pa knapperne = og == for at indstille den enskede timevaerdi. Tryk p& (9-knappen for at gemme de indtastede
@&ndringer og ga til indstilling af minutvaerdi. Saet minutvaerdien pa samme made. Tryk ikke pa nogen knap pa panelet
i flere sekunder. £ndringerne gemmes automatisk. For at vende tilbage til indstillingen af timevaerdi for automatisk
gemning, trykkes pa @-knappen igen. Timernes og minutvaerdierne &ndres uafhangigt af hinanden. For hurtigt at
@ndre en vardi, tryk pa og hold den enskede knap.

3. Trykikke pa nogen knap pa kontrolpanelet i flere sekunder. £ndringerne gemmes automatisk.

o Hvis du setter madlavningstiden til 00: 00, Prog stopper med at kare.

Generel Procedure for anvendelse af automatiske programmer
Vigtigt! Ved af vand| d
100°C. Den kan resultere i overophedni
PROGRAMMER til at koge vand.

1. Tilbered (mal) de nedvendige ingredienser.

2. St ingred ne i skalen i overer med madlavningsprogrammet og installere skalen i rammen. Serg
for, at alle ingredienser, herunder vaeske, er under det maksimale merke pa indersiden af skalen. Serg for, at skalen er
korrekt justeret og er i tzet kontakt med varmeelementet.

Luk ldget og drej det mod stop.

Giv agt! Hvis du laver mad ved haje temperaturer med meget vegetabilsk olie, sd lad ldget std dbent.

Til madlavning i trykkoger-tilstand bringes dampventilen til de lukkede positioner i multicooker-tilstand - til den abne

stilling.

5. Tilslut enheden til den elektriske stikkontakt.

dning (feks. ved kogning af produkter) md kogetemperaturen ikke settes over
og svigt af anordningen. Af samme grund ma du ikke bruge BREAD, FRY og BAKE

g
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6. For at vaelge et automatisk madlavningsprogram, trykkes pa den relevante knap pa kontrolpanelet. Det er muligt at
valge et madlavningsprogram ved at trykke pa knapperne < og == Programmerne er @ndret cirkelsvis, indikatoren
for udvalgte programmer lyser op.

7. Om nedvendigt, &ndre standardtid for madl g.
8. Om nadvendigt aendres k (for multicooker-mode-programmer) eller trykniveauet (for trykkoger-pro-
grammer).
9. Angivom nedvendigt starttidsforsinkelsen.
Egenskaberne kan andres i enhver rakkefalge. YOGURT/ . . 10 min -
Koge forskellige yogurter, proofing de| 8:00 . v
o Nar der trykkes pd (D-knappen pd en hvilken som helst indstillingsfase, starter p med de indtasted kab DOUGH 9 9¢ yogurter,prooting ¢€) 12t/1 min
10. Tryk pd (D-knappen for at starte et madlavningsprogram. Afhaengigt af det valgte madlavningsprogram begynder : 1min-4t/
nedtzllingen efter eller efter at have opnet den nadvendige temperatur og tryk i skalen. BABY FOOD Lave babymad 010 1 min v v
o I nogle isk starter af den indstillede Kogetid farst, ndr enheden har ndet den indstillede X Tmin-4t/
driftstemperatur. | feks STEAM/BOIL programmet starter nedtzellingen farst efter at vandet er kogt, og der dannes tilstreekke- PORRIDGE Kokkeporrids med maelk 0:20 1 min v v
lig kompakt damp i skdlen. :
S”’"“d’g med at man opndr set istika, blinker indik © g tl og trykni Jyldes op. Ved brug af trykko- STEAM/BOIL Dampked,fisk, grontsager og andre fodevarer | 0:10 1 minn;rf vy v v v
fyldes tryknil op til den indstilled tr}gaerdl Nér arbej .,imu er opndet, afgiver
anardmngen et akustisk signal. Indlkataren holder op med at blinke, ) indikator-og trykniveau !} skalaen slukkes eller . 1min-4t/
taendes kontinuerligt, his programmet karer under tryk. BAKE Bagekager, teerter, puff og geer kager, tzerter | 1:00 1 min 4 v
11, Tre korte lydsi ddeler, at et madlavningsprogram er faerdigt. Nar programmet kerer/holder varmt er slut, vises . . - .
"End” msknptlonen pa skarmen i flere sekunder. FRY szgg&fsk,gmntsager ogmultikompon- .4 1 m{"mi: t/ v | v
12, Nar trykk des, skal enheden efter madlavning afkeles i flere minutter. Derefter bringes
dampventilen til de abne positioner for at normalisere trykket i arbejderkammeret. PILAF Kokkekod, fisk, fierkrz og vegetabilske pilaf |~ 0:20 1 minn;ns t/ v v
o Tryk pd C3-knappen for at annullere det indtastede program, afbryde madlavningen eller holde varmen.
@ MA IKKE: BREAD ll;}l_;l;r:ﬁig{ rug og hvedemel (herunder 3:00 1minn;:t/ v
- fyld skdlen med produkter og vand over det maksimale meerke pd den indre overflade af skdlen;
- koge i trykkoger-tilstand uden tilseetning af vand eller anden vaeske (min. kraevet veeskeniveau er 2 mdlekrus); E’
- brug trykkoger-Modus til at stege produkter pd olie. g
For at opnd et resultat af hoj kvalitet foreslds det, at man bruger opskrifter pd madlavning fra kogebogen, der er fastgjort til ]
trykmellerkagen, og som er specielt designet til denne model. Relevante opskrifter kan ogsd findes pd hjemmesiden www. %4;?3;8312?;85 il::pfew:ef?;rsekunder ;J»
redmond.company. EXPRESS for at starte et program i standbytilstand £
. - ises pa skael @
Tabel over standardindstillinger Vises pasimen =
Ee
sg
2%

[11. ANBEFALINGER TIL MADLAVNING
Anbefalede tilberedningstider for tilberedning pa damp for forskellige produkter

Kogning af hele kerner og knuste kerner samt § 1min-2t/
RICE/GRAIN forskellige sideretter 010 1min v v v v
SLOW COOK Eokabsa?z maelk, kedkonserves, forskank, jelly 1:00 1 m1inm—i nE» t/ v v v Filet af svineked / okseked (tern af 1,5-2 cm) 500 800 30/40
935 Filet af lam (tern af 1,5-2 cm) 500 800 4
SOUP Kokforsellge typersuppe og bouilon | 020 T4y v Kyllingefilet (1,5-2 cm ten) 500 800 2
Lave ked, fisk, grentsager, sideretter og mul 1imin-4t/ Frikadellehotellter 500 800 /40
Y 3 Sl = B - .
STEW tikomporentidler R v Fis flet) 300 800 15
Skaldyr miks (frisk frosne) 300 800 5




Produkt Vagtig/Antal, Mengde afvand,  Tilberedningstid,
stk. ml minutter
Kartofler (skaret i 4 dele) 500 800 20
Guleredder (tern af 1,5-2 cm) 500 800 35
Rodbeder (skaret i 4 dele) 500 1500 90
Grentsager (frisk frosne) 500 800 5
Aq 5 stk. 800 10

Der bar erindres, at disse er generelle anbefalinger. Tilberedningstid kan blive @ndret og afhanger af produkternes kvalitet
og Deres smagspreferencer.

Anbefalinger til brug af temperaturregimer

Tilberedningstempera- Tilberedningstempe-

tur. °C Brugsanbefalinger ratur, °C Brugsanbefalinger
35 E;uoﬁng af dej, fremstilling af eddi- 110 Sterilisation
40 Tilberedning af yoghurt 115 Fremstilling af sukkersirup
45 Syrning 120 Tilberedning af eisbein
50 Gaering 125 Stuvning af ked
55 Lavning af Fudge-kage 130 Tilberedning af gratin
y . Ristning feerdigretter for at gore
60 Tilberedning af gren te, babymad 135 dem sprade
65 Tilberedning af ked i vacuumpakke 140 Ragning
70 Lavning af Punch 145 Bagning af grentsager og fisk i folie
75 feasteuriseﬁng,Tilberedning af hvid 150 Bagning af ked i folie
80 Kogning af gleg 155 Stegning af gardej produkter
Fremstilling af kvark eller retter der . N
8 haver lang tilberedning 160 Stegning af fierkrze
90 Tilberedning af red te 165 Steak-stegning
95 Kogning af maelkegrad 170 Fry i smor
100 Fremstilling af marens, syltetoj 175 Kogning af nuggets
105 Kogning af aspik 180 Kok pomfritter

Du kan ogsd henvise til opskriftsbogen med apparatet.

[V. YDERLIGERE EGENSKABER

«  Lavost, hytteost

«  Lavfondue

«  Sterilisering af bordservice

*  Pasteuriseret flydende levnedsmidler
«  Opvarmning af babymad

For detaljer; se opskriftsbogen eller hiemmesiden: www.redmond.company.

V. SUPPLERENDE TILBEH@R

(solgt separat)
Yderligere tilbeher til Redmond RMC-PM381E Eltrykkoger og oplysninger om innovationerne er tilgeengelige gennem: www.
redmond.company og vores autoriserede forhandlere.

VI. RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

A GIV AGT! For du begynder at rense apparatet, sd serg for, at det er frakoblet og er helt kalet ned!

Generelle Retningslinjer
«  For forste anvendelse eller for at fierne lugten efter kogning en halv citron i 15 minutter ved hjaelp af STEAM/BOIL
programmet.

»  Efterlad ikke kogeskal med mad eller vaesker inde i lukket multicooker i over 24 timer. Kogte fadevarer opbevares i
keleskab og opvarmes, nar det er nadvendigt, ved hjalp af opvarmningsfunktionen.

o Traekstikket ud, hvis du ikke bruger det i lang tid. Arbejdskammer, herunder varmediskette, skal, ag, o-ring, dampven-

tiler, skal vare rene og torre.

Neddyb ikke apparatet i vand eller vaskes under rindende vand!

Brug ikke en svamp eller et vaev med hdrd eller slibende overflade eller slibende pasta. Md ikke anvendes kemisk aggressive

stoffer eller andre stoffer, som ikke anbefales til rengoring af produkter, der kommer i beroring med fodevarer.

e Pas pa,ndr gummidelene i Elkogeren renses. Beskadigelse eller deformation af disse kan medfere en uhensigtsmaes-
sig funktion af anordningen.

o Gor huset rent, ndr det er nadvendigt. Skalen, laget og O-ringen, dampventilerne skal renses efter hver brug. Konden-
sat, der akkumuleres under madlavning, skal fjernes efter hver brug. Rens indvendigt i kogekammeret, nar det er
nedvendigt.

At rengore hus, Lag og O-ring
Brug bled fugtig klud eller svamp til at rengere bolig, lag og O-ring. For at fjerne forseglingsringen traekkes den forsigtigt
mod dig. Brug om nadvendigt en mild sabeoplesning og ter overfladen af for at fijerne seberester og vandpletter.

For at rense skalen

Skalen vaskes manuelt med bled svamp og mild sabe eller i opvaskemaskine (efter producentens anvisninger).Om nadven-
digt fyld skalen med varmt vand, lad vandet std i bled og rent. Ter den ydre overflade af skalen ter, far den placeres inde i
multicookeren.

Nar multicooker anvendes regelmassigt, kan den indre ikke-stikkende belaegning af skalen helt eller delvis @ndre farve,
hvilket ikke tyder pa en defekt.

For at rengore aftagelige Damplas-og Laseventiler

Traek forsigtigt dampventilen opad i fordybningen af laget.

Fjern det indre ag ved at traekke det mod dig.

Fjern hatten pa indersiden af laget ved at traekke den mod dig.

Luk ventilens silikoneforsegling fjernes, og selve ventilen fjernes. Alle dele af dampkedlerne skylles.

Set ventilen i bakgear. Laseventilen anbringes i sin oprindelige position, forseglingen anbringes pa den,og dampventilens
beskyttelsesgitter fastgeres til stevlerne, indtil de er stramme. Dampventilen fastgeres taet til spalten pa apparatets lag.

GIV AGT! For at undgd deformation af ventilens gummi md den ikke vrides og traekkes ud efter fiernelse, rensning og montering.

AN\

Vask ikke Ldget i opvaskemaskinen!

For At Fjerne Kondensat

| denne model akkumuleres kondensatet i det seerlige hulrum omkring skalen og temmes i en sarlig beholder, der ligger pa

bagsiden af apparatet.

1. Abn laget, fiern skilen.Om nodvendigt let Laftes den forreste del af den elektriske trykkoger, saledes at kondensatoren
lober helt ind i beholderen.



2. Fjern beholderen og traek den lidt ud.
3. Held kondensaten ud. Beholderen vaskes efter ovennaevnte anvisninger og indseettes pa stedet.
4. Tor kondensatet af med en tor klud.

Rengering af arbejdsrummet

Overholdelse af brugervejledningen minimerer risikoen for, at levnedsmiddelpartikler eller vaesker akkumuleres inde
i kogekammeret.

Men hvis kammerets indre bliver beskidt, skal det renses for at forhindre ukorrekt drift eller funktionsfejl i enheden.
Vagge i kogel et, opvarmning overflade og indkapslingen af den centrale termiske sensor (placeret
midt pa varmedisken)kan rengeres med en fugtig (ikke vad!) svamp eller klud. Fjern evt.spor af sabe eller vaskemid-
del for at undga uensket lugt under madlavningen. Hvis der er en fremmed genstand i hulrummet omkring den cen-
trale termiske sensor, fiernes den forsigtigt ved hjeelp af pincetter, idet man forseger at undga at trykke pa sensorens
hylster. Ren opvarmningsdisk med en fugtig middelhard svamp eller syntetisk pensel om nedvendigt.

Under den normale drift af anordningen kan varmeskiven helt eller delvis andre sin farve. Dette er ikke et tegn pd fejl i an-
ordningen og pdvirker ikke dens funktion.

Transport og Oplagring

Fer gentagen drift eller opbevaring terres alle dele af apparatet fuldsteendigt. Opbevar det samlede apparat pa et tort,
ventileret sted vaek fra varmeapparater og direkte sollys. Under transport og opbevaring ma anordningen ikke udszttes for
mekaniskbelastning, hvilket kan medfere beskadigel i og/eller beskadigelse af kolliets integritet.

Hold pakningen vk fra vand og andre vasker.

VII. INDEN KONTAKT TIL SERVICECENTRET

Problem

af anordning

Mulig arsag Oplesning
Visningen viser fejlkoden: E*,
anordningen afgiver 6 korte
akustiske signaler

Systemfejl, eventuel fejl i kontrolpanelet eller fejl i
varmeelementet

Traek stikket ud og lad veere med at kele
ned. Luk laget tat og st det til

Sikre, at ledningen er forbundet til den
tilsvarende indgang pa apparatets hus og
til soklen

Ledning er ikke forbundet til apparatet og/eller soklen

Apparatet tendes ikke Forbind til en korrekt fungerende

Stikkontakt virker ikke ordentligt vaeg-sokkel

. . Tiek stromforsyningen. Kontakt det lokale
Stromforsyningssvigt elforsyningsselskab, hvis det ikke er muligt
Serg for,at stremforsyningen er stabil. Hvis
det er ustabilt/undervurderet, kan du
kontakte det lokale elektricitetsforsynings-
firma.

Afbrydelse af stremforsyningen (stremforsyningen er
ustabil/undervurderet)

Der er et fremmed objekt mellem skalen og varmeele-
mentet (korn, madpartikler, vragdele osv.)

Traek stikket ud og lad veere med at kele

Parabolen t: for lang tid
aradaien tager for fang ned. Fjern fremmed objekt eller objekter

at lave mad

Skalen er ikke korrekt placeret Korrekt placering af skalen pa plads

Traek stikket ud og lad veere med at kele

Varmedisk er beskidt ned. Ren varmedisk

Problem Mulig arsag Oplesning

Skalen er ikke korrekt placeret | Korrekt placering af skalen pa plads

Fjern fremmede objekter (korn, madpar-
tikler, vragdele osv.) eventuelt under
faelgen. Luk altid laget, indtil det klikker
pa plads.

Varm damp undslipper under
lag under madlavning. Antal-
let af programmets keretid

Laget er ikke lukket ordentligt;

Indre lag og kogeskél fremmedlegeme under lag

forsegler ikke herme-

tisk
starter Forsealingsri .
orseglingsringen er snavset, | . A .
deformeret eller beskadiget p& Tjek forseglingsringen. Om nedvendigt
p erstattes

nogen made.
Varm damp undslipper under
lag under madlavning. Antal- Forsegling er tabt Kontrol af forseglingsringen

let af programmets keretid
starter

Nér anordningen fungerer i
trykkoger-tilstand, bliver
dampene ved med at stige ud
af hullet i afskaeringsventilen.
Antallet af programmets
keretid starter

. . . Rens afskaringsventilen i henhold til
Afskeringsventilen er beskidt Vedligeholdelsessektionen
Tjek for afskaeringsventil og forseglings-

Afskeringsventil eller forseglingsgummi er gaet tabt qummi

o Hvis problemet fortsetter; skal du kontakte et autoriseret servicecenter.

Miljovenlig bortskaffelse (bortskaffelse af elektrisk og elektronisk udstyr).
Bortskaffelse af emballage, manualer, samt selve enheden skal udferes i overensstemmelse med lokale gen-
brugsprogrammer. Vis hensyn til miljoet: smid ikke disse produkter med almindeligt husholdningsaffald.
Brugt (gammelt) udstyr skal ikke bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, det skal bortskaffes
sarskilt. Gammelt udstyr skal bringes pa et specielt indsamlingssted, eller videregives til relevante genbrugsor-
ganisationer. P4 denne made du med i forarbejdning af veerdifulde rastoffer, samt bekeempelse af forurening.
Dette apparat er maerket i overensstem melse med det europziske direktiv 2012/19/EU — der omhandler kasserede, elek-
triske og elektroniske apparater (kasseret, elektrisk og elektronisk udstyr).
Denne retningslinje fastsetter rammen for returnering og genbrug af kasserede apparater, der gaelder i hele EU.



& Vimllgstkles naye gjennom denne bruksanvisningen og oppbevar den pd et sikkert sted. Apparatets levetid kav forlenges ved @ MERK Ved Skade pd [ednlngen kan det f0r€ tl[ fe” som Ikke V/[ bl/
riktig bruk. . 3 / JARE

dekket av garantien. Dersom ledningen er skadet eller md skiftes ut,

ta kontakt med et godkjent servicesenter som kan skifte ut ledningen.

VIKTIGE SIKKHERHETSTILTAK o Apparatet ma aldri plasseres pa myke overflater eller tildekkes slik at

 Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for noen feil p3 produktet som  Yentitasjonsépningene blir obstruert

kommer av bruk som ikke er i samsvar med de tekniske standardene og * Apparatet ma ikke brukes utendars for a forhindre at vann eller andre
standardene for sikkerhet. fremmedlegemer eller insekter kommer inn i apparatet. Dersom dette

o Dette apparatet er beregnet til husholdningsbrul og kan brukes i lelig- SV Vil det fore il alvorlig skade pd apparatet. y
heter, hus p3 landet eller  andre lignende forhold der ikke-industriell * Koblealtidfa enneten,og a den kale sened for rengjering. Folg rengjaring
bruk. Industriell bruk eller noen annen misbruk av apparatet vil bli ansett 9 generelt vedlikehold retningslinjene nar du skal rengjore enheten.

som en overtredelse av krav til riktig bruk av produktet. | dette ilfelle er  Alltid holde dampen lipper ventil,try kk_controlvalve,Q-rin?en pa innsiden
produsenten ikke ansvarlig for mulige konsekvensene. av lokket, kondensat samling container i rene og funksjonelle forhold. Ikke

koble til enheten, hvis det er skader, blokker, deformas'[oner av ventiler,
indre lokk og O-ringen eller hvis kondensat samling beholderen er full. Nar
du bytter ut O-ringen selv, bruk bare reservedeler O-ring inkludert i lever-
ansen sett av enheten,

Bruks- og sikkert isninger i denne handboken omfatter ikke alle mulige situasjoner som kan oppsta under drift av
apparatet. Ved a drive dette apparatet ma man bruke sunn fornuft og vare forsiktig og oppmerksom.

o For tilkopling av apparatet ma man forsikre seq om at spenningen i
kretsen er den samme som apparatets driftsspenning (se tekniske spesi-
fikasjoner eller produsentens dataplate pd apparatet).

e Bruken skjateledning som er laget for apparatets stremforbruk dainkom- 3 : :
patibilitet kan fare til kortslutning eller branntillep. gﬁ;eT]a\}ggll(ng;nﬁ(tkgnmdle,{d%eZ;npijg 23 Sﬁ,ﬁgufo’{u%fy“ med vann ele

o Dette apparatet ma vaere jordtilkoplet. Kople apparatet kun til et riktig
installert stromuttak. Dersom dette ikke overholdes kan det fare til fare @ IKKE steke og bake under hoyt rykk

for elektrisk stot. Bruk kun jordede skioteledninger. * Ford unnga blokkering av damp slipper ventil, fyll bollen med produkter

GI AKT! I lopet av arbeidet apparatets kapsel, bollen og metalldetajer 9 Y& Ikke mer enn 4/3 av bollen volum, N du koker produktene i
@ blirvarmet%pp 1 Pass p! Brﬁf Kiokken vo’;teﬁ For unggd forbrenn/{1g stand til & hovne opp i varmt vann eller produsere skum - ikke mer enn

avvarm damp ikke bay deg over apparatet ved d dpne lokket. 5/5 avbollen VO[U”} _
« Tautapparatkontakten etter bru or rengjoring ellr fyting.Taut stramled- (15 IKKE start matlaging program under hayt trykk hvis enheten lokket
ningen med tarre hender, og hold den i kontakten, ikke selve ledningen. er ikke helt Ldst!

o Ikke plasser ledningen over darkarmer eller naer varmekilder. Ikke i Nar du pner steam utluftingsventil under eller etter kokeprosessen, en
eller bay pa ledningen, og forsikre deq om at den ikke kommer i kontakt ~ sterk vertikal flyt av varm damp er mulig. [kke Lene seg over lokk og hold
med skarpe gjenstander, samt mabelhjorner eller - kanter. hendene borte fra ventilen hull under apningen.



o Nartrykket i arbeidet kammeret er akt, lokk, las-systemet aktiveres auto-
matisk. [kke apne enheten pa lokk uten forelapiq d normalisere trykket i
arbeidet kammeret.

o Nar vasken og most retter tilberedes, la enheten avkjales i 5 til 10
minutter for for a slippe ut trykket i rekkefalge for d unnga a unnslippe
av varm vske gjennom steam utluftingsventil.

o Apne enheten p lokket ved hjelp av bare den installert plast handtak.
Lafte enheten bare ved hjelp av den spesielle handtak plassert p rammen
sider, 0g bare nar stramforsyningen er slatt av

Apparatet MAALDRI senkes ned ivann eller vaskes under rennende vann!

o Dette apparatet kan brukes av barn over 8 dr, av personer med psyskisk
0g fysisk utviklingshemming samt personer med manglende erfannE 0g
kunnskaper sa lenge de er under oppsyn, eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet, og er innforstatt med farene knyttet il bruken av det,
Barn ma ikke leke med apparatet. Hold apparatet og stremledning uten-
for rekkevidde for barn under 8 r. Rengjering og vedlikehold skal ikke
utfores av barn uten under oppsyn.
* Oppbevar emballasjene (plastfilm, skumplast og annet) utenfor bams
rekkevidde da de kan risikere d bli kvalt av dem.
» Det er ikke tillatt  foreta noen som helst endringer eller justeringer pa
produktet. Alle reparasjoner skal utfares av et é;odkjent servicesenter.
Dersom dette ikke blir overholdt kan det fare til adeleggelse av apparatet,
skade pa eiendeler eller fysiske skader.

FORSIKTIG! Apparatet md ikke brukes dersom det er blitt oppdaget
defekter pd det.

Tekniske Spesifikasjoner

Modell RMC-PM381E
Strom 900W
Spenning 220-240V,50/60 Hz
Elektrisk sikkerhet klasse |
Beholderens kapasitet. 5L
Bolle belegg non-stick
Skjerm LED
Steam ventil flyttbare
Lokk. flyttbare
Dimensjoner 290 x 330 x 300 mm
Netto vekt 4,7kg

Sikkerhet system

4 sikkerhetsfunksjoner:

steam utluftingsventil
stengeventilen
termisk sikring

ekstra trykk sensor

Automatiske programmer
Trykkokere modus:
RICE/GRAIN (RIS/KORN)
SLOW COOK (SAKTE COOK)
SOUP (SUPPE)

STEW (LAPSKAUS)

PILAF (PILAFF)

STEAM/BOIL (STEAM/KOK)

Funksjoner
MASTERCHEF LITE (endre steketemperatur
og tid under kokeprosessen)

Multicooker modus:
YOGURT/DOUGH (YOGHURT/DEIGEN)
BAKE (BAKING)

FRY (STEK)

BABY FOOD (BABYMAT)

PORRIDGE (GR@T)

BREAD (BR@D)

EXPRESS

Hold Deg Varm.

ja
opp til 12 timer

Hold deg Varm modus er deaktivert pa forhand

Ja

Oppvarmer
Tid

opp til 12 timer
opp til 24 timer

Herbare signaler funksjonst

ja

Kontrollpanel-las

ja

Emballasje Arrangement

Elektrisk Trykkokere 1st
Bolle med non-stick belegg 1st.
Dampende container 1st
Stativ for dampkoking 1st
Malebeger 1st.
Rering padle 1st.
Serverer skje 1st.
Kokebok 1st
Stremledningen. 1st.
Brukerveiledning. 1st.
Service hefte. 1st.

I | samsvar med policy om kontinuerlig forbedring, produsenten forbeholder seg retten til d gjore noen endringer til design,
emballasje arrangement eller tekniske spesifikasjoner for produktet uten varsel. Spesifikasjonen gjor en feil pd £10%.



Enheten Montering (A1), s. 3)

1. Lokket 11. Bolig

2. Lokk handtak 12. Kondens collector

3. Barehandtak 13. Rering padle

4. Flyttbare steam ventil 14. Serverer skje

5. Stengeventilen 15. Malebeger

6. Steam ventil sikkerhet hetten 16.  Dampende container
7. Stengeventilen gummi 17. Stremledningen

8. O-ringen 18.  Stativ for dampkoking
9. Bolle med non-stick belegg 19. Avtagbart indre lokk

10.  Kontroll panel med display

Kontrollpane (A2, s.4)

Skjerm

Automatisk matlaging programmer knappene

== _ knappen for & redusere verdien, omvendt veksling mellom programmer matlaging

=+ — knappen for & eke verdien, direkte veksling mellom programmer matlaging

— knappen for a justere driftstrykk i trykkokere programmer

& — knappen for & bytte til en temperatur justering modus

I - knappen for & aktivere/deaktivere Oppvarmer funksjon; a avbryte matlaging programmet drift, for & fjerne tidli-
gere innstillinger

8. (D —knappen for & bytte til matlaging tid justeringsmodus

9. {3 - knappen for & bytte til en Tid justeringsmodus

10. (O — knappen for 4 aktivere justert matlaging-modus for & aktivere/deaktivere Hold Varm funksjon

Display (A3, s.5)

Hold deg Varm/Oppvarmer modus indikator

Matlaging modus/matlaging tid justering modus indikator

Tid-modus indikator

Viktigste lokket er Last indikator

Deaktivert herbare signaler indicator

Tid/temperatur indikator

Trykk indikator

Venter pa a fa tilgang til rammebetingelser indikator / press nivaindikator

|. FOR FORSTE GANGS BRUK

Fjern forsiktig multicooker og tilbeher fra emballasjen. Kast all emballasje.

A Hold alle advarsler, inkludert serienummer identifikasjonsmerket er plassert pd huset. Fraver av serienummeret vil frata deg
av fordelene som harer med garantien!

N v s e

o NS e

Etter transport eller lagring ved lav temperatur la apparatet opphold i romtemperatur i minst 2 timer for bruk.
Tork av bolig av apparatet med en myk, fuktig klut. Skyll den indre bolle med varmt sapevann og terk grundig. En lukt ved
forste gangs bruk avapparatet er normalt og indikerer ikke en feil. | slike tilfelle, ma du rengjere apparatet, folgende "Rengjering
o0g Vedlikehold").
Plasser apparatet pa et hardt, selv, vannrett underlag, slik at damp fra valve vil ikke komme i kontakt med tapeter, dekorative gulv-
belegg, elektronisk utstyr eller andre gjenstander eller materialer som kan bli edelagt ved hay luftfuktighet eller temperatur.
Far bruk, kontroller at det er ingen chips eller andre defekter pa utsiden eller synlig inne i deler av multicooker. Det burde
ikke vaere noe fanget mellom bollen og varme-element.

@ OPPMERKSOMHET! Ikke laft apparatet etter handtaket for & dpne lokket.

Ikke sld pd enheten uten d bollen installert, eller med tomme bollen inne. | tilfelle av utilsiktet start av en matlaging programmet, kan
det resultere i kritisk overoppheting eller skade av anti-stick belegg. Far steking, hell inne i en liten grannsak-eller solsikkeolje.

[I. DRIFT

Lase Lokket
Nar du laser enheten lokket er tett lukket og forseglet med den ramme som gjer det mulig & utvikle hyt trykk inne i arbei-
det kammeret.
Nar trykket inne i kammeret er over atmosfeerisk trykk, lokket lases automatisk. Hvis lokket ikke apnes fritt ved gjennomfering
av matlaging, trykket inne i arbeidet kammeret er fortsatt for hoy. La apparatet kjole seg ned i flere minutter, og angi at
dampen slipper ventilen i Apen posisjon for & normalisere trykket i bollen.

OPPMERKSOMHET! Enheten varmes opp under drift! Ikke berar metalldelene, under og etter kokeprosessen.

For du flytter apparatet, md du kontrollere at den er kjalt helt ned. Flytt enheten holde den av rammen.

Sikkerhet system

REDMOND RMC-PM381E Elektrisk trykkokere er utstyrt med multi-level sikkerhet system. Hvis temperaturen og/eller trykket
i kammeret overstiger tillatte grenseverdier, systemet normaliserer disse egenskapene automatisk uten avbrudd av kokepro-
sessen. Hvis dette ikke skjer for en viss periode av tid, bruk av Elektriske trykkokere er stoppet, og gir enheten 6 korte lyd-
signaler.

| tilfelle avbrudd av kokeprosessen i trykkokere-modus ved & trykke Cl-knappen (eller de-energigivende enheten mens du
kijorer et program), la apparatet kjole seq ned i flere minutter, og angi at dampen slipper ventilen i Apen posisjon for & nor-
malisere trykket i bollen. Nar trykket i arbeidet kammeret er normalisert, dpne enheten pa Lokket.

Deaktivering Av Lydsignaler

Det er mulig & aktivere/deaktivere den herbare signaler i enhver operasjon-modus pa enheten (unntatt for & sette programmet
for start). For dette formal, trykk og hold inne é—knappen i noen sekunder. Hvis det herbare signaler er deaktivert, % - in-
dikatoren lyser pa displayet.

Kontrollpanel-las

For & sikre ytterligere sikkerhetsinformasjon enheten kontrollpanelet er utstyrt med lock-funksjon som forhindrer utilsiktet
trykking pa knapper.

For & aktivere/deaktivere kontrollpanelet lases i enhver operasjon-modus (unntatt for & sette et program fer start), trykk pa
@knappen o0g hold den inne mens du trykker pa @-knappen, holde holde begge knappene for flere sekunder. Enheten gir
langt lydsignal. Nar kontrollpanelet er last, (indikatoren lyser pa displayet.

Innstilling Av Steketid

REDMOND RMC-PM381E Elekrisk trykkokere er utstyrt med et alternativ for a angi koketid for hvert program manuelt, med unntak
for EXPRESS-programmet. Endringen trinn og mulig omfang av den innstilte tiden avhenger av matlaging programmet som er valgt.
Etter & ha valgt et automatisk program, trykk pa  d- knappen for 4 stille koketid. Timen verdien pa displayet begynner &
blinke. Trykk pa =} og == -knappene for & stille inn ansket time verdi. Trykk p& () - knappen for & lagre den angitte endrin-
ger og for & ga til liten verdi. Sett liten verdi pd samme méte.

Ikke trykker pa noen knapp pa panelet i flere sekunder. Endringene lagres automatisk. For & ga tilbake til timen verdien for
automatisk lagring, trykk pa @»knappen igjen.

Time og minutt verdier endres uavhengig av hverandre. Hvis du raskt vil endre en verdi trykker du og holder inne ensket knapp.

Innstillingen Steketemperatur

Nar du bruker multicooker modus programmer (bortsett fra EXPRESS-programvaren), og det er mulig & endre steketempe-
ratur manuelt i storrelsesorden 35 til 180°C med en ekning pa 1°C.

Etter & ha valgt et automatisk program, trykk pa %—knappen for a stille steketemperatur. Standard temperaturen pa display-
et begynner 4 blinke.

Trykk pa == og == - knappene for & stille inn ensket verdi. Nar maksimums - /minimumsverdi er oppnadd, innstillingen
starter fra begynnelsen/slutten av omradet. For rask endring av en verdi, trykker du pa og holder nede den tilherende
knappen.



Ikke trykker pa noen knapp pa panelet i flere sekunder. Endringene lagres automatisk. Displayet gar tilbake til angivelse av
koketid.
For d beskytte mot overoppheting, maksimal spilletid for et program er beg
over 150°C.

til 2 timer ndr i p er

Innstillingen Trykkniva

Nar du bruker trykkokere modus programmer, er det mulig & endre press-nivaet manuelt. Trykk pa -tt-knappen for & g4 til
trykkbryteren. Den {__) indikator og press niva skala pé displayet begynner & blinke. Bruk =} og ==-knappene for 4 justere
trykket. Antall merker pa trykket niva skala endringer symmetrisk. Nar maksimums - /minimumsverdi er oppnadd, innstillingen
starter fra begynnelsen/slutten av omradet. For rask endring av en verdi, trykker du pa og holder nede den tilherende knappen.
Ikke trykker pa noen knapp pa panelet i flere sekunder. Endringene lagres automatisk. Displayet gar tilbake til angivelse av
koketid verdi, trykket indikatorer slutter a blinke.

Nar et automatisk program starter opp, presset niva indikatoren blinker til enheten oppnar installert arbeider egenskaper.
Trykket niva skala er gradvis fullfert opp til den installerte verdi. Etter a na arbeider egenskaper, begge indikatorene fortset-
te a lyse til slutten av kokeprosessen.

Forsinkelse funksjon

Den Tid funksjonen kan du sette av tid intervall etter som en matlaging programmet starter. Tiden kan stilles inn i omradet
fra 1 minutt til 24 timer, med en ekning pa 1 minutt.

Etter & ha valgt en automatisk matlaging program, trykk pa (¥)-knappen for & angi tidsforsinkelsen. Den @ lindikatoren
tennes, time verdien pa displayet begynner & blinke.Trykk pa = og ==-knappene for a stille inn ensket time verdi.Trykk pa
o knappen for a lagre den angitte endringer og for & ga til liten verdi. Sett liten verdi pd samme mate. Ikke trykker pa noen
knapp pa panelet i flere sekunder. Endringene lagres automatisk. For & ga tilbake til timen verdien for automatisk lagring,
trykk pd (D-knappen igjen. Etter at automatisk lagring, {?}lndlkatoren garav, ©-indikatoren lyser og displayet gar tilbake
til angivelse av koketid. For & se den tiden forsinkelsen, trykk pa {%)-knappen.

Time og minutt verdier endres uavhengig av hverandre. Nar maksimums - /minimumsverdi er oppnadd, innstillingen starter
fra begynnelsen/slutten av omradet. For rask endring av en verdi, trykker du pa og holder nede den tilherende knappen.

0 Den Tid funksjonen er ikke tilgjengelig ndr du bruker FRY og EXPRESS programmer.
Nar den Tid funks;onen er aktivert, vises indikatoren for valgt program og (S}-indikatoren lyser, den minutters nedtellings-
tidtakeren er indikert pa skjermen, og Y lyser (hvis den Holde seq Varm funksjonen er aktiv). For a se den tiden av matlaging
program, trykk pa @-knappen.
Nar funksjonen arbeid er over, enheten gir tre korte lydsignaler og valgte matlaging programmet starter.
Det er ikke anbefalt d bruke Tid funksjon, hvis oppskriften inneholder lett bedervelige produkter (eqg, frisk, mild, kjatt, ost, osv.).

Hold Deg Varm

Denne funksjonen aktiveres automatisk pa slutten av matlaging syklus og holder maten varm pa 70-75°C for 12 timer. Nar Holde
Varm er aktiv, CJknappen indikator og *4-indikatoren lyser og displayet viser den direkte tid tell a kjere i denne modusen.
Dersom det er nedvendig for Holde varmen kan deaktiveres ved a trykke CJ-knappen.

Den Holde seg Varm funksjonen er ikke tilgjengelig ndr du bruker YOGURT/DOUGH og EXPRESS programmer.

Forelapige Deaktivering av a Holde seg Varm

Aktivere Holde Varmen ved gjennomfering av en matlaging programmet er ikke alltid enskelig. A ta hensyn til dette faktum,
REDMOND RMC-PM381E Elektrisk trykkokere gir et alternativ til & betimelig & deaktivere denne funksjonen nar du kjerer av de
vnktlgste matlaging programmet For dette formal, under kjarmg av et program trykk pa O knappen, (*%-indikatoren slukkes.
For & aktivere Holde varmen igjen, trykk pa (D-knappen igjen (-indikatoren lyser).

1. Legge alle produktene i bollen, installere bolle i enheten ramme.

2. Lukk lokket, kan du koble enheten til en stikkontakt.

3. Trykk pa C-knappen. Den CJ-knappen indikator og “Y- indikatoren lyser, tidtakeren begynner 4 telle oppvarming tid.
Nar temperaturen oppnar 70°C enheten avgir to korte lydsignaler.

Enheten reheats fatet opp til 70-75°C og holder det varmt for opp til 12 timer. Hvis det er naedvendig, oppvarmer kan stoppes

ved & trykke [ knappen. Den C indikatoren slukkes og enheten gér i standby-modus (- - - - pa displayet).
Takket veere den Holde seq Varm og Varme funksjoner, Elektrisk trykkokere kan holde et produkt varme i opptil 12 timer.

@ Imidlertid, det anbefales ikke d la en tallerken varm for mer enn 2-3 timer siden noen ganger kan dette resultere i endring av

sin smak.

MASTERCHEF LITE Funksjon
Den MASTERCHEF LITE funksjonen kan du endre matlaging tid og temperatur nar du kjerer automatiske programmer i
multicooker-modus (unntatt for EXPRESS-programmet). Omfanget og tilvekst av steketid avhenger av det valgte programmet.
Temperaturomradet er fra 35 til 180°C med en okning pa 1°C.
o Nar den Tid-funksjonen er aktivert, MASTERCHEF LITE funksjonen er ikke tilgjengelig.
Den MASTERCHEF LITE funkS/onen kan vaere spesielt nyttig ndr du er matlaging pd komplekse oppskrifter som krever en
jon av ulike matl (feks. fylt kdl, biff Stroganoff, supper og pasta til forskjellige oppskrifter, frukt,
¥ syltetay, etc).

Prog

For & endre matlaging temperatur:
1. Nér en mat-programmet kjorer, trykk pa & knappen. Temperaturen pa displayet begynner & blinke.
Ndr du gjor videre temperaturen endres, den siste innstilte verdien vises.

2. Trykk pa == og ==-knappene for 4 stille inn @nsket verdi. Nar maksimums - /minimumsverdi er oppndd, innstillingen
starter fra begynnelsen/slutten av omradet. For rask endring av en verdi, trykker du pa og holder nede den tilherende
knappen.

3. Ikke trykker pa noen knapp pa kontrollpanelet for flere sekunder. Endringene lagres automatisk.

o For d beskytte mot overoppheting, maksimal spilletid for et program er begrenset til 2 timer ndr matlaging temperaturen er
over 150°C.
Ndr du endrer matlaging tid og samtidig oppnd de arbeider egenskaper (hvis det er gitt av fabrikk-innstillingene), forvarming
prosessen blir avbrutt. Nedtellingen av et program som kjarer starter. Endring av matlaging tiden ikke innflytelse pd prosessen
forelapig oppvarming.
For & endre steketid:

1. Nar en mat-programmet kjorer, trykk pa ©-knappen. Timen verdien pa displayet begynner a blinke.

2. Trykk pa = og ==-knappene for & stille inn ensket time verdi. Trykk pa (©)-knappen for & lagre den angitte endringer
og for a ga til liten verdi. Sett liten verdi pa samme mate. Ikke trykker pa noen knapp pa panelet i flere sekunder. En-
dringene lagres automatisk. For a ga tilbake til timen verdien fer automatisk lagring, trykk pa (D-knappen igjen. Time
0g minutt verdier endres uavhengig av hverandre. Hvis du raskt vil endre en verdi trykker du og holder inne ensket
knapp.

3. Ikke trykker pa noen knapp pa kontrollpanelet for flere sekunder. Endringene lagres automatisk.

0 Hvis du vil angi matlaging tid til d 00:00, programmet slutter d kjore.

Generell Prosedyre for Bruk av Automatiske Programmer

VIKTIG! Hvis du bruker apparatet for  koke vann (for eksempel, ndr du lager mat), md du IKKE angi matlaging temperatur pd
over 100°C. Dette kan fre til overoppheting og brudd pd apparatet. Av samme grunn er det FORBUDT d bruke for kokende

For brukernes skyld, Holde Varm er deaktivert automatisk uten mulighet til d aktivere det manuelt ndr
ligger under 80°C. Mens et program kjarer, temperaturen er over 80°C, vil den Holde seg Varm muliggjor automatrsk

Oppvarmer
REDMOND RMC-PM381E Elektrisk trykkokere kan brukes til d varme kalde retter.
G4 frem som felger:

vann-pr BAKE, FRY, BREAD.

Forberede (male) de nadvendige ingrediensene.

2. Leggingrediensene i bollen i samsvar med matlaging programmet og installere bollen det inn i rammen. Sikre at alle
ingredienser, inkludert flytende, er under de maksimale preg pa den indre overflaten av bollen. Pass pa at bollen er
justert riktig og er i tett kontakt med varme-element.

3. Lukk enheten lokket og drei den mot klokken mot stoppe.

gramm

-



REDMOND

For matlaging i trykkokere modus, bringe steam ventilen til Naer posisjoner, i multicooker modus — til Apen posisjon.
Koble enheten til en stikkontakt.

For & velge en automatisk matlaging program, trykk pa den relevante knappen pa kontrollpanelet. Det er mulig a
velge en matlaging programmet ved & trykke = og ==-knappene. Programmene er slatt sirkel-messig, indikatoren for
valgt program lyser opp.

A OPPMERKSOMHET! Hvis du koker ved haye temperaturer med mye vegetabilsk olje, md du alltid forlate enheten lokket dpent.
4,
5
6.

7. Hvis det er nedvendig, endrer du standard koketid. §
8. Hvis det er nedvendig, endrer p (for multicooker modus programmer) eller trykk niva (for trykkokere STEW Gjore kjott, fisk, grannsaker, side og multicom- | o5 1 ’“i" Aty v
modus programmer). ponent retter stuinger min
9. Hvis det er nedvendig, angi start forsinkelse. B%fjlé’:lw Cook ulike yoghurt, provetrykk deigen g00 | 10 mlin -12t/ v
0 Egenskapene kan endres i hvilken som helst rekkefolge. min
Ndr du trykkerU knappen pd en hvilken som'helst innstilling scenen, progmmmet med de angitte egenskaper starter. BABY FOOD Lage babymat 0:10 1 mlin -4t/ v v
10. Trykk pa (D-knappen for & starte en matlaging prog Avhengig som er valgt, nedtel- min
ling starter etter eller pa oppndelse av den nedvendig p og trykket i bollen . Lmin-4t/
0 | noen automatiske programmer; er det angitt koketid telling starter kun etter at enheten har nddd innstilt drift temperatur. PORRIDGE Cook porridges med melk 020 1 min v v
For eksempel, i STEAM/BOIL-programmet nedtellingen starter bare ndr vannet er kokt og tilstrekkelig tett damp i bollen er Tmin-2t/
dannet. STEAM/BOIL Steam kjott, fisk, gronnsaker og andre matvarer | 0:10 minmin v v v v
Samtidig oppnd angi egenskaper, @ og .l blinker indikatorene, og trykket nivd skala er fylt opp. Nér du bruker trykkokere
modus programmer, trykket nivd skala er fylt opp il innstilt trykk verdi. Nér du arbeider egenskaper er oppnddd, gir enheten BAKE Baking av kaker, paier. puff, og gjeer kringle 100 @ Lmin-4t/ v v
en signaltone. Den (- indikatoren slutter  blinke, 1l indikator og press niva skala gd av eller lyser kontinuerlig hvis pro- 9 »paler,pull, 09 9 9 i L min
grammet kjor er. under press. . - . FRY Steking av kjott, fisk, grannsaker og multicom- 018 Imin-1t/ v v
11. Tre korte lydsignaler varsle at en matl p er ferdig. Nar programmet kjerer/Holde varmen er over,"End" ponent maltider - 1 min
inskripsjon vises pa skjermen i flere sekunder. 8
12. Nar du bruker trykkokere modus pi ved gj ing av matlaging la enheten avkjoles i noen minutter. PILAF Stek kjott, fisk, fjaerkre og vegetabilske pilafs | 0:20 1'“{'};;'/ v v
Sa ta steam ventilen til & Apne posisjoner til & normalisere trykket i arbeidet kammeret.
o Trykk pd C3-knappen for & avbryte inn programmet, stoppe kokeprosessen eller Holde seg Varm. BREAD Lage bred avrug og hvete mel (inkludert deigen | 7., 1min -4t/ v v
@ KE: korrektur scenen). 1min
- fyll bollen med produkter og vann over maksimum-merket pd innsiden av bollen; §
- kokk i trykkokere-modus uten d legge vann eller annen vaeske (min. nadvendig veeske nivd er 2 mdle kopper); i
_ . . £
bruk trykkokere modus for d steke produkter pd olje. Rask koke ris, fluffy vann gnat né
For d fa en hay kvalitet resultat, du er anbefalt d bruke oppskrifter for matlaging fra kokeboken knyttet til trykket multicooker, EXPRESS Trykk pa og hold nede Uknappen inoense- | ‘s
som er utformet spesielt for denne modellen. Relevante oppskrifter kan ogsd bli funnet pd nettstedet www.redmond.company. nder for a_st;rte et program i standby-modus. § -
Ises pa skjermen m S
Tabell over Standard-Innstillinger Z §
28

[I. TIPS FOR TILBEREDNING
Anbefaltkoketid for forskjelligeproduktervedbrukav damp

RICE/GRAIN Ir‘43tlaging hele og knuste korn, og ulike side 010 1min-2t/ v v v

etter 1 min
SLOW COOK L@ge !)akt med mglk hermetisk kjott, baug skaft, 100 1min - 5t/ v v v Svine-/oksefilet (skaret i terninger pa 1,5-2 cm) 500 800 30740
kjott jelly og aspic 1min i
L (skaret terninger pa 1,5-2 cm) 500 800 40
" . § Imin-4t/
Soup Cook ulike typer av supper og buljonger 0:20 1 min v v v Kyllingfilet (skaret i terninger pa 1,5-2 cm) 500 800 20
Kjottkaker/koteletter 500 800 25/40




Matvarer Vekt, g/stk. Vann, ml Tilberedningstid, min
Fisk (filet) 300 800 15
Sjematblanding (frossen) 300 800 5
Poteter (skaret i 4) 500 800 20
Gulratter (skaret i terninger pa 1,5-2 cm) 500 800 35
Rodbeter (skaret i 4) 500 1500 90
Grannsaker (frosne) 500 800 5
Egg 5 stk. 800 10

Man ber ta i betraktning at dette er generelle tips. Reell tid kan veere forskjellig fra anbefalte forstand avhengig av kvaliteten
av hver produkt , 0gsd av deres smak.

Tips for bruk av temperatur innstillinger
Arbeidstemperatur, °C Tips for bruk Arbeidstemperatur, °C Tips for bruk
35 ;liivmg ad deig, tilberedning av ed- 110 Sterilsering
40 Tilberedning av yoghurt 115 Tilberedning av sukker sirup
45 Syring 120 Tilberedning av eisbein
50 Gjaering 125 Tilberedning av stuet kjott
55 Tilberedning av flatekaramell 130 Tilberedning av pudding
y . Steking av ferdige retter for a gi dem
60 Tilberedning av grenn te, barnemat 135 aylden overflate
65 J_Keoking avkjett i vakuum emballas- 140 Reyking
70 Tilberedning av punsj 145 Baking av grennsaker og fisk i folie
75 tF’easteurlsenng, tilberedning av hvit 150 Baking av katt i folie
80 Tilberedning av glagg 155 Steking av varer av gjrdeig
Tilberedning av ostemasse eller
85 retter som krever en lang tilbered- 160 Steking av fugl
ningstid
90 Tilberedning av red te 165 Steking av stek
95 Tilberedning av melkegrot 170 Stek i smor
100 Tilberedning av marengs, syltetoy 175 Stek kylling nuggets
105 Tilberedning av aspik 180 Lage chips

V.

.

Du kan ogsd se oppskrift bok som falger med apparatet.

EKSTRA FUNKSJONER

Gjor ost, cottage cheese
Gjer fondue

o Sterilisering servise

*  Pasteurize flytende mat

«  Babymat oppvarming

For mer informasjon, se oppskrift bok eller web-webomrdde: www.redmond.company.

. EKSTRATILBEH@R

(selges separat)
Ekstra tilbehor for REDMOND RMC-PM381E Elektrisk trykkokere og informasjon pa innovasjoner er tilgjengelig gjennom
www.redmond.company og vare autoriserte forhandlere.

VI. RENGJORING OG VEDLIKEHOLDE
A OPPMERKSOMHET! For du begynner d rengjore apparatet, md du kontrollere at det er trukket ut og har helt avkjolt!

Generelle Retningslinjer
«  For forste gangs bruk, eller for  fierne lukt etter matlaging steam halv sitron i 15 minutter ved hjelp av STEAM/BO-
IL-programmet.

o lkke la matlaging bolle med mat eller vaeske inne i lukket multicooker for over 24 timer. Store kokt mat i kjaleskap og
varme nar det er nedvendig, ved hjelp av Varme funksjon.

«  Koble apparatet hvis du ikke bruker det i lang tid. Arbeider kammer, inkludert oppvarming disk, bolle, lokk, O-ring,
damp-og as ventilene skal vare rene og torre.

@ IKKE legg apparatet i vann eller vaskes under rennende vann!

IKKE bruk en svamp eller vev med harde eller slipende overflaten eller slipende limer. IKKE bruk noen kjemisk aggressive stoffer
eller andre agenter som ikke er anbefalt for rengjaring av gjenstander som kommer i kontakt med mat.

+  Varforsiktig ved rengjering av gummi deler av Elektrisk trykkokere. De skader eller deformasjoner som kan resultere
i en upassende bruk av enheten.

«  Rengjer bolig nar det er nadvendig. Bollen, lokk og O-ring -, damp-og las ventiler ma rengjeres etter hver bruk. Kon-
densat, samler under matlaging, ma fiernes etter hver bruk. Rengjer innsiden av ovnsrom nar det er nedvendig.

For a Rengjore Bolig, Lokk og O-ringen

Bruk en myk, fuktig klut eller svamp for & rengjere bolig, lokk og O-ring. For & fjerne tetning, trekk det forsiktig ut mot deg.
Hvis nedvendig, bruk mildt sapevann, og terk av overflaten terr  fjerne saperester og vann flekker.

Rengjor Bollen

Vask skal for hand, ved & bruke en myk svamp og mildt sapevann eller i oppv in (i falge proc anbefalinger).
Hvis det er nedvendig, fylle en bolle med varmt vann, la trekke og rent. Terk den ytre overflaten av bollen terke for du
plassere det tilbake inne i multicooker.

Nér multicooker er brukt pa en jevnlig basis, indre non-stick belegg av bollen kan helt eller delvis endre farge, som indikerer
ikke en feil.

For a Rengjore Flyttbare Damp og Las Ventiler

Trekk steam ventil oppover i styrkingen av lokket.

Fjern den indre Lokket ved a trekke det mot deg.

Fjern lokket pa innsiden av lokket ved a trekke det mot deg.

Fjerne silikon forsegler sett av as-ventil og fjern ventil seq selv. Skyll alle delene av damp og Las ventiler.

Monter ventilen i omvendt rekkefolge av demonteringen. Plasser las ventilen tilbake til sin opprinnelige posisjon,
sette tetting sett pa det, passer den beskyttende nett steam ventilen til den stakk til det er stramt. Tett fikse steam
ventilen til spilleautomat pa lokket av apparatet.

OPPMERKSOMHET! For & unngd deformasjon av ventilen gummi, ikke vri og dra det etter fierning, rengjoring og monte-
ring.

Ikke rengjor innsiden av lokket i oppvaskmaskin.



For AFjerne Kondensat

| denne modellen kondensat akkumuleres i spesielle hulrom pa huset rundt bollen og avlep inn i en spesiell beholder, som

ligger pa baksiden av apparatet.

1. Apne lokket, fiern bollen. Hvis det er nadvendig & lofte litt pa fremre del av den elektriske trykkokere, slik at konden-
sat helt avlep i beholderen.

2. Fjern beholderen, litt trekke det.

3. Hell kondensat ut. Rens beholderen, og falge instruksjonene ovenfor, og sette inn i stedet.

4. Tork av eventuell kondens gjenvarende rundt bollen med en terr klut.

Rengjoring Arbeider Kammer

Samsvar med bruksanvisning retningslinjer minimerer risikoen for matrester eller vasker akkumuleres inne i ovnsrom.
Imidlertid, hvis innsiden av kammeret blir skitten, kan du rengjere den for a hindre feil bruk eller svikt i apparatet.
Vegger av ovnsrom, overflaten av oppvarming disk, og casing av sentrale termisk sensor (som ligger i midten av den
varme disk) kan rengjores med en fuktig (ikke vat!) svamp eller klut. Fjerne alle spor av sape eller vaskemiddel hvis
du bruker noen til & hindre ugnsket lukt under matlaging. Hvis det er et fremmedlegeme i hulrommet rundt sentrale
termisk sensor, forsiktig fjerne det ved hjelp av pinsett, praver & unnga a trykke pa bakdekselet pa sensoren. Ren
oppvarming disk med en fuktig middels hard svamp eller syntetisk pensel, hvis det er nedvendig.

i ]

Transport og Lagring

For gjentatt bruk eller oppbevaring helt torr alle deler av apparatet. Lagre samlet apparatet pa et tert, godt ventilert sted
vekk fra varme apparater og direkte sollys. Under transport og lagring, ikke utsett enheten for mekanisk stress, som kan fore
til skade pa enheten og/eller overtredelse av pakken integritet.

Hold apparatet pakke vekk fra vann og andre vaesker.

VIl. FOR DU KONTAKTER SERVICE CENTRE

Problemet

Displayet viser en feilkode:
E* enheten gir 6 korte lydsig-
naler

Under vanlig drift av enheten, varme platen kan helt eller delvis endre sin farge. Dette er ikke et tegn pd enheten svikt og ikke
innflytelse pd driften.

Mulig arsak Lesning
System feil, mulig kontroll styret eller varmeelement | Koble fra apparatet og la kjole ned. Lukk
feil lokket tett og plugg i apparatet
Kontroller at stromkabelen er koblet til
tilsvarende inntaket pa huset til apparatet
og til kontakten

Stromledningen ikke er koblet til apparatet og/eller
pipenakkel
Apparatet slas ikke pa

Stikkontakten ikke fungerer pa riktig mate Koble til en stikkontakt som fungerer

Kontroller stramforsyningen. Hvis ikke er
tilgjengelig, kan du kontakte lokale kraft-
forsyning selskapet

Stremforsyning feil

Forsikre deg om at stremtilferselen er
stabil. Hvis ustabil/undervurdert, kontakt
lokal kraftforsyning selskapet

Stromtilfersel (str er ustabil,

urdert)

Det er et fremmedlegeme mellom bollen og varme-ele- | Koble fra apparatet og la kjole ned. Fjern

Parabolen er & ta altfor lang

tid 4 lage mat

ment (korn, matrester, avfall, etc.)

Bollen er ikke plassert riktig

Oppvarming disk er skitne

fremmedlegemer eller objekter
Riktig posisjon bollen pa plass

Koble fra apparatet og la kjole ned. Ren
oppvarming disk

Problemet Mulig arsak Lesning

Bollen er ikke plassert riktig | Riktig posisjon bollen pa plass

Fjern fremmedlegemer (korn, matrester,
avfall, etc.) fra under rim, hvis noen.
Alltid lukk dekselet til det smekker pa
plass

Varm damp slippes ut fra
under lokk under matlaging.
Antall program som kjerer
starter tiden

Lokket er ikke Lukket pa riktig
mate; fremmedlegeme under
lokket

Indre lokk og matla-
ging bolle mislykkes
a forsegle hermetisk

Tetting ringen er skitne, defor-

merteller skadet p& noen méte Sjekk pakningen. Skift om nedvendig

Varm damp slippes ut fra
under lokk under matlaging.
Antall program som kjerer
tiden mislykkes

Tetningsring er tapt Sjekk pakningen

Nar enheten opererer i tryk-
kokere modus, steam fort-
setter d ga ut av hullet av
stengeventilen. Antall pro-
gram som kjorer tiden mis-
lykkes

. . Ren stengeventilen i henhold til kapitlet
Stengeventilen er skitne Vedlikehold
. . . Sjekk for avstengningsventil og dens
Stengeventilen eller tetting gummi er tapt tetting qummi

o Kontakt kundeservice, dersom du ikke kan finne drsaken til en feil eller ikke fdr rettet pd feilen.

Miljovennlig utnytting (utnytting av elektrisk og elektronisk utstyr)

E Emballasjen, bruksanvisningen og selve apparatet skal tas med til egnet innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. For & hjelpe til & ta vare pa miljoet, ikke kast elektronisk avfall hvor som helst.
Brukt (gammelt) utstyr ber ikke kastes sammen med vanlig husholdningsavfall, det skal behandles separat. Eie-

-_— gammelt utstyr ma bringe utstyret til spesielle innsamlingspunkter eller til relevante organisasjoner. Sa-

ledes hjelper de programmet for gjenvinning av verdifull rastoff, sa vel som rengjering av forurensningsstoffer.

Dette apparatet er merket i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU — vedrerende brukte elektriske og elektronis-

ke apparater.

Retningslinjene setter et rammeverk for returnering og resirkulering av brukte apparater i hele EU.



& Innan du bérjar anvinda denna vara, lds noga genom bruksanvisningen och behdll den for vidareanvindning. Varubruk pa rétt
sdtt forldnger varans levnadstid avsevirt.

KOM IHAG: oavsiktiga skador av elsladden kan medféra fel, som

s;;:m‘ t a och ning Nsojm.ingér i denna brulfsanvisnjl_ng) omfattgr ipte alla miiil[ga situatinn_e_r som kan Inte hamnal’ Under al’antIVIUkOI’ OCh CIV@H elSkCIdOF Skada e[S[Gdd
3::[5;;;{::“: bruk.Vid g avapp maste utga fran eget sunt fornuft, vara forsiktig och mdste Omedelbaff ytaS | Sel’VICe-Centel’

* * o Stall inte varan pa mjukt underlag, tack inte den med tygservetter under
SAKERHETSATGARDER T : H

arbetsgang. Detta kan leda till dverhettning och skador pa varan.

Det dr forbjudet att anvanda varan ute. Intrang av fukt eller andra amnen
kan medfora allvarliga skador pa varan.

Koppla alltid ur apparaten och Ldt den svalna innan du rengdr den. Folj

o Tillverkaren ar inte ansvarig for skador som har tillkommit som foljd avnon- e
chalering av bruksregler och underldtenhet att folja sakerhetsforeskrifter.

o Denna elapparat kan anvandas i [dgenheter, villor och i andra liknande o

forhallanden forutom industribruk. Industrianvéndning eller andra obe-
horiga anvandningar av apparaten raknas overtrada villkor for en lamplig

anvandning av apparaten. | detta fall tar tillverkaren inget ansvar for
mojliga efterfoljder av detta bruk.

e Innan du kopplar varan till elndtet, kontrollera om ndtets spanning Gver-

ensstammer med den spanninen som varan kraver (se teknisk beskrivning

eller fabriksannons)

e Anvand forldngningssladd beraknad for strombrukningen hos varan -

obalans kan orsaka kortslutning eller kabelbrand.

e Koppla in varan bara till jordad stickpropp — det ar det absoluta saker-
hetskrav for att skydda dig fran elstdtar. Om du anvander farlangningssladd,
se till att den dr ocksd jordad.

OBSERVERA! Under arbetet virms varans kropp, skdl och metallis-
ka delar! Var forsiktig! Anvind kéksvantar. For att undvika brénn-

7kalg10tr orsakade av het dnga, béj dig inte dver varan ndr du 6ppnar
ocket.

 Koppla varan ureluttaget efter anvandning och dven under rensning eller €25

nar du flyttar den. Ta ut sladden med torra hander och hall den vid stick-
huvud och inte vid sjalva sladden.

o Dra inte sladden vid dorroppningar eller ndra varmekallor. Se till att
sladden inte vrider sig, inte ror vid vassa foremal eller mobelkanter.

ra]nvisningarna for rengdring och allmant underhall vid rengdring av en-
eten.

Hall alltid dnqutslappsventilen, tryckregleringsventilen, o-ringen inuti
locket, kondensatuppsamlingsbehallaren i rena och funktionsdugliga for-
hallanden. Anslut inte enheten, om det finns skador, block, deformationer
av ventiler,inre lock och O-ring eller om kondensatuppsamlingsbehallaren
ar full. Vid byte av 0-ring sjalv, anvand endast extra o-ring som ingar i
enhetens leveranssats.

Nar du lagar mat under tryck, se till att skalen ar fylld med vatten eller
annan vatska med minst 1/5 skalvolym.

@ Stek inte och baka under hogt tryck!

For att undvika blockering av angutslappsventilen, fyll skdlen med pro-
dukter och vatten pa hogst 4/5 av skalvolymen. Vid kokning kan produk-
terna svalla upp i varmt vatten eller producera skummet - hogst 3/5 av
skalvolymen.

Starta inte matlagningsprogrammet under hagt tryck om enhetens
lock inte dr helt [dst!

Nar anqutslappsventilen dppnas under eller efter tillagningen dr ett starkt
vertikalt flode av het anga majligt. Luta dig inte over locket och hall han-
derna borta fran ventilhalen under Gppningen.



» Nartrycketarbetskammaren har kat aktiveras lockldssystemet automatiskt
Oppna inte enhetens lock utan att forst normalisera trycket i arbetskamma-
ren.

» Nar vatskan och rensade ratter tillagas, lat enheten svalna i 5 till 10 minu-
ter innan du sldpper trycket for att undvika att komma ut av varm vatska
genom dnqutslppsventilen.

* (ppna enhetens lock med endast det installerade plasthandtaget. Lyft en-
heten endast med hjdlp av specialhandtagen placerade pd ramsidorna och
endast nar stromforsorjningen dr avstangd.

Det dr absolut FORBIUDET att sinka varan i vatten eller stilla den
under rinnande vatten!

* Denna apparat dr inte avsedd for anvandning av barn dver 8 dr, personer
som har nedsattning av fysisk, psykisk eller nervformdga eller brist pa
erfarenhet och kunskaper med undantag for fall nar en annan person som
ar ansvan? for sadana personers sakerhet utdver tillsyn dver sddana
ﬂersoner eller nar en person som dr ansvarig for sadana personers saker-
et ger anvisningar till dem som handlar om hur man anvander denna
apparat. Det ar nddvandigt utova tillsyn dver barn under 8 dr for att
hindra att de leker med apparaten, dess tillbehor samt med dess fabriks-
forpackning. Rengéring och underhall av anordningen for inte utfdras av
barn utan tillsyn av vuxna.
Forpackningsmaterial (plast, frigolit m. m.) kan vara varlig for barn. Finns
risk for kvavning! Forvaras odtkomligt for barn.
Det ar forbjudet att sjalv reparera varan eller andra i dennes konstruktion.
All reparations- och servicearbetet skall utforas av auktoriserad service
center Oproffesionellt arbete kan leda till varuskador, kroppskador och
skador pd egendom.

OBSERVERA! Det dr forbjudet att anvdnda apparaten om det fare-
ligger ndgot fel pd varan.

Tekniska Specifikationer

Modell RMC-PM381E
Makt 900 W
Spénning 220-240V,50/60 Hz
Elsakerhet klass |
Skal kapacitet 5L
Skal beldggning. non-stick
Visa LED
Angventil flyttbar
Lock flyttbar
Matt. 290 x 330 x 300 mm
Nettovikt. 4,7kg
Sékerhetssystem 4 sakerhetsfunktioner:

angutslappsventil
huvudventil
termosakring
Gvertryckssensor

Automatiska program
Tryckkokare lage:

RICE/GRAIN (RIS/GRYN)

SLOW COOK (LANGSAM KOCK)
SOUP (SOPPA)

STEW (GRYTA)

PILAFF

STEAM/BOIL (ANGA / KOKA)

Funktion

MASTERCHEF LITE (andra tillagningstemperaturen
och tid under tillagningsprocessen).

Multicooker lage:

YOGURT/DOUGH (YOGHURT/DEGEN)
BAKE (BAKA)

FRY (STEKA)

BABY FOOD (BARNMAT)

PORRIDGE (GRQT)

BREAD (BROD)

EXPRESS

ja
upp till 12 timmar

Ja

ja

Hall Dig Varm

Hall varmt ldge inaktiverat i forvag

Varma upp till 12 timmar
Tidsfordrojning upp till 24 timmar
Ljudsignaler inaktiverade

Kontrollpanelens L&

ja

Forpackningar Arrangemang

Elektrisk Tryckkokare 1st
Skal med non-stick belaggni 1st.
Angbehallare 1st.
Grytunderldgg 1st
Métbagare 1st.
Omr6rning paddel 1st.
Serveringssked. 1st.
Kokbok 1st
Natsladd 1st.
Anvandarhandbok 1st.
Servicehaftet 1st.

I I enlighet med policyn for kontinuerlig forbittring forbehdller sig tillverkaren rétten att gdra dndringar i design, farpacknings-
arrangemang eller tekniska specifikationer for produkten utan foregdende meddelande. Specifikationen tilldter ett fel pd £10%.



Enhetsaggregat (A1, s. 3)

1. Lock 11. Bostdder

2. Lockhandtag 12. Kondensgivare

3. Bérhandtag 13. Omrérning paddel
4. Avtagbar angventil 14.  Serveringssked

5. Huvudventil 15. Matbdgare

6. Sékerhetslock for angventil 16.  Angbehallare

7. Avstangningsventil gummi 17. Natsladd

8. O-ringen 18.  Grytunderldgg

9. Skl med non-stick beldggning 19. Lostagbart innerlock

10.  Kontrollpanel med display

Kontrollpanelen (A2, s.4)

1. Visa

2. Knappar for automatiska tillagningsprogram

3. ==knapp — for att minska vérdet, vaxla om mellan matlagningsprogram
4. ==knapp - for att oka vardet, direkt véixling mellan matlagningsprogram
5.l knapp — for att justera arbetstrycket i tryckkokarprogram
6 & knapp - for att vaxla till temperaturjusteringsldge
7.

[ knapp — for att aktivera / inaktivera Ateruppvarmningsfunktionen; for att avbryta tillagningsprogrammets funktion,
for att rensa tidigare instdllningar

8. (D knapp - for att vaxla till iget for instillning av tillagningstid
9. ) knapp - for att vaxla till Tidsfordrojningsjusteringslige
0. O knapp — for att aktivera det justerade tillagningsldget, aktivera / inaktivera Hall Varm-funktionen

Display (A3, s.5)

Hall varm / Ateruppvirmningslage indikator

Indikator for tillagningsldge / tillagningstid

Tidsfordrojning ldgesindikatorn

Huvudluckets Lasta indikator

Indikator for avaktiverade ljudsignaler

Indikator for tid/temperaturvrde

Tryckindikator

Véntar pa atkomst driftsparametrar indikator / trycknivaindikator

. FORE FORSTAANVANDNINGEN

Ta forsiktigt ut golvskalorna och dess tillbehdr fran forpackningen. Kassera alla forpackningsmaterial.

/,\ Forvara alla varningsetiketter, inklusive serienumrets identifieringsetikett pd hdljet. Franvaron av serienumret kommer att
: berdva dig dina garantiférmdner!

0N O LA e

Efter transport eller forvaring vid ldga temp Ldt app stdir atur i minst 2 timmar fore anvéndning.

Efter transport eller forvaring vid laga temperaturer L&t apparaten sta i rumstemperatur i minst 2 timmar fore anvandning.
Torka av apparatens holje med en mjuk, fuktig trasa. Skélj den inre skalen med varmt tvalvatten och torka noggrant. En lukt vid
forsta anvandningen av apparaten &r normal och indikerar inget fel. Rengor i s fall apparaten efter "Rengdring och underhall").
Placera apparaten pa en hard, jdmn, horisontell yta sa att angan fran ventilen inte kommer i kontakt med tapeter, dekorativa
beldggningar, elektroniska apparater eller andra foremal eller material som kan skadas av hog luftfuktighet eller temperaturer.
Fore anvandning, se till att det inte finns nagra marker eller andra defekter pa utsidan eller synliga inre delar av multicookern.
Det bér inte finnas nagot fangat mellan skalen och varmeelementet.

@ LYSTRING! Lyft inte apparaten i handtaget for att Gppna locket.

Sld inte pd apparaten utan att skdlen dr installerad eller med tom skal inuti. Vid oavsiktlig start av ett matlagningsprogram kan det
leda till kritisk dverhettning eller skada pd antistickbeldggningen. Innan du steker, hdll i lite vegetabilisk eller solrosolja.

[1. VERKSAMHET

Locklasning
Vid lasning dr enhetens lock tétt stangt och forseglat med ramen som mdjliggdr utveckling av hdgt tryck inuti arbetskam-
maren.
Nar trycket inuti kammaren dr Gver atmosfarstrycket lases locket automatiskt. Om locket inte Gppnas fritt ndr tillagningen
ar klar r trycket inuti arbetskammaren fortfarande for hogt. Lat enheten svalna i flera minuter och satt sedan angutslapp-
sventilen i oppet Ldge for att normalisera trycket i skalen.
LYSTRING! Enheten virms upp under drift! Rr inte ldelarna under och efter
Innan du flyttar enheten, se till att den kyls ner helt. Flytta enheten som hdller den vid ramen.

Sakerhetssystem

REDMOND RMC-PM381E Elektriska tryckkokare dr utrustad med multi-level sakerhetssystem. Om temperaturen och/eller
trycket i kammaren overskrider de tilldtna grénserna, normaliserar systemet dessa egenskaper automatiskt utan avbrott i
tillagningsprocessen. Om detta inte hdnder under en viss tid stoppas driften av elektrisk tryckkokare och enheten ger 6
korta ljudsignaler.

Vid avbrott i tillagningsprocessen i tryckkokaren genom att trycka pa knappen L (eller avaktivera enheten nér du kor ett
program), L&t enheten svalna i flera minuter och stall sedan in angutslappsventilen i oppet Lage for att normalisera trycket
i skalen. Nar trycket i arbetskammaren dr normaliserat, dppna enhetens lock.

Inaktivera Ljudsignaler

Det ar mojligt att aktivera / inaktivera ljudsignalerna i vilket driftldge som helst pa enheten (forutom att stalla in program-
met fore start). For detta andamal, tryck och hall @ knappen i flera sekunder. Om ljudsignalerna ar inaktiverade tinds 3
indikatorn pa displayen.

Kontrollpanelens las

For att sakerstalla ytterligare sakerhet ar enhetens kontrollpanel forsedd med lasfunktion som forhindrar oavsiktlig tryckning
av knapparna.

For att aktivera / inaktivera kontrollpanelens las i vilket driftlage som helst (forutom att stélla in ett program fore start), tryck
pa O-knappen och hall den intryckt medan du trycker pa {D-knappen, Hall bada knappama intryckta i flera sekunder. En-
heten ger lang ljudsignal. Nér panelen dr last ténds @yindikatorn pé displayen

Stlla In Tillagningstid

REDMOND RMC-PM381E Elektriska tryckkokare dr forsedda med en option att stalla in tillagningstiden for varje program
manuellt,med undantag fér SNABB programmet. Andra steg och det méjliga intervallet for den installda tiden beror pa det
valda tillagningsprogrammet.

Nar du har valt ett automatiskt program trycker du pa knappen © for att stalla in tillagningstiden. Timvardet pa displayen
bérjar blinka. Tryck pd knapparna == och == for att stélla in dnskat timvérde. Tryck pa (D-knappen fér att spara de inmatade
andringarna och for att ga till minutinstallningen. Stall in minutvdrdet pa samma satt.

Tryck inte pa négon knapp pd panelen i flera sekunder. Andringarna sparas automatiskt. Om du vill atergd till timvardesin-
stdllningen innan du sparar automatiskt trycker du pa knappen () igen.

Tim - och minutvédrdena dndras oberoende av varandra. For att snabbt dndra ett varde, tryck och hall in 6nskad knapp.

Stlla In Tillagningstemperatur

Vid anvandning av multicooker-ldgesprogrammen (med undantag for EXPRESS-programmet) r det mdjligt att dndra
tillagningstemperaturen manuellt i intervallet 35 till 180°C Med en 6kning pa 1°C.

Nar du har valt ett automatiskt program trycker du pa knappen & for att stalla in tillagningstemperaturen. Standardtempe-
raturvardet pa displayen borjar blinka.

Tryck p& knapparna == och == for att stélla in nskat varde. Nér det maximala/ldgsta vérdet har uppnétts startar installning-
en fran bdrjan / slutet av intervallet. For snabb forandring av ett varde, tryck och hall in [amplig knapp.



Tryck inte pa négon knapp pé panelen i flera sekunder. Andringarna sparas automatiskt. Displayen atergdr till indikering av
tillagningstiden.

0 For att skydda mot dverhettning dr den maximala kértiden for ett program begrdinsad till 2 timmar nér tillagningstemperatu-

ren dr instdlld dver 150°C.

Instéllning Av Tryckniva
Vid anvandning av tryckkokarldgesprogrammen ar det mojligt att andra trycknivan manuellt. Tryck pa knappen al fr
att ga till tryckinstallningen. Indikatorn () och trycknivan pa displayen bérjar blinka. Anvénd knapparna = och ==
for att justera trycket. Antalet marken pa trycknivaskalan dndras symmetriskt. Nar det maximala/lagsta vardet har
uppnatts startar installningen fran borjan / slutet av intervallet. For snabb forandring av ett vérde, tryck och hall in
Ldmplig knapp.
Tryck inte p& ndgon knapp pa panelen i flera sekunder. Andringarna sparas automatiskt. Displayen tergdr till indikering av
tillagningstiden, tryckindikatorerna slutar blinka.
Nar ett automatiskt program startar blinkar trycknivaindikatorn tills enheten uppnar de installerade arbetsegenskaperna.

Trycknivaskalan slutfors gradvis upp till det installerade vardet. Efter att ha uppnatt arbetsegenskaperna fortsatter bada
indikatorerna att tdnda fram till slutet av tillagningsprocessen.

Tidsfordr6jningsfunktion

Tidsfordrojningsfunktionen mojliggdr instéllning av tidsintervallet efter vilket ett tillagningsprogram startar. Tiden kan

stallas in i intervallet 1 minut till 24 timmar med en 6kning pa 1 minut.

Nar du har valt ett automatiskt tillagningsprogram trycker du pa knappen @fbr att stélla in fordrojningstiden. Indikatorn
ténds, timvérdet p& displayen borjar blinka. Tryck pa knapparna == och == for att stilla in 6nskat timvérde. Tryck pa
-knappen for att spara de inmatade andringarna och for att ga till minutinstallningen. Stall in minutvardet pa samma

satt. Tryck inte pa nagon knapp pa panelen i flera sekunder. Andringarna sparas automatiskt. Om du vill &tergd till tim-

vérdesinstallningen innan du sparar automatiskt trycker du pa knappen () igen. Efter automatisk spaming slécks (%)

indikatorn, (®)-indikatorn tdnds och displayen atergar till indikeringen av tillagningstiden. For att se tidsfordrojningsvar-

det, tryck pa (9)-knappen.

Tim - och minutvérdena dndras oberoende av varandra. Nar det maximala/ldgsta vardet har uppnatts startar installningen

fran bérjan / slutet av intervallet. For snabb forandring av ett varde, tryck och hall in lamplig knapp.

0 Tidsfordrojningsfunktionen dr inte tillgénglig ndr du anvénder FRY- och EXPRESS-programmen.

Nar funktionen tidsfbrdrjning &r aktiv ténds indikatorn for valt program och {y-indikatorn, minutens nedrékningstimer
visas pa dlsplayen och @-indikatorn téinds (om varmhallningsfunktionen &r aktiv). Fér att se tiden for matlagningsprogram-
met, tryck pa (¥)-knappen.
Nar funktionsarbetet dr dver ger enheten tre korta ljudsignaler och det valda tillagningsprogrammet startar.
@ Det rekommenderas inte att anvinda Tidsfordrojningsfunktionen om receptet innehdller ldttforddrviiga produkter (Ggg, farskt
& mildt, kott, ost etc,).

Hall Dig Varm

Denna funktion aktiveras automatiskt i slutet av tillagningscykeln och haller maten varm vid 70-75°Ci 12 timmar. Nar Keep
Warm &r aktivt tands CJ-knappindikatorn och ®¥-indikatorn och displayen visar direkttidsantalet for korning i det hr laget.
Om det behdvs kan varmhallningen inaktiveras genom att trycka pa CJ-knappen.

Keep Warm-funktionen dr inte tillgdnglig ndr du anvinder YOGURT/DOUGH och EXPRESS program.

Prelimindr inaktivering av Hall dig varm

Det dr inte alltid onskvart att halla varmen ndr ett tillagningsprogram ar slutfort. Med tanke pa detta faktum ger REDMOND
RMC-PM381E elektrisk tryckkokare ett alternativ for att i rétt tid inaktivera den har funktionen ndr du kor huvudkokningspro-
grammet. For detta andamal, ndr du kor ett program trycker du pa Uknappen indikatorn C9-slocknar. Om du vill aktivera
varmhallningen igen trycker du pa (D-knappen igen (@-indikatorn tinds).

For anvindarnas bekvimlighet inaktiveras varmhdllningen automatiskt utan mdjlighet att aktivera den manuellt ndr tillag-

ningstemperaturen dr instdlld under 80°C. Ndir du kor ett program stills temperaturen 6ver 80°C, varmhdllningen aktiveras
automatiskt.

Vérma

REDMOND RMC-PM381E Elektriska tryckkokare kan anvindas for att varma kalla ratter.
Gor sa har:

1. Légg alla produkter i skalen, montera skalen i enhetens ram.

2. Stdng locket, anslut enheten till eluttaget.

3. Tryck pd Od-knappen. Indikatorn CJ och Y ténds, timern bérjar rikna uppvérmningstiden. Nér temperaturen uppnar
70°C ger enheten tva korta Ljudsignaler.
Enheten varmer upp skalen upp till 70-75°C och haller den varm i upp till 12 timmar.Vid behov kan ateruppvarmning stoppas
genom att trycka pd CJ-knappen. Indikatorn ©9 slocknar och enheten gar till standby-lge (- - - - p4 displayen).
Tack vare varmhallnings-och Uppvdrmningsfunktionerna kan den elektriska tryckkokaren hdlla en produkt varm i upp till 12
@ timmar. Det rekommenderas dock inte att [dmna en matrétt varm i mer dn 2-3 timmar eftersom det ibland kan leda till att
= smaken dndras.

MASTERCHEF LITE Funktion
MASTERCHEF LITE-funktionen mojliggor dndring av tillagningstid och temperatur ndr automatiska program kors i multicoo-

ker-laget (forutom EXPRESS-programmet). Intervallet och dkningen av tillagningstiden beror pa det valda programmet.
Temperaturomradet ar 35-180°C med en okning pa 1°C.
Ndr funktionen tidsfordrdjning dr aktiverad dr MASTERCHEF LITE-funktionen inte tillgdnglig.
@ MASTERCHEF LITE-funktionen kan vara sdrskilt anvindbar nar du lagar mat pd komplexa recept som krdver en kombination
av olika matl (t.ex. kdldolmar; Natkdttstroganoff, soppor och pasta till olika recept, fruktkonserver etc,).
For att dndra tillagningstemperatur:
1. Nérett tillagningsprogram kors trycker du pa knappen & Temperaturvardet pa displayen borjar blinka.
Vid ytterligare temperaturforéndring visas det senaste instdllda vérdet.
2. Tryck p& knapparna = och == for att stélla in onskat varde. Nar det maximala/légsta vardet har uppnétts startar in-
stallningen fran bérjan / slutet av intervallet. For snabb forandring av ett varde, tryck och hall in lamplig knapp.
3, Tryck inte pa ndgon knapp pa kontrollpanelen i flera sekunder. Andringarna sparas automatiskt.
0 For att skydda mot dverhettning dr den maximala kdrtiden for ett program begréinsad till 2 timmar ndr tillagningstemperatu-
ren dr instélld dver 150°C.
Nar du dndrar tillagningstiden samt/d/gt som du uppndr arbet
avbryts forv ocessen. g
med prelimindr uppvdrmning.

prog

(om det tillhandahdls av fabriksinstdllningarna)
av ett program som kors startar. Byte av tillagningstid paverkar inte processen

Andra tillagningstiden:

1. Nérett tillagningsprogram kors trycker du pa knappen . Timvérdet pa displayen borjar blinka.

2. Tryck pa knapparna == och == for att stalla in dnskat timvarde. Tryck pa (©-knappen for att spara de inmatade and-
ringarna och for att ga till minutinstéllningen. Stall in minutvardet pa samma satt. Tryck inte pa nagon knapp pa pa-
nelen i flera sekunder. Andringarna sparas automatiskt. Om du vill &tergd till timvérdesinstéllningen innan du sparar
automatiskt trycker du pa knappen ¢ igen. Tim - och minutvdrdena andras oberoende av varandra. For att snabbt
andra ett varde, tryck och hall in 6nskad knapp.

3. Tryck inte pa nagon knapp pa kontrollpanelen i flera sekunder. Andringarna sparas automatiskt.

o Om du stiller in tillagningstiden till 00: 00 slutar programmet att Kiras.

Allmén procedur for anvandning av automatiska program

@ VIKTIGT! Vid anvéndning av dningen (till exempel vid kokning), Stdll inte in tillagningstemperaturen dver
100°C. Det kan leda till Gverhettning och fel pd enheten. Av samma anledning, anvind inte BREAD, FRY och BAKE program for
1. Forbered (atgard) de nddvandiga ingredienserna.

att koka vatten.

2. Ldgg ingredienserna i skalen i enlighet med matlagningsprogrammet och installera skalen i ramen. Se till att alla
ingredienser, inklusive vdtska, ligger under det maximala mdrket pa skalens inre yta. Se till att skalen ar korrekt inrik-
tad och dr i tat kontakt med varmeelementet.

3. Stdng locket och vrid det moturs mot stopp.
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A LYSTRING! Om du lagar mat vid hoga temp med mycket ilisk olja, [dmna alltid enhetens lock dppet.
4. For att laga mat i tryckkokaren, satt angventilen till Stangningsldgena, i multicooker-ldget-till oppet lage.
5. Anslut enheten till eluttaget.
6. For att valja ett automatiskt tlllagnmgsprogram tryck pa relevant knapp pa kontrollpanelen Det dr mojligt att valja
ett matlagningsprogram genom att trycka pa knappama = och == Prog ar kopplade cirkelvis, indik for
valt program tands.
7. Om det behdvs, dndra standardtiden for tillagning. YOGURT/ 10 min - 12
8. Andravid behovtillagningstemp (for multicookerlagesprogram) eler trycknivan (fr tryckkokarlagesprogram). | bl Koka olika yoghurt, proofing deg 800 v
9. Om det behdvs stéller du in startfordrdjningstiden. - N
0 Egenskaperna kan indras i vilken ordning som helst. BABY FOOD Koka barnmat 010 | ! m'q %?nnm/ v v
Nar du trycker pd O knappen pd ndgot instdllningssteg startar programmet med de angivna egenskaperna. - -
10. Tryck pa knappen (D) for att starta et tillagni Beroende pa vilket tillagni gram som valts startar PORRIDGE Koka porridge med mjslk 020 | ! m - 4tim/ v v
nedrakningen efter eller efter att den nddvandiga temperaturen och trycket i skalen uppnatts min
0 I vissa automatiska program startar den instdllda tillagningstiden forst efter att enheten har ndtt den instdllda driftstempe- STEAM/BOIL Angkétt, fisk, gransaker och andra livsmedel 010 | imin-2tm/ o o s v v
raturen. Till exempel, i dng - /koka-prog. startar nedrdkningen forst efter att vatten kokas och tillrdcklig tdt dnga i L min
skdlen bildas. ; N
. . ’ 1min -4tim/
Medan du uppndr de instéllda perna blinkar indik @ och all och tryckniviskalan fylls upp. Vid anvindning BAKE Bakning kakor pajer, puff, och jast bakverk 100 1 min v v
av tryc ylls tryckniva upp till det instdllda tryckvérdet. Ndr arbetsegenskaperna uppnds ger N N . A .
enheten en hirbar signal. Indikatorn () slutar blinka,indikatorn =1l och trycknivdiskalan slicks eller ténds kontinuerligt om FRY S‘?:‘_';‘m'ﬁsk grénsaker och multikomponent | .10 | 1 "‘"1' - Ltim/ v v
programmet Kirs under tryck. maltider min
11, Tre korta ljudsignaler meddelar att ett tillagningsp ar klart. Nar prog running/Keep Warm ar dver visas " . ] . 1 min -3 tim/
"End"- inskriften p3 displayen i flera sekunder. 2 PILAF Koka kétt, fisk, fagel och gronsaker pilaff 0:20 1 min v v
12. Nar du anvander tryckkokaren Lge program, efter avslutad matlagnlng lét enheten svalna i flera minuter. Ta sedan G6r brod frén rég och vetemjol(inklusive deg- 1 min - 4tim/
angventilen till de Gppna positionerna for att trycket i art BREAD provning). 3:00 1 min v
o Tryck pd O3 knappen for att avbryta det i de p avbryta tillagnir eller hdlla dig varm. <
@ INTE: B
- fyll skdlen med produkter och vatten Gver det maximala mérket pd skdlens inre yta; =
- tillaga i tryckkokaren utan att tillséitta vatten eller annan vitska (min. erforderlig véitskenivé dr 2 mdtkoppar); Snabbkokt s, ﬂ“fﬁg vattengrot 2c
. N . Tryck och hall (D-knappen mtryckt iflerase-  #
- anviind tryckkokaren for att steka produkter pd olja. EXPRESS kunder foratt starta ett program i standoy-lige. | & 8
Fér att fa ett hogkvalitativt resultat féreslds att du anviinder recepten fér matlagning frdn kokboken som dir kopplad till tryck isas pa displayen = g
multicooker, utformad speciellt for denna modell. Relevanta recept finns ocksd pd webbplatsen www.redmond.company. 'é b
£
Tabell dver standardinstallningar 232

[I. MATLAGNINGSTIPS

Rekommenderad matlagningstid for angkokning av olika produkter

RICE/GRAN | Matlagning hela och kiossade kom ocholika .0 | 1m0 =217y Flaskfilé/NGtkdte (tmingar 1,5-2 cm) 500 800 30/40
Koka bakad midlk K Kot for skaft Lmin=5tim/ Lamm- och farfilé (tdringar 1,5-2 cm) 500 800 40
0Ka bakad mjolk, konserverat Kott, for skait, N min->5tm
SLOWCOOK |y 1gelé och aladsb 100 Lmin v v 4 Kycklingfilé tarningar 1,5-2 cm) 500 800 2
. . ’ 1min-4tim/ Kéttbullar/Kottfarsbiffar 500 800 25/40
SOUP Koka olika typer av soppor och buljonger 0:20 1min v v v Fisk (1) 20 800 5
STEW Gor kott, fisk, gronsaker, sida och muttikompo- o0 1min-4tm/ =, v Fisk- f’fh ing (fryst) 300 800 5
nent ratter grytor Lmin Potatis (delad i 4 klyftor) 500 800 20




vikt, g/

Produkt Méngd, st. Vatte;\[nlym, Matlagningstid, min
Morbtter (tarningar no 1,5-2 cm) 500 800 35
Rodbetor (delad i 4 klyftor) 500 1500 90
Grénsaker (frysta) 500 800 5
Agg 5st. 800 10
0BS! Detta dr de allmdna rekomendationer. Tillagningstiden kan skilja sig fran rek derad pd grund av mat

och dina smakpreferenser.

Rekomendationer om hur man anvénder olika temperaturldge

Ack o Rol e Arh P oC Pal e
35 Jasning, tillagning av vindger 110 Sterilisering
40 Tillagning av YOGURT/DOUGH 115 Tillagning av sockersyrap
45 Surdeg 120 Tillagning av rulle
50 Jasning 125 Tillagning av stuvat kétt
55 Tillagning av sotsaker 130 Tillagning av ostkaka
60 Tillagning av gront te, tillagning av 135 R_b’kning, stekning av f_érdiga rétter
barnmat for att skapa en knaprig skorpa
65 Tillagning avkétt i vakuum forpackning 140 Rokning
70 Tillagning av punch 145 Tillagning av fisk och gronsaker i folje
75 Pastorisering, tillagning av vitt te 150 Tillagning av kétt i folie
80 Tillagning av gldgg 155 Stekning av smordegsratter
B Memweiecdemoste i S
90 Tillagning av rod te 165 Stekning av stejkar
95 Tillagning av mjolkgrét 170 Stek i smor
100 Tillagning av maréngen, syltning 175 Koka kyckling nuggets
105 Tillagning av aladab 180 Koka chips

Du kan ocksd hdnvisa till receptboken som medfdljer apparaten.

IV. YTTERLIGARE FUNKTIONER

Gor ost, keso

*  Gor fondue

«  Sterilisering porslin

*  Pastorisera flytande livsmedel
«  Barnmat vdrme

For mer information, se receptboken eller webbplatsen: www.redmond.company.

V. EXTRATILLBEHOR

(sdljs separat)
Ytterligare tillbehdr till Redmond RMC-PM381E elektrisk tryckkokare och information om innovationer finns tillgangliga via
www.redmond.company och véra auktoriserade aterforsaljare.

VI. RENGORING OCH UNDERHALL

A LYSTRING! Innan du bdrjar rengdra apparaten, se till att den dr urkopplad och har svalnat helt!
Riktlinjen
o Fare forsta anvandning eller for att avidgsna lukten efter tillagning anga en halv citron i 15 minuter med hjalp av anga /
koka programmet.
»  Lamna inte kokkdrl med mat eller vétska inuti stangd multicooker i dver 24 timmar. Forvara lagad mat i kylskap och
vdrm upp vid behov med hjélp av uppvarmningsfunktionen.
«  Koppla ur apparaten om du inte anvander den under en ldngre tid. Arbetskammare, inklusive varmeskiva, skal, lock,
0-ring, anga och Lasventiler ska vara rena och torra.
Stink inte ned apparaten i vatten eller tvitta den under rinnande vatten!
Anvind inte en svamp eller vivnad med hdrd eller slipande yta eller slipande pastor. Anviind inte kemiskt aggressiva dmnen
eller andra dmnen som inte rekommenderas for rengdring som kommer i kontakt med livsmedel.
o Var forsiktig nar du rengdr gummidelarna pa elektrisk tryckkokare. Deras skada eller deformation kan leda till en
oldmplig drift av enheten.
*  Rengdr huset vid behov. Skalen, locket och O-ringen, ang-och asventilerna maste rengoras efter varje anvandning. Kondensat,
som ackumuleras under tillagningen, maste avldgsnas efter varje anvandning. Rengdr det inre av kokkammaren vid behov.

Rengor holjet, locket och O-ringen
Anvdnd mijuk fuktig trasa eller svamp for att rengdra holjet, locket och O-ringen. For att ta bort tatningsringen, dra den
forsiktigt mot dig. Anvand vid behov en mild tvallosning och torka ytan torr for att avldgsna tvalrester och vattenflackar.

For att rengora skalen

Tvatta skalen for hand, med mjuk svamp och mild tval eller i diskmaskin (enligt tillverkarens rekommendationer). Vid behov
fyll skalen med varmt vatten, Lt suga och rengora. Torka av skalens yttre yta innan du placerar den tillbaka inuti multicookern.
Nar multicookern anvénds regelbundet kan skalens inre non-stick beldggning delvis eller helt dndra farg, vilket inte indike-
rar en defekt.

For att rengora lostagbara ang-och Lasventiler

Dra forsiktigt angventilen uppat i lockets fordjupning.

Ta bort det inre locket genom att dra det mot dig.

Ta bort locket pa lockets inre sida genom att dra det mot dig.

Ta bort lasventilens silikonforseglingsinsats och ta bort sjlva ventilen. Skdlj alla delar av ang-och lasventilerna.
Montera ventilen i omvand ordning for demontering. Placera lasventilen tillbaka i sitt ursprungliga ldge, satt tatningsin-
satsen pa den, montera angventilens skyddsgaller till stotarna tills de dr téta. Tatt fixera angventilen till sparet pa
locket pé apparaten.

LYSTRING! For att undvika deformation av ventilens qummi,vrid inte och dra det efter borttagning, rengéring och montering.

AN\

Rengdr inte insidan av locket i diskmaskinen.

For Att Avlagsna Kondensat

| denna modell ackumuleras kondensatet i specialhalan pa huset runt skdlen och drdnerar i en speciell behallare, som ligger

pa baksidan av apparaten.

1. Oppna locket, ta bort skalen. Vid behov lyft upp den framre delen av den elektriska tryckkokaren, sa att kondensatet
helt dranerar in i behallaren.

2. Tabort behallaren, dra den nagot.

3. Hall kondensatet ut. Tvétta behallaren, folj instruktionerna ovan och sétt in pa plats.

4. Torka av eventuellt kondensat som finns kvar runt skalen med en torr trasa.

Rengdring av arbetskammaren

Overensstammelse med bruksanvisningen minimerar risken for att matpartiklar eller vatskor ansamlas inuti kokkammaren.
Om kammarens insida blir smutsig, rengdr den dock for att forhindra felaktig anvandning eller fel pa enheten.
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Kammarens vdggar, varmeskivans yta och héljet pa centralvarmesensorn (placerad i mitten av varmeskivan) kan
rengdras med en fuktig (inte vat!) svamp eller trasa. Ta bort eventuella spar av tval eller tvattmedel om du anvander
nagon for att forhindra oonskade lukt under tillagningen. Om det finns ett frimmande foremal i kaviteten runt central
termisk sensor, ta forsiktigt bort den med pincett och forsok att undvika att trycka pa sensorns hélje. Rengdr varmes-
kivan med en fuktig medelhard svamp eller syntetisk borste, om det behdvs.

Vid regelbunden anvindning av enheten kan virmeskivan helt eller delvis dndra sin fdrg. Detta r inte ett tecken pd enhetens
fel och paverkar inte dess funktion.

Transport och Lagring
Torka alla delar av apparaten fore upprepad anvandning eller forvaring. Férvara den monterade apparaten pa en torr, venti-
lerad plats bort fran varmeapparater och direkt solljus. Under transport och lagring, Utsétt inte enheten for mekanisk stress,

Problem

Mjlig orsak

Ldsning

Het anga flyr fran locket under
tillagningen. Rdkningen av
programtiden misslyckas

Tétningsringen gar forlorad

Kontrollera tdtningsringen

Nér enheten arbetar i tryckko-
karen fortsétter angan att ga
utur halet i avstangni

Avsténgningsventil &r smutsig

Rengdr avstangningsventilen enligt Under-
hallsavsnittet

tilen. Rakningen av program-

il eller dess tétni

i forloras

Kontrollera efter avstdngningsventil och

vilket kan leda till skador pa enheten och/eller brott mot paketets integritet.
Hall apparaten borta fran vatten och andra vétskor.

VII. INNAN DU KONTAKTAR SERVICECENTRET

Problem

Mojlig orsak

Losning

Displayen visar felkoden: E*,
enheten ger 6 korta ljudsigna-
ler

Systemfel, eventuellt styrkort eller fel pa varmeelemen-
tef

Koppla ur apparaten och lat svalna. Stang
locket ordentligt och sétt i apparaten

Apparaten slas inte pa

Natsladden &r inte ansluten till apparaten och/eller
eluttaget

Se till att nétsladden ar ansluten till mots-
varande inlopp pa apparatens hdlje och till
uttaget

Vadgguttaget fungerar inte korrekt

Anslut till ett korrekt fungerande vigguttag

Kontrollera stromforsérjningen. Om det

Skalen tar for lang tid att laga
mat

Stromavbrott inte finns tillgangligt, kontakta lokalt el-
forsorjningsforetag

P e 4rinstabil Se till att stromforsorjningen ar stabil. Om

tad) instabila / underskattade, kontakta lokala

elforsorjningsforetag

Det finns ett frammande foremal mellan skalen och
varmeelementet (korn, matpartiklar, skrap etc.)

Koppla ur apparaten och [at svalna. Ta bort
frammande foremal eller foremal

Skalen ar inte korrekt placerad

Placera skalen ordentligt pa plats

Varme disk dr smutsig

Koppla ur apparaten och ldt svalna. Ren
uppvdrmning disk

Het anga flyr fran locket under
tillagningen. Antalet program
kortid startar

Skalen ar inte korrekt placerad

Placera skalen ordentligt pa plats

.| Locket drinte ordentligt stangt;
Innerlock och kokskal | frammande foremal under lock
misslyckas med att

forsegla

Ta bort frimmande foremal (spannmal,
matpartiklar, skrap etc.) fran under falgen,
om nagon. Stdng alltid locket tills det
klickar pa plats

Tatningsringen dr smutsig, de-
formerad eller skadad pa nagot
satt

Kontrollera tétningsringen. Byt vid behov

tiden misslyckas dess tatningsgummi

0 | fall ett fel har inte undanrdjts kontakta ett auktoriserat servicecenter.

Miljovénlig atervinning (atervinning av elektrisk och digital anordning)

Kasseringen av forpackningen, bruksanvisningen och sjdlva varan skall ske i enlighet med det lokala miljopro-

grammet for atervinnigen. Visa omtanke om naturen: kasta inte bort sadana varor i vanliga hushallssopor.

De begagnade (gamla) apparaterna ska inte kastas bort med 6vriga hushallssopor, endast separat. Agare av de
BN cqagnade apparaterna maste [amna dem i speciella mottagningspunkter eller i vissa organisationer. P4 detta
satt kan du bidra till programmet av bearbetning av vérdefulla ravaror, och rengdring av fororenande dmnen.
Denna apparat ar markt i enlighet med EU-direktivet 2012/19/EU om avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller
elektroniska produkter.
Foreskrifterna utgdr ett ramverk for insamling och atervinning av anvanda apparater och de tillampas inom EU.
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Ennen kdyttyd tdtd tuotetta, lue kdyttdohjeetta huolellisesti ja sdilytd se mydhempdd tarvetta varten. Oikea kdytto laitteen
merkittavésti pidentdd sen kdyttoikdd.

Tassé ohjeessa olevat turvallisuustoimenpiteet ja kayttoohjeet eivit koske kaikkia mahdollisia tilanteita, jotka voivat
tapahtua laitteen kdyton aikana. Laitetta kdyttdessa kayttdjan on oltava jarkevana, varovaisena ja huolellisena.

TURVALLISUUSOHIJEET

o Tuottaja ei ole vastuullinen laitteen vaurioista, jotka johtuvat turvallisuus-

@

ja kayttoohjeiden laiminlyonnist.

Tama sahkolaite on keittiokone, jota voi kayttdd asunnoissa, lomamakeis-
sd ja vastaavissa tiloissa. Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi suurkeit-
tioissd. Laitteen kayttoa suurkeittiossd tai vastaavissa olosuhteissa pide-
taan laitteen kdyttond vadrin. Tassa tapauksessa valmistaja ei vastaa
mahdollisista seuraamuksista.

Laitteen teollista tai mita tahansa kayttotarkoituksen vastaista kdyttoa
pidetdan sen asianmukaisten kdyttoehtojen rikkomisena. Naissa tapauk-
sissa valmistaja ei kanna vastuuta mahdollisista seuraamuksista.

Ennen laitteen kdyttodnottoa ja sahkoverkkoon kytkemistd tarkista, onko
sen jdnnite sama kuin aitteen syottovirran nimellisjannite (kts. tekniset
tiedot tai valmistajan tuotelaatta).

Kdytd jatkojohtoa, joka vastaa laitteen kdyttotehoa, parametreiden epd-
suhtaisuus voi johtaa oikosulkuun tai kaapelin syttymiseen.

Kytke laite vain maadoitettuihin pistorasioihin — tamd on valttamaton
suojeluvaatimus sahkoiskujen valttamiseksi. Mikali kaytat jatkojohtoa,
varmista, ettd se on myos maadoitettu.

Ald veda virtajohtoa oviaukkojen Ldpi tai kuumien Laitteiden lahelts.
Virtajohtoa ei saa sotkea eika taivuttaa, virtajohto ei saa olla kosketuk-
sissa teravien esineiden, huonekalujen kulmien ja reunojen kanssa.

MUISTA! Virtajohdon satunnainen vahingoittaminen voi johtaa
sahkaiskuihin seka vaurioihin, jotka eivat vastaa takuuehtoja. Vau-
rioitunut virtajohto vaatii pikaista vaihtamista huoltokeskuksessa.

Laitetta ei saa asettaa pehmealle pinnalle. Ald peita laitetta kdyton aika-
na, se voi johtaa laitteen ylikuumenemiseen ja vahingoittumiseen.
Laitteen kayttd ulkoilmassa on kiellettya - laitteen sisdan paassyt kosteus
tal joutuneet ulkopuoliset esineet voivat aiheuttaa vakavia vaurioita.
Irrota aina laite ja anna sen jdahtyd ennen puhdistusta. Siivouksessa on
noudatettava puhdistusohjeita ja Yleisid huolto-ohjeita.

Aina pitdd steam-julkaisu venttiili, paineensaatoventtiili, 0-rent[]as sisalla
kansi sdiliodn kondenssiveden kerdamistd varten puhdas ja huollettavissa
ehtoja.Ald kytke laitetta,Los on olemassa vahingoista, lohkot, muodonmuu-
tokset venttiilit, sisempi kansi ja O-rengas tai jos sailidon kondenssiveden
kerddmistd varten on taynnd. Kun korvaat O-Ringin yksin, Kayta laitteen
toimitussarjaan sisallytettyd vara-O-rengasta.

* Ruoanvalmistuksessa paineen alaisena on varmistettava, ettd kulho on

taytetty vedelld tai muulla nesteelld, jonka tilavuus on vdhintdan yksi
viidesosa kulhosta.

Ald paista ja paista korkeassa paineessa!

HUOMIO! Laite kuumenee kiytettiiessci Laitteen runko, kulho ja metaliset Hoyrynpoistoventtiilin tukkeutumisen valttamiseksi astia taytetdan tuot-

osat kuumenevat myds. Kaytd patakintaita. Ald kumarru laitteen padlle
kantta avattaessa valttaakseen itsedan polttamista kuumalla hoyrylld.

Kytke Laite irti sahkoverkosta kdyton jalkeen sekd ennen puhdistamista
tai siirtamistd. Veda sahkojohto pistorasiasta pois kuivin kasin pitaen ki-
inni pistotulpasta eikd johdosta.

teilla ja vedella, joiden maard on enintdan 4/5 astian tilavuudesta. Kei-
tettdessa tuotteita, jotka voivat turvota kuumassa vedessa tai tuottaa
vaahtoa - enintddn 3/5 maljan tilavuudesta.

Ald kdynnistd keitto-ohjelmaa korkeassa paineessa, jos laitteen
kansi ei ole taysin lukossa!



Hoyrynvapautusventtiilin avaamisen aikana tai sen jalkeen on mahdollista
saada aikaan voimakas pystysuuntainen kuumahdyryvirtaus.Ald nojaa kan-
nen yli ja pida kasia poissa venttiilin aukoista sen avautuessa.

Kun tyokammion paine kasvaa, kannen lukitusjrjestelmd aktivoituu au-
tomaattisesti.Ald avaa laitteen kantta normalisoimatta ensin tyokammi-
on painetta.

Kun neste ja soseuttaa ruokia ovat kypsid, anna laitteen jaahtya 5-10
minuuttia ennen vapauta paine valttamiseksi paeta kuuma neste kau-
tta hoyry-release-venttiili.

Avaa laitteen kansi vain asennetulla muovikahvalla. Nosta laite vain kaytt-
amalla erityistd kahvat sijoitettu rungon sivuille ja vain silloin, kun vir-
talahde on pois padltd.

Laitetta ei saa upottaa veteen tai asettaa se vesisuihkun alle!

* 8-vuotiaat ja vanhemmat lapset seka fyysisesti, toiminnallisesti tai psyyk-
kisesti rajoittuneet ihmiset tai henkildt, joilla ei ole riittdvad kokemusta tai
tietoa voivat kayttdd laitetta ainoastaan valvonnassa ja/tai silloin, jos he
ovat saanet ohjausta laitteen turvallisesta kdytostd ja jos he tajuavat vaarat,
jotka liittyvat laitteen kdyttodn. Lagset eivat saa leikkid laitteen kanssa.
Sdilytd laite ja virtajohto poissa alle 8-vuotiaiden laasten ulottuvilta. Lapset
eivat saa puhdistaa eika kayttaa laitetta ilman aikuisten valvontaa.
Pakkausmateriaalit (muovi, vaahtomuovi tms) voivat olla vaarallista ap-
sille. Tukehtumisvaara! Sailyta pakkausmateriaalit pienilta lapsilta ulot-
tumattomissa olevassa paikassa.

Laitteen itsendinen korjaus tai sen rakenteen muutokset ovat kiellettya.
Ainoastaan auktorisoidun huoltoliikkeen asiantuntijat saavat korjata lait-
teita, Kokemattomien henkiloiden suorittamat korjaukset voivat johtaa
laitehdirioon, tapaturmaan tai omaisuuden vaurioittamiseen.

@ HUOMIO! Viallisen laitteen kayttd on kiellettyd.

Tekniset Eritelmat

Malli RMC-PM381E
Teho 900 W
Jannite 220-240V,50/60 Hz
Sahkaturvallist kka |
Kulhokapasiteetti 5L
k inen paillyste muu kuin keppi
Naytd LED
Hoyryventtiilin irrotettava
Kannen irrotettava
Mitat 290 x 330 x 300 mm

Nettopaino.

47kg

Turvajarjestelma

4 turvaominaisuudet:

héyrynpoistoventtiili
sutkuventtiili
lampdsulake
ylipaineanturi

Automaattiset ohjelmat
Painekeitin-tilassa:
RICE/GRAIN (RIISI / VILIA)
SLOW COOK (HIDAS KOKKI)
SOUP (KEITTO)

STEW (MUHENNOS)

PILAF

STEAM/BOIL (HOYRY / PAISE)

Funktiot
MASTERCHEF LITE (keittoldmpdtilan ja-ajan
muuttaminen keittdmisen aikana)

Monikoksaintila:

YOGURT/DOUGH (JOGURTTI / TAIKINA)
BAKE (LEIPOMINEN)

FRY (PAISTUMINEN)

BABY FOOD (VAUVANRUOKA)
PORRIDGE (PUURO)

BREAD (LEIPA)

EXPRESS (PIKAJUNA)

kylla

Automaattinen lammity:

enintddn 12 tuntia

Automaattildmmityksen kytkeminen pois paaltd etukdteen

kylla

Ldmmitetdan uudelleen

enintddn 12 tuntia

Viive

enintddn 24 tunnin

Aanimerkit pois kaytosta kylld
Ohjausp lin lukitus kylld
Pakkaus Jarjestely

Painekeitin 1kpl.
Kutho teflonpinnoitteella 1kpl.
Hoyryava Silio 1kpl.
Seiso 1kpl.
Mittalasi 1kpl.
Melo sekoittamista varten 1 kpl.
Lusikka tarjoilua varten 1kpl.
Keittokirja. 1kpl.
Virtajohto 1kpl.
Kayttdohje. 1kpl.
Palvelukirja 1kpl.

Mukaisesti politiikan jatkuva parantaminen, valmistaja piddttdd oikeuden tehdd muutoksia suunnittelu, pakkaus-jdrjestely, tai
tekniset tiedot tuotteen ilman ennakkoilmoitusta. Eritelmdssd sallitaan 10 prosentin virhe.



Laitteen kokoonpano (AL, s.3)

1. Kansi 11. Asuminen

2. Kansikahva 12. Kondenssiveden kerddja
3. Kantokahva 13, Sekoitus

4. Irrotettava hoyryventtiili 14. Tarjoilulusikka

5. Sutkuventtiili 15. Mittalasi

6. Hoyryventtiilin turvakorkki 16. Hoyrysailio

7. Sulkuventtiili kumi 17. Virtajohto

8. Tiivistysrengas 18. Seiso

9. Kulho teflonpinnoitteella 19. Irrotettava sisakansi
10. Ohjauspaneeli nayttdineen

Ohjauspaneeli (A2, s.4)

Nayttd

Automaattiset keitto-ohjelmapainikkeet

== painike - arvon alentamiseksi, kadnteinen kytkin keitto-ohjelmien valilla
= painike - arvon nostamiseksi, suora kytkin keitto-ohjelmien valilld

2l painike - paineen sataminen painekeittimissa

& painike - siirrytddn [dmpétilan saatotilaan

[ painike - ota kdyttddn/poista kdytdsta Lammita toiminto; keskeyttad ruoanlaitto-ohjelman kéyttd, poista aiemmat asetukset
@ painike - siirrytaan keittoajan s3totilaan

Q painike - siirrytddn aikaviiveen sdatotilaan

[0) painike - sddtotilan kayttoon ottamiseksi, jotta lampd pysyy ldmpimana

Niiyttd (A3, s. 5)

Automaattinen ldmmitys / Uudelleenlammitystilan osoitin

Keittotilan / keittoajan sdatotilan indikaattori

Aikaviive-tilan osoitin

Padkansi lukittu indikaattori

Vaimennetut Adnimerkit

Aika / [dmpétila-arvoindikaattori

Paineenilmaisin

Odotetaan padsya toimintaparametreihin indikaattori / painetason indikaattori

. ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Ota varovasti painekeitin pois pakkauksesta. Havita kaikki p
A Sdilytd kaikki varoitusetiketit, myds kotelossa oleva sarji iste. Sarj inen vie takuued

Kun kuljetus tai varastointi alhaisissa [dmpatiloissa anna laitteen jaddd huoneenldmmassd véhintddn 2 tuntia ennen kdyttdd.
Pyyhi laitteen kotelo pehmedlld, kostealla kankaalla. Huuhtele sisempi kulho [ampimalld saippuavedelld ja kuivaa huolelli-
sesti. Laitteen ensimmaisen kdyton haju on normaali, eikd se viittaa toimintahdirioon. Talldin laite puhdistetaan "Puhdistuk-
sen ja huollon” jélkeen.

Aseta laite kovalle, jopa, vaakasuoralle alustalle niin, ettd hdyry venttiili ei kosketuksissa taustakuva, koriste paallysteet,
elektronisia laitteita tai muita esineitd tai materiaaleja jotka voivat vahingoittua korkea kosteus tai ldmpdtilat.

Varmista ennen kdyttdd, ettd monisirun ulko-tai sisdpuolella ei ole siruja tai muita vikoja. Kulhon ja ldmmityselementin
valissd ei pitdisi olla mitdan.

@ HUOMIO! Alé nosta laitetta kahvasta avataksesi kannen.
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Laitetta ei saa kytked pddlle ilman kulhoa tai tyhjdd kulhoa.Jos keitto-ohjelma kéynnistetddn vahingossa, se voi aiheuttaa kriittistd
i innoit ioitumista. Ennen paistamista, kaada hieman kasvis-tai auringonkukkadljyd.

ista tai puris

[I. TOIMINTA

Kansi Lukitus
Kun lukitus, laitteen kansi on tiukasti suljettu ja sinetdity runkoon, joka mahdollistaa kehittaa korkean paineen alla tydsken-
tely jaosto.
Kun kammion sisdinen paine on ilmakehan paineen yldpuolella, kansi lukitaan automaattisesti. Jos kansi ei avaudu vapaas-
ti kypsentamisen jalkeen, tyokammion sisdinen paine on edelleen liian korkea. Anna laitteen jadhtya useita minuutteja,
aseta hoyry vapauttaa venttiilin auki-asentoon normalisoimaan paine kuthoon.

HUOMIO! Laite ldmp aikana! Metalliosiin ei saa koskea keittdmisen aikana eikd sen jalkeen.

Ennen laitteen siirtdmistd on varmistettava, ettd laite jddhtyy kokonaan. Siirrd laitetta, joka pitdd sit kehyksen vieressd

Turvajérjestelma

REDMOND RMC-PM381E painekeitin on varustettu monitasoisella turvajarjestelmalld. Jos [impdtila ja/tai paine kammiossa
ylittda sallitut rajat, jarjestelmd normalisoi ndmd ominaisuudet automaattisesti keskeytyksettd ruoanlaitto prosessi.Jos timd
ei tapahdu tietyn ajan, toiminta sahko-painekeitin on pysahtynyt, ja laite antaa 6 lyhyt danimerkki.

Jos keskeytys ruoanlaitto vuonna painekeitin-tila painamalla CJ-painiketta (tai de-energisoiva laitetta, kun kdynnissi
ohjelma), anna laitteen jadhtyd useita minuutteja, aseta hoyry vapauttaa venttiilin Auki-asentoon normalisoimaan paine
kulhoon. Kun tyékammion paine on normalisoitunut, avaa laitteen kansi

Réanimerkit Pois Kaytosti

Se on mahdollista ottaa kayttédn/poistaa ddnimerkit tahansa toimintatilassa laite (lukuun ottamatta asetus ohjelma ennen
aloittaa). Tata varten paina ja pidd () - painiketta useita sekunteja. Jos Adnimerkit ovat pois paalta, ndyttd syttyy 9§- merk-
kivalolla.

Ohjauspaneelin Lukitus

Lisdturvallisuuden varmistamiseksi laitteen ohjauspaneelissa on lukitustoiminto, joka estdd painikkeiden tahattoman
painamisen.

Jotta ohjauspaneelin lukitus voidaan ottaa kayttdon tai poistaa kdytostd missa tahansa toimintatilassa (lukuun ottamatta
ohjelman asettamista ennen kdynnistysta), paina @-painiketta ja pida sité painettaessa (%) g- painiketta, pidd molempia
painikkeita useita sekunteja. Laite antaa pitkdn dd@nimerkin. Kun paneeli on lukittu, ndyttdon syttyy [ﬁ aosoitin.

Kokkausajan Asettaminen

REDMOND RMC-PM381E painekeitin on varustettu mahdollisuus asettaa paistoaika kunkin ohjelman manuaalisesti, lukuun
ottamatta EXPRESS-ohjelma. Muutoslisé ja asetusajan inen vaihteluvali riippuvat valitusta keitto-ohjelmasta.
Automaattiohjelman valinnan jilkeen paina (@ d-painiketta keittoajan asettamiseksi. Nayton tuntiarvo alkaa rapayttaa
silmidan. Paina =} ja ==-painikkeita halutun tunnin arvon asettamiseksi. Paina (9)-painiketta tallentaaksesi annetut muutokset
ja siirtyaksesi minuuttiarvoasetukseen. Aseta minuutin arvo samalla tavalla.

Al paina mitdan painiketta paneelissa moneen sekuntiin. Muutokset tallennetaan automaattisesti. Ennen automaattista
tallennusta palaa tunnin arvoon painamalla ©- painiketta uudelleen.

Tunnit ja minuutit muuttuvat toisistaan riippumatta. Vaihda arvoa nopeasti painamalla ja pitamalld haluttua painiket-
ta.

Keittolampétila Asettaminen

Kun kdytdt multicooker tilan ohjelmat (lukuun ottamatta EXPRESS-ohjelma), on mahdollista muuttaa ruoanlaitto ldmpétila
manuaalisesti valilld 35 180°C, jossa on lisdystd 1°C.

Automaattiohjelman valinnan jalkeen paina & painiketta keittoldmpdtilan asettamiseksi. Nayton oletuslampatila alkaa
rdpayttdd silmaa.

Paina = ja == painikkeita halutun arvon valitsemiseksi. Kun suurin/pienin arvo on saavutettu, asetus alkaa alusta/loppuun
valikoima. Jos arvo muuttuu nopeasti, Paina ja pidd asianmukaista painiketta.

Ald paina mitdén painiketta paneelissa moneen sekuntiin. Muutokset tallennetaan automaattisesti. Naytolld ilmoitetaan
valmistusaika.

0 Suojaamaan ylikuumenemiselta, maksimi kdyntiaika ohjelma on rajoitettu 2 tuntia, kun ruoanlaitto [dmpétila on yli 150°C.



Painetason Asettaminen

Painekeittimilld painetasoa on mahdollista muuttaa manuaalisesti. Paina L"-painiketta siirtyaksesi paineasetukseen. Ndyton
{ osoitin-ja painetason asteikko alkaa rapayttad silmidan. Sdadd painetta painikkeilla == ja ==. Painetason asteikon
merkkien mddra muuttuu symmetrisesti. Kun suurin/pienin arvo on saavutettu, asetus alkaa alusta/loppuun valikoima. Jos
arvo muuttuu nopeasti, Paina ja pidd asianmukaista painiketta.

Al paina mitaan painiketta paneelissa moneen sekuntiin. Muutokset tallennetaan automaattisesti. Naytto palaa kypsytysa-
jan arvoon, painemittarit lakkaavat vilkkumasta.

Kun automaattinen ohjelma kdynnistyy, paine-ilmaisin vilkkuu, kunnes laite saavuttaa asennettu toimimasta ominaisuudet.
Painetason asteikko tdytetddn asteittain asetettuun arvoon saakka. Kun saavuttaa ty-ominaisuudet, seka indikaattoreiden
edelleen valoa ennen loppua ruoanlaitto prosessi.

Aikaviivetoiminto

Aikaviive-funktio mahdollistaa sen ajan asettamisen, jonka jalkeen keitto-ohjelma alkaa. Aika voidaan asettaa 1 minuutin ja

24 tunnin valille yhden minuutin vélein.

Automaattisen keitto-ohjelman valinnan jilkeen paina Q painiketta asettaaksesi viiveen. (2)- Osoitin syttyy, ndytdn tun-

tiarvo alkaa rpayttda. Paina =+ - ja ==-painikkeita halutun tunnin arvon asettamiseksi. Paina (%)-painiketta tallentaaksesi

annetut muutokset ja siirtyaksesi minuuttiarvoasetukseen. Aseta minuutin arvo samalla tavalla. Ald paina mitddn painiketta

paneellssa moneen sekuntiin. Muutokset tallennetaan tisesti. Ennen tista tallennusta palaa tunnin arvoon
- painiketta uudelleen. Automaattisen tallennuksen jilkeen @ indikaattori sammuu, (@-osoitin syttyy ja

naytto palaa kypsytysajan osoittamiseen. Nahdaksesi viivearvon paina G} painiketta.

Tunnit ja minuutit muuttuvat toisistaan riippumatta. Kun suurin/pienin arvo on saavutettu, asetus alkaa alusta/loppuun

valikoima.Jos arvo muuttuu nopeasti, Paina ja pidd asianmukaista painiketta.

0 Aikaviive-toimintoa ei ole saatavilla FRY- ja EXPRESS-ohjelmia kdytettdessd.

Kun viiveaika toiminto on kdytdssa, merkkivalo ja valitun ohjelman ja G}merkklva 0 syttyy, minuutin ajastin ndkyy ndytos-
sd Ja Y-merkkivalo syttyy (jos Keep Warm (Pidi Limpiména-toiminto on kéytdssa). Kokkausohjelman kellonajan nahdak-
sesi paina (9-painiketta.

Kun toiminto tyd on ohi, laite antaa kolme lyhyt danimerkki ja valittu ruoanlaitto-ohjelma kaynnistyy.

Aikaviivetoiminnon kdyttdd ei suositella, jos resepti sisdltdd herkdsti pilaantuvia tuotteita (munia, tuoretta mietoa, lihaa, juustoa jne.).

Keep Warm

Tamd toiminto aktivoituu automaattisesti, lopussa ruoanlaitto sykli ja pitdd ruoan ldmpiména 70-75°C 12 tuntia. Kun Pitad
Lampimand on aktiivinen, CJ-painiketta merkkivalo ja *J-merkkivalo syttyy ja ndytto ndyttaa suoraa aikaa laskea kdynnis-
sd tassa tilassa.

Lammitys voidaan tarvittaessa kytked pois pddltd painamalla CJ-painiketta.

Keep Warm toiminto ei ole kdytettdvissi YOGURT/DOUGH ja EXPRESS ohjelmoida.

Poista Keep Warm kaytdstd etukéteen

Ldmpenemisen mahdollistaminen keitto-ohjelman péiéityttyé ei ole aina toivottavaa. Ottaen huomioon tamd tosiasia, REDMOND
RMC-PM381E painekeitin tar]oaa mahdollisuuden ajmssa poistaa toiminnon kaytdstd, kun kaynmssa on tarkein ruoanlaitto-ohjel-
ma. Tata tarkoitusta varten (D-painikkeen painamisen aikana (%-osoitin kytkeytyy pois paalta. Limmiti sailiots uudelleen

painamalla (D-painiketta (@Y- osoitinvalot ylos)
Kayttdjien muk , pitdd (d isesti pois kdytdstd ilman, ettd sen isesti,
kun ruoanlaitto ldmpdtila on alle 80°C. Kun kdynnissd ohjelma, [dmpotila on asetettu yli 80°C, Pidd Lampimdnd avulla auto-
maattisesti.

Lammita uudelleen

REDMOND RMC-PM381E painekeitin voidaan kayttda kylmien astioiden lammittamiseen.

Edetkaa seuraavasti:

1. Laita kaikki tuotteet kulhoon, asenna kulho laitteen kehykseen.

2. Sulje kansi ja yhdistd laite sdhkdaukoon.

3. Paina Opainiketta. Kun O painike ja @Y losoitinvalo syttyvét, ajastin alkaa laskea [ammitysaikaa. Kun limpétila
saavuttaa 70°C: n, laite antaa kaksi lyhyttd danimerkkia.

Laite ladmmittda astian 70-75°C: seen ja pitdd sen kuumana 12 tuntia. Tarvittaessa uudelleen ldmmittaminen voidaan lopet-
taa painamalla CJ- painiketta. *Y- Osoitin sammuu ja laite siirtyy valmiustilaan (- - - - naytglla).

@ Lammity ansiosta-Sah pitdd tuotteen kuumana jopa 12 tuntia. Ei kuitenkaan suositella, ettd
& antenni jdtetddn kuumaksi yli 2-3 tuntiin, koska se voi joskus muuttaa sen makua.
MASTERCHEF LITE-funktio
MASTERCHEF LITE-funktio mahdollistaa automaattisten ohjelmien kypsytysajan ja ldmpdtilan muutoksen monitoimisen
lieden tilassa (lukuun ottamatta EXPRESS). Kokkausajan vaihteluvali ja lisdys riippuvat valitusta ohjelmasta. Limpotila-alue
on 35-180°C, ja sen lisdysarvo on 1°C.
Kun aikaviivetoiminto on kdytdssd, MASTERCHEF LITE-funktiota ei ole saatavilla.
MASTERCHEF LITE-toiminto voi olla erityisen hy ,kun 1 kun ia reseptejd, jotka vaativat yhdis-
telm erilaisia ruoanlaitto-ohjelmia (esim. tdytetyt kaali, Stroganoff, keittoja ja pastaa eri reseptejd, hilloja, jne.).

ja Ldmmit
-ja

.

Q
v
Keittoldmpdtilan muuttaminen:

. Kun kokkiohjelma kdynnistyy, paina & painiketta. Nayton ldmpdtila alkaa rdpdyttda silmaa.
d Kun ldmpdtila muuttuu edelleen, ndytetddn viimeisin asetusarvo.

2. Paina¥ ja == painikkeita halutun arvon valitsemiseksi. Kun suurin/pienin arvo on saavutettu, asetus alkaa alusta/

loppuun valikoima.Jos arvo muuttuu nopeasti, paina ja pida asianmukaista painiketta.

3. Ald paina mitddn painiketta ohjauspaneelissa moneen sekuntiin. Muutokset tallennetaan automaattisesti.

0 Suoji isell maksimi ka ka ohjelma on rajoitettu 2 tuntia, kun ruoanlaitto [dmpétila on yli 150°C.

Kun k jat 0’05 antavat sen), esildmmitysprosessi keskeytyy.
Ohjelman ldhtdlaskenta alkaa. Kypsytysa/an muuttaminen ei vaikuta esilémmitysprosessiin.

Ruoanlaittoajan vaihtaminen:

1. Kun kokkiohjelma kdynnistyy, paina (O3 painiketta. Nayton tuntiarvo alkaa rapdyttad silmidan.

2. Paina=-ja==-painikkeita halutun tunnin arvon asettamiseksi. Paina @pain‘i‘ketta tallentaaksesi annetut muutokset
ja siirtydksesi minuuttiarvoasetukseen. Aseta minuutin arvo samalla tavalla. Ald paina mitddn painiketta paneelissa
moneen sekuntiin. Muutokset tallennetaan tisesti. Ennen tista tall a palaa tunnin arvoon
painamalla @—painiketta uudelleen. Tunnit ja minuutit muuttuvat toisistaan riippumatta. Vaihda arvoa nopeasti
painamalla ja pitdmalld haluttua painiketta.

3. Ald paina mitdan painiketta ohjauspaneelissa moneen sekuntiin. Muutokset tallennetaan automaattisesti.

Jos laitat ruoantaittoajan kello 00:00, ohjelma lakkaa toimimasta.

Automaattisten keitto-ohjelmien kayton yleinen menettely

@ TARKEAA! Kun kiyttdd kiehuvaa vettd laitteen (esimerkiksi, kun kiehuvaa tuotteet), ALA aseta ruoanlaitto lémpétila on yli 100°C.
Se voi aiheuttaa ylikuumenemisen ja epdonnistumisen laitteen. Samasta syystd, ld kdytd BREAD, FRY ja BAKE veden keittdmiseen.

1. Valmistetaan (toimenpide) tarvittavat ainesosat.

2. laita ainesosat kulhoon keitto-ohjelman mukaisesti ja asenna kutho kehykseen. Varmista, ettd kaikki ainesosat, myds

nestemaiset, ovat kulhon sisdpinnan suurimman merkin alapuolella. Varmista, ettd astia on kunnolla linjassa ja ettd se

on tiiviisti kosketuksissa ldmmityselementtiin.

Sulje laitteen kansi ja kdanna sitd vastapdivddn pysaytysta vastaan.

HUOMIO! Jos kokkaat korkeassa ldmpatilassa kasvioljyn kanssa, jitd laitteen kansi aina auki.

Ruoanlaitto vuonna painekeitin-tilassa, tuo steam-venttiili Sulje kantoja, vuonna multicooker tilassa — Auki-asentoon.
Kytke laite sahkdvirtaan.

Automaattisen keitto-ohjelman valitsemiseksi painetaan asiaankuuluvaa painiketta ohjauspaneelissa. Keitto-ohjelma
voidaan valita painamalla painikkeita =} ja ==. Ohjelmat ovat ympyran sisélld, ja valittujen ohjelmien osoitin palaa.
Tarvittaessa muutetaan oletusaikaa.

Jos tarpeen, vaihda ruoanlaitto ldmpotila (varten multicooker tilan ohjelmia) tai paine (paine-liesi tilan ohjelmia).
Tarvittaessa asetetaan viivdstysaika.

3.
VAN
4,
5
6
7
8
9
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Ominaisuuksia voidaan muuttaa missd tahansa jdrjestyksessd.
Painettaessa (')-paim'ketta missd tahansa asetusvaiheessa ohjelma, jossa on annetut ominaisuudet, alkaa.

10. Paina()- painiketta kdynnistaaksesi keitto-ohjelman. Riippuen valitusta keitto-ohjelmasta, ldhtlaskenta alkaa kulhon
tarvittavan ldmpdtilan ja paineen saavuttamisen jilkeen tai sen jalkeen.

0 Joissakin automaattinen ohjelmia, asettaa ruoanlaitto ajan laskenta alkaa vasta kun laite on saavuttanut asetetun toiminta
ldmpdtila. Esimerkiksi STEAM / BOIL ohjelma ldhtdlaskenta alkaa vasta, kun vesi on keitetty ja kulhossa muodostuu riittéviis-

ti tihedd hoyryd. - . . . )
A ihin omi all osoittimet rdpsyvit, ja pai asteikko tdytetiidn. Paineentasoasteik- STEAM/BOIL :‘imy;ha’ Kala, vihannekset ja muut elintar- | .1, 5 tﬁn"'/"l' Y vvv
koa kaytettd O i ikko tdytetddn ! painearvoon. Kun kéyttdominaisuudet on saavutettu, laite antaa
ddnimerkin. N (-merkkivalo lakkaa vilkk W-merkkivalo ja pair ittak sa rdjdhtdd tai syttyy jatkuvasti, jos " et i i R ataik r 1min - v
ohjelma toimil paineen alla BAKE Leivonnaiset, piiraat, puffit ja hiivataikina 1:00 4tun/ 1 min
11. Kolme lyhyttd dénimerkkid ilmoittaa, ettd hjelma on valmis. Kun ohjelma on kaynnissd / Keep Warm,"End” — Paisto - kala - vihannes-ja monikomponentti- 1min-
kirjoitus nakyy ndytlld useita sekunteja. FRY jauho 0:18 1tun/1min v v
12. Kun painekeitintilaohjelmaa kdytetadn, laitteen annetaan jadhtyd usean minuutin ajan. Sitten hoyryventtiili avataan i
ja paine normalisoidaan. PILAF Kokin liha, kala, sipikarja ja kasvispilafit 020 | . n"‘/"i' Y v
0 Paina C3-painiketta keskeyttddksesi ohjelman, keskeyttddksesi keittoprosessin tai pysy lampimdnd.
P Tee leipd rukiista ja vehndjauhoista (myds ’ 1min -
@ ALA BREAD taikinan kestovaihe). 3:00 4tun/1min v

- tdytetddn kulho tuotteilla ja vedelld kulhon sisdpinnan suurimman merkin pddlle;
- keittdd paineldmmittimessd ilman, ettd siihen lisdtddn vettd tai muuta nestettd (min. nestetaso on 2 mittalasia.);
- kdytd painekeitintd paistaa tuotteita 6ljyssd.

£
T
£
Saadakseen laadukkaita tulos, sinun on suositeltavaa kdyttdd reseptejd ruoanlaitto keittokirja kiinnitetty paine multicooker, E'aﬁ:'l?'v l;‘i’(;’z'!;fga?:i‘l‘(':{m useits sekuntei g §
joka on suunniteltu erityisesti tdtd mallia varten. Sopivia reseptejd on myds sivustolla www.redmond.company. EXPRESS Kaynnistatkses! ohjelman valmiustlassa. £ | & g
Rt =8
Oletusasetukset Naytd naytolld <
==
Ss
z3

[11. RUOANLAITTO NEUVOA

Erilaisten ruoka-aineiden suositeltavat hoyrytysajat

Keittamalld kokonaisia ja murskattuja jyvid ja § 1 min -
RICE/GRAIN erilaisia sivutuotteita 0:10 2tun/ 1 min v 4 v v
. P . . Sian-/naudanfil ioina 1,5-2 cm) 500 800 30/40
Paistettu maito, sdilykeliha, etuhammas, liha- r 1 min -
SLOWCOOK— pvtels jaaspi U L v | foina 15-2 cm) 500 800 4
SouP Keittsa erityyppisid keittoja ja emia w |, tﬁﬂ"}‘q A v rfh"aﬁlﬁ:t(';i“tt'f"lfti's'z cm) :gg :gg 25120
ihapu otleeti
Tee liha - kala - kasvis - sivu-ja tahnat moni- 1 min - Kala (filee) 300 800 1
STEW o ' 0:20 . v v v -
komponenteista 4tun/1min Ryriiset (tuoreena ) 300 800 5
. Peruna (leikattu 4 osaan) 500 800 20
YOGURT/ PPN PR ’ 10 min -
DOUGH Keittdd eri jogurtteja, oikaista taikinaa 8:00 12tun/1 min v Porkkana foina 1,5-2 cm) 500 300 35
1 min - Punajuuri (leikattu 4 osaan) 500 1500 90
BABY FOOD Kokkaa vauvanruokaa 0:10 4tun/1 min v v . Kset (tuoreena ) 500 300 5
L min - K 5 Kpl. 800 10
PORRIDGE Paista peltopyyt maidolla 020 40 /1min v v

o On muistettavaa, ettd ndmd ovat yleisid suosituksia. Aika voi poiketa suositusarvoista, sekd mausta.




Lampotilanmuo tojen kayttdjen suositukset

Kayttolampétila, °C Kayttosuositukset Kayttolampéatila, °C Kayttosuositukset
35 Taikinanvalmistus, etikan keittic 110 Sterilointi
40 Jogurtin valmistus 115 Sokeriliemen valmistus
45 Hapatus 120 Eisbeinin valmistus
50 Fermentaatio 125 Muhennoksen valmistus
55 Mehevén valmistus 130 Laatikon valmistus
60 e teetd, vauyanruokea valmis 135 Valmisteluiden astioiden
65 Tyhjiépakatun lihan valmistus 140 Kuumaa
. . Kalan ja vihanneksien paistaminen
70 Boolin valmistus 145 folioon
75 Pastorointi, valkoista teetd valmistus 150 Lihan paistaminen folioon
L X Hiivataikinasta tuotteiden paista-
80 Gldgin valmistus 155 minen
85 R:ahkan i asllalllst.en,mlkq vaativat 160 Linnunlihan paistaminen
pitkdn kypsennysajanvalmistus
90 Punaisen teen valmistus 165 Pihven paistaminen
95 Maitopuuroiden valmistus 170 Paistetaan voissa
100 Marenin ja hillon valmistus 175 Kananugettien keittamiseen
105 Hyyteldn valmistus 180 Paistamaan ranskalaisia

Voit myds viitata laitteen mukana toimitettuun reseptikirjaan.

IV. LISAOMINAISUUDET

Tee juustoa, raejuustoa

«  Teefondueta

«  Steriloidaan poytdesineet
«  Pasteurze liquid foods
Vauvanruokien [dmmitys

Lisdtietoja on ohjekirjassa tai sivustolla osoitteessa www.redmond.company.

V. LISAVARUSTEET

(myydaan erikseen)
Lisavarusteita varten REDMOND RMC-PM381E painekeitin ja tietoa innovaatioiden ovat saatavilla www.redmond.company
ja meidan valtuutettujen jalleenmyyjien.

VI. PUHDISTUS JAKUNNOSSAPITO

A HUOMI0! Ennen kuin aloitat laitteen puhdistamisen, varmista, ettd se on kytketty irti ja ettd se on tdysin jddhtynyt!

Yleiset Suuntaviivat

«  Ennen ensimméistd kdyttoa tai hajun poistamiseksi hdyryn puolikkaasta sitruunasta 15 minuutin ajan STEAM/
BOIL-ohjelmaa kayttaen.

«  Al4 jata keittokulhoa ruokien tai nesteiden kanssa suljettuun monikolookeriin yli 24 tuntiin. Sailytd kypsennetyt
elintarvikkeet jadkaapissa ja lammitd tarvittaessa uudelleen ldmmitystoiminnon avulla.

« Irrota laite, Jos et kdytd sitd pitkddn aikaan. Tydkammion, mukaan lukien kuumennuslevy, kutho, kansi, o-rengas, hoyry-
ja lukkoventtiilit, on oltava puhdas ja kuiva.
@ Ald upota laitetta veteen dléika pese sitd juoksevan veden alla!
Ali kiyté tyynyd tai kudosta, jossa on kova tai hankaava pinta tai D Alé kéiytd i aggressiivisia aineita
tai muita aineita, joita ei suositella elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvien tuotteiden puhdistamiseen.
+  Olevarovainen, kun puhdistat Sahkdpaineen kumiosia. Niiden vahingoittuminen tai muodonmuutos voi johtaa laitteen
epdasianmukaiseen toimintaan.

«  Puhdista kotelo tarvittaessa. Kutho, kansi ja o-rengas, hdyry-ja lukkoventtiilit on puhdistettava jokaisen kayton jalkeen.
Lauhde kertyy kypsennyksen aikana, on poistettava jokaisen kayton jalkeen. Siivoa keittokammion sisdpuoli tarvittaessa.

Kotelon, kannen ja rengasrenkaan puhdistaminen

Kaytd pehmedd kosteaa kangasta tai sientd kotelon, kannen ja O-ringin puhdistamiseen. Poistaaksesi tiivistysrenkaan veda
sitd varovasti sinua kohti. Kayta tarvittaessa lievad saippualiuosta ja pyyhi pinta kuivaksi saippuajaamien ja vesildiskien
poistamiseksi.

Pesemaan kulhon

Pestddn kulho kdsin pehmealld sienelld ja miedolla saippualla tai astianpesukoneella (valmistajan suositusten mukaisesti).
Astia tdytetddn tarvittaessa [dmpimalld vedelld, liotetaan ja puhdistetaan. Pyyhi kulhon ulkopinta kuivaksi ennen kuin asetat
sen takaisin monikokkerin sisdan.

Kun multicooker kdytetdan saannollisesti, sisd-non-stick-pinnoite kulhon voi osittain tai kokonaan vaihtaa varid, mika ei
kuitenkaan ole merkki viasta.

Irrotettavien hoyry-ja Lukitusventtiilien puhdistaminen

1. Veda varovasti hoyryventtiilid ylospdin kannen syvennyksessd.

Poista sisdkansi vetamalld sitd sinua kohti.

Poista korkki kannen sisdpuolelta vetamalld sitd sinua kohti.

Poista lukkoventtiilin silikonisuljin ja itse venttiili. Huuhtele hdyryn kaikki osat ja lukitse venttiilit.

Kootkaa venttiili uudelleen purkamisjarjestyksessa. Aseta lukon venttiili takaisin alkuperdiseen asentoonsa, laita tii-
vistys lisaa se,asenna suojaritild steam-venttiili tyontad, kunnes tiukka. Kiinnita hoyryventtiili tiukasti Laitteen kannen
aukkoon.

HUOMIO! Viilttamiseksi muodonmuutos venttiilin kumi, ld kierrd ja vedd se sen jdlkeen, kun poisto, puhdistus ja asennus.

el
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Ald puhdista sisikantta astianpesukoneessa.

Poista Lauhdutus

Tassd mallissa lauhde kerddntyy erityinen onteloon kotelon ympari kulhoon ja valuu erityiseen sdilioon, joka sijaitsee
takana laitteen.

1. Avaa kansi ja poista kulho. Tarvittaessa nosta hieman etuosa painekeitin, jotta lauhde taysin valuu astiaan.

2. Otasailio pois ja vedd sitd hieman.

3. Kaada kondensaatti. Pese silio edelld mainittujen ohjeiden mukaisesti ja aseta se paikalleen.

4. Pyyhi kulhoon jadneet kondensaatit kuivalla kankaalla.

Tydtilan puhdistaminen

Noudattaminen kayttdohje ohjeita minimoi ruuan tai nesteiden kertyminen sisalld kypsennystilan.

Jos kammion sisdpuoli kuitenkin likaantuu, se on puhdistettava, jotta estetadn yksikon epaasianmukainen toiminta tai toimintahgirio.
Seindt kypsennystilan, pinnan ldmmitys levy ja kotelo keski-ldmpd anturi (sijaitsee keskelld [ammitys-levy) voidaan
puhdistaa kostealla (ei mdrka!) sieni tai kangas. Poistetaan mahdolliset saippua-tai pesuainejdamat, jos niitd kdytetaan
ei-toivottujen hajujen estamiseksi ruoanvalmistuksen aikana.Jos sielld on vieras esine onteloon ympari keski-lampo-
anturi, poista se varovasti pinseteilld, yrittaa vélttda painamalla kotelon anturi. Puhdista kuumennuslevy kostealla
keskikovalla tyynylld tai tarvittaessa synteettiselld harjalla.

i

Laitteen sddnndllisessd kdytdssd kuumennuslevy voi kokonaan tai osittain muuttaa viriddn. Tamd ei ole merkki laitteen vias-
ta eikd vaikuta sen toimintaan
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Kuljetus ja Varastointi

Ennen toistuvaa kdyttda tai sdilyttdmista kuivataan kokonaan kaikki laitteen osat. Kootut laitteet sdilytetddn kuivassa, tuu-
letetussa paikassa kaukana lmmityslaitteista ja suorasta auringonvalosta. Kuljetuksen ja varastoinnin aikana laitetta ei saa

altistaa mekaaniselle rasitukselle, joka voi johtaa laitteen vaurioitumiseen ja/tai pakkauksen eheyden rikkomiseen.
Pidd laite kaukana vedestd ja muista nesteistd.

VIl. ENNEN YHTEYDENOTTOA PALVELUKESKUKSEEN

Ongelman

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Naytd virhekoodi: E*, laite antaa
kuusi lyhyttd d&nimerkkia

Jarj dvirhe, i j tai ldmmit-
yselementin toimintahdirio

Irrota laite ja anna jadhtyd. Sulje kansi
tiukasti ja kytke laite tulppaan.

Laite ei kytkeydy paalle

Virtajohtoa ei ole kytketty lai ja/tai pi

Varmista, ettd virtajohto on kytketty vas-

taava tulo asunto-laitteen ja

Pistoke ei toimi kunnolla

Yhdistd oikein toimivaan seindpistokkee-
seen

Virransyéttohairio

Tarkista virtaldhde. Jos Tietoja ei ole saa-
tavilla, ota yhteyttd paikalliseen sahkon-
jakeluyhtioon

Ruoka kestad liian kauan.

Virransyottokatkos (virtalahde epastabiili/aliarvostettu)

Varmista, ettd virtalahde on vakaa. Jos se
on epastabiili/aliarvostettu, ota yhteytta

Ongelman Mahdollinen syy Ratkaisu

Kuuma hdyry karkaa kannen
alta kokkauksen aikana. Oh-
jelman ajoaika epaonnistuu

Tiivistysrengas on kadonnut Tarkista tiivisterengas

Kun laite toimii painekeitins-
sa, hoyry jatkaa poistumis-
taan sulkuventtiilin reidstd.
Ohjelman ajoaika epdonnis-
tuu Sutkuventtiili tai sen tiivistyskumi on havinnyt

Puhdista sulkuventtiili huolto-osan mu-

Sulkuventtiili on likainen aisesti

Sulkuventtiilin ja sen tiivistyskumin tar-
kistus

o Siind tapauksessa, jos vikaa ei saada i, ota yhteys
Sahkolaitteiston ympéristoystavéllinen kierratys
ﬁ Pakkausmateriaalin, kdyttoohjekirjan ja laitteen hyddyksikdyton tulee suorittaa jdtteiden jalostuksen paikallisen
ohjelman mukaisesti. Pidd huolta ympdristdstd: dla heitd sellaiset tuotteet tavanomaisten kotitalousroskien
kanssa.

— Kaytettyjd (vanhoja) laitteita ei saa havittdd muun kotitalousjatteen mukana, vaan ne tulee kierrattda erikseen.
Vanhan laitteiston omistaja on velvollinen tuomaan laitteet erikoistuneeseen kierratyspisteeseen ja luovuttamaan ne vas-
taaville jdrjestdille. Ndin edistdt ja autat arvokkaiden raaka-aineiden kasittelyd, sekd epapuhtaiden aineiden puhdistusta.
Tama laite tayttad sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan EU-direktiivin 2012/19/EU vaatimukset ja omaa vastaavan
merkin.

Vlpical

Y jeet madrittdvat kdytettyjen laitteiden rakenteet palautusta ja kierratystd varten koko EU-alueella.

itykseen

Astian ja [dmmityselementin vélissa on vieras esine
(viljaa, ravintohiukkasia, romua jne.)

Irrota laite ja anna jaahtya. Poista vieras
esine tai objektit

Kutho ei ole oikein sijoitettu

Aseta kulho oikein paikoilleen

Kuumennuslevy on likainen

Irrota laite ja anna jaahtya. Puhdas lam-
mityslevy

Kuuma hdyry karkaa kannen
alta kokkauksen aikana. Oh-
jelman ajoaika alkaa

Kutho ei ole oikein sijoitettu

Aseta kulho oikein paikoilleen

Sisdkansi ja keittokul-
ho eivét sulkeudu il-
matiiviisti

Kansi ei ole kunnolla kiinni;
vieras esine kannen alla

Poistetaan vieraita esineitd (viljaa, ravin-
tohiukkasia, pirstaleita jne.) vanteen alta,
jos sellainen on. Sulje kansi, kunnes se
napsahtaa paikalleen.

Tiivistysrengas on likainen,
epamuodostunut tai vahingo-
ittunut milldan tavalla

Tarkista sinettirengas. Korvataan tarvitta-
essa
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Pries naudojant, jdémiai perskaitykite naudojimo instrukcijq ir iSsaugokite jq ateiciai. Teisingai naudojant prietaisq, ilgéja jo
tarnavimo laikas.

Siame vadove pateikiamos saugos priemonés ir instrukcijos neapima visy situacijy, kurios gali susidaryti eksploatuojant

prietaisa. Dirbd su jreng jas turi vad

is sveiku protu, biti atsargus ir atidus.

SAUGOS PRIEMONES

&

Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant technings sau-
qos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykly.

Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir gali biti naudojamas
butuose, sodybose panasios nepramonines paskirties patalpose. Naudo-
jimas pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas Sios ga-
minio eksploatacijos instrukcijos salygy pazeidimu. Tokiu atveju gamin-
tojas neatsako uz galimas pasekmes.

Pries jungdami prietaisg j elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa sutam-
pa su nominalia prietaiso maitinimo jtampa (zr. gaminio techninius duo-
menis arba gamyklos lentele).

Naudokite ilginimo Laida, apskaiciuota gaminio vartojimo galiai - jeigu neati-
tinka parametrai, gali jvykti trumpasis jungimas arba gali uzsiliepsnoti kabelis.
Prietaisg junkite tik ] elektros lizda, kuriame yra jzeminimas - tai priva-
lomas reikalavimas, apsaugantis nuo elektros smugio. Naudodami ilgini-
mo laid, jsitikinkite, kad jis taip pat yra jzemintas.

DEMESIO! Veikiant prietaisui jo korpusas, dubuo ir metalinés detalés
Jkaista! Biikite atsargds! Naudokités virtuvés pirstinémis.Kad nenuside-
gintuméte karstais garais, nesilenkite virs jrenginio atidarydami dangtj.
ISjunkite prietaisa iS elektros lizdo, kai baigiate naudotis, taip pat valyda-
mi arba perneSdami. Elektros laida traukite sausomis rankomis, laikydami
uz Sakutés, o ne uz laido.

Netieskite elektros Laido tarp dury arba arti Silumos Saltiniy. Saugokite,
kad elektros laidas nepersisukty ir nepersilenkty, nesiliesty su astriais
daiktais, kampais ir baldy briaunomis.

ATSIMINKITE: atsitiktinis elektros srovés kabelio pazeidimas gali
bati garantijos sqlygas neatitinkanciy gedimy ir elektros smugio
priezastimi. Pazeistq elektros kabelj bitina skubiai pakeisti tech-
ninés priezidros centre.

» Nedekite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, neuzdenkite, kai jis veikia - dél

to jis gali perkaisti ir sugesti.

» Draudziama naudotis prietaisu lauko salygomis - jeiqu j prietaiso

ko[jpus_q patekty drégmés arba pasaliniy daikty, tai gali jj stipriai su-
gadinti.

.....

o Pries valydami prietaisa jsitikinkite, kad jis iSjungtas iS elektros tinklo ir

visiskai atvéso. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

o Gary isleidimo voztuva, slégio requliavimo voztuva, vidinj danqcio sanda-

rinimo zied, konteinerj kondensatui surinkti visada laikykite Svarius bei
technidkai tvarkingus. Jokiais biidais nejunkite prietaiso j tinkla, jei yra
kokiy pazeidimy, uzterStumo, voztuvy, vidinio dangcio ir sandarinimo
Ziedo deformacijy arba kai konteineris kondensatui yra pilnas. Jei s sa-
varankiskai keiCiate sandarinimo Zieda, naudokite tik atsarginj zieda,
kuris yra pridétas prie prietaiso.

e (aminant maista su slégiu, dubenyje batinai turi biti vandens ar kito

skysCio - ne maziau 1/5 dubens talpos.

Bet koks kepimas, naudojant rezimus su slégiu, kategoriskai DRAU-
DZIAMAS!

« Norédami iSvengti gary nuleidimo voztuvo uztersimo, duben; produktais

ir vandeniu uzpildykite tik 4/5 dubens talpos. Verdant produktus, kurie
tulri savybe isbrinkti vandenyje arba pituoti, - ne daugiau, kaip 3/5 dubens
talpos.

DRAUDZIAMA paleisti gaminimo, naudojant aukstq slégj, programa,
Jei prietaiso dangtis uzfiksuotas ne iki galo!



Atidarant gary nuleidimo voztuvg gaminimo metu ar jam pasibaigus ga-

limas stiprus vertikalus karsty gary iSmetimas. Atidarant voztuva, nepasi-
lenkite vir§ dangCio ir nelaikykite ranky virS voztuvo angu.

Padidejus slégiui darbinéje kameroje, automatiskai suveikia dangcio blo-

kavimo sistema. Nebandykite atidaryti prietaiso dangcio be iSankstinio
slégio normalizavimo darbingje kameroje.

Po skysty arba piuré pavidalo patiekaly paruoSimo leiskite prietaisui 5-10

minuciy atvesti pries nuleidziant garus, kad iSvengtumete karsto skystio
iSsiliejimo per gary nuleidimo voztuva.

Prietaiso dangt] atidarykite tik laikydamiesi uz sumontuotos ant jo plas-

tikinés rankenos. Pakelti jrenginj galima tik uz rankeny, esanCiy prietaiso
Sonuose ir tik, kai jis yra 15jungtas.
DRAUDZIAMA pamerkti prietaiso korpusq j vandenj arba statyti po
vandens ciurksle!

* 8 mety ir vyresni vaikai, o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy gebejimy
arnepakankamai patirties ar ziniy turintys asmenys gali naudotis prietaisu tik

tuomet, kai jie
Ir supranta ga

Fra prizicrimi ir/arba buvo apmokyti saugiai naudotis prietaisu
imus pavojus. Vaikams negalima zaisti prietaisu. Prietais ir

tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8 mety, neprieinamoje vie-
toje. Suaugusiyjy neprizidrimi vaikai negali valyti prietaiso ar juo naudotis.

* Pakavimo medziagos (plévele, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingas
vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.

o Draudziama savarankiskai taisyti prietaisa arba keisti jo konstrukcija. Visus
techninés priezitiros ir taisymo darbus turi atlikti autorizuotas technings
priezidros centras. Neprofesionaliai atliktas darbas gali biti prietaiso
gedimo, traumy ir turto sugadinimo priezastimi.

@ DEMESIO! Esant kokiy nors gedimuy, prietaisq naudoti draudZiama!

Techninés charakteristikos

Modelis RMC-PM381E
Galinguma 900 W
|tampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smagio | klasél
Dubens talpa 51
Dubens danga neprisvylantis
Ekrana

Gary voztuva

Vviesqs diody

Dangti i
M. 290 x 330 x 300 mm
Neto masé 4,7kg
Saugumo sistema. 4-iy lygiy:

Gary nuleidimo voztuvas

Uzdarymo voztuvas

Temperatros saugiklis

Perteklinio slégio daviklis
Programos
Greitpuodzio rezime: Daugiafunkcio puodo rezime:
RICE/GRAIN (RYZIAI/KRUOPOS) YOGURT/DOUGH (JOGURTAS/TESLA)
SLOW COOK (LETAS TROSKINIMAS) BAKE (KEPINIAI)
SOUP (SRIUBA) FRY (KEPIMAS)
STEW (TROSKINIMAS) BABY FOOD (VAIKY MAISTAS)
PILAF (PLOVAS) PORRIDGE (PIENISKA KOSE)
STEAM/BOIL (GARINIMAS/VIRIMAS) BREAD (DUONA)

EXPRESS (GREITAS VIRIMAS)

Funkcijos
MASTERCHEF LITE (temperatiros ir gaminimo laiko pakeitimas imo procese) yra
Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymas (automatinis pasildymas) iki 12 val.
ISankstinis automatinio pasildymo i$jungima: yra
Patiekaly Sildyma iki 12 val.
Atidétas paleidima iki 24 val.
Garsinio signalo isjungi yra
Valdymo pulto blokavima: yra
Komplektacija
Daugiafunkcis greitpuodis 1vnt.
Dubuo, 1vnt.
Talpa, skirta gaminti garuose 1vnt.
Pagrindas, skirtas gaminti garuose 1vnt.
Dozavimo stikliné 1vnt.
Samtis 1vnt.
Plokstias Saukstas lvnt.
Knyga receptas 1vnt.
Elektros maitinimo kabelis 1vnt.
Naudojimo instrukcija 1vnt.
Kliento aptarnavimo knygelé 1vnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be isankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat

I technines charakteristikas. Techniniai duomenys leidZia paklaida 10%.

Prietaiso sandara (A1, 3 pp.)

1. Prietaiso dangtis 2. Dangcio atidarymo rankena



Rankena nesti 12. Kondensato surinkimo talpa

3.

4. Nuimamas gary voztuvas 13, Plokscias Saukstas

5. Uzdarymo voztuvas 14. Samtis

6. Apsauginis gary voztuvo dangtelis 15.  Dozavimo stikliné

7. Uzdarymo voztuvo gumyté 16. Talpa, skirta gaminti garuose

8. Sandarinimo Ziedas 17 Elektros maitinimo kabelis

9. Dubuo 18. Pagrindas, skirtas gaminti garuose
10.  Valdymo pultas su ekranu 19.  Nuimamas iSorinis dangtis

11. Prietaiso korpusas

Valdymo skydelis (A2, 4 Lpp.)

1. Ekranas

2. Automatiniy programy iSsirinkimo mygtukai

3. =mmygtukas — gaminimo programos pasirinkimas, parametro reikimés mazinimas

4. = mygtukas — gaminimo programos pasirinkimas, parametro reik$més didinimas

5. all mygtukas — darbinio slégio programose, veikianciose greitpuodzio rezime, nustatymas

6. @ mygtukas — peréjimas j gaminimo temperatiiros nustatymo rezima

7. O mygtukas — pasildymo funkcijos jjungimas/i$jungimas, maisto gaminimo programos nutraukimas, vartotojo

nuostaty atsaukimas

8. (D mygtukas — peréjimas j gaminimo laiko nustatymo rezima
9. ) mygtukas — peréjimas | atidéto paleidimo laiko nustatymo rezima, garsinio signalo ijungimas
10. () mygtukas — pasirinktos gaminimo programos jjungimas, automatinis pasildymas funkcijos jjungimas/i&jungimas

Ekranas (A3, 5 lpp.)

Automatinio pasildymo/Sildymo funkcijos veikimo indikatorius

Gaminimo rezimo ir gaminimo laiko nustatymo indikatorius

Atidéto paleidimo funkcijos indikatorius

Prietaiso dangcio buklés indikatoriai: uzblokuotas

Garsiniy signaly i$jungimo indikatorius

Laiko/temperatros reiksmés indikatorius

Veikimo po slégiu indikatorius

Persijungimo j darbinius parametrus laukimas indikatorius / darbinéje kameroje esancio slégio indikatorius

|. PRIES JJUNGDAMI PIRMA KARTA

ISimkite i$ dézés gaminj. Pasalinkite visg pakuotés medziaga ir reklamos lipdukus.

A\

PN O LA N

Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra) ir lentele su gaminio serijos numeriu ant
korpuso! Jeigu néra serijos numerio, automatiskai netenkate teisés  garantinj aptarnavimq!
Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatdroje, butina jj palaikyti kambario temperatdroje ne
trumpiau kaip 2 val.
Prietaiso korpusa nuvalykite drégna Sluoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nudziati. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo
naudojimo metu, prietaisa pilnai isvalykite (zr.,Prietaiso priezidra“).
Pastatykite prietaisg ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirSiaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys karsti garai nepatekty ant tapetuy,
dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmeé ir temperatra.
Prie$ gaminant maista jsitikinkite, kad nebdty pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio puodo dalys. Tarp dubens
ir kaitinimo elemento negali bati jokiy pasaliniy daikty.
@ DEMESIO! Néra, pakelkite prietaiso uz rankenos ir atidarykite dangtj.
Nejunkite prietaiso be jdéto vidinio dubens arba su tusciu vidiniu dubeniu - atsitiktinai paleidus gaminimo programg, gali

vykti prietaiso perkaitinimas arba gali biiti paZeista neprideganti dubens danga. Pries pradedant kepti produktus, j dubenj
Jpilkite truputj augalinio arba saulégrgzy aliejaus.

[1. PRIETAISO EKSPLOATACIJA

Danggio blokavimas
Blokavimo metu prietaiso dangtis sandariai jungiasi su gaminio korpusu, kas leidZia jo darbinéje kameroje pasiekti auksta
slégj.
Kai slégis prietaiso viduje virsija atmosferos slégj, dangtis blokuojamas automatikai. Jei po gaminimo pabaigos dangtis
neatsidaro be pastangy, reiskia, slégis darbinéje kameroje vis dar labai aukstas. Leiskite prietaisui kelias minutes atvésti, po
to gary nuleidimo voZtuva pastatykite j padétj ,Open’, kad dubenyje normalizuotysi slégis.
@ DEMESIO! Darbo metu prietaisas jkaista! Nelieskite jo metaliniy daliy gaminimo procese ir s karto po jo pabaigos.
Pries perstatant prietaisq, jsitikinkite, kad jis visiskai atveses. Perneskite prietaisq, prilaikant jo korpusg.
Apsaugos sistema

Daugiafunkcinis puodas - greitpuodis REDMOND RMC-PM381E turi daugialyge apsaugos sistema. Jei temperatira ir (arba)
slégis kameroje virsija leistinus rodiklius, sistema automatiskai normalizuoja $iuos parametrus nenutraukiant gaminimo
proceso. Jei per tam tikra laika to nejvyks, daugiafunkcinio puodo - greitpuodzio darbas bus pilnai sustabdytas, prietaisas
paduos 6 trumpus garsinius signalus.

Jei jais sustabdéte gaminimo proces greitpuodzio rezimu, nuspausdami mygtuka LI (arba prietaisas buvo atjungtas nuo
elektros tinklo programai veikiant), leiskite prietaisui kelias minutes atvésti, po to gary nuleidimo voztuva pastatykite j pa-
detj,Open’, kad dubenyje normalizuotysi slégis. Po slégio darbinéje kameroje normalizavimo atidarykite prietaiso dangt;.

Garso signaly i$jungimas
JUs galite jjungti/ ijungti garso signalus bet kokiu prietaiso darbo rezimu, i$skyrus programos nustatymus iki paleidimo. Tam
paspauskite ir kelias sekundes palaikykite mygtuka @,Jei garso signalai i$jungti, ekrane dega indikatorius 3.

Valdymo pulto blokavimas

Papildomam saugumui uztikrinti prietaise numatyta valdymo skydelio blokavimo funkija, jspéjanti atsitiktinj mygtuky pa-
spaudima.

Valdymo skydelio blokavimui jjungti/iSjungti bet kokiu reZimu, iSskyrus programos nustatymus iki paleidimo, paspauskite
mygtukg ©, po to, nepaleidziant jo, nuspauskite mygtuka (%), abu mygtukus laikykite nuspaustais kelias sekundes. Prietaisas
iSleis garso signala. Jei skydelis yra uzblokuotas, ant ekrano dega indikatorius é

Gaminimo laiko nustatymas

Daugiafunkciniame puode - greitpuodyje REDMOND RMC-PM381E galima savarankiskai nustatyti gaminimo laikg kiekvienai
programai, i$skyrus programa EXPRESS. Pakeitimo Zingsnis bei galimas nustatomo laiko diapazonas priklauso nuo pasirink-
tos gaminimo programos.

Gaminimo laikui po automatinés programos pasirinkimo nustatyti nuspauskite mygtuka ®. Valandy reik$mé ekrane pradés
mirkséti. Nustatykite norimg valandy reik$me, nuspaudziant mygtukus == ir ==. Norédami isaugoti jvestus pakitimus ir
pereiti prie minuciy nustatymo, nuspauskite mygtuka ®. Analogiskai nustatykite minuciy reikSme.

Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus iSsaugoti automatiskai. Kad galétumeéte grjzti prie lai-
krodzio nustatymuy, iki automatinio saugojimo pakartotinai nuspauskite mygtuka (.

Valandy ir minuciy reikSmiy pakitimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Greitam reikSmés pakeitimui atlikti, nuspaus-
kite ir palaikykite reikiama mygtuka.

Gaminimo temperatiiros nustatymas

Naudojant programas, veikiancias daugiafunkcinio puodo rezimu, i$skyrus EXPRESS programa, jus galite savarankiskai
keisti gaminimo temperatdrg iki paleidimo diapazonu 35-180°C, kur Zingsnis 1°C.

Gaminimo temperatirai nustatyti po automatinés programos pasirinkimo nuspauskite mygtuka &, Ekrane pradés mirkséti
temperatros reikSmé pagal nutyléjima.

Nustatykite norima reikime, nuspaudziant mygtukus =J ir == Pasiekus minimalia/maksimalia reik$me, nustatymas tesis nuo
diapazono pradzios/galo, greitam reikmés pakeitimui nuspauskite ir palaikykite reikiama mygtuka.

Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai. Ekranas vél pradés rodyti gami-
nimo laiko atvaizdavima.



Prietaisui nuo perkaitinimo
apribotas dviem valandomis.

j, nustacius g

p peratiirg vir$ 150°C programos darbo laikas bus

Slégio lygio nustatymas

Naudojant programas, veikianias greitpuodzio rezimu, js galite savarankiskai keisti slégio lygj. Kad galétuméte pereiti prie
slégio nustatymo rezimo, nuspauskite mygtuka il ekrane pradés mirkseti indikatorius {__ ir slégio lygio skalé. Slégio re-
guliavimas valdomas mygtukais == ir ===, skirsniy kiekis ant slégio reguliavimo skalés simetriskai keisis. Pasiekus minimalia/
maksimalig reikme, nustatymas tesis nuo diapazono pradzios/galo, greitam reikSmés pakeitimui nuspauskite ir palaikykite
reikiama mygtuka.

Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai. Ekranas grj$ prie

Patiekaly Sildymas

Daugiafunkcinj puoda - greitpuodj REDMOND RMC-PM381E galima naudoti Saltiems patiekalams pasildyti. Tam:

1. Perkraukite produktus j dubenj, pastatykite jj j prietaiso korpusg.

2. Uidarykite dangti, prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.

3. Nuspauskite mygtuka C. Uzsidegs mygtuko [ indikatorius ir indikatorius (Y, laikmatis pradés pasildymo laiko at-
skaitg. Temperatirai pasiekus 70°C prietaisas duos du trumpus garso signalus.

Prietaisas pasildys patiekalg iki 70-75°Cir palaikys jj kar$tu iki 12 valandy. Esant reikalui pasildyma galima sustabdyti, nu-

spaudus mygtukq [ indikatorius 9 uzges, prietaisas pereis j laukimo rezima (ekrane atvaizduojama - - - -).

Laiko atvaizdavimo, slégio indikatoriai nustos mirkséti.

Po automatinés programos paleidimo slégio lygio indikatorius mirksés iki prietaisas pasieks nustatytus darbinius parametrus,
slégio lygio skalé palaipsniui uzsipildys iki nustatytos reikSmés. Pasiekus darbinius parametrus, abu indikatoriai degs iki
gaminimo proceso pabaigos.

Atidétas paleidimas
Funkcija ,Atidétas paleidimas” leidZia uzduoti Laiko intervala, po kurio prasidés gaminimo programa. Nustatyti laika galima
diapazonu nuo 1 minutés iki 24 valandy, kur nustatymo Zingsnis yra 1 minuté.
Paleidimo atidéjimo laikui nustatyti po automatinés gaminimo programos pasirinkimo nuspauskite mygtuka (3. Uzsidegs
indikatorius @ valandy reikSmé ekrane pradés mirkséti. Nustatyklte norimg valandy reikéme, nuspausdami mygtukus = ir
== |vestiems pakeitimams i$saugoti ir pereiti prie minuciy nustatymy nuspauskite mygtuka (. Analogiskai nustatykite
minuciy reikSme. Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai . Norédami
sugrjzti prie valandy nustatymo, iki automatinio i¥saugojimo pakartotinai nuspauskite mygtuka (. Po automatinio i¥saugo-
jimo indikatorius é uzges, uzsidegs indikatorius (), ekranas sugrj$ prie gaminimo laiko indikacijos. Norédami pamatyti
paleidimo atidéjimo laika, nuspauskite mygtuka
Valandy ir minuciy reikSmiy pakitimas vyksta nepriklausomai vienas nuo kito. Pasiekus minimalia/maksimalig reikSme, nu-
statymas tesis nuo diapazono pradzios/galo, greitam reikSmeés pakeitimui atlikti, nuspauskite ir palaikykite reikiamg mygtu-
ka.

0 Funkcija Atidétas paleidimas " negalima naudojant FRY ir EXPRESS programas.
Funkijos ,Atidétas paleidimas” veikimo metu dega pasirinktos programos indikatorius ir indikatorius @ ekrane atvaizduo-
jamas atbulinis paleidimo atidéjimo laiko skaiiavimas minutémis ir, jei yra aktyvuota automatinio pasildymo funkcija, dega
indikatorius 9. Norédami pamatyti gaminimo programos darbo laika, paspauskite mygtuka (&),

Pasibaigus funkcijos veikimui prietaisas duos tris trumpus garso signalus, prasidés pasirinktos gaminimo programos vykdy-
mas.

@ Nerekomenduojama naudoti ,Atidétas paleidimas" funkcijos, jei recepte yra greitai gendanciy produkty (kiausiniy, Zalio pieno,
& mésos,sirio irt.t).

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymas (automatinis pasildymas)

Funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programos veikimo laikui, 0 gatavo patiekalo temperatiirg gali 12 val.
palaikyti 70-75°Cribose. Veikiant automatiniam pagildymui, dega 0 mygtuko indikatorius ir indikatorius (*4, ekrane atvaiz-
duojama tiesioginé veikimo laiko atskaita Siuo rezimu.

Esant reikalui automatinj pasildymg galima ijungti, nuspaudziant mygtuka CJ.

0 Funkeija ,A inis pasi s* negalima naudojant YOGURT/DOUGH ir EXPRESS programas.

I3ankstinis automatinio pasildymo i$jungimas
Automatinio pasildymo jjungimas gaminimo programai pasibaigus ne visada reikalingas Atsizvelgiant j tai, daugiafunkcinia
me puode - greitpuodyje REDMOND RMC-PM381E numatyta galimybeé i$ anksto Sig funkcija iSjungti pagrlndlnes gaminimo
programos veikimo metu. Tam programos veikimo metu nuspauskite mygtuka (D), indikatorius ™Y uzges. Norédami vél
jjungti automatinj pasildyma, nuspauskite mygtuka (1) dar kartg (indikatorius Y uZsidegs).
Jasy j, nustatant arq zemiau 80°C automatinis pasildymas bus isjungtas automatiskai nepaliekant
galimybés jjungti jj rankiniu badu. Jei programos veikimo procese bus nustatyta temperatira, virsijanti 80°C, automatinis
pasildymas jsijungs automatiskai.

@ A Sildymo ir pasildymo funka/q déka daugiafunkcinis puodas - greitpuodis gali iSlaikyti pmduktq karstq iki 12
& valandy, bet mes nerekomenduojame jame palikti patiekalo ilgiau dviejy-trijy valandy, nes tai gali jtakoti jy skonio savybiy
pakitimg.

Funkcija MASTERCHEF LITE

Funkcija MASTERCHEF LITE leidzia keisti gaminimo laikg bei temperatiirg automatiniy programy veikimo metu, veikianciy
daugiafunkcinio puodo rezimu, i$skyrus EXPRESS programa. Gaminimo laiko keitimo diapazonas ir Zingsnis priklauso nuo
pasirinktos programos. Temperatros keitimo diapazonas - nuo 35 iki 180°C, nustatymo zingsnis - 1°C.
0 Funkcijos ,Paleidimo atidéjimas“veikimo metu funkcija MASTERCHEF LITE negalimav.
@ Funkcija MASTERCHEF LITE gali biti labai naudinga, jei jds gammate pat/ekalus pagal sudétingus receptus, reikalaujantiems
& skirtingy gaminimo programy derinimo (pavyzdZiui, gaminant balandé ofstrogenq, sriubas ir pagal skirtingus
receptus, dzemq ir t.t).

Gaminimo temperatarai pakeisti:

1. Gaminimo programos veikimo metu nuspauskite mygtuka & Temperatiiros reikimé ekrane pradés mirkséti.
Veliau, temperatiiros keitimo metu, bus atvaizduojama paskutinioji nustatyta reikSme.

2. Nustatykite norimg reiksme, nuspaudziant mygtukus == ir ==. Pasiekus minimalia/maksimalia reikime, nustatymas
tesis nuo diapazono pradzios/galo, greitam reikmés pakeitimui atlikti, nuspauskite ir palaikykite reikiamg mygtuka.

3. Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus iSsaugoti automatiskai.
Prietaisui nuo perkaitinimo peratiirg virs 150°C
apribotas dviem valandomis.
Keiciant gaminimo temperatdrq iSéjimo j darbinius parametrus metu (jei tai numatyta gamintojo nustatymy) isankstinio jSi-
limo procesas bus nutrauktas. Prasidés atbuliné programos darbo laiko atskaita. Gaminimo laiko pakeitimas nejtakoja iSanks-
tinio jsilimo proceso.

p i, nustacius programos darbo laikas bus

Gaminimo laikui pakeisti:

1. Gaminimo programos veikimo metu nuspauskite mygtuka ®. Laikrodzio reikimé ekrane pradés mirkséti.

2. Nustatykite norima valandy reikime, nuspaudziant mygtukus =f= ir == |vestiems pakeitimams i$saugoti ir pereiti prie
minutiy nustatymo, paspauskite mygtuka (2. Analogiskai nustatykite minutiy reiksme Nenuspauskite mygtuky ant
skydello kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai. Norédami sugrjzti prie valandy nustatymo, iki automa-
tinio isaugojimo pakartotinai nuspauskite mygtuka ®. Valandy ir minuciy reik$miy pakeitimas vyksta nepriklausomai
vienas nuo kito. Greitam reikSmes pakeitimui atlikti, nuspauskite ir palaikykite reikiama mygtuka.

3. Nenuspauskite mygtuky ant skydelio kelias sekundes, pakitimai bus i$saugoti automatiskai.
0 Jei nustatyti gaminimo laiko reiksme 00:00, programos veikimas bus sustabdytas.

Bendra veiksmy tvarka, naudojantis automatinémis programomis

@ SVARBU! Jei naudojate prietaisq vandeniui virinti (pavyzdziui, verdant produktus), DRAUDZIAMA nustatyti gaminimo tempera-
targ, virsijanciq 100°C. Gali jvykti prietaiso perkaitimas ir gedimas. Dél tos pacios priezasties DRAUDZIAMA vandeniui virinti
1. Paruoskite (atmatuokite) reikiamus ingredientus.

naudoti programas BREAD, FRY, BAKE.

2. Patalpinkite ingredientus j prietaiso dubenj atitinkamai gaminimo programos ir jdékite jj j prietaiso korpusa. Stebéki-
te, kad visi ingredientai, jskaitant skystima, bty Zemiau maksimalios Zymeés ant vidinio dubens pavirsiaus. |sitikinkite,
kad dubuo jstatytas tiesiai ir gerai priglunda prie kaitinimo elemento.
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3. Uzdarykite prietaiso dangtj ir iki galo pasukite pries laikrodZio rodykle.
DEMESIO! Jei jiis gaminate naudojant aukstas temperatiras ir didelj augalinio aliejaus kiekj visada palikite prietaiso dangtj atidarytq.
Gaminimui greitpuodZio rezimu perveskite gary voztuva j padétj Close’, daugiafunkcinio puodo rezimu - j padétj ,Open”.
5. Pajunkite prietaisa | 1 elektros tlnqu
6. Automatmel i prog!

p p atitinkama mygtuka skydelyje. Taip pat jis galite pasirinkti
i myg =} ir ==, programy perjungimas vykdomas ratu, uzsidegs pasirinktos

programos indikatoﬁus i
7. Esant reikalui, pakenskne nustatyta pagal nutylejlmq gaminimo laika.
8. Esantreikalui, pakeisk p 3 veikianiose daugiafunkcinio puodo rezimu) arba slégio
lygj (prog: , veikianciose g dzi reZ|mu).
9. Esant reikalui, nustatykite paleidimo atidéjimo laika.
Parametry keitimas gali biiti vykdomas bet kokia tvarka.
Bet kuriame nustatymo etape mygtuko (O): dimas lems prog su jvestais p
10. Norédami paleisti gaminimo programa, nuspauskite mygtuka (). Priklausomai nuo pasirinktos gaminimo programos
atbuliné laiko atskaita prasidés arba i$ karto arba pasiekus reikiama temperatﬂra ir slégj dubenyje.
Kai kuriose nustatyto laiko atskaita p da tik prietaisui pasiekus nustatytq darbing
temperaturq Pavyzdziui, pmgmmole STEAM/BOIL atgaliné nustatyto gammlmo laiko atskaita prasides tik po to, kai vanduo
uzvirs ir dubenyje susidarys gana tirsti garai.
Kai prietaisas pasiekia nustatytus p , Mirksi i Qirallp iui uzsipildo slégio lygio skalé. Naudojant
programas, veikiancias greitpuodZio rezimu, sleg/a lygio skalé uzsipildo iki nustatytos slegm reikSmés. Pasiekus darbinius
parametrus, prietaisas paduos garso signalq. Indikatorius (@ nustos mirksét, indikatorius 2 ir slégio lygio skalé uZges arba
degs nepertraukiamai, jei veikia programa su slégiu.
11, Apie gaminimo programos pabaiga jus informuos trys trumpi garso signalai. Po programos / automatinio pasildymo
veikimo pabaigos ekrane kelioms sekundéms atsiras uzrasas ,End".
. Naudojant programas, veikiantias greitpuodZio rezimu, po gaminimo pabaigos leiskite prietaisui kelias minutes atvés-
ti, po to pastatykite garo voztuva j padétj ,Open’, kad darbinéje kameroje normalizuotysi slégis.
Norédami atsaukti jvestq programq, nutraukti procesq arba inj pasildymq, nuspauskite mygtukq T3

DRAUDZIAMA

- uzpildyti dubenj produktais ir vandeniu auksciau maksimalios Zymés ant vidinio dubens pavirsiaus;

- gaminti greitpuodZio reZimu nenaudojant vandens ar kitokio skyscio (minimalus reikalaujamas skyscio tdris - 2 matavimo
stiklinés);

- naudoti greitpuodzio rezimq produktams ant aliejaus kepti.

Norédami gauti aukstos kokybés rezultatg, siclome naudoti, receptai, kulinarija is cookbook prie slégio multicooker, specialiai
Siam modeliui. Atitinkamus receptus galima rasti interneto svetainéje www.redmond.company.

o
e

Gaminimo programy suvestiné (gamykliniai nustatymai)

|vairiy kruopy ir garnyry gaminimas

1min

‘ 010 ‘““i"'.“a”‘ v ‘/‘ v ‘/‘

‘ RICE/GRAIN

Lydyto pieno, troskintos mésos, 3altienos, drebutie- ; 1min-5val/
SLOW COOK s gamyba 1:00 1 min v
soup Sultiniy, marinaty, darZoviy ir 3alty sriuby virimas 0:20 ! mlq ;n;tnval/ v
Mésos, zuvy, darZoviy garnyry ir i§ daugelio pro- . 1min-4val/
STEW dukty gami patiekaly troskinimas 0:20 1 min v
YOGURT/DOUGH | |vairiy jogurto rasiy gaminimas, teslos kildinimas 8:00 10 min = . v
12 val/ 1 min LTU
BABYFOOD | Vaiky maisto gamyba 010 |t min ;n;‘n"a” v v
ngrama skirta koséms su neriebiu pasterizuotu . 1min-4val/
PORRIDGE pieny virt 0:20 1 min v v
Mésos, Zuvy, darZoviy ir kity produkty gaminimas ’ 1min-2val/
STEAM/BOIL garuose 0:10 L min viv v
Rekomenduojama keksui, biskvitui, apkepui, mieli- . 1min-4val/
BAKE nés ir stuoksniuotos teslos pyragams kepti 100 1 min v 4
Mésos, Zuvy, darzoviy garnyry ir i$ daugelio pro- » 1min-1val/
FRY dukty gaminamy patiekaly kepimas 018 1 min v v
|vairiy plovo radiy gaminimas (su mésa, zuvimis, . 1min-3val/
PILAF paukstiena, darZovémis) 0:20 1 min v
Ruginés ir kvietinés duonos kepimas (jskaitant ; 1 min -4val/
BREAD teslos kildinimo etapa) 300 1 min v
£s
Greitas maisto gaminimas ryZiai, ko3¢ trapus ant §'5
vandens. RS
EXPRESS Programai lauklmn rezimu paleisti nuspausklte ir| .2 =
ekundes mygtuka U Ekrane bus | 2 §
ES
sz

[11. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laikas

Kiaulienos /jautienos filé (1,5-2 cm

500

800

30/40




Produktas

Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais)
Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais)

Frikadelés/kotletai

Zuvys (file)

Jaros gérybeés (3aldytos)

Bulveés (ketvir¢iuotos)
Morkos (1,5-2 cm kubeliais)

Burokai (ketvirciuoti)

Darzovés (uzsaldytos)

Vistos kiausinis

Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobddzio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo rekomenduojamo, priklausomai

Svoris, g/
kiekis
500
500
500
300
300
500
500
500
500

5vnt.

nuo konkretaus produkto kokybes, o taip pat nuo jisy valgymo jprociy.

Temperatiiros rezimy naudojimo rekomendacijos

Darbiné
temperatiira,
°C

35
40
45
50
55

60

65
70
75
80
85
90
95
100
105

Naudojimosi rekomendacijos

Teslos kildinimas ir acto virimas
Jogurto gamyba

Rauginimas

Fermentavimas

Glajaus gamyba

Zallios arbatos virimas, vaiky maisto
gamyba

Mésos virimas vakuuminéje pakuotéje
Pun3o gaminimas

Pasterizacija, baltos arbatos virimas

Karsto vyno virimas

Varskés ar ilgai gaminamy patiekaly virimas
Raudonos arbatos virimas

Pienisky kosiy virimas

Bezé, uogienés virimas

Saltienos gaminimas

Taip pat Zr. recepty knygq.

Darbiné
temperatii-
ra,°C
110
115
120
125

130
135

140
145
150
155
160
165
170
175
180

Vandens Gaminimo trukme,

kiekis, mL min
800 40
800 20
800 25/40
800 15
800 5
800 20
800 35
1500 90
800 5
800 10

Naudojimosi rekomendacijos

Sterilizacija

Cukraus sirupo virimas
Vyniotiniy gamyba
Troskintos mésos gamyba
Apkepo gamyba

Gatavy patiekaly apskrudinimas, suteikiant
traskig luobele

Riikymas

Darzoviy ir zuvy kepimas folijoje
Mésos kepimas folijoje

Mielinés teslos gaminiy kepimas
Paukstienos kepimas

Kepsniy kepimas

Kepimas skystoje tesloje
Vistienos pirsteliy kepimas

Bulviy kepimas

IV. PAPILDOMOS GALIMYBES

Varskés, strio virimas
+  Fondiu
« Indy sterilizavimas
o Skysty produkty pasterizavimas
e Vaiky maisto Sildymas
I$samig informacijq galima rasti recepty knygoje arba interneto svetainéje www.redmond.company.

V. PAPILDOMI PRIEDAI

(isigyjamos atskirai)
Daugiafunkcio greitpuodzio REDMOND RMC-PM381E komplekte papildomy priedy néra. |sigyti priedy arba suZinoti apie
REDMOND gaminiy naujienas galima tinklapyje www.redmond.company oficialiy atstovy parduotuvése.

VI. PRIETAISO PRIEZIURA

ﬁ Pries valant prietaisq jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses!

Bendrosios taisyklés ir patarimai

«  Prie$ naudojant pirma kartg arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame 15 minuciy pavirinti
puse citrinos STEAM/BOIL programa.

*  Neverta uzdarytame daugiafunkciame puode palikti dubens su pagamintu maistu arba vandeniu ilgiau nei 24 val.
Dubenj su pagamintu maistu galima laikyti $aldytuve, o prireikus paildyti maista, pasirinkus maisto pasildymo funkcija.

* llgg laika nenaudojant prietaiso, atjunkite jj nuo elektros tinklo. Darbiné kamera, jskaitant kaitinimo diska, dubenj,
vidinj dangtj ir gary voztuva turi bati $vards ir sausi.

@ DRAUDZIAMA merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove!
Valant prietaisg DRAUDZIAMA naudoti Siurkstias servetéles ar kempines bei abrazyvines pastas. Taip pat draudziama naudoti bet
kokias agresyvias chemines priemones arba kitas priemones, nerekomenduojamas naudoti daiktams, kontaktuojantiems su maistu.

«  Valant gumines daugiafunkcinio puodo - greitpuodzio dalis, bikite atsargis: jy pazeidimas arba deformacija gali
tapti neteisingo prietaiso darbo priezastimi.

«  Prietaiso korpusg valykite pagal poreikj. Dubenj, vidinj aliumininj dangtj ir garo voztuva reikia plauti po kiekvieno
naudojimo. Gaminimo metu susikaupusj kondensata valykite po kiekvieno prietaiso naudojimo. Vidinius darbinés ka-
meros pavirsius valykite pagal poreikj.

Korpuso valymas

Korpusa valykite minkStu drégnu rankSluosciu arba kempine. Nuimkite sandarinimo Zieda, atsargiai traukite ja j save. Galima
naudoti Svelnig valymo priemone. I3valius prietaisa, rekomenduojama jj sausai nuvalyti.

Dubens valymas

Dubenj galima plauti tiek rankomis, naudojant Svelnig kempine ir indy plovimo priemone, tiek indaplovéje (laikantis jos
gamintojo instrukcijy).

Jeigu dubuo labai nedvarus, jpilkite j jj Silto vandens ir palikite kuriam laikui mirkti, tuomet i$plaukite.

Butinai nusluostykite dubens pavirsiy, kad jis buty sausas, ir tik tuomet statykite j daugiafunkcio puodo korpusa.
Reguliariai naudojant dubenj, gali pilnai arba i$ dalies pasikeisti jo vidinio neprisvylancio sluoksnio spalva. Tai néra dubens
defektas.

Nuimamo gary ir blokavimo voztuvo valymas

1. Atsargiai j virSy patraukite dangcio jduboje esantj gary voztuva.

2. Nuimkite vidinj dangtel] traukdami jj j save.

3. Nuimkite gaubtg ir nenuimkite dangtelio, traukdami jj j save.

4. Atsargiai nuimkite blokavimo voZtuvo guma ir iSimkite ji. Nuplaukite visas gary ir blokavimo voztuvo dalis.



5. Surinkite atvirkStine seka: jstatykite blokavimo voZtuva j vieta ir uzmaukite ant jo guma, uzdékite apsaugines groteles.
Gerai jstatykite gary voztuva j lizd ant prietaiso dangcio.
A DEMESIO! Norédami isvengti voZtuvo gumytés deformacijos, nenusukite ir neistempkite jos jq nuimant, valant ir uz-
dedant.
DRAUDZIAMA valyti vidinj dangtelj j darote indaplovéje.

Kondensato $alinimas

Siame modelyje, kondensatas kaupiasi specialioje, ant prietaiso korpuso, aplink duben; esancioje talpoje ir suteka j specialy

konteinerj, esantj galinéje prietaiso dalyje.

1. Atidarykite dangtj, iSimkite dubenj. Esant poreikiui, Siek tiek kilstelékite priekine daugiafunkcio greitpuodis dalj, kad
kondensatas pilnai nutekéty j talpa.

2. Nestipriai truktelékite talpa uz atsikiSimo j save ir nuimkite.

3. I3pilkite kondensata. Laikydamiesi aukiciau pateikty nurodymuy, iSplaukite talpg ir jstatykite jg j vieta.

4. Aplink dubenj likusj kondensatg nusluostykite virtuvine $luoste.

Darbinés kameros valymas

Grieztai laikantis ¢ia pateikty nurodymy, tikimybé patekti skys¢iams, maisto daleléms ar neSvarumams j darbinés kameros
vidy minimalus. Jeigu vis délto neSvarumy pateko, nuvalykite darbinés kameros pavirsiy, kad nebity sutrikdytas prietaiso
veikimas ir jis neldizty.

Sonings darbinés kameros sienelés, kaitinimo disko pavirsius ir centrinio $ilumos jutiklio gaubtas (jis yra kaitinimo disko
viduje) valomas drégna (neslapia!) kempine arba servetéle. Jei naudojate indy ploviklj, butinai kruop3tiai nuskalaukite jo
likucius, kad gaminant maistg neatsirasty paalinis kvapas. Patekus svetimkaniy j aplink centrinj Silumos jutiklj esan¢ia
iduba, atsargiai pasalinkite juos pincetu, nespausdami jutiklio gaubto. UzsiterSus kaitinimo disko pavirsiui, galima naudoti
vidutinio Siurk$tumo drégng kempine arba sintetinj Sepetélj.

Reguliariai eksploatuojant prietaisg, laikui bégant gali pilnai arba dalinai pakisti kaitinimo disko spalva. Tai néra gedimo
pozymis ir nejtakoja prietaiso veikimo.

Transportas ir Saugojimas

Prie$ atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdziovinkite. Laikykite prietaisa sausoje ir vé-
dinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti prietaisa ir/arba pakuote.
Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

VII. PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY APTARNAVIMO CENTRA

Gedimas Galimos priezastys Salinimo badas

Gedimas

Per ilgai gaminamas patieka-
las

Gaminant maista, i§ po dang-
tio kyla garai. Vyksta progra-
mos veikimo laiko atskaita

Gaminant maista, i$ po dang-
Cio kyla garai. Programos
veikimo laiko atskaita nevyks-
ta

Prietaisui veikiant greitpuo-
dzio rezimu i$ uzdarymo
Vvoztuvo angos toliau verziasi
garai. Programos veikimo
laiko atskaita nevyksta

Galimos priezastys

Elektros maitinimo tinklo trikdZiai (elektros jtampa
nepastovi arba Zemiau normos ribos)

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko pasalinis
objektas arba dalelés (Siukslés, kruopos, maisto gaba-
liukai)

Daugiafunkcio puodo korpuse dubuo stovi nelygiai
Stipriai uzsiterses kaitinimo diskas

Dubuo prietaiso korpuse stovi
kreivai

Pazeista dubens ir
daugiafunkcio puodo
vidinio dangéio jung-
ties hermetiskumas

Nesandariai uzdarytas dangtis
arba po juo pateko pasalinis
objektas

Vidinio dangcio tarpiné guma
labai nedvari, deformuota arba
pazeista

Pamesti uzdarymo sandarinimo tarpiné

Uzterstas uzdarymo voztuvas

Pamesti uzdarymo voztuvas arba jo sandarinimo tarpi-
né

Salinimo biidas

Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu
jtampa nepastovi, kreipkités j jisy namg
aptarnaujantig jmone

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atvésti. Pasalinkite pasalinius
objektus arba daleles

Pastatykite duben; tiesiai

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atvesti. Nuvalykite kaitinimo
elementq

Pastatykite duben; tiesiai

Patikrinkite ar tarp dangcio ir prietaiso
korpuso néra pasaliniy objekty (Siuksliy,
kruopy, maisto gabaliuky), pasalinkite
juos. Uzspauskite daugiafunkcio puodo
dangtj (pasigirs spragteléjimas)

Patikrinkite vidinio prietaiso dangcio tar-
pinés gumos bkle. Gali bti, jog ja reikia
pakeisti

Patikrinkite, ar vietoje yra sandarinimo
tarpiné

13valykite uzdarymo voztuva pagal skyriy
JPrietaiso priezidra“

Patikrinkite, ar vietoje yra uzdarymo voz-
tuvas ir jo sandarinimo tarpiné

0 Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrg.

Ekologiskai

utilizacija (

és ir elektros jrangos utilizacija)

Ekrane atsirado prane$imas
apie klaida: E*, prietaisas
duoda 6 trumpus garso si-
gnalus

Prietaisas nejsijungia

Sisteminé klaida, galimas valdymo pulto arba kaitinimo
elemento gedimas

Elektros maitinimo kabelis neprijungtas prie prietaiso
ir (arba) elektros tinklo

Sugedes kistukinis lizdas

Neéra jtampos elektros tinkle

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir
leiskite jam atvesti. Sandariai uzdarykite
dangtj, i$ naujo jjunkite prietaisg j elektros
tinkla

Isitikinkite, kad atjungiamas elektros mai-
tinimo kabelis yra prijungtas | teisinga
prietaiso lizdq ir kiStukinj lizda

Junkite prietaisg | veikiantj kistukinj
lizda

Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu
itampos néra, kreipkités j jusy nama ap-
tarnaujancia jmone

Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdir-
bimo programy. PasirGpinkite aplinkosauga: neismeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
fr— Negalima i$mesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos reikia iSmesti atskirai. Senos
jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti ati-
tinkamoms organizacijoms. Tokiu biidu js prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medzia-
gy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, requliuojancios elektros ir elektronikos jrangos utilizavima,
reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir perdirbimo reikalavimus, galiojantius
visoje Europos Sajungos teritorijoje.
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pumu. S22 gadijuma raotsneuznemas atbildibu par espéjamam sekam, * Vienmer parbaudiet vaika zplides varta, spiediena requlesanas varsta
* Pirms erices pieslegsanas pie elektrotikla parbaudiet, vai spriequms taja firibu un darbspeju, bivgredzenu vaka iekspuse, kondensata savaksanas

sakiit ar ferices barosanas nominalo spriegumu (skat erices tehnisko  KOnteineri. Nekada gadijuma neiestédziet erci ja i redzami bojajumi,
raksturojumu vai razotdja informacil vz erces orpus), aizseréjumi,varstu, iekS€ja vaka un blivgredzena deformacuaval kondensa-

o zmantojit pagarinatsj, kas i paredzéts ierces izmantojamajai jaudai — ta savakianas konteiners ir parpildits. PaSrocigi mainot blivejuma gredzenu

parametru neatbilstiba var izraisit 1ssavienojumu vai pat kabela aizdegSanos. izmantojet fka to redzenu urSftilst ieices komplektacij, .
o leric piesladziet tikai pie rozetem, kas aprikotas ar zemjumu — 3 i Ediena gatavoSanai ar spiedienu trauka olbigati ir jabiit iidenim vai citam

obligata prasiba izsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. zmantojot _ >5/0rumam - ne mazak par 1/5 no trauka tlpuma.
pagarindtaju, parliecinieties, ka ari tas ir aprikots ar zeméjumu. Cepiana un miklas izstraddjumu gatavosana ar augstu spiedienu

- /
UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss, kauss un metaliskds I kategoriski AIZLIEGTA!
detalas sasilst! Esiet uzmanigil Lietojiet virtuves cimdus. Lai neapdedzi- ® Lai izvairitos no tvaika varsta piesarnojuma, produktus un ddent trauka
ndtos ar karstajiem tvaikiem, neliecieties pdri iericei, kad verat vald vaku. ievietojiet ne vairak par 4/5 no trauka t puma. Varot produktus, kuri uz-

e Péclietokanas,ka ar tas tiréanas vai parvietosanas lak izsledziet jerici ~Driest karsta e vai veido putas - ne vairak par 3/5 no trauka tilpuma.
no rozetes. Elektnsko vadu iznemiet no rozetes ar sausam rokam, turot to (%) AIZLIEGTS /eslegtgatavosanas programmu ar spiedienu, ja ferices
aiz daksinas, nevis aiz vada. vaks nav blivi nofiksets!

. Nenowetonet elektropadeves vadu durvju ailés vai siltuma avotu tuvuma. e Atverot tvaika izpludes varstu gatavosanas laika vai péc gatavosanas procesa
Uzmaniet to, lai elektribas vads nesagriezas un neparlokas, nav saskaré  beigam ir iespejama stipra vertikala karsta tvaika izpliide. Atverot varstu, ne-
ar asiem pr|eksmet|em mébelu stariem un Skautném. liecieties pari ierices vakam un neturiet rokas virs tvaika izplides varsta.



o Palielinoties spiedienam darba kamera, automatiski nostrada vaka bloke-
§anas sistéma. Nem@qiniet atvert ierices vaku bez iepriekSéjas spiediena
normaliz&Sanas darba kamera.

o Pec Skidru vai biezenveidigu &dienu gatavosnas beigam laujiet iericei
5-10 mindites atdzist pirms spiediena mazinasanas, lai novérstu karsta
Skidruma izplidi caur tvaika izpludes varstu.

o lerices vaku atveriet tikai ar specialu iericé iestradatu plastmasas rokturi.
lerici drikst celt, izmantojot tikai specialus rokturus ierices sanos un tikai
izslégta stavokli.

AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu adeni vai novietot to zem
idens straklas!

» Bérni, vecuma no § gadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam fizis-
kam, sensoram vai garigam spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai zinasanam
ierfci drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba un/vai gadijuma, ja ir
instruéti par ierices drosu izmantoSanu un apzinas briesmas,saistitas ar tas
izmantoSanu. Nelaujiet bériem rotalaties ar ierici.Glabajiet ierici un stravas
vadu berniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta. lerices tirisanu
un apkalposanu nedrikst veikt bérni bez vecaku uzraudzibas.

o |epakojuma materiali (pléve, putuplasts, u.c.) var bat bistami bémiem.
Nosmaksanas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta.

o Ir aizliegts patstavigi veikt ierices remontu vai veikt izmainas ierices
konstrukcija. Visi ierices apkalpoSanas un remontu darbi ir jaizpilda auto-
rizétajam servisa centram. Neprofesionala darbu veikSana var izraisit ie-
rices sallisanu, traumas un pasuma bojajumus.

@ UZMANIBU! Aizliegts izmantot ierici jebkadu bojajumu gadijumal

Tehniskais raksturojums

Modelis RMC-PM381E
Jauda 900 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Aizsardziba pret elektriskas stravas triecienu | klase
Trauka tilpum: 51
Trauka parklajums pretpiedeguma
Displejs LED
Tvaika varsts nonemams
Vaks nonemams
Gabaritizméri 290 x 330 x 300 mm
Neto masa 4,7kg
Aizsardzibas sistéma 4-limenu:

tvaika izplides varsts
slegvarsts

temperatiras dro$inatajs
parspiediena sensors

Programma

Atrvares katla rezima:
RICE/GRAIN (RTSI/PUTRAIMI)
SLOW COOK (SUTINASANA)
SOUP (ZUPA)

STEW (SAUTESANA)

PILAF (PLOVS)

STEAM/BOIL (TVAIKS/VARTSANA)

Funkcijas

MASTERCHEF LITE (temperatiras un laika maina gatavosanas procesa)
Gatavo édienu temperatiras uzturésana (automatiska sildisana)

Multikatla rezima:
YOGURT/DOUGH (JOGURTS/MIKLU)
BAKE (MIKLAS IZSTRADAJUMI)

FRY (CEPSANA)

BABY FOOD (BERNU PARTIKA)
PORRIDGE (PIENA PUTRA)

BREAD (MAIZE)

EXPRESS (EKSPRESS)

ir
lidz 12 stundam

lepriek$gja automatiskas sildis atslégsana ir
Edienu uzsildisana lidz 12 stundam
Atliktais start lidz 24 stundam
Skanas signalu atslégsana ir
Valdymo pulto blokavima: ir
Komplektacija

Multikatls-atrvares katls. 1 gab.
Trauks 1 gab.
Konteiners gatavosanai ar tvaiku. 1 gab.
Paliktnis gatavosanai ar tvaiku 1 gab.
Mérglaze 1 gab.
Kauss 1 gab.
Lézena karote 1 gab.
Gramata recepte. 1 gab.
Stravas vads 1 gab.
Lietosanas instrukcija 1gab.
Servisa gramatina 1 gab.
I Razotajam ir tiesibas veikt izmainas izstradajuma dizaing, komplektacija, ka arf tehniskajos datos savas produkcijas pilnveido-

Sanas gaitd bez papildus bridingjumiem par $im izmainam. Tehniskajas specifikacijds ir pielaujama pielaide +10%.

Modela uzbiive (A1, 3 Ipp.)
1. lerices vaks

2. Rokturis vaka atvérsanai



3. Rokturi ierices parvietosanai 12. Konteiners kondensata savaksanai
4. Tvaika izplades varsts 13. Leézena karote

5. Slegvarsts 14. Kauss

6. Tvaika varsta aizsargvacin$ 15. Merglaze

7. Slegvarsta gumija 16. Konteiners gatavosanai ar tvaiku
8. Blivéjosais gredzens 17. Stravas vads

9. Trauks 18. Paliktnis gatavosanai ar tvaiku

10. Vadibas panelis ar displeju 19.  Nonemams iek3&jais vaks

11, lerices korpuss

Vadibas panelis (A2, 4 lpp.)

1. Displejs

2. Automatisko programmu izvéles poga

3. Poga== — gatavosanas programmas izvéle, parametra vienibu samazinasana

4. Poga = — gatavosanas programmas izvéle, parametra vienibu palielinasana

5. Poga il — darbibas spiediena iestatisana programmam, kuras darbojas atrvares katla rezima
6. Poga @ — pareja uz gatavosanas temperatiras iestati$anas resimu

7. Poga[d - uzsildi$ legsa

tijumu atcelSana

8. Poga( - pareja uz gatavosanas laika iestati$anas rezimu
9. Poga (3 — pareja uz atlikta starta laika iestatiSanas rezimu, skanas signalu atslég3ana
10. Poga (D) - izvéletas gatavosanas programmas ieslegsana, automatiskas sildisanas funkcijas ieslégsana/izslegiana

funkcijas i izslégsana, gatavosanas programmu darbibas partrauksana, veikto iesta-

Displeja uzbiive (A3, 5 lpp.)

Automatiskas sildisanas/uzsildisanas darbibas indikators

Ediena gatavosanas rezima un gatavosanas laika iestati$anas indikators

Atlikta starta funkcijas indikators

lerices vaka stavokla indikators: blokets

Skanas signalu atslégsanas indikators

Laika vientbu/temperatiras vienibu indikators

Indikators darbibai ar spiedienu

Darbibai nepiecieSamo parametru sasnieg3ana / indikators spiediena imenim darba kamera

|. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Izpakojiet ierici. Nonemiet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

VN

PN O LA N e

Obligati atstdjiet uz ierices korpusa uzlimétds bridinajuma uzlimes, uzlimes — noradijumus (ja tadas ir) un plaksniti ar sérijas
numuru uz ferices korpusa!
Péc transportésanas vai uzglabasanas zema temperatdrd, ierici pirms ieslégsanas ir nepieciesams paturet istabas temperati-
rd ne mazak par 2 stundam.
Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu un izmazgajiet trauku, laujiet tiem noZt. Lai izvairitos no nepatikamas smakas
pirmaja lietosanas reize, veiciet pilnu ierices tiriSanu (skat. "lerices kopsana“).
Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas virsmas ta, lai karstais tvaiks, kur$ nak no tvaika varsta, nenoklitu uz tapetém, dekorativiem
segumiem, elektroiericém un citeim priekSmetiem vai materialiem, kuri var ciest no paaugstinata mitruma un temperatdras.
Pirms gatavosanas parliecinieties, vai multivares katla aréjam un iekSejam redzamam dalam nav bojajumu, slipuma vai citu
defektu. Starp kausu un sildlementu nedrikst atrasties sveskermeni.
@ UZMANIBU! Neatveriet ierici ar rokturi, lai atvértu vaku.

Neieslédziet ierici bez ievietota trauka vai ar tuksu trauku - netisam ieslégta gatavosanas programma var novest pie ierices par-
karsanas vai pretpiedeguma parklajuma bojajumiem. Pirms produktu cepSanas ielejiet traukd nedaudz ellas vai ielieciet sviestu.

[l MULTIKATLA-ATRVARES KATLA LIETOSANA

Vaka blokesana
Blokejot vaku, tas hermetiski savienojas ar ierices korpusus, kas lauj radit darba kamera augstu spiedienu.
Kad spiediens iericé ir augstaks par atmosféras spiedienu, vaks automatiski blokéjas.Ja péc gatavo3anas beigam vaks atveras
ar pilém, tas nozimé, ka spiediens darba kamera vél ir parak augsts. Laujiet iericei paris mindtes atdzists, pec tam pagrieziet
tvaika varstu pozicija "Open’, lai normalizétu spiedienu trauka.
UZMANIBU! Gatavosanas Laika erice uzkarst! Nepieskarieties metaliskajam ierices dalam gatavosanas laika un péc gatavosa-
nas beigam.

Pirms ierices parvietosanas parliecinieties, ka ta ir pilniba atdzisusi. Parvietojiet ierici, turot to aiz korpusa.

Aizsardzibas sistéma

Multikatls-atrvares katls REDMOND RMC-PM381E ir aprikots ar daudzlimenu aizsardzibas sistému. Ja temperatiira un/vai
spiediens darba kamera parsniedz pielaujamos raditajus, sistéma automatiski normalizé dotos parametrus bez gatavo3anas
procesa partrauksanas. Ja noteikta laika posma parametri nenormalizéjas, multikatla-atrvares katla darbiba tiek pilniba
partraukta, atskan 6 Tsi skanas signali.

Ja gatavo3anas process ir partraukts atrvares rezima nospiezot pogu L (vai ierice bija atvienota no elektrotikla gatavosanas
laika), laujiet iericei paris minites atdzist, péc tam pagrieziet tvaika varstu pozicija ‘Open’, lai normalizétu spiedienu trauka.
P&c spiediena normalizésanas darba kamera atveriet ierices vaku.

Skanas signalu atslégsana

Js varat ieslegt/izslégt skanas signalus jebkura ierices darbibas rezima, iznemot programmas iestatisanu lidz startam. Lai to
izdarftu, nospiediet un paris sekundes turiet nospiestu pogu @,Ja skanas signali ir izslegti, uz displeja deg indikators 3§

Valdymo pulto blokavimas

Lai nodro3inatu ierices papildus aizsardzibu, tai ir paredzéta vadibas panela blokésanas funkcija, noverSot netisu pogu no-
spiesanu.

Lai ieslégtu/izslégtu vadibas panela bloké3anu, jebkura rezima, iznemot programmas iestatisanu lidz startam, nospiediet
pogu (), péc tam, neatlaizot pogu, nospiediet pogu (%) un paris sekundes turiet abas pogas nospiestas. Atskangs gars skanas
signals.Ja panelis ir blokéts, uz displeja degs indikators (3.

Gatavosanas laika iestatiSana

Multikatlam - atrvares katlam REDMOND RMC-PM381E var patstavigi iestatit gatavosanas laiku katrai programmai,iznemot
programmu EXPRESS. Mainas solis un iesp&jamais laika diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas.

Lai iestatitu gatavo$anas laiku, péc automatiskas programmas izvéles nospiediet pogu . Stundu vienibas uz displeja saks
mirgot. lestaties vélamas stundu vienibas, spieZot pogas = un ==. Lai saglabatu veiktas izmainas un parietu pie minasu
jestatiSanas, nospiediet pogu (). Tada paa veida iestatiet mindu vienibas.

Paris sekundes nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Lai atgrieztos pie laika iestati$anas, lidz
automatiskas saglabasanas sakuma nospiediet pogu (.

Stundu un minddu laika vientbu maina notiek neatkarigi viena no otras. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet
nospiestu atbilsto3o pogu.

Gatavosanas temperatiras iestatiSana

Izmantojot programmas, kuras darbojas multikatla rezima, iznemot programmu EXPRESS, jiis patstavigi varat mainit gata-
vosanas temperatdru (idz programmas startam diapazona no 35-180°Car soli 1°C.

Lai iestatitu gatavo$anas temperatiru, pec automatiskas programmas izvéles nospiediet pogu &, Uz displeja saks mirgot
iericé iestatita temperatdra.

lestatiet sev vélamo temperatiru, spieZot pogas = un == Sasniedzot maksimalas/minimalas vienibas, iestati¥ana turpinasies
no diapazona sakumay/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

Paris sekundes nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Uz displeja atkal paradisies gatavosanas
laiks.

0 Lai noverstu pdrkarsanu, iestatot gatavosanas temperatiiru virs 150°C, gatavosanas laiks tiks ierobeZots ar divam stundam.



Spiediena limena iestati$ana

lzmantojot programmas, kuras darbojas atrvares rezima, jis patstavigi varat mainit spiediena limeni. Lai parietu pie spiediena [i-
mena iestatiSanas, nospiediet pogu atl yz displeja saks mirgot indikators {__y un spiediena limenu skala. Spiediena regulésana
notiek ar pogam =f= un == spiediena limenis uz skalas simetriski mainisies. Sasniedzot maksimalas/minimalas vienibas, iestatisa-
na turpinasies no diapazona sakuma/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

Paris sekundes nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Uz displeja atkal paradisies gatavo3anas
laiks, spiediena indikators parstas mirgot.

Péc automatiskas programmas ieslégsanas spiediena limena indikators mirgos tik ilgi, kamér ierice sasniegs darbibai nepie-
cieSamos, iestatitos parametrus. Péc darbibai nepiecieSamo parametru sasnieg$anas abi indikatori degs lidz gatavosanas
procesa beigam.

Atliktais starts

Funkcija "Atliktais starts” lauj iestatit laika intervalu, péc kura beigam saksies gatavosanas programmas darbiba. Laiku var
iestatTt diapazona no 1 mindtes lidz 24 stundam ar mainas soli — 1 mindte.

Lai iestatitu atlikta starta Laiku, péc automatiskas gatavo$anas programmas izvéles nospiediet pogu {9). lesdegsies indikators
{9, uz displeja saks mirgot stundu vienibas. lestatiet vélamas stundu vienibas, spiezot pogas = un =. Lai saglabatu veiktas
izmainas un parietu pie minadu iestatisanas, nospiediet pogu (9. Tada pa3a veida iestatiet mindsu vienibas. Paris sekundes
nespiediet pogas uz panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Lai atgrieztos pie laika iestati$anas, [idz automatiskas
saglabaganas sakumam nospiediet pogu (9. Péc automatiskas saglabasanas indikators (%) nodzisis, iedegsies indikators
,uz displeja paradisies gatavosanas laika indikacija. Lai apskatitu atlikta starta laiku, nospiediet pogu d

Stundu un mind$u vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Sasniedzot maksimalas/minimalas vienibas, iestatisana
turpinasies no diapazona sakuma/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

0 Funkcija "Atliktais starts" nav pieejama izmantojot programmas FRY un EXPRESS.
Funkcijas "Atliktais starts" darbibas laika uz displeja deg izvélétas programmas un @ indikatori, uz displeja atspogulojas
atlikta laika minSu atpakalskaitidana un, ja ir ieslégta automatiskas sildisanas funkcija, deg indikators C*Y. Lai apskatitu
gatavosanas programmas darbibas laiku, nospiediet pogu ().
P&c funkcijas darbibas beigam atskangs tris si skanas signali, saksies izvélétas gatavosanas programmas darbiba.

Nav ieteicams izmantot funkciju "Atliktais starts’, ja recepté ir produkti, kuri dtri bojdjas (olas, piens, gala, siers, u.c.).

Gatavo édienu temperatiiras uzturéSana (automatiska sildisana)

St funkcija iesledzas automatiski uzreiz pec gatavosanas programmas darbibas beigam un var saglabat gatava édiena tem-
peratiiru 70-75°C robezas [idz 12 stundam. Ja darbojas automatiska sildiSana, uz displeja deg pogas [ indikators un indi-
kators Y, uz displeja atspogulojas tie3a darbibas laika atskaite dotaja rezima.

Ja ir nepiecie$ams, automatiskas sildisanas funkciju var atslégt, nospiezot pogu 1

0 Funkcija"Automatiska sildisana" nav pieejama izmantojot programmas YOGURT/DOUGH un EXPRESS.

lepriekséja automatiskas sildiSanas atslégsana
Automatiskas sildisanas ieslégsanas pec programmas darbibas beigam ne vienmeér ir vélama. Nemot to véra, multikatlam -
atrvares katlam REDMOND RMC-PM381E ir paredzéta iespéja savlai(Tqi izslégt 3o funkciju gatavosanas programmas darbi-
bas laika. Lai to izdaritu, programmas darbibas laika nospiediet pogu (D, indikators ©4 nodzisis. Lai atkal ieslégtu automa-
tisko sildisanu, vélreiz nospiediet pogu (1) (indikators Y iedegsies).
Jiisu értibai, iestatot gatavosanas temperatiiru, kura ir zemaka par 80°C, automatiska sildisana tiks automatiski atslégta bez
iespéjas to ieslegt manuali. Ja programmas darbibas laika tiks iestatita temperatira virs 80°C, automatiskds sildisanas funk-
cija ieslégsies automatiski.

Edienu uzsildisana

Multikatlu-atrvares katlu REDMOND RMC-PM381E var izmantot dazadu édienu uzsildi$anai. Lai to izdaritu:

1. Parlieciet produktus trauka, ievietojiet to ierices korpusa.

2. Aizveriet vaku, pievienojiet ierici elektrotiklam.

3. Nospiediet pogu C1 ledegsies pogas O indikators un indikators Y, taimeris saks uzsildisanas laika atskaiti. Kad ie-
rice sasniegs 70°C temperatiru, atskanés divi Tsi skanas signali.

lerice uzsildis &dienu lidz 70-75°C un saglabas to siltu [idz 12 stundam. Ja ir nepiecieSams, sildisanu var apstadinat, nospie-
7ot pogu [, indikators Y nodziss, ierice paries gaidisanas rezima (uz displeja atspogulosies - - - -).
@ Pateicoties automatiskds sildisanas un édienu uzsildisanas funkcijam, multikatls - atrvares katls var saglabat édienu karstu
& lidz 12 stundam, tomér més neiesakam atstat édienu $ada stavok(T ilgak par 2-3 stundam, jo tas var novest pie édiena kvali-
Funkcija MASTERCHEF LITE

tates zuduma.
Funkcija MASTERCHEF LITE lauj automatiskajam programmam, kuras darbojas multikatla rezima, mainit gatavosanas laiku
un temperatiru, iznemot programmu EXPRESS. Laika mainas solis un diapazons ir atkarigi no izvélétas programmas. Tem-
peratiras mainas diapazons - no 35 [idz 180°Car soli - 1°C.
Funkcijas "Atliktais starts” darbibas laika funkcija MASTERCHEF LITE nav pieejama.
@ Funkcija MASTERCHEF LITE var izradities ipasi noderiga, ja jds gatavojat sareZgitu édienu, kuram ir nepiecieSams izmantot
& wvairkas g S ieméram, kapostu titeni, befstrogonovs, zupas un pastas ar daZadam receptém, dzemi utt,).

Prog (P

Lai izmainitu g " perati
1. Gatavosanas programmas darbibas laika nospiediet pogu :&.Temperatﬂras vientbas uz displeja saks mirgot.

0 Veicot nakamas temperatiiras izmainas, uz displeja atspogulosies pédéjds iestattas vienibas.

2. lestatiet vélamas vienibas, spiezot pogas = un == Sasniedzot maksimalas/minimals vienibas, iestati$ana turpinasies
no diapazona sakumay/beigam. Lai paatrinatu vienibu mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoo pogu.
3. Paris sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela, izmainas tiks automatiski saglabatas.

0 Lai noverstu pdrkarsanu, iestatot gatavosanas temperatdiru virs 150°C, gatavosanas laiks tiks ierobeZots ar divam stundam.
Ja temperatiiras maina tiks veikta brid, kad ierice vél nav sasniegusi darbibai nepieciesamos parametrus (ja tas ir paredzéts
rapnicas iestatijumos), iepriekséjas uzsildTs Dprocess tiks partraukts. Saksies programmas darbibas laika atpakalskaitiSana.

Gatavosanas laika maina neietekmé iepriekséjas uzsildisanas procesu.

Lai izmainitu gatavosanas laiku:

1. Gatavo$anas programmas darbibas laika nospiediet pogu . Stundu vienibas uz displeja saks mirgot.

2. lestatiet vélamas stundu vienibas, spiezot pogas == un ==. Lai saglabatu veiktas izmainas un parietu pie minasu ies-
tatiSanas, nospiediet pogu (9. Tada pa3a veida iestatiet mindsu vienibas. Paris sekundes nespiediet pogas uz vadibas
panela, izmainas tiks automatiski saglabatas. Lai atgrieztos pie laika iestatisanas, lidz automatiskas saglabasanas sa-
kumam nospiediet pogu . Stundu un minddu vienibu maina notiek neatkarigi viena no otras. Lai paatrinatu vienibu
mainu, nospiediet un turiet nospiestu atbilstoso pogu.

3. Paris sekundes nespiediet pogas uz vadibas panela, izmainas tiks automatiski saglabatas.

0 Ja tiks iestatitas 00:00 laika vienibas, programmas darbiba tiks apstadindta.

Kopéjie automatisko programmu lieto$anas noteikumi
SVARIGI! Ja ierice tiek izmantota ddens varisanai (pieméram, produktu varisanai), AIZLIEGTS iestatit gatavosanas temperatdru
augstdku par 100°C. Tas var novest pie ierices pdrkarsanas un bojajumiem. Ta pasa iemesla dél ir AIZLIEGTS izmantot ddens
varisanu ar programmam BREAD, FRY, BAKE.
1. Sagatavojiet (nosveriet) nepieciesamas sastavdalas.
levietojiet sastavdalas ierices trauka atbilstosi gatavo$anas programmai un trauku ievietojiet ierices korpusa. Parbau-
diet, vai visas sastavdalas, ieskaitot Gdeni, atrodas zemak par maksimala limena atzimi trauka iek3puse. Parliecinieties,
ka trauks ir novietots taisni un ciesi piegul sildelementam.
Aizveriet ierices vaku un pagrieziet pulkstenraditaju virziena [idz galam.
UZMANIBU! Ja jiis gatavojat augstd temperatiird ar lielu ellas daudzumu, vienmer atstdjiet ierices vaku atvértu.
Gatavojot atrvares rezima nepiecieSams tvaika varstu iestatit pozicija "Close’, multikatla reZima - pozicija "Open".
Pievienojot ierici elektrotiklam.
Lai izvélétos kadu automatiskas gatavosanas programmu, nospiediet atbilstosu pogu uz panela.Jiis varat arf izvéléties
gatavosanas programmu spiezot pogas == un == programmu parslégsanas notiek pa apli, uz displeja iedegas izvélé-
tas programmas indikators.
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7. Jairnepieciesams, i iericé iestatto g $anas laiku.
8. Jairnepieciesams, i ] kuras darbojas multikatla rezima) vai spiediena
limeni (programmam, kuras darbOJas atrvares rezlma)
9. Jair nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku.
Parametru maina var notikt jebkada seciba.
Jebkurd iestatianas posmd, nospiezot pogu (1), programma saks darbibu ar esosajiem parametriem.
10. Lai gatavosanas p saktu darboties, nospiedi et pogu O Atkanba no izveletas programmas, laika atpakalskai-
tisana saksies uzreiz vai p&c nepiecieSamas temp unsp trauka. Lmin -4
0 Dazam automatiskajam programmam gatavosanas laika atskaite sakas tikai tad, kad ierice ir sasniegusi darbibai nepieciesamo PORRIDGE Piena varitu putru gatavosana 0:20 mllnr;in st/ 4
temperatiiru. Pieméram, programmai STEAM/BOIL iestatita laika atpakalskaitiSana sakas tikai tad, kad ddens trauka ir sacis — - - -
varities un ir pietiekami daudz tvaika trauka. STEAM/BOIL (Galas, zivju, darzenu un citu produktu gatavo3anas 0:10 Lmin -2st/ v v
Kameér ierice sasniedz nepieciesamos parametrus, mirgo indikatori (2 un .l pakapeniski aizpildds spiediena limena skala. artvaiku L min
Izmantojot programmas, kuras darbojas dtrvares rezima, spiediena limena skala aizpildds tikai lidz iestatitajam spiediena BAKE Keksu, biskvitu, sacepumu, rauga un kartainas 100 1min-4st/ v
vienibam. Kad ierice bils sasniegusi nepiecieSamos parametrus, atskanés skanas signals. Indikators () parstds mirgot, indika- miklas piragu cep3ana ) 1min
tors =Wt un spiediena limena skala nodzisis vai degs nepar i, ja prog darbojas ar spiedi A . .
N L R AR o _ R Galas, zivju, darzenu un daudzkomponentu édienu 018 Imin-1st/ v v
11, Par gatavo3anas programmas beigam pavestis tris Tsi skanas signali. Péc programmas / automatiskas sildisanas darbi- FRY cepiana g 1 min
bas beigam uz displeja paris sekundes paradisies uzraksts ,End". .
12. Izmantojot programmas, kuras darbojas atrvares reima, pec gatavosanas beigam laujiet iericei paris minites atdzist, PILAF Datzad“ pll"‘:f veidu gatavosana (ar galu, Zvim, |59 | 1 '"'1" - 3st/ v
péc tam parvietojiet tvaika varstu pozicija ,Open’, lai normalizétu spiedienu darba kamera. putnu galu, darzeniem) min
0 Lai atceltu iestatito programmu, pdrtrauktu gatavosanas va automatiskds sildisanas procesu, nospiediet pogu 1 BREAD Maizes gatavosana no kviesu un rudzu miltiem 7., | 1min-4st/ v
(ieklaujot miklas raudzeSanas etapu) : 1 min
@ AIZLIEGTS: o
o . - _ . . P &g
- p«eplldl't-trau-ku ar e{od_ukuerfl un ude.mlaug!sfak par ma'ksllmfl[q llmeqa gtflml Lira:lk.a lekspulse, - Btra risu gatavodana, Gdent varfto irdeno putru 2
- gatavot atrvdres rezima bez ddens vai cita skidruma (minimalais nepiecieSamais Skidruma tilpums - 2 mérglazes); gatavosana. By
- izmantot atrvdres rezimu produktu cepsanai el(d. EXPRESS Lai uzsaktu gatavosanu, gaidisanas rezima nosple- 2
£3g
Lai iegtu kvalitativu rezultdtu, més iesakam izmantot receptes gatavosanai no pavérgramatas, kas p di 3':;:2;&7:;::;2?:“ etnospiestu pogu ). g 25
multicooker; kas Tpasi izstradats Sim modelim. Attiecigds receptes var atrast arf timekla vietné wwwredmond company EEE
Gatavosanas programmu kopéja tabula (rlipnicas iestatijumi) 1. GATAVO § ANAS PADOMI
leteicamais tvaicésanas laiks dazadiem produktiem
Cakgalas/liellopu galas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 30740
Jéra galas fileja (1,5-2 cm kubini 500 800 40
RICE/GRAIN Dazadu graudaugu un piedevu gatavo3ana. Udent 010 1min-2st/ v v v v era gajas fleja ( cm kubini)
varito irdeno putru gatavosana i 1 min Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 800 20
Karséta piena, sautétas galas, stilbinu, galerta . 1min-5st/ .
SLOW COOK gatavoiana 1:00 L min v v v Frikadeles/kotletes 500 800 25/40
Buljonu, mércu, darzenu un auksto zupu gatavo- : 1min-4st/ Zivs (fileja) 300 800 15
soup tana N 0:20 1 min v v v
Juras veltes (svaigi saldétas) 300 800 5
Galas zivju, darzenu, dazadu piedevu un daudz- 1min-4st
STEW i adienu sautés , 020 1 min v v Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 500 800 20
YOGURT/DOUGH | Dazadu jogurtu pagatavo3ana 8:00 10 milnr;iﬁz st/ v Burkani (1,5-2 cm kubiri) 500 800 35
Tmin-4st/ Bietes (sagrieztas 4 dalas) 500 1500 90
BABY FOOD Bérnu partikas gatavo$ana 0:10 1 min v v




Udens

Svars, g Gatavosanas laiks,
Produkts (daudz) dau?:rms, i
Darzeni (svaigi saldéti) 500 800 5
Vistu olas 5 gab. 800 10

Janem vérd, ka Sie ir vispdrigie ieteikumi. Redlais tvaicesanas laiks var atskirties no ieteiktd, atkariba no konkréta produktak-
valitdtes, ka arf jasu pasu gaumes.

leteikumi temperatras reZimu izmantosanai

Darba Darba
tempseatﬁra, leteikumi izmantosanai tempsEatﬁra, leteikumi izmanto$anai
35 Miklas uzraudzésama, etika pagatavosana 110 Sterilizéana
40 Jogurtu pagatavosana 115 Cukura sirupa pagatavo$ana
45 Raudzesanaa 120 Caku stilbina pagatavo3ana
50 Rugsana 125 Sautétas galas pagatavosana
55 Pomades konfeksu gatavosana 130 Sacepuma pagatavosana
60 Zalas tejas, beru édienu gatavosana 135 Efa‘ji‘(’s"kfg‘l'zgfo‘;fﬁjpsa”a (i izveidotu tiem
65 Vakumiepakojuma esosas galas varisana 140 Zavesana
70 Punsa pagatavosana 145 Darzenu un zivju cep$ana folija
75 PasterizéSana, baltas téjas pagatavosana 150 Galas cep3ana folija
80 Karstvina pagatavosana 155 Rauga miklas izstradajumu cep3ana
B ememaseuingbomine o e
90 Sarkanas téjas pagatavosana 165 Steiku cep3ana
95 Piena biezputru varidana 170 Cep3ana mikla
100 Beze vai ievarfjumu pagatavosana 175 Nagetu gatavosana
105 Galerta pagatavosana 180 Fri kartpelu gatavo$ana

Skatiet arT recepSu gramatu.

PAPILDUS IESPEJAS

«  Biezpiena,siera pagatavosana

«  Fondi gatavo$ana

o Trauku sterilizacija

«  Skidro produktu pasterizacija

«  Bérnu partikas uzsildisana

Sikaku informaciju var atrast recepsu gramata vai majas lapa www.redmond.company.

V. PAPILDUS AKSESUARI

(var iegadaties atseviski)
Papildus aksesuari neietilps multikatla-atrvares katla REDMOND RMC-PM381E komplekta. Tos iegadaties vai uzzindt par
REDMOND produkcijas jaunumiem var majas lapa www.redmond.company vai oficialo izplatitaju veikalos.

VI. IERTCES KOPSANA

! Pirms ierces tiriSanas parliecinieties, ka td ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi!

Kopéjie noteikumi un ieteikumi

e Pirms pirmas lieto3anas vai smaku likvidesanai multikatld-atrvares katla pec gatavosanas iesakam 15 mindtes pavarit
pusi citrona izmantojot programmu STEAM/BOIL.
Neatstajiet aizvérta multikatla-atrvares katla trauku ar pagatavoto édienu vai tideni ilgak par 24 stundam. Trauku ar
pagatavoto édienu var glabat ledusskap un nepiecieSamibas gadijuma uzsildit multikatlaatrvares katla, izmantojot
&dienu uzsildisanas funkciju.

o Jaierice ilgstosu laiku netiek izmantota, atslédziet to no elektrotikla. Darba kamerai, sildisanas diskam, traukam, vakam,

@ nonemamai blivéjosai gumijai, tvaika varstam un pretvarstam ir jabat tiriem un sausiem.

AIZLIEGTS iegremdet ierices korpusu denT vai novietot to zem tekosa ddens!

AIZLIEGTS tirisanai izmantot rupjas salvetes vai siklus, abrazivas pastas. Nav pielaujams izmantot jebkadas agresivas kimis-
kas vielas vai citas vielas, kuras nav ieteicamas lietot virsmam, kuram ir saskare ar édienu.
+  Esiet uzmanigi tirot multikatla-atrvares katla qumijas detalas: to deformacija vai bojajumi var novest pie ierices ne-
pareizas darbibas.
»  lerices korpusu var tirit péc nepiecieSamibas. Trauku, vaku un nonemamo blivéjoo gumiju, tvaika varstu un pretvarstu
tiriet péc katras ierices izmanto$anas reizes. Kondensatu, kurs rodas édiena gatavosanas procesa, likvidéjiet péc katras
ierices izmantosanas reizes. Darba kameras iek$gjas virsmas tiriet péc nepieciesamibas.

Korpusa tiriSana
lerices korpusu tiriet ar mitru virtuves salveti vai siikli.Var lietot saudzigu tiriSanas idzekli. Lai nonemtu gredzens, uzmanigi pavelciet
10 uz sevi. Lai izvairitos no idens notecgjumiem un Gidens traipiem uz ierices korpusa, riipigi noslaukiet to pilnigi sausu.

Trauka tiriSana

Trauku var tirit ar rokam, izmantojot mikstu sikli un trauku mazgajamos lidzeklus, ka art mazgat trauku mazgajama masina
(saskana ar razotaja ieteikumiem).

Lielu netirumu gadijuma ielejiet trauka siltu ddeni un atstajiet trauku uz kadu laiku atmirkt, péc tam trauku iztiriet. Obliga-
ti ripigi noslaukiet trauka aréjo virsmu, pirms ta ieliksanas multikatla-atrvares katla korpusa.

Regulari izmantojot trauku, ar laiku pilnTba vai dalgji var mainities ta pretpiedeguma parklajuma krasa. Tas nav uzskatams
par trauka defektu.

Nonemama tvaika varsta un pretvarsta tiriSana

Uzmanigi pavelciet tvaika varstu uz augsu.

Iznemiet iek3éjo vaku, velkot to uz sevi.

Nonemiet uzgali uz vacina iek3puses, pavelkot to uz sevi.

Uzmanigi nonemiet pretvarsta gumiju un iznemiet pasu varstu. Nomazgajiet visas varsta un pretvarsta sastavdalas.
Salieciet atpakalejosa seciba: ievietojiet atpakal pretvarstu un uzmauciet tam gumiju, novietojiet atpakal aizsargrestes.
Stingri ievietojiet tvaika varstu ligzda ierices vaka augspuse.

UZMANIBU! Lai izvairitos no vrsta gumijas deformdcijas, tirot vai uzstadot gumiju to nestaipiet un nevirpiniet.

AN\

AIZLIEGTS tirit ieksgjo vaku trauku mazgdjama masing!

Kondensata likvidéSana

Dotajam modelim kondensats uzkrajas speciala iedobé uz ierices korpusa apkart traukam un satek speciala konteiner, kur$

atrodas ierices aizmuguréja dala.

1. Atveriet vaku, iznemiet trauku. Ja ir nepiecieSams, nedaudz paceliet multikatls-atrvares katls dalu, lai kondensats pil-
niba satecétu konteinert.

2. Nonemiet konteineri, viegli pavelkot aiz izvirzijuma uz savu pusi.
Izlejiet kondensatu. Izskalojiet konteineri, sekojot augstak minétajiem noteikumiem un novietojiet to atpakal.
ledobuma apkart traukam palikuso kondensatu nonemiet ar virtuves salvesu palidzibu.



Darba kameras tiriSana
Stingri ievérojot dotas instrukcijas noradijumus, Skidruma, édienu dalinu vai atkritumu iekli3ana ierices darba kamera ir
minimala. Ja tomér netirumi tur ir iekluvusi, ir nepiecieSams notirit ierices darba kameras virsmu, lai izvairitos no ierices
kldainas darbibas vai bojajuma.
Darba kameras sanu sienas, sildisanas diska virsmu un centrala temperatiras sensora uzmavu (kas atrodas sildisanas diska
vidi) var tirit ar mitru (nevis slapju!) stkli vai salveti. Ja tiek izmantoti mazgasanas lidzekli, ir nepiecieSams riipigi likvidét to
paliekas, lai izvairitos no nepatikamas smakas &diena gatavosanas laika. Gadijuma, ja sveskermeni ir iekluvusi iedobuma
apkart centralajam temperatiiras sensoram, uzmanigi iznemiet tos ar pinceti, nespiezot uz sensora uzmavu. Sildisanas diska
virsmas tirisanai ir pielaujams izmantot vidéji cietu samitrinatu stkli vai sintétisku birsti.
Reguldra ierices izmantosana ar laiku var novest pie pilnigas vai daléjas sildelemeta diska krasas mainas. Tas nav uzskatams
par ferces bojajumu un nekadi neietekmeé tas darbibu.

Transporté$ana un Uzglabasana

Pirms glabasanas un atkartotas izmanto$anas pilniba notiriet un nozavéjiet visas ierices dalas. Glabajiet ierici sausa, labi
védinama vietd, talak no sildosam iericém un tiesajiem saules stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var novest pie ierices bojajumiem
un/vai iepakojuma bojajumiem.

Nepieciesams sargat ierices iepakojumu no tidens un $kidruma piekldsanas.

VII. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums lespéjamie céloni Bojajumu likvidésanas veids
Uzdispleja paradijas pazinojums
par klidu: E*,atskan 61si skanas
signali

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai
atdzist. Ciesi aizveriet vaku, pieslédziet
ierici elektrotiklam

Sistémas kluda, iespejams vadibas plates vai sildelemen-
ta bojajums

Parliecinieties, ka nonemamais stravas vads
ir ievietots pareizaja ierices ligzda un pie-
vienots rozetei

Pieslédziet ierici kontaktligzdai, kura dar-
bojas

Parbaudiet elektropadevi tikla.Ja nav elek-
tropadeves, Vérsieties pie atbilstosa pakal-
pojuma sniedzéja

Parbaudiet stravas spriequmu elektrotikla.
Jatas ir nestabils vai zem normas, vérsieties
pie atbilstosa pakalpojuma sniedzéja
Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist. Likvidgjiet sveskermenus vai dalinas

Uzstadiet trauku lidzeni

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tam
atdzist. Notiriet sildi$anas disku

Stravas vads nav pievienots iericei un (vai) kontaktligzdai

lerice neieslédzas Bojata kontaktligzda

Tikla nav elektropadeves
Stravas zudumi eletropadeves laika (nestabils stravas

spriequms vai tas atrodas zem normas)

Starp trauku un sildelementu atrodas sveskermeni vai
kadas dalinas (atkritumi, graudi, édiena gabalini)
Trauks ierices korpusa ir uzstadits nelidzeni

Ediens gatavojas parak ilgi

SildiSanas disks ir loti netirs

Trauks ierices korpusa ir uzsta-

dits nelidzeni Uzstadiet trauku lidzeni

Parbaudiet, vai starp vaku un ierices korpu-
su nav sveskermeni (atkritumi, graudi,
&dienu gabalini), iznemiet tos. Aizverot
vaku, vienmer ir jaatskan klikskim

Gatavosanas laika no vaka
apaksas izplust tvaiks. Notiek
programmas darbibas laika
atskaite

.Trsfj,k,s un ,T:“:'kat!a Vaks nav ciesi aizvérts vai zem
IekSejals vaks Nerme- |5y, ir iekluvis sveskermenis
tiski nesavienojas

lek3gja vaka blivejosa gumija ir
netira,deforméjusies vai bojata

Parbaudiet iek$gja vaka blivejoso gumiju.
lespéjams, to vajag nomainit

Bojajums lesp&jamie céloni Bojajumu likvidésanas veids
Gatavosanas laika no vaka
apaksas izplist tvaiks. Prog-
rammas darbibas laika atskaite
nenotiek

lericei darbojoties atrvares re-
7ima no slégvarsta atveres
turpina izpliist tvaiks. Program-
mas darbibas laika atskaite
nenotiek

If nozaudets ta blivgumija ‘I:iaertbéaudlet, vai ta blivgumija atrodas sava

Veiciet slégvarsta tirisanu atbilstosi nodalai

&qvarsts ir netir "leri 3ana"
Slegvarsts ir netirs lerices kopsana

Parbaudiet, vai slégvarsts un ta blivgumija

Ir nozaudets slégvarsts vai ta blivgumija atrodas sava vieta

o Gadijumd, ja neizdevas likvidét bojajumus, griezieties autorizétaja servisa centrd.

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieri¢u utilizacija)
lepakojumu, lieto3anas instrukciju, ka arf padu ierici nepieciesams utilizét atbilstosi vietéjai atkritumu parstrades
programmai. Ripéjieties par apkartéjo dabu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives at-
kritumiem.

Izmantotas (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir nepieciesams utilizét atse-
viski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jus
palidzat vértigo izejvielu parstrades procesam.

Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko un elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un parstrades prasibas, kuras darbo-
jas visa Eiropas Savienibas teritorija.
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Kaesolevas juhendis olevad of

Enne kdesoleva seadme k ist lugege tdhelepanelikult ldibi k

sutamine pikendab oluliselt selle teenistusaega.

hend ja hoidke seda kuna. Seadme oige ka-

ioonid ei holma koik voimalikud olukorrad, mis vdivad tekkida

djai
seadme kasutamise protsessis. Seadme kasutamisel kasutaja peab juhinduma tervest mdistusest, olla ettevaatlik ja ta-
helepanelik.

OHUTUSMEETMED

o Arge tommake elektrijuhet uksevahedest véi soojusallikate laheduses.

Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis on tingitud toote ohutus-
nduete ja kasutusreeglite rikkumisest.
Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites, suvilates ja teistes
taolistes mittetdostusliku kasutamise tingimustes. Seadme tdostuslikku
voi muud otstarbekohatut kasutamist loetakse toote kasutuse rikkumi-
seks. Sel juhul i kanna tootja vastutust voimalike tagajargede eest.
Enne seadme elektrivorku Lilitamist veenduge, et selle pinge dhtib
seadme nominaalpingega (vt. tehnilisi iseloomustikke voi toote teha-
setabelit)
Kasutage pikendust, mis on arvestatud seadme tarbimisvoimsusele —
parameetrite mittevastavus voib tekitada liihise voi kaabli siittimise.
Lilitage seade vaid maandusega pistikutesse — kohustuslik noue elekt-
ail663| valimiseks. Kasutades pikendust veenduge, et ka see on maan-
atua.

PIDAGE MEELES: elektrikaabli juhuslik vigastamine voib tekitada
hdired, mis ei vasta garantii tingimustele, samuti voivad tekitada
elektriloogi. Vigastatud elektrikaabel on vaja viivitamatult valja
vahetada hoolduskeskuses.

Arge paiqutage seadet pehmele alusele, arge katke seda t60 ajal — see
voib tingida seadme Ulekuumenemise ja vigastumise.
Seadet on keelatud kasutada Open ohu kdes — niiskuse voi korvaliste
ﬁ_sgm_edte sattumine seadme korpusesse voivad tingida seadmetdsiseid
direid.
Enne seadme puhastamist veenduge, et see on elektrivorqust valja
Lijlitgtuéi ja taielikult jahtunud. Jargige rangelt seadme puhastusju-
endeid.
Alati jargige auru vabastusventiili, surve requleerimisventiili, kaane
sisekuljest tihendusrongase ja kondensaati kogumismahuti puhtust
ja tookindlust. Arge tihendage seadet elektrivorku, kui see on kah-
Justutud, ummistunud, kui ventiil, sisekate ja tihendirongas on de-
formeeritud, kui kondensaadi mahuti on tais, Kui te vahetate tihen-
dirongast iseseisvalt, kasutage ainult varurongast seadme
komplektist.

TAHELEPANU! Seadme 36 ajal korpus, anum ja metalldetailid e Surve all toidu valmistamiseks vee voi muu vedelikku olemasolu on ko-

kuumenevad! Olge ettevaatlikud! Kasutage pajalappe. Valtimaks

hustuslik - vahemalt 1/5 kaussi mahust.

kuumast aurust tekkivat poletust, drge kummarduge seadme koha- @ Praadimine ja kilpsetamine Kérgsurve all on rangelt KEELATUD!

le kaane avamisel.
Peale kasutamist lilitage seade pistikust valja, samuti selle puhastamise

v0i teisaldamise ajal. Elektrijuhet vte kuivade kdtega, hoides seda kahv-
list, mitte aga juhtmest.

Jalgige, et elektrijuhe ei oleks keerunud ja painutatud, ei puutuks kokku
teravate esemetega, nurkadega ja maobli dartega.

e Auru vabastusventiili ummistumise valtimiseks taitke kauss toidu ja vee-

ga rohkem kui 4/5 kausi mahust. Kui valmistate tooteid, millel on voime
pai;uda kuuma vees voi eraldada vahu, - mitte rohkem kui 3/5 kausi
mahust.

On KEELATUD alustada korge surve toidu vamistamise programmi
kaivitamist, kui seade kaas ei ole tdielikult fikseeritud!



Toidu valmistamise ajal auru vabastamise ventiili avamisel on voimalik
tugev vertikaalne auru voolamine. Arge painutage ja arge hoidke kded
auqu kohal auru vabastusventiili avamisel )
Kui surve to6kambris on suurenenud, kaas automaatselt laheb lukku. Arge
puiidke kaant avada enne, kui surve tookambris on normaliseerinud.
Parast vedelate roogade voi piiree valmistamist laske seadmel jahtuda
5-10 minutit enne surve vabastamist, et valtida kuuma vedelikku voolamist
Ldbi auru vabastusventiili.

Seadme kaas avage ainult sellele paigaldatud plastist kdepidega. Seadet
saab tosta ainult spetsiaalsete kaepidemete abiga, mis asuvad seadme
korpuse kulgedel, ja ainult valja Lilitatuna.

KEELATUD lasta seadet vette voi paigutada seda jooksva vee alla!

o Lapsed vanuses § aastat l’a vanemad ningi keha- meele- voi vaimupuudega
inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, tohivad
seadet kasutada ainult jarelevalve allja/v()iJuhuL kui neid on eelnevalt sead-
me ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud seadme kasutami-

se?a seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Hoidke seadet La

selle toitejuhet alla § aastastele lastele kdttesaamatus kohas. Lapsed ei toni
seadet ilma tdiskasvanute jarelevalveta puhastada ega hooldada.

o Pakkematerjalid (kile, penoplast ne.) voivad olla lastele ohtlikud. Lam-
matamise oht! Sailitage pakendit lastele kdttesaamatus kohas.

o Seadme iseseisev remont vi selle konstruktsiooni muudatuste tegemine
on keelatud. Koiki hooldus-H'a remonditoid peab teostama vaid autorisee-
ritud hooldekeskus. Ebaprofessionaalselt teostatud t6 voib tingida sead-
me rikkimineku, traumad ja vara kahjustuse.

@ TAHELEPANU! Keelatud seadme kasutamine mistahes vigastuste korral!

Tehniline iseloomustus

Mudel RMC-PM381E
Voimsus. 900W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Elektrilodgikaitse Klass |

Sisepoti maht

51

Sisepoti kate.

kinnikdrbemisevastane

Ekraan. LED
Auruklapp o
Kaa: |datav
Valismootmed 290 x 330 x 300 mm
Netokaal 4.7kg
Kaitsesii on 4-tasemel:

Auru vabastusventiil

Sulgemisventiil

Soojendus kaitse

Uleliigse surveandur
Programmid
KiirkeetjareZiimis: MultikeetjareZiimis:
RICE/GRAIN (RIIS/TANGAINE) YOGURT/DOUGH (JOGURT/TAINAS)
SLOW COOK (MOORIMINE) BAKE (KUPSETAMINE)
SOUP (SUPP) FRY (PRAADIMINE)
STEW (HAUTAMINE) BABY FOOD (LASTETOIT)
PILAF (PILAFF) PORRIDGE (PIIMAPUDER)
STEAM/BOIL (AURUTAMINE/KEETMINE) BREAD (LEIB)

EXPRESS (EKSPRESS)

Funktsioonid
MASTERCHEF LITE (toidu temperatuuri ja aja muutumine toidu valmistamise protsessi jOOKSUL)........uweerererserssssrenes jah
Valmis toidu temperatuuri hoidmi idmi kuni 12 tundi
Automaatse soojashoidmise eelneva valjaliilitamise voimalus jah
Toidu iilessoojendamine kuni 12 tundi
Alguse viivitamine funktsioon kuni 24 tundi
Helisignaali valjaliilitamine. jah
Juhtpaneeli blokeerimine jah
Komplekt
Multi-kiirkeetja 1tk
Sisepott. 1tk
Nou aurus keetmiseks 1tk
Alus aurus keetmisek 1tk
Maoteklaas 1tk
Kulp. 1tk
Lusikas 1tk
Raamat retsepti 1tk
Toitejuhe. 1tk
Kasutusjuhend 1tk
Hoolc 1tk

I Tootjal on digus oma toodete tdiustamise kdigus toote disaini, komplekti kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi muuta

ilma neist test td

dmetes on lubatud hdlve 10%.




Seadme ehitus (AT, k. 3)

1. Seadme eemaldatav kaas 10. Ekraaniga juhtpaneel

2. Kaane avamise kdepide 11, Korpus

3. Kandesangad 12. Kondensaadi kogumise ndu
4. Eemaldatav auruklapp 13, Lusikas

5. Sulgemisventiil 14. Kulp

6. Auruventiili kaitsekork 15. Mdoteklaas

7. Sulgemisventiili tihendi kumm 16.  Nou aurus keetmiseks

8. Kummitihend 17. Toitejuhe

9. Sisepott 18.  Alus aurus keetmiseks

19. Eemaldatav sisekaas

Juhtpaneel (A2, k. 4)
1. Ekraan
Automaatsete programmide valimise nupud
Nupp == — toiduvalmistusprogrammi valimiseks, parameetri vaartuse vahendamiseks
Nupp = — toiduvalmistusprogrammi valimiseks, parameetri vaartuse suurendamiseks
Nupp il — t56r6hu seadmiseks programmides, mis tootavad kiirkeetjareziimil
Nupp & — temperatuuri seadmise reziimi minemiseks
Nupp [ - soojashoidmise funktsiooni sisse-/valjaliilitamine; toiduvalmistusprogrammi to0 katkestamine; sisestatud
parameetrite tiihistamine
8. Nupp® - toiduvalmistamise ajal seadmisreziimi minemiseks
9. Nupp () - viitstardi aja seadmise reziimi mmem\seks helisignaali valjalilitamine
10. Nupp () - valitud toiduvalmi , automaatnes soojashoidmise funktsiooni sisse-/valjaliilitamine

Ekraan (A3], Ik.5)

Automaatse soojashoidmise / ilessoojendusfunktsiooni t60 indikaator

Valmistamisaja reziimi ja valmistusaja seadmise indikaator

Viitstardifunktsiooni indikaator

Seadme kaane oleku indikaatorid: lukustatud

Helisignaalide valjaliilitamise indikaator

Ajandidu/temperatuurindidu indikaator

Rohu all todtamise indikaator

Tooreziimi saavutamise ootamine / sisepotis vajaliku rohutaseme saavutamise indikaator

ENNE ESMAST SISSELULITAMIST
Pakklge seade lahti, ldage koik p kleebised.
A Kindlasti sdilitage koik hoiatavad sildid, sildid-tdhised (nende olemasolul) ja toote korpusel olev seerianumbriga silt! Seadmel
oleva seerianumbri puudumine jétab teid automaatselt ilma garantiihoolduse digusest!
Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet enne sisseliilitamist hoida toatempera-
tuuril vihemal 2 tundi.
Asetage seade kovale horisontaalsele pinnale nii, et auruklapist tulev kuum aur ei satuks tapeetidele, dekoratiivsetele kate-
tele ja muudele esemetele ja materjalidele, mis voivad kannatada korgenenud niiskusest ja temperatuurist.
Enne valmistamist veenduge, et multikeetja valised ja nahtavad sisemised osad ei oleks vigastatud, nendel ei esineks kilde
ja muid defekte. Anuma ja soojenduskambri pohja vahel ei tohi olla karvalisi esemeid.

@ TAHELEPANU! Arge tostke seadet kaane avamiseks kiepideme abil.

N s e

programmi kdivi

N O A N e

jalid ja rekl

Airge kasumge seadet llma kauss:ta voi kui kauss on tiihi - seadme juhuslikul kdivitamisel toob see kaasa seadme kriitilise iile-
voi kate isele. Enne toidu valmistamist lisage kaussi pisut toidudli.

[I. SEADME KASUTAMINE

Kaane lukustamine
Kui seadme kaas on lukustatud, siis ta on toote kehaga hermeetiliselt Gihendatud ja tookambris tekib korge surve.
Kui seadme surve on korgem kui atmosfaarrohk, siis kaas lukustub elt. Kui toid lopus kaas ei avane
ilma pingutuseta, seega surve tdokambris endiselt liiga korge. Laske seadmel moni minut jahtuda ja seejdrel keerake auru
vabastusventiil ,Open” asendisse, kaussi surve normaliseerimiseks.
TAHELEPANU! Seade 136 ajal! Arge p
valmimist.

seade toidu

ise jooksul ja kohe peale toidu

Enne seadme liigutamist veenduge, et see on tdiesti jahtunud. Liigutage seadet toote keha toetades.

Kaitsesiisteem

Multi-kiirkeetja REDMOND RMC-PM381E on varustatud mitmetasandilise kaitsestisteemiga. Kui temperatuur ja (voi) surve
kambris Gletab lubatud ndidu, siis stisteem automaatselt normaliseerib need parameetrid ilma toidu valmistamise protsessi
katkestamata. Kui seda ei juhtu madratud aja jooksul, siis multikeetja t60 saab tdielikult peatatud ja seade annab seade 6
Liihikest helisignaali.

Kui te katkestate toiduvalmistmise protsessi kiirkeetmise reziimis, vajutades [ nuppu (vdi seade Liilitati vooluvdrgust valja
programmi protsessi ajal), andke seadmel jahtuda mone minuti jooksul, ja siis keerake auru vabastusventiil asendisse ,Open”
surve normaliseerimiseks. Pdrast surve normaliseerimist toiduvalmistamiskambris voib avada seade kaant.

Helisignaalite valjaliilitamine
Helisignaale saate sisse é’éua liilitada mis tahes seadme reziimis, valja arvatud programmi seadistamist enne t0 algust.
Selleks vajutage nuppu () ja hoidke seda mane sekundi jooksul. Kui helisignaalid on vélja liilitatud, siittib 3§ indikaator.

Juhtpaneeli blokeerimine

Lisa ohutuse tagamiseks on seadmel ettendhtud juhtpaneeli lukustamis funktsioon, mis takistab nuppude juhuslikku vaju-
tamist.

Juhtpaneeli lukustamise sisse/vélja Liilitamiseks mis tahes reziimis, vélja arvatud programmi seadistamist enne t6 algust,
vajutage nuppu () seejarel samaaegselt vajutage nuppu (%), ja hoidke malemat nuppud maned sekundid. Seade annab pika
helisignaal. Kui paneel on lukustatud, siittib ekraanil tahis

Toidu valmistamisaja seadistamine

Multi-kiirketjas REDMOND RMC-PM381E te saate ise mddrata toidu valmistamise aega iga programmi jaoks, valja arvatud
programm EXPRESS. Muudatuste sagedus ja voimalik aja kestvus soltuvad valitud toiduvalmistamise programmist.

Peale automaatse programmi valimist seadke tonduvalmlstamlsaeg vajutades nuppu ©. Kuvari niidud hakkavad vnkuma
Méarake soovitud aeg (tundid), vajutades nupud = ja ==. Tehtud muudatuste saly iseks ja minutite seadistami:
vajutage nuppu (. Mdarake minutid samal viisil.

Muudatused salvestatakse automaatselt, arge vajutage paneeli nuppu mone sekundi jooksul. Kella seadistamise naasmiseks
vajutage enne autosalvestamist nuppu (.

Tundide ja minutite muutmine toimub dksteisest soltumatult. Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Toidu valmistamise temperatuuri seadistamine
Kasutades multlkeetja reziimi programmid, valja arvatud programm EXPRESS, enne stardi te saate ise muuta toidu valmis-
tamise uri, 35-180°C, sag ja 1°C.

Peale automaatse programmi vallmlst vajutage nuppu & Kuvaril hakkab vilkuma vaikimisi maaratud temperatuur.
Seadistage soovitud temperatuur, vajutades =} ja ==. Maksimaalse / minimaalse ndidu saavutamisel seade jatkub vahemiku
algusest / opust. Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Muudatused salvestatakse automaatselt, arge vajutage paneeli nuppe mone sekundi jooksul.
Ekraan elt naaseb toid istamise aja nditamisele.

0 l"‘j k kaitseks, kui seadi: D iletab 150°C, prog

niga.

tddaeg on piiratud kahe tun-



Surve taseme maaramine

Kasutades kiirkeetja reziimi programmid, Te saate ise muuta surve tasemet. Survereguleerimise reziimi kasutamiseks vaju-
tage nuppu atl kuvaril hakkavad vilkuma indikaator {JJ ja surve taseme skaala. Surve korrigeerimine toimub nupude ==
ja == abiga ja surve taseme skaalal olevate jaotuste arv muutub stimmeetriliselt. Maksimaalse/minimaalse ndidu saavuta-
misel seade jdtkub vahemiku algusest/LGpust. Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Muudatused salvestatakse automaatselt, drge vajutage paneeli nuppu maone sekundi jooksul. Ekraan automaatselt naaseb
toiduvalmistamise aja nditamisele, surveindikaatorid [Gpetavad vilkumist.

Peale automaatse programmi kdivitamist hakkab surve tase indikaator vilkuma kuni seade saavutab seadistatud tddpara-
meetre, on surve taseme skaala jark-jarqult jouab mddratud tasemeni. Pdrast tooparameetrite joudmiseni, molemad indikaa-
torid jatkuvad kajastuma, kuni toidu valmistamisprotsess on l6ppenud.

Alguse viivitamine funktsioon

Funktsioon ,Alguse viivitamine”voimaldab mddrata ajaintervalli, mille mé6dumisel alustatakse toidu valmistamise program-
mi. Kellaaeg saab seadistada vahemikus 1 minut kuni 24 tunnini, sagedusega 1 minut.

Peale automaatse toiduvalmistamise programmi valimist, ,Alguse viivitamise" programmi madramiseks, vajutage nupp @ Ku-
varil hakkab pélema indikaator (%) ja kellaaeg hakkab vilkuma. Seadistage soovitud kellaaeg vajutades nupud = ja = Muu-
datuste salvestmiseks ja minutide seadistamiseks vajutage nuppu (2. Sama moodi maérake minutid Muudatused salvestatakse
automaatselt, drge vajutage paneeli nuppe mone sekundi jooksul. Kellaaja seadistamise naasmiseks, enne automaatset salves-
tamist, klopsake uuesti nuppu (2. Peale automaatset salvestamist @ indikaator kustub, kuvaril uuesti hakkab polema indikaa-
tor @ ja kuvar naaseb toiduvalmistamise aega naidule. Selleks et naha algusaja viiviust, vajutage nuppu (3.

Tundide ja minutite muutmine toimub tiksteisest soltumatult. Max/min tdhenduse joudmisel, jatkub seadistamine vahemiku
algusest/loppemisest. Vddrtuse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

Funktsioon ,Alguse viivitamine® pole saadaval programmide FRY ja EXPRESS kasutamisel.
Funktsiooni ,Alguse viivitamine” tdgtamise ajal péleb valitud programmi indikaator ja indikaator (%), ja ekraanil kuvatakse
tagurpidi iga minuti podrdloendust. Kui automaatne soojendusfunktsioon on aktiivne, kajastub soojenemise indikaator 9
ka. Selleks, et ndha toidu valmistamise programmi aeg, vajutage nuppu ().
Funktsiooni t60 6pus annab seade kolm lihikest helisignaali, algab valitud toidu valmistamisprogrammi tditmine.

@ Funktsiooni ,Alguse viivitamine®ei ole soovitatav kasutada,kui retsept sisaldab kergesti riknevad tooted (munad, vérske piim,
& liha,juust jne).

Valmis toidu temperatuuri hoidmine (automaatne soojashoidmine)
See funktsioon Liilitub sisse automaatselt kohe parast toiduvalmistusprogrammi 66 loppu ning voib hoida valmistoidu tempe-
ratuuri vahemikus 70-75°C 12 tunni valtels. Kui automaatne eelsoojendus on aktiivne, polevad indikaatorid [ ja (Y, néitab
ekraan selle reziimi tooaega otseselt.
Vajadusel saab automaatset soojendust valja lilitada, vajutades nuppu CJ.

0 Programmide YOGURT/DOUGH ja EXPRESS

pole funktsioon ,A ine”voimalik.

Funktsiooni ,Automaatne soojendamine” eelnev vilja Liilitamine
Prast toiduvalmistamise programmi lopetamist automaatne soojendamine pole alati soovitatav. Seda arvestades pakub
multi-kiirkeetja REDMOND RMC-PM381E voimalust ?ﬁhiprogrammi kaivitamisel selle funktsiooni eelnevat keelamist. Selleks,
kui programm td6tab, vajutage indikaatoril nuppu (1), Laheb valja.,Automaatne soojendamine” uuesti sisse Liilitamiseks
vajutage nuppu (1) veel kord. Margutuli 9 hakkab pdlema uuesti.
Teie mugavuse huvides on toidu v
tomaatselt vilja ilma kdsitsi sisseliilitamise vo
soojendus Liilitub automaatselt sisse.

atuuri

alla 80°C jend
Kui tddprotsessisprog seab temp

liilitatakse au-
iile 80°C,

Roogade soojendamine

Multi-kiirketjat REDMOND RMC-PM381E saab kasutada kiilmaroogade soojendamiseks. Selleks:

1. Pange toiduained keetja kaussi, paigaldage kauss seadmesse.

2. Sulgege kaas ja iihendage seade elektrivorku.

3. Vajutage nuppu 1. Hakkavad polema nupude [ ja ©Y indikaatorid, ja taimer hakkab soojenemise aja arvestamist.
Kui temperatuur touseb 70°C-ni, annab seade kaks Liihikesed helisignaali.

Seade soojendab rooga temperatuurini 70-75°C ja hoiab seda kuumana kuni 12 tundi.
Vajadusel saab soojendamist peatada, vajutades nuppu [, indikaator Y kustub éra ja seade liheb ootereziimile. Kuvaril
kuvatakse (- ) pildi.
@ Tdnu multi-kiirkeetja auto soojendus- ja soojendusfunktsioonidele roogad voib sdilitada kuumana kuni 12 tundi, kuid me ei
& soovita jdtta roogad kuumaks rohkem kui kaks kuni kolm tundi, sest see vib kaasa tuua maitse muutmist.

MASTERCHEF LITE funktsioon
MASTERCHEF LITE funktsioon voimaldab muuta keetmise aega ja temperatuuri automaatprogrammide to6tamisel, valja
arvatud programm EXPRESS. Valmistamisaegade muutmise vahemik ja aeg soltuvad valitud programmist. Temperatuuriva-
hemik on 35°C kuni 180°C ja seadistus sagedus on 1°C.

Kui tdtab funktsioon ,Alguse viivitamine’, funktsiooni MASTERCHEF LITE kasutamine ei ole voimalik.

Funktsioon MASTERCHEF LITE voib olla eriti kasulik, kui valmistate roogad keeruliste retseptide jdrgi, mis nouavad erinevate

toidu valmistamisprogrammide kombinatsioone (nditeks, kapsarullide valmistamisel, veiseliha stroganov, supid ja pasta vasta-
¥ valt erinevatele retseptidele, moosid ja jne).

Toiduvalmistamistemperatuuri muutmine: ]

1. Toidu valmistamis programmi ajal vajutage nuppu & Ekraanil olev temperatuuri number hakkab vilguma.
Jirgneva temp i hakkab kaj viimane d tihendus.

2. Seadistage soovitud tahendus,vajutades nupud == ja =,
vahemiku algusest / lopust . Kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

3. Muudatused salvestatakse automaatselt, drge vajutage paneeli nuppu mane sekundi jooksul.

0 Ulekuumenemise kaitseks, kui toidu iile 150°C, prog i maksimaalne tédaeg on

piiratud kahe tunniga.

Kui see on dhtud tehase
saab katkestatud. Algab aja arvutus.

naidu

| seade jatkub

kui
istamise aega

atuur jouab tddpara

tritesse,eelsoojendusprotsess
ei mdjuta eel. i

esl.

Toiduvalmistamisaega muutmine:

1. Toiduvalimistamis programmi td6tamise ajal vajutage nuppu ©. Kuvari kella tihendus hakkab vilkuma.

2. Seadistage soovitud kella tihendust, vajutades = ja ==. Sisestatud muudatuste salvestamiseks ja minutide seadista-
miseks , vajutage nuppu (9. Sama moodi seadistage minutide téhendust. Muudatused salvestatakse automaatselt,
arge vajutage paneeli nuppu mone sekundi jooksul. Selleks, et kella seadistamiseks tagasi minna, enne automaatset
salvestamist, vajutage nuppu © uuesti. Tundide ja minutite tdhenduse muutmine toimub (ks teist soltumatult. Kiireks
muutmiseks vajutage ja hoidke soovitud nuppu.

3. Arge vajutage mdneks sekundiks juhtpaneelil olevaid nuppe, muudatused salvestatakse automaatselt.

o Kui mddrata ajaks 00:00, prog i t60 saab peatatud.
Automaatsete programmide kasutamise iildine kord

OLULINE! Kui kasutate seadet vee k (nditeks iseks), on KEELATUD seadi eratuu
ri iile 100°C. See voib kaasa tuua seadme (ilekuumenemist ja kahjustamist. Samal pohjusel EI TOHI vee keemiseks kasutada
programmid BREAD, FRY, BAKE.

1. Valmistage ette (mootke) vajalikke koostisained.

2. Lisage koostisained seadme kaussi vastavalt toiduvalmistamisprogrammile ja asetage kauss seadmesse.Veenduge, et
koik koostisosad, sealhulgas vedel, olid kausi sisepinnal maksimaalse margini allpool. Veenduge, et kauss ei ole viltu
ja on tihedalt kontaktis soojendamiselemendiga.

Sulgege kaas ja podrake seda vastupaeva, kuni see peatub.

TAHELEPANU! Kui te valmistate toidu korgel temperatuuril, kasutades toidudli suurt kogust, alati jéitke kaas lahti.

Kui soovite kasutada kiirkeetja reziimi keerake auruventiili asendisse ,Close’, kui soovite kasutada multikeetja reziimi -
asendisse ,Open”.
Uhendage seade elektrivorku.

Automaatse toid: istamise programmi vajutage vastavat nuppu juhtimispaneelil. Samuti saate valida
toiduvalmistamise programmi, vajutades == ja == nupud. Programmi iimberliilitamine toimub valitud ringiga, valitud
programmi indikaator hakkab polema.
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Vaikimisi toidu valmistamiseks seadistatud aeg saab vajadusel muuta.

Vajadusel saab muuta toidu valmistamise temperatuuri (multikeetja reziim) voi surve taset (kiirkeetja reziim).
Vajadusel seadi Alguse viivif " programmi.
Parameetreid saab muuta (ikskoik millises jdrjekorras.
Iga seadistamise etapil nuppu O vajutamine viib p qa prog
Toidu istamise progi i kaivif vajutage nuppu O, Soltuvalt valitud programmist aja arvestamine kdi-
vitub kohe voi joudes vajaliku temperatuuri ja surveni.

Manes automaatses programmis seadistatud aja arvutus algab alles pdrast seda, kui seade on saavutanud seadistatud t66- ’ o ' 1 min - 4 tundi / v v
temperatuuri. Ndiiteks programmis STEAM/BOIL aja arvutus algab alles péirast vee keetmist ja keetmiskausis piisavalt tihe auru BABYFOOD | Lastetoitude valmistamine 010 1min
moodustumist. Pudru valmistamine pastoriseeritud, vahese 1 min - 4 tundi /
Seade jéudmisel médratud p iteni vilguvad indikaatorid (2 ja atl jirk-jdrgult tdidub surve taseme skaala. Kui kosu- PORRIDGE | |- <vasisaldusega piima pahial ' 0:20 1 min v v
tatatkse kiirkeetja reZiimi surve taseme skaala jouab seadistatud surve médrani. Kui seade jouab mddratud p ta Ny S o . -
annab helisignaali. Indikaator () [6petab vilkumist, indikaator 1l ja surve taseme skaala enam ei pole (vGi polevad pidevalt, | sTeamyBolL | -iN@ kala, aedviljade ja muude toiduainete au- | o.q5 | 1min - 2 tundi/ v v v
kui programm tdctab surve all). utamine 1 min
. Toidu valmistamise programmi l6petamisest annavad teada kolm Liihikest helisignaali. Prog i jend BAKE Keekside, biskviltide, vormiroogade, parmi-ja | 4.0 Lmin -4 tundi / v v
Loppemisel kuvaril mani sekindi jooksul ilmub teade ,End". Lmin
KuiA kasutate programme, mis todtavad kiirkeetja reuiiimis, peale toidu valmistarpist, laske seadmel mani minut jahtu- FRY Liha, kala, aedviljade ja mitmest koostisainest | 1o 1min -1 tundi / v v
da ja seejdrel keerake auruventiili Open’, et ida surve tookambris. koosnevate toitude praadimine : 1min
Sisestatud i tihistamiseks, toidu protsessi voi dl vajutage nuppu Eri liiki pilaffide valmistamine (liha, kala, linnu- 1 min - 3 tundi /
prog J  kala, .
(! PILAF liha v zedviljadega) 0:20 1 min v
KEELATUD: BREAD Nisu - a ruklijahust leiva valmistamine (litab | .00 |1 min -4 tundi / v EST
- tdita kauss toidu ja veega seestpoolt mdrgitud maksimaalse skaala ndidust iile; endasse ka taigna kergitamist) i L min
- valmistada toidu kiirkeetja reziimis veest voi muu vedelikku ilma (minimum vedelikku kogus - 2 médduklaasi); E] ‘E
- kasutada Kiirkeetja reziimi toidudliga roogade valmistamisel. L . o 3 3
. . ) i . ) Riisi ning somerate putrude kiire valmistamine | s £
Et saada kvaliteetset tulemust, soovitame kasutada retsepte cooking kokaraamat lisatud surve multicooker, spetsiaalselt selle vee baasil. 38
mudeli. Asjakohased retseptid voib leida ka veebilehel www.redmond.company. EXPRESS Programmi kdivitamiseks ootereziimis hoidke = o 2
. . . moni sekundi jooksul nuppu (V). Ekraanil kuva- = £ =
Toiduvalmistusprogrammide andmete tabel (tehaseseaded) TE
s &
2&

[11. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Mitmesuguste toiduainete soovitatav tootlemisaeg aurutamisel

RICE/GRAIN Emrii;:vate tangainete ja praelisandite valmista- 0:10 1 minl—nfi;undi/ v v v Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 30/40
Ahjupiima, hauti Laadi, siildi, t: dit 1 min -5 tundi / : (52cm 50 800 o
jupiima, hautise, rulaadi, sulai, tarrendite y min - tunai
SLOWCOOK i istamine 100 L min v v v Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 20
SOUP Putjongite, juurviljasuppide ja ki 0:20 1min1- r:i;undi/ v v v Frikadellid/kotletid 500 800 25/40
— Lina, ks, juurvilede, isandite a paliude kom- 0| Lmin-4tndi/ v Kala (fle) 300 800 15
onentidega toitude istami h 1min sequ (siigavkii ) 300 800 5
;%%%’;T/ Erinevate jogurtite valmistamiseks, goo | 10 minl-nllilntundi / v Kartul (4 osaks Loigatud) 500 800 20
Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 800 35




Toiduaine II((:ga&,s ? t{( Vee II::tgus, Toiduvarl::;:lstusaeg,
Peet (4 osaks |Gigatud) 500 1500 90
Aedviljad (varskena kiilmutatud) 500 800 5
Kanamunad 5tk 800 10

V. LISATARVIKUD

(saadaval eraldi)
Lisatarvikud ei kuulu multikeetja REDMOND RMC-PM381E komplekti. Neid saab soetada ning REDMOND uudistoodetega
saab tutvuda veebilehel www.redmond.company ja firma ametlike edasimiiiijate kauplustes.

VI. SEADME HOOLDUS

Tasub mirkida, et need on vaid iildsoovitused. Reaalne aeg véib erineda soovitatud tihendustest soltuvalt konkreetse toidu- ﬁ TAHELEPANU! Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvdrgust lahti iihendatud ning téielikult maha jahtunud!

aine kvaliteedist, samuti teie maitse-eelistustest.

TemperatuurireZiimide kasutamise soovitused

Toot s e

oC Tootem‘?ceratuur, Soovitused kasutamiseks
35 Taigna kergitamine, dadika valmistamine 110 Steriliseerimine
40 Jogurtide valmistamine 115 Suhkrusiirupi valmistamine
45 Hapendamine 120 Koodi valmistamine
50 Kadrimine 125 Hautatud liha valmistamine
55 Pumati valmistamine 130 Vormiroogade valmistamine

. X A Valmis toitude praadimine nendele krabe-
60 Rohelise tee, lastetoidu valmistamine 135 da kooriku andmiseks
65 Vaakumpakendis liha keetmine 140 Suitsutamine
70 Puni valmistamine 145 Juurviljade ja kala fooliumis kiipsetamine
75 Pastdriseerimine, valge tee valmistamine 150 Liha fooliumis kiipsetamine
80 Hodgveini valmistamine 155 Parmitaignatoodete kiipsetamine
85 Kohupl!ma Voi plk[(a valmlstusaega noud- 160 Linnulina praadimine

vate toitude valmistamine

90 Punase tee valmistamine 165 Lihalikude praadimine
95 Piimaputrude valmistamine 170 Taignas praadimine
100 Besee voi moosi valmistamine 175 Nagitsate valmistamine
105 Siildi valmistamine 180 Friikartulite valmistamine

Vt. samuti retseptiraamatut.

LISAVOIMALUSED

Juustu valmistamine

Kohupiima valmistamine

Fondiiii valmistamine

Noude steriliseerimine

Vedelate toiduainete pastoriseerimine

Lastetoitude soojendamine

Tdpsemat infot leiate retseptide raamatusest voi veebisaidilt www.redmond.company.

Uldised reeglid ja soovitused

«  Enne seadme esimest kasutamist ja samuti toidulohna eemaldamiseks parast toiduvalmistamist multikeetjas soovi-
tame toddelda selles poolt sidrunit 15 minuti jooksul programmis STEAM/BOIL.

*  Me ei soovita jatta valmis toitu voi vett ,Close” kaanega multikeetjasse kauemaks kui 24 tundi. Hoidke valmis
toitu sisepotiga kiilmkapis ja soojendage see vajaduse korral multikeetjas iiles, kasutades iilessoojendamise
funktsiooni.

o Kui te seadet pikema aja jooksul ei kasuta, iihendage see kindlasti vooluvorgust lahti. Todkamber, sealhulgas kuumu-

tusplaat, sisepott, sisekaas ja auruklapp peavad olema puhtad ja kuivad.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla!

Seadet EI TOHI puhastada kareda lapi ega kraapiva kdsna voi pastaga. Keelatud on kasutada ka keemiliselt agressiivseid voi
muid aineid, mida ei soovitata toiduainetega kokkupuutes kasutada.

¢ Multi-kiirkeetja kummist osade puhastamisel olge ettevaatlik: nende kahjustus voi deformatsioon voib pohjustada
seade t00 torkeid.

»  Puhastage seadme korpust vajaduse jargi. Sisepotti, sisemist alumiiniumkaant ja eemaldatavat auruklappi tuleb pu-
hastada parast iga kasutuskorda. Toiduvalmistamise ajal multikeetjasse tekkinud kondensaat eemaldage parast
seadme iga kasutuskorda. Tookambri sisepindu puhastage vajaduse jargi.

Korpuse puhastamine

Puhastage seadme korpus pehme niiske ratiku vi kdsnaga. Et eemaldage rongastihend, tommake see ettevaatlikult ise.
Voite kasutada ka pehmetoimelist puhastusvahendit. Voimalike veeplekkide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga
kuivaks piihkida.

Sisepoti puhastamine

Te voite puhastada sisepotti kdsitsi pehme kdsna ja ndudepesuvahendiga, aga ka pesta seda ndudepesumasinas (tootja
soovitusi jargides).

Kui sisepott on vaga madrdunud, valage sellesse vett ja laske liguneda. Seejarel puhastage.

Enne multikeetja korpusesse panemist piihkige sisepoti valiskiilg kindlasti kuivaks.

Sagedase kasutamise korral voib sisepoti kinnikorbemisevastase katte varvus aja jooksul osaliselt voi tdielikult muutuda.
See ei ole iseenesest defekti tundemark.

Eemaldatava auruklapi puhastamine

1. Tommake ettevaatlikult véliskesta eendist kaane onaruses iiles ja enda poole.

2. Eemaldage sisemine kate, tommates seda ise.

3. Eemaldage kork kaane sisekiiljel, tommates seda ise.

4. Vajaduse korral eemaldage ettevaatlikult klapi kummitihendid. Peske kaik klapi osad puhtaks.

5. Pange vastupidises jarjekorras uuesti kokku: paigaldage kummitihendid, pange klapi pohiosa fiksaatorid kohakuti
vastavate trippidega sisekestal ja suruge kestad kokku, kuni kostab klopsatus. Paigaldage auruklapp oma pessa
seadme kaanel.

TAHELEPANU! Deformatsiooni viiltimiseks ei tohiks ventiili kummiribasid keerata ega vélja tommata kui see eemaldatakse,
puhastatakse ja paigaldatakse.

AN\

KEELATUD on puhastada sisemine kaas ndudepesumasinas.



Kondensaadi eemaldamine

Sellel mudelil koguneb kondensaat spetsiaalsesse 6onde seadme korpuses sisepoti imber ja voolab spetsiaalsesse anumas-

se seadme tagaosas.

1. Avage kaas ja eemaldage sisepott. Vajaduse korral tostke pisut multi-kiirkeetja esiosa, et kogu kondensaat anumasse
valja voolaks.

2. Votke anum eendist kergelt enda poole tommates maha.

3. Valage kondensaat valja. Peske anum iilaltoodud eeskirju jargides puhtaks ja pange oma kohale tagasi.

4. Eemaldage sisepoti iimber olevasse 6onde jaanud kondensaat koogiratikuga.

Tookambri puhastamine

Kasutusjuhiste rangel jargimisel on vedelike, toiduosakeste ja mustuse sattumine seadme tookambrisse peaaequ
valistatud. Kui seade on siiski oluliselt maardunud, tuleb tookambri pinnad toGtorgete ja seadme rikke valtimiseks
puhastada.

Tookambri killgseinad, kuumutusplaadi pinna ja keskse termoanduri katte (asub kuumutusplaadi keskel) voib puhtaks piih-
kida niisutatud (mitte marja!) kdsna voi lapiga. Kui kasutate pesuvahendit, tuleb selle jadgid korralikult eemaldada, et valti-
da ebasoovitava lohna teket jargmisel toiduvalmistamise ajal.

Juhul kui keskse termoanduri iimber olevasse siivendisse satub vodrkehi, eemaldage need ettevaatlikult pintsettide abil.
Seejuures ei tohi anduri kattele tugevasti suruda. Kui kuumutusplaadi pind on maérdunud, véib seda puhastada niisutatud,
keskmise kovadusega kasna vai siinteetilise harjaga.

Seadme regulaarsel kasutamisel on voimalik tdielikult voi osaliselt k di vérvi See i i ole

rikke indikaator, ja ei takista ega mdjuta seade tod.

Veondus ja Laondus

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt kdik seadme osad. Hoidke seadet kuivas ja hea
ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest pdikesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis vdiks seadmele kahjustusi pohjustada ja/
Voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

VII. ENNE HOOLDUSKESKUSESSE POORDUMIST

Rike

Toit valmib liiga kaua

Toiduvalmistamise ajal tuleb
seadme kaane alt auru valja.
Toimub programmi to6tamise
aja loendamine

Toiduvalmistamise ajal tuleb
seadme kaane alt auru valja.
Programmi to6tamise aja
loendamist ei ole

Seade tddtab kiirkeetja reZii-
mis, sulgemisventiili avast

Vaimalik pohjus

Katkestused elektritoites (voolupinge on ebastabiilne
VoI normaalsest véiksem)

Sisepoti ja kiitteelemendi vahele on sattunud korvaline
keha voi osake (priigi, tangaine, toiduosakesed)

Sisepott ei ole paigaldatud multikeetja korpusesse otse

Kiitteketas on tugevalt maardunud

Sisepott ei ole paigaldatud
seadme korpusesse otse

Kaas ei ole tihedalt Close voi
on kaane alla sattunud korva-
line keha

Multikeetja sisepoti ja
sisekaane vaheline
hermeetilisus on riku-
tud

Sisekaane tihendikumm on
tugevalt mddrdunud, defor-
meerunud voi vigastatud

Sisekaane tihendikumm on tugevalt madrdunud, defor-
meerunud Vi vigastatud

Sulgemisventiil on maardunud

Korvaldamise meetod

Kontrollige stabiilse voolupinge olemas-
olu elektrivorgus. Kui vool on ebastabiilne
voi normaalsest véiksem, pdrduge oma
maja hooldava ettevdtte poole

Liilitage seade vooluvorgust vélja ja laske
sellel maha jahtuda. Eemaldage karvalised
kehad voi osakesed

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Liilitage seade vooluvdrgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Puhastage kiitteketas

Paigaldage sisepott otse, nii et see ei oleks
viltu

Kontrollige, ega seadme kaane ja korpuse
vahele ei ole sattunud korvalisi kehi (prii-
i, tangaineid, toiduosakesi), ning kui on,
siis eemaldage need. Sulgege multikeetja
kaas alati nii, et kostuks klopsatus

Kontrollige seadme sisekaane tihendi
seisukorda. Vaimalik, et see vajab valjava-
hetamist

Kontrollige seadme sisekaane tihendi
seisukorda

Puhastage sulgemisventiil vastavalt jao-
tisele ,Seadme hooldus"

Rike
Ekraanile ilmus veakood: E*,

seade annab 6 liihikest heli-
signaali

Seade ei ldhe kdima

Voimalik pohjus

Stisteemne viga. Voimalik, et juhtpaneel voi kiitteele-

ment on rikkis

Toitejuhe ei ole iihendatud seadmega ja (v6i) pistiku-

pesasse

Rikkis pistikupesa

Elektrivorgus ei ole voolu

Korvaldamise meetod

Liilitage seade vooluvdrgust valja ja laske
sellel maha jahtuda. Sulgege kaas tihedalt
ning lillitage seade uuesti vooluvrku

Veenduge, et dravoetav toitejuhe oleks
{ihendatud seadme vastavasse pessa ning
vooluvorku

Uhendage seade korras pistikupessa

Kontrollige pinge olemasolu elektrivorgus.
Juhul kui voolu ei ole, pddrduge oma maja
hooldava ettevdtte poole

tuleb aur. Programmi toota-

e ok Kontrollige sulgemisventiili voi selle ti-
mise aja loendamist ei ole :

Sulgemisventiil voi selle tihendus kumm on kadunud
hendus kummi olemasolu

o Kui probleemi ei onnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Keskkonnasobralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude kaitlemine)
Ei Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jadtmekaitluseeskirjade jargi. Hoidke keskkonda: arge
visake selliseid seadmeid olmejaatmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid tuleb kaidelda eraldi. Va-
BN | de seadmete omanikud peavad viima need seadmed vastavatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa
vaartuslike toorainete timbertdotlemisele ja véldite saasteainete sattumist keskkonda.
Kéesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib elektri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete kditlemist.
See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaskasutamise pohinouded, mis kehtivad
kogu Euroopa Liidus.



Cititi cu atentie toate instructiunile inainte de utilizare a acestui produs si tineti aceste instructiuni la indemind. Utilizarea corec-
td a aparatului va prelungi in mod esential durata lui de exploatare.

Masurile de siguranta si instructiunile, cuprinse fn acest manual,nu acopera toate situatiile posibile, care pot apérea in pro-
cesul de exploatare a dispozitivului. Atunci cénd se utilizeaza dispozitivul utilizatorul trebuie sa fie ghidat de bunul simt, sa
fie atent si grijuliu.

@

MASURI DE SECURITATE

Producdtorul nu este responsabil pentru daune, cauzate de nerespectarea
normelor de sigurantd si functionarea produsului.

Prezentul disﬁpozitiv electric este prevazut pentru utilizare I conditii de
trai i poate f utilizat in apartamente, cdsute de vacantd sau in alte con-
ditii‘similare de utilizare nonindustriale. Utilizarea industriald sau orice
altd nespeciald a dispozitivului va fi consideratd ca incalcarea conditiilor
de utilizare corespunzdtoare a dispozitivului. In acest caz producdtorul nu
fsi asumd responsabilitatea pentru consecintele posibile.

Inainte de conectarea dispozitivului la sursa de alimentare verificati, co-
incide tensiunea i cu tensiunea nominald de alimentare a dispozitivului
(urmdriti caracteristicile tehnice sau tabelul din fabricd al progusului).
Folositi un cablu de alimentare, calculat pe consumul de energie al dispo-
zitivului - asimetria poate provoca un scurtcircuit sau incendiul cablului.
Conectati aparatul numai la o prizd cu fmpdmantare - este o cerintd
obligatorie de protectie impotriva socurilor electrice. Folosind un prelun-
gitor, asiqurati-v, cd acesta deasemenea are fmpamantare.

ATENTIE! In timpul activitatii dispozitivului carcasa acestuid, cas-
tronul si piesele metalice se incdlzesc! Fiti atenti! Folositi manusi-
le de bucitdrie. Pentru a evita arsurile cu abur fierbinte nu v
aplecati peste aparat atunci cdnd deschideti capacul.

Deconectati dispozitivul din prizd dupd utilizare, i deasemenea in timpul

curdtdri acestua sau deplasdri. Scoatetf cablul cuméinile uscate, tinand €75

de prizd, dar nu de cablu.

Nu asezati cablul de alimentare pe la usi sau in apropierea surselor de
caldurd. Aveti grijd ca, cablul sd nu sd se rdsuceasca sau indoaie, sd nu fie
in contact cu abiecte ascutite si margini de mobilier.

RETINETI: daunele accidentale ale cablului de alimentare pot pro-
voca probleme, care nu corespund conditiilor de garantie, si dease-
menea electrosocul. Un cablu electric deteriorat necesitd inlocuirea
urgentd in centrul de servicii.

Nu asezati aparatul pe o suprafatd moale, nu- acoperiti in timpul functi-
ondril —aceasta poate duce la supraincalzire si deteriorarea dispozitivului.
Este interzis utilizarea dispozitivului in aer Liber — umiditate sau obiecte-
le strdine in interiorul aparatului pot duce la deteriorarea grava.

Inainte de curdtarea dispozitivulul asiqurati-vd, cd acesta este deconectat
de la sursa de alimentare si complet rdcit. Strict urmati instructiunile
pentru curdtarea aparatului.

Pastrati intotdeauna supapa de evacuare a aburului, supapa de control al
presiunii,inelul O in interiorul capacului, recipientul de colectare a con-
densului fn conditii curate si functionale. Nu conectati dispozitivul in cazul
in care existd daune, blocuri, deformdri ale valvelor, capac interior si inel
0 sau fn cazul in care recipientul de colectare a condensului este plin.
Atunci cand inlocuiti O-ring de unul singur, folositi numai o-ring de rezer-
va inclus in setul de livrare al dispozitivului.

o Atunci cand se gateste alimente sub presiune, asiqurati-va cd vasul este

umplut cu apa sau alte lichide de cel putin 1/5 din volumul castron.

@ Nu prdji si coace sub presiune mare!

Pentru a evita blocarea supapei de eliberare a aburului, umpleti vasul cu
produse i aFé de maximum 4/5 din volumul vasului. La fierberea produ-
selor capabile sd se umfle in apa cald sau sd produca spuma - nu mai
mult de 3/5 din volumul bolului.

Nu incepeti programul de gdtit sub presiune mare in cazul in care
capacul dispozitivului nu este complet blocat!

Atunci cdnd se deschide valva de evacuare a aburului in timBul sau dupd
procesul de gatit, este posibil un flux vertical puternic de abur fierbinte.



Nu vd aplecati peste capac si tineti mainile departe de orificiile valvei in
timpul deschiderii sale.

Odatd ce presiunea din camera de lucru este crescutd, sistemul de bloca-
re a capacului este activat automat. Nu deschideti capacul dispozitivului
fard normalizarea preliminard a presiunii fn camera de lucru.

Odatd ce preparatele lichide si pure sunt gatite, lasati dispozitivul sd se
raceascd timp de 5 pana la 10 minute fnainte de a elibera presiunea
pte)ntnf a evita eliberarea lichidului fierbinte prin supapa de eliberare a
aburului.

Deschideti capacul dispozitivului folosind doar manerul de plastic instalat. Se
ridicd dispozitivul numai cu ajutorul manerelor speciale plasate in partie la-
terale ale cadrului $i numai atunci cand alimentarea cu energie este opritd.

SE INTERZICE sd scufundati aparatul in apd sau sd-L pune-ti sub
Jetul de apal!

» (opiilor in varstd de 8 ani si mai mult, precum si persoanele cu handicap,
senzoriale sau psihice, sau lipsa de experienta si cunostinte, pot utiliza
dispozitivul numai sub supravegherea si/sau in acel caz, dacd au fost in-
struiti cu privire (3 utilizarea in conditii de siqurantd a dispozitivului si
sunt constienti de pericolul, legat de utilizarea acestuia. Copiii nu trebuie
sd se joace cu aparatul. Pastrat| aparatul si cablul de alimentare in locuri
neaccesibile coPiilor sub 8 ani. Curdtarea i intretinerea dispozitivului nu
trebuie sd fie erectuate de copii fara supravegherea unui adult.
Materialul de ambalare (peliculd, polistiren si a.5.m.d.) poate fi periculos pen-
tru copii. Pericol de sufocare! Pdstrati-L intr-un loc neaccesibil pentru copii.
Este interzisd reparatia aparatului independentd sau modificarea structu-
rii sale. Reparatiile aparatului trebuie efectuate numai de cdtre un centru
de servicii autorizat. Lucrdrille neautorizate pot duce la deteriorarea apa-
ratului, ranire sau pagube materiale.

(%) ATENTIE! Este interzisd utilizarea aparatului cu orice defectiun

Specificatii Tehnice
Model

RMC-PM381E

Putere

Tensiune

90
220-240V,50/60 Hz

Siguranta electrica clasal
Capacitatea recipi 5L
Invelisul castronului fard baston
Afiseazd LED
Supapa cu abur. detasabil
Diu ripr;:s;:hil
Dimensiuni generale 290 x 330 x 300 mm
Greutate netd 4,7kg

Sistemul de siguranta

Caracteristici de siguranta:

supapa de evacuare a aburului
supapa de fnchidere
fitil termic
senzor de suprapresiune
Programe automate
Modul aragaz sub presiune:
RICE/GRAIN (OREZ/BOABE)
SLOW COOK
SOUP (SOUP)
STEW (TOCANA)
PILAF
STEAM/BOIL (ABUR / FIERBERE)

Functii
MASTERCHEF LITE (schimbarea temperaturii de gatit
si timpul in timpul procesului de gdtit)

Multicooker modul:

YOGURT/DOUGH (IAURT/ALUAT)

BAKE (COACE)

FRY

BABY FOOD (ALIMENTE PENTRU COPII)
PORRIDGE (TERCI DE OVAZ)

BREAD (PAINE)

EXPRESS

da

Keep Warm (Incalzeste-Te)

pand la 12 ore

Pastrati modul cald dezactivat in avans

da

Reincalzire

pana la 12 ore

Timp De Intérziere,

pand la 24 de ore

Semnale sonore dezactivate

da

Panoul de Control blocat

da

Ambalajul

Aragaz Electric Sub Presiune 1 buc.
Bol cu strat de acoperire non-stick 1buc.
Recipient pentru abur. 1 buc.
Trivet 1buc.
Masurd dozatoare 1buc.
Vasle agitare 1buc.
Lingura de servire. 1 buc.
Carte de bucate 1buc.
Cablu de ali 1buc.
Manualul utilizatorului 1buc.
Brosurd de servicii 1buc.

I In conformitate cu Politica de imbundtdtire continud, producdtorul isi rezervé dreptul de a face orice modificiri la proiectarea,
ambalarea sau specificatiile tehnice ale produsului fdrd notificare prealabild. Specificatiile permit o eroare de £10%.



Ansamblu de dispozitive (AT, p. 3)

1. Capacul 11. Locuinte

2. Manerul capacului 12. Colector de condensare
3. Maner pentru transport 13. Vasle agitare

4. Valvd detasabila cu abur 14. Lingura de servire

5. Supapa de inchidere 15. Mdsurd dozatoare

6. Capacul de sigurantd al supapei de abur 16. Recipient pentru abur
7. Cauciuc valvei de inchidere 17. Cablu de alimentare

8. 0-ring 18. Trivet

9. Bol cu strat de acoperire non-stick 19. Capac interior detasabil

10. Panou de Control cu ecran

Panou de Control (A2, p.4)

Afiseazd

Butoane pentru programe de gatit automate

== buton — pentru a reduce valoarea, comutarea inversa intre programele de gatit

= buton — pentru cresterea valorii, trecerea directd intre programele de gatit

-j'l buton — pentru ajustarea presiunii de functionare in programele de gatit sub presiune

‘@ buton-pentru trecerea la modul de reglare a temperaturii

[Jbuton — pentru a activa / dezactiva functia de reincalzire; pentru a intrerupe functionarea programului de gatit, pentru
a sterge setdrile anterioare

8. button — pentru trecerea la modul de reglare a timpului de gatit

9. button — pentru comutarea in modul de reglare a intdrzierii temporale

10. O button — pentru a activa modul de gatit reglat, pentru a activa / dezactiva functia de incélzire

Afisare (A3, p.5)
1. Indicator al modului de incélzire / reincélzire
Indicator al modului de gatit/al modului de reglare a timpului de gatit
Indicator al modului de temporizare
Indicator principal blocat
Indicator de semnale sonore dezactivat
Indicator al valorii timpului/temperaturii
Indicator de presiune
Asteptand sa acceseze indicatorul parametrilor de functionare / indicatorul nivelului presiunii

[. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Scoateti cu atentie multicooker-ul si accesoriile sale din ambalaj. Aruncati toate materialele de ambalaj.
/_r\ Se pdstreazd toate etichetele de avertizare, inclusiv eticheta de identificare a numdrului de serie localizatd pe carcasd. Absenta
numdrului de serie v va priva de beneficiile de garantie!
Dupd transport sau depozitare la temperaturi scdzute, aparatul poate sta la temperatura camerei cel putin 2 ore inainte de utili-
zare.
Stergeti carcasa aparatului cu o carpa moale, umeda. Clatiti vasul interior cu apd caldd cu sapun si uscati-vd bine. Un miros la
prima utilizare a aparatului este normal si nu indicd o defectiune. In acest caz, curatati aparatul, dupd ,Curdtare si intretinere”).
Se instaleaza aparatul pe o suprafatd durd, chiar orizontald, astfel incat aburul de la supapa sa nu intre in contact cu tapetul,
acoperitoarele decorative, dispozitivele electronice sau alte elemente sau materiale care ar putea fi deteriorate de umiditate sau
temperaturi ridicate.
Tnainte de utilizare, asigurati-vd ¢ nu existd chips-uri sau alte defecte la exterior sau vizibile in interiorul partilor multicoker.
N-ar trebui sa fie nimic intre bol si elementul de incdlzire.

@ ATENTIE! Nu ridicati dispozitivul de mdner pentru a deschide capacul.

Nu porniti dispozitivul fird bolul instalat sau cu bolul gol in interior. In caz de pornire accidentald a unui program de gdtit, acesta
poate duce la supraincalzire criticd sau deteriorarea invelisului anti-stick. Inainte de prdjire, se toarnd in interiorul un pic de ulei de
legume sau de floarea-soarelui.

[I. FUNCTIONARE

Blocarea Capacului
Tn momentul inchiderii, capacul dispozitivului este bine inchis si sigilat cu cadrul care permite dezvoltarea unei presiuni ridicate
in interiorul camerei de lucru.
Cénd presiunea din interiorul camerei este deasupra presiunii atmosferice, capacul este blocat automat. In cazul in care capacul
nu se deschide Liber la finalizarea gatitului, presiunea din interiorul camerei de lucru este incd prea mare. Lasa dispozitivul sa se
rdceasca cateva minute, apoi seteazd supapa de evacuare a aburului in pozitia deschisd pentru a normaliza presiunea din bol.
Atentie! Dispozitivul se incdlzeste in timpul operatiunii! Nu atingeti partile metalice in timpul si dupd procesul de gatit.
Tnainte de a muta dispozitivul, asigurati-vd cd acesta este récit complet. Mutd dispozitivul care-l tine de cadru.
Sistemul de siguranta
Redmond RMC-PM381E aragaz electric sub presiune este echipat cu sistem de sigurantd la mai multe niveluri. Daca temperatu-
ra si/sau presiunea in incintd depasesc limitele admise, sistemul normalizeazd automat aceste caracteristici fard intreruperea
procesului de preparare. Dacd acest lucru nu se fntdmpla pentru o anumita perioada de timp, functionarea aragazului cu presiu-
ne electrica este opritd, iar dispozitivul emite 6 semnale sonore scurte.
Tn caz de intrerupere a procesului de géitit in oala sub presiune mode apésand butonul I (sau de-energizarea dispozitiv in timp
ce ruleaza un program), lasati aparatul sd se raceasca timp de cateva minute, apoi setati supapa de eliberare a aburului in pozitia
Deschis pentru a normaliza presiunea in vas. Odatd ce presiunea din camera de lucru este normalizatd, deschideti capacul dis-
pozitivului.
Dezactivarea Semnalelor Sonore
Este posibild activarea/dezactivarea semnalelor sonore in orice mod de functionare a dispozitivului (cu exceptia activarii progra-
mului inainte de pornire). In acest scop, apasati si tineti butonul ® timp de cateva secunde. Daca semnalele sonore sunt dezac-
tivate, indicatorul 8 se aprinde pe ecran.
Panoul de Control blocat
Pentru a asigura o sigurantd suplimentard, panoul de comanda al dispozitivului este prevazut cu functia de blocare care Previne
apdsarea accidentald a butoanelor.
Pentru a activa / dezactiva blocarea panoului de comanda fn orice mod de functionare (cu exceptia setarii unui program inainte
de inceperea functionarii), apésati butonul () si tineti-L in timp ce apasati butonul (%) pastrati apisat ambele butoane timp de
cdteva secunde. Dispozitivul dd un semnal sonor Lung. Odata ce panoul este blocat, indicatorul (z) se aprinde pe ecran.
Stabilirea Timpului De Gatit
Redmond RMC-PM381E Aragaz Electric Sub Presiune este prevazut cu o optiune de a seta timp de gdtit pentru fiecare program
manual,cu exceptia programului expres. Incrementele de schimbare si gama posibild a timpului stabilit depind de programul de
gatit selectat.
Dupa selectarea unui program automat, apasati butonul ® pentru a seta timpul de gatit. Valoarea ord de pe ecran incepe sd
clipeascd. Apasati butoanele == si == pentru a stabili valoarea doritd pe ord. Apasati butonul () pentru a salva modificarile in-
troduse i pentru a trece la setarea valorii in minute. Setati valoarea minut in acelasi mod.
Nu apasati niciun buton de pe panou timp de cateva secunde. Modificarile sunt salvate automat. Pentru a reveni la setarea valo-
rii pe ord inainte de economisire automatd, apasati din nou butonul .
Valorile ord si minut sunt schimbate independent unul de celdlalt. Pentru a schimba rapid o valoare, apdsati si tineti butonul dorit.

Stabilirea Temperaturii De Fierbere
Atunci cand se utilizeaza multicooker modul de programe (cu exceptia EXPRESS program), este posibil pentru a schimba tempe-
ratura de gatit manual in intervalul de la 35 la 180°C cu o crestere de 1°C.
Dupd selectarea unui program automat, apasati butonul & pentru a seta temperatura de gatit. Valoarea implicitd a temperaturii
de pe ecran incepe sa clipeascd.
Apasati butoanele == i == pentru a stabili valoarea doritd. Odatd obtinutd valoarea maxima/minimd, reglarea incepe de la in-
ceputul/sfarsitul intervalului. Pentru schimbarea rapida a unei valori, apasati si tineti butonul corespunzator.
Nu apasati niciun buton de pe panou timp de cateva secunde. Modificarile sunt salvate automat. Afisarea revine la indicarea
timpului de gatit
Pentru a proteja impotriva supraincdlzirii, timpul maxim de functionare al unui program este limitat la 2 ore atunci cdnd tempe-
ratura de gdtit este fixatd la peste 150°C.



Reglarea Nivelului De Presiune

Atunci cand se utilizeaza programele de mod oald sub presiune, este posibil s se schimbe nivelul de presiune manual. Apasati
butonul ! button to o to the pressure setting. Scala {__ iindicatorului si a nivelului de presiune de pe ecran incepe sa cli-
peasca. Folositi butoanele == si == pentru a ajusta presiunea. Numérul de marci de pe scara nivelului de presiune se modifica
simetric. Odata obtinutd valoarea maxima/minima, reglarea incepe de la fnceputul/sfarsitul intervalului. Pentru schimbarea ra-
pida a unei valori, apasati si tineti butonul corespunzator.

Nu apasati niciun buton de pe panou timp de cdteva secunde. Modificarile sunt salvate automat. Afisajul revine la indicarea va-
lorii de timp de ggtit, indicatorii de presiune opri clipirea.

Odata ce un program automat porneste, indicatorul nivelului de presiune clipeste pand cand dispozitivul atinge caracteristicile
de lucru instalate. Scara nivelului de presiune este completata treptat pand la valoarea instalatd. Dupd obtinerea caracteristicilor
de lucru, ambii indicatori continud sd se aprindd pana la sfarsitul procesului de gatit.

Functie de intdrziere

Functia de intdrziere permite stabilirea intervalului de timp dupa care fncepe un program de gatit. Timpul poate fi stabilit in
intervalul de 1 minut pana la 24 de ore, cu o crestere de 1 minut.

Dup selectarea unui program de géitit automat, apasati butonul (&) pentru a seta timpul de intrziere. Indicatorul (%) se aprinde,
valoarea orard de pe ecran incepe sa clipeascd. Apasati butoanele -ﬁ si == pentru a stabili valoarea dorita pe ora.Apdsati buto-
nul ) pentru a salva modificrile introduse si pentru a trece la setarea valorii in minute. Setati valoarea minut in acelasi mod.
Nu apasati niciun buton de pe panou timp de cateva secunde. Modificarile sunt salvate automat. Pentru a reveni la setarea valo-
rii pe ord inainte de economisire automatd, apasati din nou butonul (2). Dupi economisirea automats, indicatorul (%) se stinge, in-
dicatorul (3 se aprinde si afisajul revine a indicarea timpului de gatit. Pentru a vedea valoarea intarzierii, apdsati butonul

Valorile ord si minut sunt schimbate independent unul de celdlalt. Odatd obtinutd valoarea maxima/minimd, reglarea incepe de
la inceputul/sfarsitul intervalului. Pentru schimbarea rapida a unei valori, apasati si tineti butonul corespunzator.

Functia de intdrziere a timpului nu este disponibild la utilizarea programelor FRY si EXPRESS.
In cazul in care functia de intarziere este activ, indicatorul programului selectat si (%) indicatorul aprinde, cronometrul pentru
numéritoarea inversa minut este indicat pe afisaj si "9 indicatorul aprinde (daca functia de mentinere a fncélzirii este activa).
Pentru a vedea timpul programului de gdtit, apasati butonul ().
Odata ce functia de lucru este de peste, dispozitivul ofera trei semnale sonore scurte si selectata programul de gatit incepe.

v

Keep Warm (incilzeste-Te)

Aceastd functie se activeazd automat la sfarsitul ciclului de gatit si mentine mancarea calda la 70-75°C timp de 12 ore. Atunci
cand incdlzirea este activa, indicatorul [J al butonului si Y indicatorul de lumina in sus si afisajul indica numdrul de timp direct
de functionare fn acest mod.

Daca este necesar, incdlzirea se poate dezactiva prin apdsarea butonului O3

0 Functia de pdstrare a cdldurii nu este disponibild atunci cdnd se utilizeaza YOGURT/DOUGH si EXPRESS programe.

Dezactivarea preliminara a incalzirii

Permitandu-se cald la finalizarea unui program de gatit nu este intotdeauna de dorit. Avand in vedere acest fapt, Redmond RMC-
PM381E Aragaz Electric Sub Presiune oferd o optiune pentru a dezactiva fn timp util aceasta functie in timp ce ruleazd a pro-
gramului de géitit principal. I acest scop, in timp ce ruleaza un program apdsati butonul ), indicatorul Y se stinge. Pentru a
permite incalzirea din nou, apsati din nou butonul (1) (% indicator se aprinde).

Pentru confortul utilizatorilor, de a Pastra Cald este dezactivat in mod automat, fard optiunea de a activa manual, atunci cand
temperatura de preparare este setat mai jos 80°C. in Timp ce ruleazd un program, temperaturile de peste 80°C, Tine Cald permite
in mod automat.
Reincélzire
REDMOND RMC-PM381E aragaz electric sub presiune poate fi folosit pentru reincélzirea vaselor reci.
Procedati dupa cum urmeaza:
1. Puneti toate produsele in bol, instalati bolul in rama dispozitivului.
2. Inchideti capacul, conectati dispozitivul la priza electrica.
3. Apdsati butonul [ Indicatorul de buton si W indicatorul de lumina, cronometrul incepe s& numere timpul de incélzi-
re. Odatd ce temperatura atinge 70°C, dispozitivul emite doua semnale sonore scurte.

Nu se recomandd utilizarea functiei de intdrziere in cazul in care reteta contine produse perisabile (oud, proaspete usoare, carne,
brénzd etc,).

Dispozitivul reincdlzeste farfuria pand la 70-75°C si o tine caldd pana la 12 ore. Daca este necesar, reincdlzirea poate fi opritd

prin apasarea butonului 1 Indicatorul % se dezactiveaz3 i dispozitivul intrd in modul standby (----- pe afisaj).

@ Datoritd functiilor de incdlzire si reincdlzire, aragazul cu presiune electricd poate mentine un produs fierbinte timp de pdnd la 12
&/ ore. Cu toate acestea, nu se recomandd sd se lase un fel de mdncare fierbinte pentru mai mult de 2-3 ore, deoarece, uneori, acest

lucru poate duce la schimbarea gustului.

Functie MASTERCHEF LITE

Functia de MASTERCHEF LITE permite schimbarea timpului de gatit si a temperaturii atunci cand ruleaza programe automate

in modul multicoker (cu exceptia programului expres). Intervalul si cresterea timpului de gdtit depind de programul selectat.
Intervalul de temperaturd este de la 35 la 180°C, cu o crestere de 1°C.

Cand functia de intdrziere este activatd, functia MASTERCHEF LITE nu este disponibild.

@ MASTERCHEF LITE functie poate fi util mai ales atunci cdnd gdtiti dupd retete complexe care necesitd o combinatie de diferite
&/ programe de gdtit (de exemplu, sarmale, carne de vitd Stroganoff; supe si paste la diferite retete, conserve de fructe, etc.).

Pentru a schimba temperatura de gatit: .
1. Cand ruleazd un program de gatit, apasati butonul '&.Temperatura de pe ecran incepe sa clipeasca.
Atunci cdnd se modificd temperatura, se afiseazd ultima valoare setatd.
2. Apasati butoanele = si == pentru a stabili valoarea dorit3. Odata obtinut valoarea maxima/minimd, reglarea incepe de
la inceputul/sfarsitul intervalului. Pentru schimbarea rapida a unei valori, apasati si tineti butonul corespunzator.
3. Nu apdsati nici un buton de pe panoul de control timp de cateva secunde. Modificdrile sunt salvate automat.
0 Pentru a proteja impotriva supraincalzirii, timpul maxim de functionare al unui program este limitat la 2 ore atunci cand tempe-
ratura de gdtit este fixatd la peste 150°C.
Atunci cdnd se schimbd timpul de gdtit in timp ce atinge caracteristicile de lucru (in cazul in care este furnizat de setdrile fabricii),
procesul de preincdlzire este intrerupt. Incepe numdrétoarea inversd a unui program. Schimbarea timpului de gdtit nu influentea-
2d procesul de incdlzire preliminard.
Pentru a schimba timpul de gatit:

1. Cand ruleaza un program de gdtit, apasati butonul (. The hour value on the display starts to blink.

2. Apasati butoanele =J= si == pentru a stabili valoarea dorita pe ord. Apasati butonul () pentru a salva modificarile introdu-
se si pentru a trece la setarea valorii in minute. Setati valoarea minut in acelasi mod. Nu apasati niciun buton de pe panou
timp de cteva secunde. Modificdrile sunt salvate automat. Pentru a reveni a setarea valorii pe ord fnainte de economisire
automatd, apdsati din nou butonul ®.Valorile ord si minut sunt schimbate independent unul de celalalt. Pentru a schimba
rapid o valoare, apasati si tineti butonul dorit.

3. Nuapdsati nici un buton de pe panoul de control timp de cateva secunde. Modificérile sunt salvate automat.

Dacd setati ora de gdtit la 00:00, programul se opreste.
Procedura generala de utilizare a programelor automate

@ IMPORTANT! Atunci cnd se utilizeazd dispozitivul de fierbere a apei (de exemplu, in cazul produselor de fierbere), nu se fixeazd
temperatura de fierbere peste 100°C. Acesta poate duce la supraincdlzirea si defectarea dispozitivului. Din acelasi motiv,nu folositi
1. Preparati (mdsurati) ingredientele necesare.

programele de pdine, prdjire si coacere pentru a fierbe apa.

2. Pune ingredientele in castron in conformitate cu programul de gatit si instalati castron-( in cadru. Asigurati-va ca toate
ingredientele, inclusiv lichidul, sunt sub marcajul maxim de pe suprafata interioara a recipientului. Asigurati-va cd vasul
este aliniat fn mod corespunztor si este in contact strns cu elementul de incalzire.

3. Inchideti capacul dispozitivului si intoarceti-L in sens invers acelor de ceasornic impotriva opririi.

A ATENTIE! Dacd gdtesti la temperaturi ridicate cu mult ulei vegetal, intotdeauna lasi capacul dispozitivului deschis.

4. Pentru gatit in modul oald sub presiune, aduce supapa de abur la pozitiile de fnchidere, in modul multicoker — la pozitia
deschisa.

5. Conecteazd dispozitivul la priza electrica.

6. Pentru a selecta un program de gatit automat, apdsati butonul relevant de pe panoul de control. Este posibild selectarea
unui program de gatit prin apésarea butoanelor == s == Programele sunt inversate, indicatorul programului selectat se
aprinde.

7. Dacd este necesar, schimba timpul implicit de gatit.



REDMOND

8. Daca este necesar, se modificd temperatura de fierbere (pentru programele de mod multicoker) sau nivelul de presiune
(pentru programele de mod oald sub presiune).
9. Dac este necesar, setati timpul de intarziere de pornire.
o Caracteristicile pot fi modificate in orice ordine.
La apdsarea butonului (V) in orice etapd de reglare, incepe programul cu caracteristicile introduse.
10. Apésati butonul © pentru a incepe un program de gatit. In functie de programul de gatit selectat, numdratoarea inversd
incepe dupd sau dupd realizarea temperaturii si presiunii necesare fn castron.
0 In unele programe automate, numdrctoarea timpului de gatit set t incepe | numai dupa ce dispozitivul a ajuns la temperatura de
ﬁmcuonare setatd. De exemplu inp [ STEAM/BOIL inversd incepe doar dupd ce apa este fiartd si se formea-
2d suficient abur dens in bol.
In timp ce atinge caracteristicile stabilite () si .1l indicatorii clipesc, iar scara nivelului de presiune este umplut. Atunci cdnd se
utilizeazd programele in modul oald sub presiune, scara nivelului de presiune este umplutd pdnd la valoarea stabilit ula presiunii.
Odatd ce caracteristicile de lucru sunt atinse, dispozitivul dd un semnal sonor. Indicatorul () se opreste din clipit, -t scara indi-
catorului si a nivelului de presiune se stinge sau se aprinde continuu in cazul in care programul functioneaza sub presiune.
11. Trei semnale sonore scurte anunta ca un program de gdtit s-a terminat. Odatd ce programul de functionare/pastrati cald
este de peste, inscriptia .End” apare pe ecran pentru cdteva secunde.
. Atunci cand se utilizeaza programele de mod oald sub presiune, la finalizarea gatitului (dsati dispozitivul sa se raceasca
timp de cateva minute.Apoi aduceti supapa de abur in pozitiile deschise pentru a normaliza presiunea din camera de lucru.

Apdsati butonul T pentru a anula programul introdus, intrerupe procesul de gatit sau pdstrati cald.

NU:

- umpleti bolul cu produse si apd peste marcajul maxim de pe suprafata interioard a bolului;

- se prepard in modul oald sub presiune fard a adduga apd sau alte lichide (min. nivelul necesar de fluid este de 2 cdni de mdsurare);
- utilizati modul oald sub presiune pentru a prdji produse pe ulei.

Pentru a obtine un rezultat de inaltd calitate, vi se sugereazd sd utilizati retetele pentru gdtit din cartea de bucate atasatd la multi-
coker presiune, conceput special pentru acest model. Retete relevante pot fi gdsite, de asemened, pe site-ul www.redmond.company.

Tabelul setarilor implicite

id
e

. . . ’ 1 min -
STEAM/BOIL Carne, peste, legume si alte alimente cu aburi 0:10 2ore/1min v v v
Prajituri de copt, pldcinte, pufuleti si produse de ; 1 min -
BAKE patiserie din drojdie 10| 4o/ 1 min v
Carne prdjitd, peste, legume si mese multicom- § 1min -
FRY ponente 0:18 1ora /1min v v
Care de bucatar, peste, pasari de curte si pilafuri . 1min -
PILAF vegetale 0:20 3ore/1min v v
Fa paine din secard si faind de grau (inclusiv ’ 1min -
BREAD etapa de impermeabilizare a aluatului). 300 4ore/1min v
=3g
Repede gdteste orez, terci de apa pufos. £ 3 &
EXPRESS Apasati si tineti butonul O timp de céteva se- | S 5.5
cunde pentru a incepe un program in modul | & : 2
EEN

1. SFATURI DE GATIT

Timpul recomandat pentru prepararea diverselor produse in abur

File de porc/vita (cubice de 1,5-2 cm) 500 800 30/40
File de miel (cubice de 1,5-2 cm) 500 800 40
RICE/GRAIN Boabe de gitit intregi 5i zdrobite, precum sidi- .10 1min- v v v v File de pui (cubice de 1,5-2 cm) 500 800 0
verse feluri de mancare laterale : 2ore/1min Chiftelute/parioal 500 800 25/40
te/parj
Cook lapte copt, conserve de came, inainte de ; 1min -
SLOW CoOK cutit, jeleu de came si aspic 160 5ore/1min v v v Peste (filer) 300 800 5
in - Cocktail de fructe de at lat 300 800 5
SOUP Gateste diferite tipuri de supe i ciorbe w |, oﬁe"}"; Vv v cldail de fiucte de mare (proaspt congelate)
Cartofi (t3iati in 4 bucéti) 500 800 20
Face camne, peste, legume, side si feluri de man- . 1min-
STEW e o ; 00 | yesimn | Y Y v Morcov (cubice de 1,5-2 cm) 500 800 35
10 min - Sfecla (taiatd in 4 bucdti) 500 1500 90
tocuRt/ Giteste diferite faurtur, 3 aluat de protectie | 8:00 T2ore/ v
1min Legume (proaspat congelate) 500 800 5
BABY FOOD Gateste mancare pentru bebelusi 010 |, Die"}iq in v v Oud de gaind 5 buc. 800 10
R L min - o Este necesar sd tineti cont cd acestea sunt recomanddri generale. Timpul real poate fi diferit de valorile recomandate in depen-
PORRIDGE Potamichi cu lapte 020 4 ore /1 min dentd de calitatea produsului anumit, precum si de preferintele voastre gustative.




Recomandari de utilizare a regimurilor de temperatura

Tem{:rawm de  Recomandari de utilizare (vedeti cartea Tem{:ralura de  Recomanddri de utilizare (vedeti cartea de
ru, °C de retete) ru, °C retete)
35 Prersplrea aluatului, pregatirea ote- 110 Sterilizare
tului
40 Pregtirea iaurturilor 115 Pregatirea siropului de zahar
45 Dospire 120 Pregdtire halcd
50 Fermentare 125 Pregatirea carnii inabusite
55 Pregatirea bomboanei fondante 130 Pregatirea budincii
- _— . Rumenirea felurilor de mancare gata
60 ;r:igag:: iﬁa'iliﬂu' verde, a alimenta 135 preparate pentru a le atribui o scoarta
neip P crocantd
65 Pregatirea carmnii in ambalaj de vacuum 140 Afumare
20 Pregtirea punciului 145 gt)acerea legumelor si pestelui in stani-
75 Pasteurizare, pregatirea ceaiului alb 150 Coacerea camnii n staniol
80 Pregatirea glintwein 155 Prdjirea produselor din aluat de levuri
Pregdtirea branzei sau a felurilor de
85 mancare care necesitd timp de gatit 160 Prdjirea carnii de pasare
indelungat
90 Pregdtirea ceaiului rosi 165 Prdjire steakuri
95 Preggtirea terciurilor de lapte 170 Se prajeste in ulei
100 Pregdtirea bezelelor, a dulcetei 175 Gateste nuggets de pui
105 Pregdtirea rdciturii 180 Gatiti chips-uri

Puteti face referire, de asemenea, la cartea de retete furnizatd cu aparatul.

IV CARACTERISTICI SUPLIMENTARE

Face branzd, branza de vaci
+  Fafondue
*  Atticole de masa sterilizante
«  Alimente lichide pasteurizate
+  Tncalzirea alimentelor pentru copii
Pentru detalii, a se consulta cartea de retete sau site-ul web: www.redmond.company.

. ACCESORII SUPLIMENTARE
(vandute separat)

Accesoriile suplimentare pentru aragazul electric cu presiune REDMOND RMC-PM381E si informatiile privind inovatiile sunt
disponibile prin www.redmond.company si dealerii nostri autorizati.

<

VI. CURATENIE SI INTRETINERE

A ATENTIE! Inainte de a incepe curdtarea aparatului, asigurati-vd cd acesta este deconectat i a ricit complet in jos!
Orientari Generale
«+  Tnainte de prima utilizare sau pentru a indepérta mirosul dupa prepararea aburului, o jumatate de ldmaie timp de 15
minute, utilizand programul abur/fierbere.
¢ Nuldsati un bol de gatit cu alimente sau lichide in interiorul multicooker inchis timp de peste 24 de ore.A se pastra ali-
mentele fierte la frigider si refncalzite, atunci cand este necesar, utilizand functia de refncalzire.
+  Deconectati aparatul dacd nu-l utilizati pentru o lungd perioada de timp. Camera de lucru, inclusiv discul de fncalzire,
bolul, capacul, inelarul, aburul si supapele de blocare ar trebui sa fie curate si uscate.
Nu scufundati aparatul in apd sau nu spdlati sub apd curentd!
Nu utilizati un burete sau un tesut cu suprafatd durd sau abrazivd sau cu paste abrazive. Nu utilizati substante agresive din punct
de vedere chimic sau orice alti agenti care nu sunt recomandati pentru curdtarea produselor care vin in contact cu alimentele.
+  Aveti grijd cand curdtati partile de cauciuc ale aragazului electric sub presiune. Deteriorarea sau deformarea acestora
poate duce la o functionare necorespunzatoare a dispozitivului.
+  Curatati carcasa atunci cand este necesar. Bolul, capacul si o-ring, valvele cu abur si de blocare trebuie curatate dupa fie-
care utilizare. Condensul, acumularea in timpul gatitului, trebuie fndepartat dupa fiecare utilizare. Curdtati interiorul ca-
merei de gdtit, atunci cand este necesar.

Pentru a curata carcasa, capacul si o-ring

Utilizati panzd umeda moale sau burete pentru a curata carcasa, capacul si inelul 0. Pentru a scoate inelul de sigilare, trage-1 usor spre tine.
Dacd este necesar, folositi o solutie usoara de sapun si stergeti suprafata uscata pentru a indepdrta reziduurile de sdpun i petele de apa.
Pentru a curata bolul

Se spald vasul manual, utilizand burete moale i sdpun usor sau fntr-0 masind de spalat vase (conform recomandarilor produca-
torului). Dacd este necesar, umpleti vasul cu apa calda, lasati-1 sa se inmoaie si sd se curete. Stergeti suprafata exterioara a vasu-
lui uscat inainte de pozitionare - L inapoi in interiorul multicoker.

Cand multicoker este utilizat in mod regulat, invelisul interior non-stick al castronului poate sa-si schimbe partial sau complet
culoarea, ceea ce nu indica un defect.

Pentru curatarea aburului detasabil si a valvelor de blocare

1. Trageti cu grija supapa de abur in sus in adancirea capacului.

2. Scoateti capacul interior tragand-L spre tine.

3. Scoateti capacul de pe partea interioara a capacului tragand-o spre tine.

4. Se indeparteaza insertia de etansare a siliconului de la supapa de blocare si se indeparteaza valva in sine. Clatiti toate
partile aburului si supapele de blocare.

5. Reasamblati valva in ordine inversa de dezasamblare. Pune supapa de blocare inapoi in pozitia sa initiald, pune insertia de
etansare pe ea, se potrivesc grila de protectie a supapei de abur la propulsoarele pand la bine. Fixati bine supapa de abur
la fanta de pe capacul aparatului.

A ATENTIE! Pentru a evita deformarea cauciucului valvei, nu rasuciti si trageti- dupd indepdrtare, curdtare si montare.
Nu curdtati capacul interior in masina de spdlat vase!

Pentru A Elimina Condensatul
Tn acest model, condensatul se acumuleaza in cavitatea speciald de pe carcasa din jurul bolului si se scurge fntr-un container
special, situat pe partea din spate a aparatului.
1. Deschide capacul, scoate castronul. Daca este necesar, se ridica usor partea din fatd a aragazului electric de presiune, astfel
incat condensul sd se scurgd complet in recipient.
2. Scoate containerul, trage usor.
3. Toamnd condensul afard. Se spald containerul, in conformitate cu instructiunile mentionate mai sus si se introduce fn locul respectiv.
4. Stergeti orice condensat ramas fn jurul bolului cu o carpa uscatd.
Curatarea camerei de lucru

Respectarea ghidurilor manualelor de utilizare reduce la minimum riscul acumuldrii particulelor alimentare sau lichidelor in
interiorul camerei de gatit.



Cu toate acestea, in cazul in care interiorul camerei devine murdar, curtati- pentru a preveni functionarea necorespunzatoare
sau functionarea defectuoasa a unitatii.
Peretii camerei de gatit, suprafata discului de fncalzire, precum si carcasa senzorului termic central (situat fn mijlocul discului de
incdlzire) pot fi curatate cu o umezeald (nu umed!) burete sau carpa. Se indepdrteaza orice urmd de sdpun sau de detergent daca
se utilizeaza vreunul pentru a preveni mirosurile nedorite in timpul prepardrii. Daca existd un obiect strain in cavitatea din jurul
senzorului termic central, indepartati-l cu atentie folosind pensete, incercand sa evitati apasarea pe carcasa senzorului. Disc de
incalzire curat cu un burete dur mediu umed sau o pensuld sintetica, dacd este necesar.

0 In timpul functiondrii normale a dispozitivului, discul de incdlzire isi poate schimba total sau partial culoarea. Acesta nu este un

semn al defectiunii dispozitivului si nu influenteaza functionarea acestuia.

Transport si Depozitare
Tnainte de operarea repetata sau depozitarea se usuci complet toate partile aparatului. Se pastreaz aparatul asamblat fntr-un loc
uscat, ventilat, departe de aparatele de incélzire si de lumina directs a soarelui. In timpul transportului i depozitrii, nu expuneti
dispozitivul la o presiune mecanica, ceea ce poate duce a deteriorarea dispozitivului si/sau la incdlcarea integritatii pachetului.
Pastrati ambalajul dispozitivului departe de apa si alte lichide.

VII. INAINTE DE ADRESARE LA UN CENTRU DE SERVICE

Problema Cauza posibild Solutie
Afiseaza codul de eroare: E*, dispozi- | Eroare de sistem, posibild defectiune a plécii de control | Deconectati aparatul si dsati s se raceascd.
tivul emite 6 semnale sonore scurte | sau a elementului de incalzire Tnchideti capacul bine si conectati aparatul
Se asiqurd ca cablul de alimentare este

conectat la orificiul de admisie corespun-
zator de pe carcasa aparatului si de soclu

Cablul de alimentare nu este conectat la aparat si/sau
prizd

Conectati-va la o prizd de perete care

Priza de perete nu functioneaza corect. N .
’ functioneazd corect

Aparatul nu porneste

Verificd sursa de alimentare. Dacd nu este
disponibil, contactati compania locald de
furnizare a energiei electrice

Pana de alimentare cu energie electricd

Asigurati-vd cd alimentarea cu energie este
Tntreruperea alimentarii cu energie (alimentarea cu ener- | stabila. Daca este instabil3/subestimata,
gie este instabild/subestimatd) contactati compania locald de furnizare a
energiei electrice

Dish este dﬁﬁ lua prea mult timp | Exist3 un obiect stréin intre bol si elementul de incalzire | Deconectati aparatul i Lasati s se riceas-
pentru a gati (cereale, particule alimentare, moloz, etc.) cd. Elimind obiecte sau obiecte straine

Vasul nu este pozitionat corect. Pozitioneazd bine castronul la locul lui.

Deconectati aparatul i lasati sd se raceas-

Discul de incdlzire e murdar. P PR
ca. Disc de incalzire curat

Vasul nu este pozitionat corect. = Pozitioneaza bine castronul la locul lui.

Tnliturati obiectele stréine (cereale, parti-
cule alimentare, resturi etc.) de sub margi-
ne, daca exista. Intotdeauna se inchide
capacul pand cand clicuri in loc

Capacul interior i va- Capacul nu este inchis in mod
sul de gatit nu reﬁsesc corespunzator; obiect strdin sub
+ capac

Aburul fierbinte scapd de sub ca-
pac in timpul gatitului. incepe

numdrdtoarea programului. sa se inchidd ermetic

Inelul de etansare este murdar, | Verifica inelul de sigilare. Se inlocuieste,
deformat sau deteriorat invreunfel | dacd este necesar

Problema

Aburul fierbinte scapa de sub
capac in timpul gatitului. Numa-
rul de timp de functionare a
programului esueazad

Cauza posibila Solutie

Inelul de sigilare s-a pierdut. Verificati inelul de sigilare

Cand dispoxzitivul functioneaza in
modul oala sub presiune, aburul
iese dinvalva de fnchidere. Numa-
rul de timp de functionare a pro-
gramului esueaza

Curdtati supapa de inchidere in conformi-

Valva de inchidere e murdara. N P
tate cu sectiunea de intretinere

Supapa de inchidere sau cauciucul sdu de inchidere este | Verificati supapa de inchidere si cauciucul
pierdut sdu de etansare

Tn cazul in care nu ati reusit s eliminati defectele, v rog, consultati Centrul de servicii autorizat.
Eliminarea ecologici (utilizarea echipamentelor electrice si electronice)
Utilizarea ambalajului, ghidul utilizatorului, precum si dispozitivul insusi trebuie sd fie efectuata in conformitate cu
programele de reciclare locale. Aratati preocupare pentru mediu: nu aruncati aceste produse cu deseurile menajere
obisnuite.
B (ispoitivele (vechi) nu trebuie aruncate impreuna cu gunoiul menajer, ele trebuie eliminate separat. Posesorii
echipamentelor vechi sunt obligati pentru a aduce dispozitive la centrele de receptie speciale sau organizatiilor in cauza. Astfel,
ajutati programul la prelucrarea materiilor prime valoroase, precum si curdtarea de poluanti.
Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2012/19/EU, regl a reciclarea echip
ce si electronice.
Aceastd directiva specifica cerintele de baza pentru eliminarea si reciclarea deseurilor de la dispozitivele electrice si electronice,
valabila pe intreg teritoriul Uniunii Europene.

electri-




e, 724 o s emtn e ne 4 e (€89 FIGYELEMBE VEGYEN: a tdphdbel véletlen rongdldddsa olyan izemzg-
Ahasznalati dtmutatoban szerepl8 biztonsagi intézkedések nem fedik le az sszes lehetséges helyezetet, amely a készii- varl hOZ Vezethez’ amelylk a jota”as fe[tetele, ala nem es, [k es az aramu-
:;lt::ihés:r%agl;es: r"s:sr.an felmeriilhet. A késziilék hasznalata soran a felhasznalo jarjon el a jozan ész szellemében, legyen t é S h ez IS A ron g d [ (j d o tt k d b e [ gy ors h e [y e ITesftéS t Igénye l a SzerVIZ ben

A - - o Neallitsa a késziiléket a puha feliletre, ne takarja a miikddése soran: ez
.B |AZTtO N S.'lA‘Gfll ll"N T ItE ZK Ellll) EbStE K technila ¢ a késziilék tulheviiléséhez és megrongalddasahoz vezethet.
Qyarto SEmmiyen feie 0sseqeL nem Yauar a DIZtonsag YECXa € o -y vacziiek a szabad levegdn torténd tizemeltetése tilos: a késziilék haza-

készillék izemeltetesi szabalyok koveteléseinek be nem tartasaval okozott
megrongalodasokert.
o Az adott elektromos berendezés eqy magas funkcionalitas, otthoni koril-
mén}éek kdzt, nem ipari célbol hasznalatos helyiségekben valo ételkészités-
re alkalmas készilék. A készilék ipari vagy mas nem rendeltetésszerd hasz-
nalata,a rendeltetesszerdi hasznalat feltételeinek megsértéset {elentL Ebben
azesetben a gyarto a lehetséges kovetkezményekért nem vallal feleldsséget.
o Akésziilék ahalozathoz torténd kapcsolasa eldtt ellendrizze, hogy a halozat
fesziiltsége megfelel-e a keszilék taplalkozasi nevleges fesziltsegével (1d.a
technikar jellemzést vagy a késziilék gyari tablajat).
o Hasznaljaa készUlékfogyasztlott teljesitmeényre szamitott hosszabitd zsinort:
aparaméterk meg nem felelése a rovidzarlathoz vagy kabelttizhez vezethet.
o Kapcsolja hozzd a késziléket csak a foldeléssel ellatott csatlakozoaljazathoz:
ezaz aramitéstl valo védelem kdtelezd kdvetelése. Ha hosszabbitd zsinort
hasznal, gydz6djon meg arrdl, hogy annak is foldelése van.

FIGYELEM! A késziilék mikodese sordn a tanyer és a fémrészek felme-
legednek! Leqyen dvatos! Haszndlja a konyhakesztydit. A forrd géz dlta-
liegési seb elkertilése végett ne hajljon a keszlilék folé a fedél nyitdsdndl.

* Kapcsolja szét a késziléket a csatlakozdaljazatbol a haszndlata utdn, va-
lamint a tisztitasa €s athelyezeése soran. Hizza ki a kabelt szaraz kezzel,
tartsa a villas dugot, ne a kabelt.

ba torténd nedvesséq vagy idegen targy jutdsa a sulyos rongalddasahoz
vezethet.

A készilék tisztitasa eldtt gydz6djon meg arrol, hogy haldzattol szét van
kapcsolva és teljesen lehlt. Szigortan tartsa be a készilék tisztitasi Ut-
mutatojat.

Mindig tartsa a gézkioldo szelepet,a nyoméssqué"lyozé szelepet, a fedél
0-gydirdjét, a kondenztumgy(jtd tartalyt tiszta és izemképes all%J than.
Ne dugjuk be a késziléket, ha a szelepek, a belsd fedel vaqy az O-gyri
sérilése, tomb, deformacioja vagY,a kondenzatum Pyut(tpe enye megtelt.
Ha az O-g){uru; sajat maqa csereli ki, csak a kesziilek kezbesitesi készle-
tében talalhato tartalék O-gydirit hasznalja.

Amikor fozés élelmiszer nyomas alatt, gydzdjon n]efq arrol, hogy a tal tele
van vizzel vagy mas folyadék, legalabb 1/5 a tal térfogata.

Ne siiss és stiss nagy nyomds alatt!

o A qozelvezetd szelep elzarodasanak elkeriilése érdekeében toltse fel az

edenyt legfeljebb 4/5 térfogatu termekekkel és vizzel, Forraldskor a ter-
mekek kepesek felduzzadni a forrd vizben, vagy termelni a hab - nem tobb,
mint 3/5 a tal térfogata.

Ne inditsa el a fozdprogramot nagy nyomds alatt, ha a készilék fe-
dele nincs teljesen lezarva!

» Nenhizzaa tapkabelt az ajtonyildson vagya meleg forrasa mellett. Figyeljen A gdzkioldd szelep fozés kozben vagy utan torténd kinyitasakor erds

ara, hoEy a tapkabel ne csavarjon tul & ne hajljon til, ne értintse az éles
targyakkal, sarokkal és butor élevel,

ﬂ;ggéleges g6zaramlds lehetséges. Ne hajol{on a fedél folé, és a nyitas
kozben tartsa tavol a kezét a szelepfuratoktol.



* Ha amunkakamraban megnd a nyomas, a fedelzard rendszer automatiku-

Miiszaki Eldirasok

. IS R , , ; Minta...... RMC-PM381E
san bekapcsol. Ne nyissa ki a készilék fedelét, amig a nyomas nem nor- ~ Telisimény 53 0 560

malizalodik a munkakamraban.

Elektromos biztonsag osztaly |
o Afolyadék s a tiszta edén{ek elkészitése utan ha?yja akesziléket 510 Tavenar o i
percig hilni a nyomas feloldasa el6tt, hogy elkerilje a forro folyadéknak  cesiei T
a gdzkioldo szelepen keresztiil torténd kiszivargasat. el e
o Akésziilék fedelét csak a telepitett mianyag fogantyuval nyissa fel A~ jetotomes-..... T ATl
késziiléket csak a keret oldalain elhelyezett specidlis fogantydkkal emel- ~+ souiocs e
jilk fel, ha a tapeqyséq ki van kapcsolva. -t o
TILOS késziilék hdzdt vizbe vagy VI'ZSUgdr ald helyezni / Automatikus programok ) )
o 8 éves és iddsebb gyermekek, valamint elégtelen fizikai- érzéki- il szel-  hevemimpune ozmey OGURTD0UGH J0GHURTTEZT
lemi képesséEt’], vagy tapasztalattal illetve ismerettel nem rendelkezd ~ stowcook usstszacics) BACE TS
személyek a készileket csak feliigyelet mellett hasznalhatjdk és/vagy v povcorn EARY F00D GEBIETEL
abban az esetben, ha utasitasokat kaptak a készilék biztonsagos haszna- o , PORRIDGE (ZABKSA)
lataval kapcsolatban és tisztaban vannak a készillék haszndlataval dssze- ~ STeO (02 FORAAS e ME
fliggd veszélyekkel. Gyermekek ne jatszanak a késziilékkel. A késziileket  runkcisk
és az elektromos vezetéket tartsa eﬂzé va 8 évnél fiatalabb gyermekektol  MASTERCHEF LIEftors o e nomerske -
A késziilék tisztitasat és karbantartasat ne vegezzek gyermekek felndtt  trsaveesen............ et 2.0
feliigyelete nélkil. e —— e g%;m
Acsomagold anyag (folia, polisztirol stb.) veszeélyes lehet gyermekek sza-  sengetis it o igen
mara. Fulladasveszélyes! Tartsa gyermekektcl elzart helyen. Cromanolas Erendosie e
Tilos a késziiléket onalloan javitani vagy a szerkezetben modositast elve- ~ Eckromos omas Fozs L
gezni. Minden javitdsi és kezelési munka csak az lletékes szervizelvégez-  Somlaoaray..... 1db
heti. Anem szakképezett munka a kész(ilék rongalodasahoz, sérillésekhez  yeoorar 1o
és vagyon kardhoz vezethet. Tl e
;akgcskonyv 1db
@ FIGYELEM! A meghibdsodott késziilék barminem(i haszndlata, tilos. — fhemisiicsianme o

Szolgaltatasi fiizet 1db
A folyamatos javitdsra vonatkozd politikdval dsszhangban a gydrtd fenntartja magdnak a jogot, hogy eldzetes értesités nélkil
mddositsa a termék tervezési, csomagoldsi vagy miiszaki eldirdsait. A specifikdcio +10% - os hibdt tesz lehetdvé.




Eszkdzegység (A1, oldal 3)

1. Fedél 11. Lakas

2. Fedél fogantyu 12. Kondenzacios kollektor
3. Fogantyl 13. Keverd lapat

4. Kivehet6 gozszelep 14. Talalo kanal

5. Elzaroszelep 15. Mérgpohar

6. Gozszelep biztonsagi kupak 16. G6z0lg6 tartaly

7. Elzaroszelep gumija 17. Tapkabel

8. 0-ring 18. Parolokonténer alatét
9. Tal Bot nélkiili bevonattal 19. Levehetd belsd fedél

10. Vezérlopult kijelzovel

Vezérldpult (A2, oldal 4)

1. Megjelenités

2. Automatikus fozési programok gombok

3. == gomb — az érték csokkentéséhez forditott valtas a f6zési programok kozott

4, == gomb — az érték noveléséhez kizvetlen valtés a f6zési programok kozétt

5. ;l'l gomb — az lizemi nyomas beallitasa a tiizhely programokban

6. ©gomb — a hémérséklet-beallitasi modba valo valtashoz

7. I gomb — a melegités funkcio engedélyezése/letiltasa; a fozési program miikodésének megszakitasa, az eldz6 bealli-
tasok torlése

8. O gomb — valtas a fozési id6 beallitasa mod

9. gomb — a keésleltetési beallitasi modba valo valtashoz

10. O gomb - a beallitott fozési mod engedélyezéséhez / letiltasahoz Keep meleg funkcio

Kijelzé (A3, oldal 5)
1. Tartsa meleg / melegité mod jelz6
. Fozési mod / fézési idd beallitasa mod jelzd
. Késleltetési izemmdd jelzd
. Fo fedél zarolt jelzo
. Kikapcsolt hangjelzd
1d6 / hémérséklet értékjelzo
Nyomasjelz6
. Var, hogy hozzaférjen a mikodési paraméterek mutatd / nyomasszint jelzo

[. AZ ELSO ALKALMAZAS ELOTT
Ovatosan tavolitsa el a multicookert és tartozékait a csomagolasbol. Dobja ki az 8sszes csomagoléanyagot.

ﬁ Tartsa meg az dsszes figyelmeztetd cimkét, beleértve a hdzon taldlhatd sorozatszdm-azonositd cimket is.A sorozatszdm hidnya
megfosztja Ont a garancidlis elényoktol!
Az alacsony hémérsékleten torténd szdllitds vagy tdrolds utdn a késziilék haszndlat eldtt legaldbb 2 drdn dt szobahdmérsék-
leten maradhat.
Tordlje le a késziilék burkolatat puha, nedves ruhaval.A bels talat meleg szappanos vizzel dblitse e, majd alaposan szaritsa meg.
A késziilék els6 hasznalatakor a szag normalis, és nem jelez meghibasodast. Ebben az esetben tisztitsa meg a késziiléket a
Tisztitas és karbantartas” utan).
Helyezze a késziiléket egy kemény, egyenletes, vizszintes feliiletre tigy, hogy a g6z a szelep nem érintkeznek hattérkép, dekorativ
burkolatok, elektronikus eszkdzok vagy mas elemeket vagy anyagokat, amelyek lehet, hogy sériilt a magas paratartalom vagy
hémérséklet.
Haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a multicooker kiilsd részén nincsenek chipek vagy egyéb hibak. Nincs semmi a tal és
a flitdelem kozott.

@ FIGYELEM! Ne emelje fel a késziiléket a fogantyindl fogva a fedél kinyitdsdhoz.

00 NOV LA NN

Ne kapcsolja be a késziiléket a tdl behelyezése vagy lires tdllal a belsejében. A fozoprogram véletlen elinditdsa esetén kritikus tul-
melegedést vagy a bot elleni bevonat kdrosoddsdt eredményezheti. Siités eldtt dntsiik bele egy kis zdldség vagy napraforgdolaj.

II. MUKODES

Fedél Zarasa

Reteszelés esetén a késziilék fedele szorosan zarva van, és olyan kerettel van lezarva, amely lehetévé teszi a nagy nyomas
kialakulasat a munkakamraban.

Ha a kamran beliili nyomas a légkdri nyomas felett van, a fedél automatikusan le van zarva. Ha a fedél nem nyilik ki szabadon
a f6zés befejezése utan,a nyomas beliil a munka kamra még mindig tul magas. Hagyja, hogy a késziilék néhany percig hiljon,
majd allitsa a gozkioldd szelepet nyitott helyzetbe, hogy normalizalja a nyomast a talban.

@ FIGYELEM! A késziilék felmelegszik muikddés kizben! Ne érintse meg a fém alkatrészeket a fozési folyamat alatt és utdn.

A késziilék mozgatdsa eltt ellendrizze, hogy teljesen lehtilt-e. Mozgassa a késziiléket a keret mellett tartva.

Biztonsagi rendszer

A REDMOND RMC-PM381E elektromos tiizhely tdbbszint( biztonsagi rendszerrel van felszerelve. Ha a kamraban a hémér-
séklet és / vagy a nyomas meghaladja a megengedett hatarértékeket, a rendszer a fozési folyamat megszakitasa nélkil au-
tomatikusan normalizalja ezeket a jellemzdket. Ha ez egy bizonyos ideig nem torténik meg, a tiizhely miikodése leall, a ké-
szlilék pedig 6 rovid hangjelzést ad.

Abban az esetben, ha a fozési folyamat megszakadna nyomastartd tiizhely modban a ] gomb megnyomasaval (vagy a ké-
szlilék kikapcsolasa program futtatasa kdzben), hagyja a késziiléket néhany percig hiilni, majd allitsa a gdzkioldo szelepet
nyitott helyzetbe, hogy normalizdlja a nyomast a talban. Ha a nyomas normalizalddott a munkateremben, nyissa fel a készii-
16k fedelét.

Hangjelzések Kikapcsolasa
Ahangjelzés a késziilék barmely lizemmadjaban engedélyezhetd/letilthatd (kivéve a program inditas el6tti bedllitasat). Enhez
tartsa lenyomva a () gombot néhany mésodpercig. Ha a hangjelzések ki vannak kapcsolva, a % jelzéfény vildgit a kijelzon.
Vezérlgpult zérolasa
Atovabbi biztonsag biztositasa érdekében a késziilék vezérldpultja zarolasi funkcioval rendelkezik, amely megakadalyozza a
gombok véletlen megnyomasat.
AVezérl6pult zarolasanak engedélyezéséhez / letiltasahoz barmely izemmadban (kivéve a program inditas eldtti beallitasat),
nyomja meg a (9) gombot, majd tartsa lenyomva a () gombot, majd tartsa lenyomva a két gombot néhany masodpercig. A
késziilék hosszu hangjelzést ad. A panel lezarasa utan a () jelz6fény vilagit a kijelzon.
AFozési Id6 Beallitasa
REDMOND RMC-PM381E elektromos nyomas f6z6 biztositott lehetdséget, hogy llitsa fozési id6 minden program manudlisan,
kivéve az EXPRESS program. A valtoztatasok szama, illetve a bedllitott idd lehetséges tartomanya a kivalasztott fozési
programtol fiigg.
Az automatikus program kivalasztasa utan nyomja meg a  gombot a fézési ido beallitasahoz. A kijelzon az ora értéke vil-
logni kezd. Nyomja meg a 4 és a == gombokat a kivant oraérték beallitasahoz. Nyomja meg a (2) gombot a bevitt médosi-
tasok mentéséhez, majd a percérték beallitashoz. Allitsa be a percérték azonos modon.
Néhany masodpercig ne nyomja meg a panel egyik gombjat sem.A modositasok automatikusan mentésre keriilnek. Az auto-
matikus mentés el6tt az ora érték beallitashoz valé visszatéréshez nyomja meg ismét a (@) gombot.
Az bra-perc értékek egymastol fiiggetlenil valtoznak. Az érték gyors modositasahoz tartsa lenyomva a kivant gombot.
AFozési Homérséklet Beallitasa
A multicooker mode programok (kivéve az EXPRESS programot) hasznalatakor a f6zési hdmérsékletet kézzel lehet megval-
toztatni 35-180°C tartomanyban 1°C fokozattal.
Az automatikus program kivalasztasa utan nyomja meg a & gombot a fézési hdmeérséklet beallitasahoz. A kijelzon Az alap-
értelmezett homérsékletérték villogni kezd.
Nyomja meg a=f=és a == gombokat a kivant érték beallitasahoz. A maximalis / minimalis érték elérését kivetéen a beallitas
a tartomany elejérél/végérdl indul. Az érték gyors megvaltoztatasahoz tartsa lenyomva a megfelelé gombot.
Néhany masodpercig ne nyomja meg a panel egyik gombjat sem. A modositasok automatikusan mentésre keriilnek. A kijelzo
visszatér a fozési idd jelzésére.

Atulmelegedés elleni védelem érdekében a program maximdlis futdsi ideje 2 drdra korldtozddik, ha a fozési homérséklet 150°C

folé van dllitva.



Nyomasszint Beallitasa

Atiizhely mode programok hasznalatakor a nyomasszint manualisan médosithatd. Nyomja meg a atl gombot a nyomasbeal-
litashoz. A ) jelz6-és nyomasszint skala a kijelzon villogni kezd. A =J= és a == gombokkal allitsa be a nyomast. A nyomas-
szint-skalan Lévé jelek szama szimmetrikusan valtozik.A maximalis / minimalis érték elérését kdvetden a beallitas a tartomany
elejérdl/végérdl indul. Az érték gyors megvaltoztatasahoz tartsa lenyomva a megfelelé gombot.

Néhany masodpercig ne nyomja meg a panel egyik gombjat sem. A modositasok automatikusan mentésre keriilnek. A kijelz6
visszatér a f6zési ido értékére,a nyomasjelzék nem villognak.

Ha egy automatikus program elindul, a nyomasszint jelzGfény addig villog, amig a késziilék el nem éri a telepitett mikodési
jellemzoket. A nyomasszint-skala fokozatosan befejezddik a beépitett értékig. Az izemi jellemzok elérése utan mindkét mu-
tato a fozési folyamat végéig vildgit.

Késleltetési funkcio

Az Idokésésés funkcio lehetévé teszi annak az idGintervallumnak a beallitasat, amely utan a f6zoprogram elindul. Az idg 1
perctol 24 oraig terjedd tartomanyban allithato be, 1 perces emeléssel.

Az automatikus f6zési program kivalasztasa utan nyomja meg a (%) gombot a késleltetési idd beallitasahoz. A (%) ijelz6fény
vilagit, a kijelzon az 6ra értéke villogni kezd. Nyomja meg a == és a == gombokat a kivant 6raérték beallitasahoz. Nyomja
meg a (@ gombot a bevitt médositasok mentéséhez, majd a percérték beallitashoz. Allitsa be a percérték azonos médon.
Néhany masodpercig ne nyomja meg a panel egyik gombjat sem. A mddositasok automatikusan mentésre keriilnek. Az auto-
matikus mentés eltt az 6ra érték beallitashoz vald visszatéréshez nyomja meg ismét a (9) gombot. Az automatikus mentés
utén a (%) jelzéfény kialszik, a (@ jelzéfény vilagit, a kijelzo pedig visszatér a fozési id6 jelzésére. Az idokésési érték megte-
kintéséhez nyomja meg a (%) gombot.

Az ora-perc értékek egymastol fiiggetleniil valtoznak.A maximalis / minimalis érték elérését kovetden a beallitas a tartomany
elejérdl/végérol indul. Az érték gyors megvaltoztatasahoz tartsa lenyomva a megfeleld gombot.

0 Az Idokéséseés funkcid nem érhetd el a FRY es EXPRESS programok haszndlatakor.
Ha az ld6késésés funkcio aktiv, a kivalasztott program jelz6fénye, valamint a @ jelzofény vilagit, a perc visszaszamlalo
idézits megjelenik a kijelzon, a Y ijelz6fény vildgit (ha a melegség megtartasa funkcio aktiv). A fézprogram idejének
megtekintéséhez nyomja meg a E gombot.
Ha a funkcionak vége, a késziilék harom rovid hangjelzést ad, a kivalasztott fozési program pedig elindul.

Nem ajdnlott az idéeltolddds funkcid haszndlata, ha a recept romlandd termékeket (tojds, friss, enyhe, hiis, sajt stb,) tartalmaz.).

Tartsd Melegen

Ez a funkci6 a fozési ciklus végén automatikusan aktivalodik, az ételt pedig 70-75°C hémérsékleten tartja 12 6ran at. Ha a
Keep Warm funkcié aktiv, a 3 gomb jelz6fénye, valamint a Y jelz6fény vilagit, a kijelz6 pedig jelzi az ebben a madban valo
futas kozvetlen idétartamat.

Ha sziikséges, a melegen tartas kikapcsolhaté a [J gomb megnyomasaval.

o A Keep Warm funkcio nem érhetd el a YOGURT/DOUGH, illetve EXPRESS programok haszndlatakor.

Eldzetes kikapcsolasa Keep Warm
Lehetdveé teszi a Keep meleg befejezése utan egy fdzGprogram nem mindig kivanatos. Figyelembe véve ezt a tényt, REDMOND
RMC-PM381E elektromos nyomas f6z6 biztositja a lehetoséget, hogy iddben letiltja ezt a funkcidt, mikdzben fut a fézoprog-
ram. Ehhez a program futtatasa kozben nyomja meg a () gombot, a &Y jelzéfény kialszik. A melegen tartas Gjboli engedé-
lyezéséhez nyomja meg ismét a (1) gombot (%Y jelz6fény vilagit).

o A felhaszndlok kényelme a Keep Warm le van tiltva, anélkiil, hogy manudlisan engedelyezné, ha a fozési h-

meérseklet 80°C ald van dllitva a program futtatdsakor, a homeérséklet 80°C folé van dllitva, a Keep Warm lehetove teszi automatikusan.

Melegités

REDMOND RMC-PM381E elektromos nyomas f6z6 lehet hasznalni, hogy melegitse hideg ételek.
A kdvetkezoképpen jarjunk el:
1. Tegye az 6sszes terméket a talba, telepitse a talat a késziilék keretébe.
2. Zarja be a fedelet, csatlakoztassa a késziiléket a konnektorhoz.
3. Nyomja meg a Cd gombot. AL gomb jelzéfénye, valamint a ©9 jelz6fény vilagit, az id6zitd elkezdi szamolni a fiitési
id6t. Ha a homérséklet eléri a 70°C, a késziilék ad két rovid hangjelzést.

i
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Akésziilék felmelegiti a talat 70-75°C-ig, majd 12 6ran 4t melegen tartja. Ha sziikséges, a melegités leallithaté a [ gomb
megnyomasaval. AT jelz6fény kialszik, a késziilék készenléti izemmodba kapcsol (- - - - a kijelzén).

Q A meleg és melegitd funkcioknak kiszonhetden az elektromos nyomdstart ttizhely akdr 12 drdn dt is melegen tarthatja a termé-
&' ket.Azonban nem ajdnlott, hogy hagyja az étel forrd tbb mint 2-3 dra, mivel néha ez eredményezheti az ize megvdltozdsdt.

MASTERCHEF LITE fiiggvény

AMASTERCHEF LITE funkcid lehetdvé teszi a fozési ido és homérséklet megvaltoztatasat, amikor automatikus programokat
futtat multicooker mddban (kivéve az EXPRESS programot). A fozési idd a kivalasztott programtol fiigg. A hémérséklet-tarto-
many 35-180°C, 1°C-os fokozattal.

o Ha az Idokésésés funkcid be van kapcsolva,a MASTERCHEF LITE funkcio nem érhetd el.

@ A MASTERCHEF LITE funkcio kiilondsen hasznos lehet olyan dsszetett receptek elkészitésekor, amelyek kiilonbdzd fozési
Y programok kombindcidjdt igénylik (pl. tdltdtt kdposzta, Marha Stroganoff, levesek és tészta killénbozd receptekhez, gyiimélcs
konzerv, stb,).

A fozés homérsékletének megvaltoztatasa:_
1. Ha egy fézéprogram fut, nyomja meg a & gombot. A kijelzon a hdmérséklet értéke villogni kezd.
Tovdbbi homérsékletvdltozds esetén a lequtdbbi bedllitott érték jelenik meg.
2. Nyomja meg a = és a == gombokat a kivant érték beallitasahoz. A maximalis / minimalis érték elérését kovetden a
beallitas a tartomany elejérdl/végérél indul. Az érték gyors megvaltoztatasahoz tartsa lenyomva a megfeleld gombot.
3. Ne nyomja meg a Vezérl6pult egyik gombjat sem néhany masodpercig.A modositasok automatikusan mentésre keriilnek.
Atilmelegedés elleni védelem é a program maximdlis futdsi ideje 2 drdra korldtozddik, ha a fozési hémérséklet 150°C
folé van dllitva.
A fozési idé megvdltoztatdsakor, mikizben a munka jellemzéit (ha a gydri bedlitdsok biztositjdk), az elémelegitési folyamat
megszakad. Eqy futd program visszaszdmldldsa megkezdédik. A fozési idd vdltozdsa nem befolydsolja az eldzetes fiités folyamatdt.
Afozési id6 megvaltoztatasa:
1. Ha egy f6zoprogram fut, nyomja meg a (©] gombot. A kijelzon az 6ra értéke villogni kezd.
2. Nyomja meg a = és a == gombokat a kivant raérték bedllitasahoz. Nyomja meg a (%) bgombot a bevitt médositasok
mentéséhez, majd a percérték beallitashoz. Allitsa be a percérték azonos modon. Néhany masodpercig ne nyomja meg
a panel egyik gombjat sem.A médositasok automatikusan mentésre keriilnek. Az automatikus mentés el6tt az ora érték
beallitashoz valo visszatéréshez nyomja meg ismét a ©® gombot. Az dra-perc értékek eqymastol fiiggetleniil valtoznak.
Az érték gyors modositasahoz tartsa lenyomva a kivant gombot.
. Ne nyomja meg a Vezérl6pult egyik gombjat sem néhany masodpercig. A modositasok automatikusan mentésre keriilnek.

Ha a fozési iddt 00:00-ra dllitja,a program ledll.

Altalanos eljaras az automatikus programok hasznélatahoz
Fontos! A vizforrald eszkoz haszndlatakor (példdul forrdsban [évd termékek esetében) ne dllitsa a fozési homérsekletet 100°C
folé. Ugyanebbdl az okbdl ne haszndlja a kenyeret, a siitd-és SUTOPROGRAMOKAT a viz forraldsdra.

. Készitse el (intézkedés) a sziikséges dsszetevoket.

. Tegye a hozzévalokat a talba a f6z6programnak megfelelden, majd helyezze a talat a keretbe. Gy6z6djon meg arrol, hogy
minden dsszetevd, beleértve a folyadékot is, a tal belso feliiletén a maximalis jelzés alatt van. Gy6zddjon meg arrdl,
hogy a tal megfelelden van beallitva, és szoros kapcsolatban all a fiitdelemmel.

3. Zarja be a késziilék fedelét, majd forditsa el az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyban.
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FIGYELEM! Ha magas homérsékleten foz, sok névényi olaj, mindig hagyja nyitva a késziilék fedelét.

4. Anyomastarto tlizhely modban torténd fézéshez a gézszelepet zart helyzetbe kell hozni, multicooker médban-nyitott
helyzetbe.

5. Csatlakoztassa a késziiléket a konnektorhoz.

6. Automatikus f6z6program kivalasztasahoz nyomja meg a vezérlopult megfelelé gombjat. A == és a == gombokkal ki-
valaszthat egy foz6programot. A programok korkérdsen valtanak, a kivalasztott program jelzéfénye vilagit.
Sziikség esetén modositsa az alapértelmezett fozési idct.

8. Hasziikséges, valtoztassa meg a fozési homérsékletet (multicooker mod programokhoz) vagy a nyomasszintet (nyomas-
tarto tiizhely mod programokhoz).

9. Sziikség esetén allitsa be a kezdeési késleltetési iddt.
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Az alapértelmezett beallitasok tablazata

A jellemz6k bdrmilyen sorrendben mddosithatok.

A gomb bdrmely bedllitdsi szakaszban torténd megnyomdsakor elindul a program a megadott jellemzokkel.

Nyomja meg a () gombot a féz6program elinditasahoz. A kivalasztott fozési p ol fiiggden a vi amlalas a

sziikséges homérséklet és nyomas elérése utan vagy utan kezdddik.

Egyes automatikus programokban a bedllitott fozési Ido szamlalasa csak akkor indul el, ha a késziilék elérte a bedllitott mi-

kodeési homersekletet. Példdul a goz / forraldsi prog ilds csak a viz felforraldsa utdn kezdddik, és elegen-

dd siirti g6z képzddik a tdlban.

A bea[lltas: }ellemzok e[erese kozben a @ es all kijelzok w[lognaka nyomasszmt -skdla pedig megtelik.A pressure cooker mode
skdla a bedlitott ny ig van feltoltve Haa mukodesr Jellemzok elérhetdk, a

Keszilék hung/ellest ad. A @ Jelzéfény nem villog, = jelzé-és int-skdla kialszik vagy fc vildgit, ha a

program nyomds alatt fut.

Harom révid hangjelzés jelzi, hogy a fézoprogram befejezdddtt. Miutan a program fut/Keep Warm vége, ,End” felirat

jelenik mega kijelzon néhany masodpercig.

Amikor a nyomas tiizhely mod programok, befejezése utan a f6zés hagy]a hogya késziilék par percig hiil. Ezutan hozza

a gozszelepet a nyitott helyzetbe, hogy lizalja a nyomast a munk

Nyomja meg a 1 gombot a beirt program ledllitdsdhoz, szakitsa meg a fézési folyamatot, vagy tartsa melegen.

NEM:

- toltse fel a tdlat termékekkel és vizzel a tdl belsé feliiletén taldlhato maximdlis jel folé;

- cook a nyomds tlizhely modban viz vagy mds folyadék hozzdaddsa nélkiil (min.a

- haszndlja a nyomds tiizhely mddot, hogy sitni termékek olajon.

hogy hasznal/a a recepteket fozes a szakdcskonyv csatolt nyomds
receptek a k is 5k www.redmond.company.

Ahhoz, hogy egy jo mindséqi eredmény, akkor j
multicooker; kifejezetten erre a modellre.A

1 perc -
PORRIDGE Fozziik a foglyokat tejjel 0:20 46ra/1 v
perc
o P PRI ’ 1 perc -
STEAM/BOIL G6zhts, hal, zoldség és egyéb élelmiszerek 010 | 5 I perc v v
BAKE Siitemény, pite, puff és élesztd tészta 1:00 Lperc- v
e . 4 6ra/ 1 perc
FRY Sertés his, hal, zoldség és tobbkomponensiiétel | 0:18 1perc- v v
1ora/1perc
PILAF Fézohts, hal, baromfi és z6ldséq pilsf 0:20 Lperc- v
: 36ra/ 1 perc
Készitstink kenyeret rozsbol és buzalisztbol y 1 perc -
BREAD (beleértve a tésztasz(ir6 szakaszt is). 3:00 4 6ra/1perc v
) g5
Gyorsan fozz rizst, fluffy water zabkasat. =3
EXPRESS Aprogram készenléti allapotban térténd indita- | 3 &
sahoz tartsa lenyomva a () gombot néhany = & & ~§
masodpercig. " megjelenik a kijelzén £ % 7
23¢E

[11. KESZITESI TANACSOK

G6z0n készitett kiilonbozo termékek ajanlott fozési ideje

RICE/GRAIN Eﬁz és z(izott gabonafélék, kiilonbdz oldalé- 0:10 Jora/ v v v v
1 perc Sertés-/marhaszelet (1,5-2 cm-es kockak) 500 800 30/40
SLOW COOK Fozzik a ittt tejet, a konzerv hist, az ellls | ;50 1perc- v v v Baranyszelet (1,5-2 cm-es kockak) 500 800 40
szarat, a hiszselét és az aszpikot 56ra/1perc
1perc - Baromfi mellehtsa (1,5-2 cm-es kockak) 500 800 20
SOUP Fozés killonboz tipusd levesek, erdlevesek 0:20 4ora/ v v v Husgomboc/fasirt 500 800 25/40
1 perc
i a2, ot s 30 - . P Hal (flé) 300 800 15
is, hal, zéldség, oldalsd és tobbkomponensii . perc -
STEW ételek porkole 00 ytpee VY v Tenger gyimdlcsei (issen mélyhitstt) 300 800 5
10 perc - Burgonya (4 részre vagva) 500 800 20
B%ﬁ%ﬂ’ Cook kilnbiszd joghurtok, bizonyiték tészta 800 126ra/ v
1 perc Sargarépa (1,5-2 cm-es kockak) 500 800 35
BABYFOOD | Fozz bébiételt o0 |, o’lrap/erlc e v v Céda fh résare vigva) 500 1500 %
Zoldségek (frissen mélyhitottek) 500 800 5
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Termék

Siily, g/ iség, db iség, ml
5db. 800 10

Fozési idd, perc
Tyuktojas
Figyelembe kell venni azt, hogy ezek csak dltaldnos javaslatok.A redlis idd az ajdnlotttdl kiildnbozhet a konkrét termék ming-
ségétal fiiggden, valamint az eldnyben riszesitéstal is.
A homérsékleti rendszerek hasznalati javaslatai

M"""‘fehtﬁr."cé'*k' Ajanlatos hasznalat (Id. a receptkényvet): Ml&ﬁga'.“cé" Ajanlatos hasznlat (Id.a receptkényvet):
35 Tészta készitése, ecet készitése 110 Kocsonya készitése
40 Joghurt készitése 115 Cukorszorp készitése
45 Kovaszolas 120 Eisbein készitése
50 Erjedés 125 Siilt hus készitése
55 Fondant készitése 130 Felfujtszerd, siitoben piritott étel készitése
60 Zoldtea, gyermekélelmiszer készitése 135 Kész ételek siitése a ropogd héj létrehozasara
65 Hus készitése a |égiires csomagolasban 140 Fistolés
70 Puncs készitése 145 Z6ldség és hal siitése foliaban
75 Csiratlanitas, fehér tea fozése 150 Hus siitése foliaban
80 Glilhwein készitése 155 Elesztétésztabol készillt étel siitése
85 Turo és t)0§zu ideig tartd készitési idét igénylé 160 Szarmyas sitée
étel készitése
90 Vords tea készitése 165 Husszelet siitése
95 Tejkasa fozése 170 Fryvajban
100 Beze, lekvar készitése 175 Csirke nuggets szakacs
105 Kocsonya készitése 180 Siittkrumplit siitni

0 A késziilékhez mellékelt receptkinyvre is hivatkozhat.

TOVABBI JELLEMZOK

o Készits sajtot, trot

«  Fondii készités

o Sterilizal asztali aruk

+  Paszteurize folyékony élelmiszerek
«  Baba élelmiszer fiités

V. KIEGESZITO TARTOZEKOK

(kiilon megvasarolhatd)

AREDMOND RMC-PM381E elektromos nyomastarto tiizhely kiegészitd tartozékai, valamint az innovaciokra vonatkozé infor-
maciok a kovetkezd cimen érhetdk el www.redmond.company és a hivatalos dilereink.

=<

A részleteket ldsd a receptkdnyvben vagy a weboldalon: www.redmond.company.

V1. TAKARITAS ES KARBANTARTAS

A FIGYELEM! Mieltt elkezdené tisztitani a késziiléket, gydzadjon meg arrdl, hogy kihuzta és teljesen lehiilt!

Altalanos Iranymutatasok

*  Azels6 haszndlat eldtt, vagy annak érdekében, hogy tavolitsa el a szag fozés utan g6z fél citrom 15 percig a g6z/forra-
Lasi program.

*  Ne hagyja a foz6edényt ételekkel vagy folyadékokkal a zart multicooker belsejében tobb mint 24 dran at. A fétt élel-
miszereket hitdszekrényben, sziikség esetén melegitéssel, felmelegitéssel kell tarolni.

»  Huzza ki a késziiléket, ha hossz( ideig nem hasznalja. A munkakamranak, beleértve a fitlemezt, a talat, a fedelet, az

0-gydirit, a gozt és a zarszelepeket is tisztanak és szaraznak kell lennie.

Ne meritse a késziiléket vizbe, vagy folyoviz alatt mossa le!
Ne haszndljon kemény vagy koptatd feliileti szivacsot vagy szdvetet vagy csiszoldpasztdt. Ne haszndljon olyan kémiailag ag-
ressziv anyagot vagy egyéb hatéanyagot amely nem ajdnlott az élelmiszerekkel érintkezésbe keriild tdrgyak tisztitdsdra.

+  Legyen dvatos,amikor tisztitja a guml alkatrészek elektromos nyomas tiizhely. Sériilésiik vagy deformaciojuk a késziilék
nem megfeleld miikodését yezheti.

o Sziikség eseten tisztitsa meg a hazat. A talat, a fedot és az O-gytir(it, a gozcsapokat és a zar szelepeket minden hasz-
nalat utan meg kell tisztitani. Kondenzatum, felhalmozddo fozés kozben, el kell tavolitani minden hasznalat utan.
Sziikség esetén tisztitsa meg a fézokamra belsejét.

Ahdz, a fedél és az O-gyiirii tisztitasa

Puha, nedves ruhdval vagy szivaccsal tisztitsa meg a burkolatot, a fedelet és az 0-gydiriit. Az 0-gy(ir(i eltavolitasahoz dvatosan
htizza maga felé. Sziikség esetén hasznaljon enyhe szappanoldatot, és torélje szarazra a feliletet a szappan és a vizfoltok
eltavolitasahoz.

Hogy megtisztitsa a talat

Mossuk kézzel a talat, puha szivaccsal és enyhe szappannal vagy 6gépben (a gyarto ajanlasainak megfeleléen). Ha
sziikséges, toltsiik meg a talat meleg vizzel, Aztassuk be és tisztitsuk meg. Torol]e szarazra a tal kiilsé felutetet miel6tt visz-
szahelyezné a multikooker belsejébe.

Ha a multicookert rendszeresen hasznaljak, a tal belsé nem Botos bevonata részben vagy teljesen megvaltoztathatja a szinét,
ami nem utal hibara.

A cserélhetd g6z-és Zarszelepek tisztitasa
Ovatosan hiizza felfelé a gozszelepet a fedél mélyitésébe.

. Tavolitsa el a belsé fedelet gy, hogy hiizza felé.

. Tavolitsa el a kupakot a kupak belsejérdl tgy, hogy eltavolitja.

. Tavolitsa el a zérszelep szilikonzar6 lapkajat, majd magét a szelepet is tévolitsa el. Oblitse ki a g6z és a zarszelepek
minden részét.

. Szerelje 0ssze a szelepet forditott sorrendben a szétszerelés érdekében. Helyezze vissza a zarszelepet az eredeti helyé-
re, helyezze ra a tomitobetétet, illessze a g6zszelep védohaléjat a Lokésekbe, amig szlik nem lesz. Szorosan rogzitse a
gozszelepet a késziilék fedelén talalhatd nyilashoz.
FIGYELEM! A szelep k elkeriilése é
tdsa és felszerelése utdn.

b,

N

[l

k defor ne csavarja és huzza ki a szelep eltdvolitdsa, tiszti-
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NE tisztitsa meg belsd fedelét a mosogatdgépben!

A Kondenzatum Eltavolitasa
Ebben a modellben a kondenzatum halmozodik fel a tal koriili haz specidlis tiregében, majd a késziilék hatso oldalan talal-
hatd specialis tartalyba vezet.

1. Nyissa ki a fedelet, vegye le a talat. Sziikség esetén enyhén emelje fel az elektromos f6zélap eliils6 részét, hogy a

kondenzatum teljesen a tartalyba csopdgjon.

2. Tavolitsa el a tartalyt, enyhén hizza meg.

3. Ontsd ki a kondenzatumot. Mossuk ki a tartalyt a fent emlitett utasitasok szerint, és helyezziik be a helyére.

4. Torolje le az edény koriil maradt kondenzatumokat egy szaraz ruhaval.



RMC-PM381E

A munkateriilet tisztitasa

A hasznalati Gtmutatonak valé megfelelés minimalisra csokkenti a fézokamraban felhalmozodo élelmiszerrészecskék vagy
folyadékok kockazatat.

Ha azonban a kamra belseje bepiszkolodik, tisztitsa meg, hogy megeldzze a késziilék helytelen mikddését vagy meghibaso-
dasat.

A fézokamra falai, a fiitdlemez feliilete, valamint a kzponti hoérzékeld burkolata (amely a fiitolemez kozepén talalhatd)
nedves (nem nedves!) szivacs vagy ruha. Ha barmilyen szappant vagy tisztitoszert haszndl, tavolitsa el a nem kivant szagok
elkeriilése érdekében fozés kdzben. Ha egy idegen targy van az liregben a kdzponti hoérzékeld koriil, ovatosan tavolitsa el
csipesszel, probalja elkeriilni a nyomast a burkolat az érzékeld. Tisztitsa meg a fiitdlemezt nedves, kdzepes keménységii
szivaccsal vagy szintetikus kefével, ha sziikséges.

A keszulek rendszeres mukodtetese sordn a futolemez tel/esen vagy részben megvdltoztathatja a szinét. Ez nem a késziilék
k jele, és nem b lj

Szallitas és Tarolas

Ismételt miikodés vagy tarolds eldtt a késziilék minden részét teljesen szarazra kell széritani. Az Gsszeszerelt késziiléket
szaraz, szelloztetett helyen, a melegito berendezéstdl és a kozvetlen napfénytdl tavol tarolja. Szallitas és tarolas kozben ne
tegye ki a késziiléket mechanikai fesziiltségnek, ami a késziilék karosodasahoz és/vagy a csomag sértetlenségének megsér-
téséhez vezethet.

Akésziilék csomagolasat tartsa tavol a viztol és mas folyadékoktol.

VII. MIELOTT KAPCSOLATBA LEPNE A SZERVIZKOZPONTTAL
Probléma

Akijelzén megjelenik a hibakdd:
E*, a késziilék 6 rovid hangjelzést
ad

Oldat

Huizza ki a késziiléket, majd hagyja Lehiilni.
Szorosan zérja le a fedelet és dugja be a
késziiléket

GyGz6djon meg arrdl, hogy a tapkabel a ké-
sziilék hazanak megfeleld bemenetéhez és a
C 6alj van-e ¢

Lehetséges ok

Rendszerhiba, a Vezérldpult vagy a fiitéelem meghibaso-
dasa

A tapkabel nincs csatlakoztatva a késziilékhez és / vagy
aljzathoz

Csatlakoztasson egy megfelelden miikddo
fali aljzathoz

Ellendrizze a tapegységet. Ha nem all

Akésziilék nem kapcsol be Fali aljzat nem miikddik megfelel6en

Aramkimaradas rendelkezésre, lépjen kapcsolatba a helyi
@3 oo | Ellendrizze, hogy az dramelldtas stabil-e.

lértékelt Ha nem stabil/alulértékelt, [épjen kapcso-
latba a helyi vi ia-ellato céggel

Huizza ki a késziiléket, majd hagyja lehiilni.
Idegen objektum vagy objektumok eltavo-
litdsa

Idegen targy van a tal és a fiitéelem kzott(gabona, étel-

Az étel tul sokaig tart f6zni. részecskek, tormelék stb.)

Atal nincs megfelelden elhelyezve

helyezze a talat a helyére

Huzza ki a késziiléket, majd hagyja lehilni.

Afiitdlemez piszkos Tiszta fiités lemez

f6zés kozben. Indul a program fu-
tasi ideje

edény nem zarodik
hermetikusan

va; idegen targy a fedél alatt

Probléma Lehetséges ok Oldat
A tal nincs megfelelGen elhe- Megfelelden helyezze a talat a helyére
lyezve
Idegen targyak eltavolitasa (gabona, élel-
Forré g6z menekll a fedél alatt | Abels6 fedél és a foz6- | Afedél nincs megfelelden lezar- | miszerrészecskék, tormelék stb.) a perem

aldl, ha van ilyen. Mindig csukja be a fede-
let,amig a helyére nem kattan.

Atdmitdgy(ird piszkos, deforma-
lodott vagy barmilyen médon
sérilt

Nézd meg a pecsétgy(iriit. Sziikség esetén
cserélje ki

Forré g6z menekiil a fedél alatt
fézés kozben. A program futasi
ideje nem sikeriilt

A pecsételd gy(irdi elveszett.

Ellendrizze a tomitdgyiirit

Aprogram futasi ideje nem sikerilt

Elzdroszelep vagy tomitogumi elveszett

Am|kor a keszu}e!( nyomastartd tiiz- Azérbszelep piszkos. TISZFI(.Sa meg az elzlaruszelepet a karban-
kodik,a g6z folyama- tartasi szakasz szerint
tosan kimegy a zaroszelep lyukabol

Ellendrizze, hogy van-e elzarészelep és

0 Ha nem sikeriilt kikiiszobolni a h/bnkat Kérjik, forduljon a hivatalos szervizkdzponthoz.

hi¢

és

]
A csomagolas a felhasznaloi keZ|k0nyv valamint maga a késziilék Gjrafeldolgozasat a helyl Ujrahasznositasi
program keretében kell elvégezni. Gondoskodjon kdrnyezetérdl: ne dobjon ki ilyen termékeket altalanos haztar-
tasi hulladékkal egyiitt.

B ) hasznalt (régi) késziilékek nem dobhatdk ki a haztartasi szeméttel egyiitt, ezek hulladékkezelését kiilon kell
elvégezni. A régi, hasznalt késziilékeket a tulajdonosuk specialis hulladek atvevo helyekre kell szallitsa, illetve megfeleld

szervezeteknél kell, hogy leadja. Ezzel, On segiti az értékes alapanyag

kapcsolatos programot.

val és yezet anyagok tisztitasaval

Akésziilék az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szol6 2012/19/EU szamd iranyelvnek megfeleld felira-

tokkal van ellatva.

Aziranyelv az EU egészére érvényes kereteket allapit meg a hasznalt késziilékek vi

és Ujrahasznositasara vor

HUN
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Prije pocetka koristenja viSenamjenskog kuhinjskog aparata, pazljivo proCitajte uputu za njegovu upotrebu i Cuvajte je kao
prirucnik. Pravilno koristenje aparata moZe znacajno produziti vrijeme njegove upotrebe.

Mijere opreza i instrukcije sadrzane u ovim uputama ne obuhvacaju sve moguce situacije koje mogu nastati pri rukovanju
uredajem. Pri koristenju uredaja korisnik treba se rukovoditi zdravim razmisljanjem, biti oprezan i pazljiv.

M

JERE SIGURNOSTI

Proizvodat ne snosi odgovornost za ozljede izazvane nepostovanjem

zahtjeva glede tehnike sigurnosti i propisa za upotrebu proizvoda.

Ovaj je elektricni aparat namijenjen za upotrebu u kucanstvu, a moze se

koristiti u stanovima, vikendicama ili u drugim slicnim uvjetima neindus-

trijske namjene. Industrijska ili bilo koja druga zloupotreba aparata sma-

trati ce se krsenjem pravilne upotrebe proizvoda. U ovom slucaju, proizvodac

ne preuzima odgovornost za posljedice.

Prije ukljucenja uredaja na elektricnu mrezu provjerite da i njegov napon

odgovara nominalnom naponu napajanja uredaja (vidi tehnicke karakteristike

ili tvornicku tablicu proizvoda).

Koristite produzni kabel predviden za prikljucnu snaqu uredaja — ne-

iag{)raznost parametara moze izazvati kratak spoj ili pregorijevanja
abla.

Prikljucujte uredaj iskjucivo na uticnice koje imaju uzemljenje - to je ob-

vezatan uvjet zastite od udara elektriCne struje. Kada koristite produzni

kabel, provjerite da li isti ima uzemljenje.

PAZNIA! Za vrijeme rada uredaja njegovo se kuciste, posuda i metal-
ni dijelovi griju! Budite oprezni! Koristite kuhinjske rukavice. Da bi
se izbjegle opekotine vrelom parom ne naginjite se nad uredajem sa
otvorenim poklopcom.

Iskljucujte uredaj poslije upotrebe, te za vrijeme njegovog Ciscenja ili pre-
nodenja. lzvlacite elektricni gajtan suhim rukama, drzeCi ga za utikac a ne za
vodiC.

» Ne provlaCite elektricni gajtan kroz otvore za vrataili u blizini izvora topline.

Vodite racuna o tome da se gajtan ne uvrce ili savija, da ne dotice ostre
predmete, kutove i bridove namjestaja.

UPAMTITE: slucajno octecenje kabela za elektro napajanje moZe
dovesti do poremjecaja u radu koji ne odgovaraju uvjetima garanci-

je, te do udara elektricne struje. Osteceni elektricni kabel potrebno je

bez odlaganja zamijeniti u ovlastenom servisu.

* Pri promjeni polozaja diskovnog grijaceq elementa obavezno koristite kli-

jesta koja ulaze u komplet proizvoda. Ovo ce iskljuciti mogucnost dobivanja
opeklina ili drugih slucajnih ozlijeda.

* Priinstaliranju grijaceg diska u gomjem polozaju provierite da je on ucvrscen u

Zljebovimaradne komore uredaja. Nepravilno instalranje grijaceg elementamoze
dovesti do njegovog slobodnog pomicanja u toku koriStenja i do kvara uredaja.

» Uvijek odspojite uredaj  pustite da se ohladi prije Ciscenja. Priiom Ciscen-

ja uredaja slijedite upute za CiSCenje i opce odrzavanje.

* Uvijek drzite ventil za ispustanje pare, ventil za requlaciju tlaka, O-prsten

unutar poklopca, spremnik za sakupl’Lanje kondenzata u ¢istom i ispravnom
stanju.Nemojte prikljucivati uredaéa 0 postoje ostecenja, blokovi, deforma-
Cije ventila, unutamji poklopac i O-prsten ili ako je posuda za sakupljanje
kondenzata puna. Prilikom samostalne zamjene O-prstena koristite samo
rezervni O-prsten koji je isporucen s uredajem.

e Prilikom kuhanja pod pritiskom, provjerite je li posuda napunjena vodom ili

drugom tekucinom od najmanje 1/5 volumena zdjelice.
Nemajte prziti ili peci pod visokim pritiskom!

* Kako biste izbjegli zaCepljenje ventila za ispustanje pare, napunite posudu

s proizvodima I vodom s volumenom od najvise 4/ volumena posude. Kada
kuhate, proizvodi koji se mogu nabubriti u vrucoj vodi ili oblikovati pjenu - ne
vise od 3/5 volumena zdjele.



Nemojte pokrenuti program kuhanja pod visokim tlakom ako poklo- - centar. Neprofesionalno obavijen posao moze dovesti do kvara aparata,
gaf uredaja ”//Ta potpuno zakl/ucani/( - ozljeda i ostecenja imovine.
* Pri otvaranju ventila za ispustanje pare tijekom ili nakon procesa kuhanja moguce SNIA o ok et i
je snazan vertikalni protok vruce pare. Nemojte se naginjati preko poklo;g)ca [ @ PAZNIA! Zabranjena je upotreba ureddja ako isti e ispravan.
drzati ruke dalje od otvora ventila tijekom otvaranja.
* Nakon to se tlak u radnoj komori podigne, sustav zakljucavanja poklopca auto-
matski se ukljucuje. Nemojte otvarati poklopac uredaja bez prethodne normali-
zacije tlaka u radnoj komori
»Nakon $to se tekucinai pire kuhaju, pustite da se jedinica ohladi 5 do 10 minuta
prije ispustanja tlaka kako bi s izbjeglo ispustanje vruce tekucine kroz ventil za
Ispustanje pare.
» (tvorite poklopac uredaja koristeci samo instaliranu plasticnu rucku. Podignite
uredaj samo pomocu posebnih rucica postavijenih na stranama okvira i samo
kada je napajanje iskljuceno.
@ ZABRANIENQ je uranjati kuciste uredaja u vodu ili ga stavljati pod
mlaz vode!
* Djeca uzrasta do 8 godina i starija, te osobe s ogranicenim fizickim, culnim
llntelektualnim sposobnostima li sa nedostatkom iskustva li znanja, moEu
da koriste uredaj samo pod prismotrom i/iLi u slucaju ako suisti prosli obuku
glede propisa za sigurnu upotrebu uredaja i poimaju opasnosti vezane za
njegovu upotrebu. Djeca se ne smeju igrati sa uredajem. Drzite uredaj i
nje%ovgajtan za napajanje strujom na mjestu nedostupnom za djecu mladu
od 8 godina. Ciscenje i odrzavanje uredaja ne smije obavljati djeca bez
nadzora odraslih.
o Materijali za pakiranje,(folija, penoplast i t. d.) Mogu biti opasni za djecu.
Opasnost od qusenja! Cuvajte ga na mjestu nedostupnom za djecu.
* Nije dozvoljeno samostalno obavljanje popravki uredaja ili mijenjanje nje-
qovog dizajna. Popravke aparata mora provoditi samo ovlaSteni servisni



Tehnicki parametri

Model RMC-PM381E
Snaga, 900 W
Napon 220-240V,50/60 Hz
Elektri¢na sigurnost klasa |
Kapacitet lopte 51
Pokrivanje zdjele. non-stick premaz
aslon
Parni ventil Odvojivi
Poklopac Odvojivi
Dimenzije 290 x 330 x 300 mm
Neto teZina 4,7 kg

Slgurnosm sustav.
ventil za ispustanje pare

«  zaporni ventil

«  osigurat

*  osjetnik tlaka

Automatski programi

Natin tlatnog kuhala:

RICE/GRAIN (RIZINO/ZRNO)

SLOW COOK (POLAKO KUHATI)

SOUP (JUHA)

STEW (GULAS)

PILAF (PILAV)

STEAM/BOIL (PARNA/KUHANJE)

Znacajke
MASTERCHEF LITE (promjena temperature kuhanja

4 sigurnosne znacajke :

Multivarki nacin:

YOGURT/DOUGH (JOGURT/TUESTO)
BAKE (PECNICA)

FRY (PRZITI)

BABY FOOD (DJECJA HRANA)
PORRIDGE (ZOBENA KASA)

BREAD (KRUH)

EXPRESS

i vrijeme u procesu kuhanja ). da
Keep Warm (DrZite toplo) do 12 sati
Drzite topli nain rada iskljucen unaprijed da
Grijanje do 12 sati
Time Delay (Vrijeme kasnjenja) do 24 sata
Zvucni signali su iskljuceni da
Zakljucavanje upravljacke ploce da
Oprema

Elektri¢ni tlacni Stednjak 1 kom.
Zdjela s nepropusnim premazom. 1 kom.
Spremnik za parenje 1 kom.
Stalak. 1 kom.
Mijerna posuda 1 kom.
Uredaj za mij 1 kom.
Kuharica 1 kom.
Knjiga recepata. 1 kom.
Kabel za napajanje 1 kom.
Korisnicki priru¢nik 1 kom.
Servisna knjiga 1 kom.

I 1U skladu s politikom stalnog poboljSanja, proizvodac zadrzava pravo izmjene dizajna, izgleda pakiranja ili specifikacije proizvoda

bez prethodne obavijesti. Specifikacija omogucuje pogresku od £10%.

Montaza uredaja (AT, stranica 3)

o e RV I UV

. Poklopac 10. Upravljacka plota sa zaslonom
. Rutka poklopca 11. Kuciste
. Rucka za nosenje 12. Kondenzacijski kolektor
. Odvojivi parni ventil 13. Uredaj za mijesanje
. Zaporni ventil 14. Kuharica
. Zastitna kapa parnog ventila 15. Mjerna posuda
Gumeni ventil za zatvaranje 16. Spremnik za parenje
O-prsten 17. Kabel za napajanje
. Zdjela s nepropusnim premazom 18. Stalak

19. Unutarnji poklopac na skidanje

Upravljacka ploca (A2, stranica 4)

8.

9.

No s e

. Zaslon

. Gumbi za automatsko kuhanje

. == gumb — za smanjenje vrijednosti, prebacivanje unatrag izmedu programa kuhanja
. == gumb - za povecanje vrijednosti, izravno prebacivanje izmedu programa kuhanja

:l_ll gumb — za podesavanje radnog tlaka u tlacnoj peci.

© qumb — za prebacivanje u nacin podesavanja temperature

[ gumb - za ukljucivanje / isklju¢ivanje funkcije grijanja; za prekid rada programa kuhanja, za resetiranje prethodnih
postavki

(@ gqumb — za prebacivanje u natin pode$avanja vremena kuhanja

@ gumb — prebacivanje u natin podesavanja vremenske odgode

10.O qumb — za ukljucivanje pode3enog natina kuhanja, Uklju¢ivanje / isklju¢ivanje funkcije Keep Warm
Prikaz (A3, stranica 5)

1
. Natin kuhanja / indikator natina rada za podesavanje vremena kuhanja
. Indikator vremenske odgode

. Indikator zaklju¢avanja glavnog poklopca

. Indikator iskljucenih zvucnih signala

. Indikator vremena / temperature

o N UT A NN

Spremi topline / dogrev mod indikator

Mjerac tlaka

. Cekanje pristupa indikatoru radnih parametara / indikatoru razine tlaka

[. PRIJE PRVE UPORABE

Pazljivo uklonite multivarku i pribor iz pakiranja. OdloZite sve materijale za pakiranje.

AN\

DrZite sve oznake upozorenja, ukljucujuci identifikacijsku oznaku serijskog broja koji se nalazi na kucistu. Nedostatak serijskog
broja ce vam oduzeti jamstvena prava!
Nakon transporta ili ja na niskim temp

ama, ostavite uredaj na sobnoj temperaturi najmanje 2 sata prije uporabe.

Obridite kuciste aparata mekom, vlaznom krpom. Isperite unutamju posudu s toplom, sapunskom vodom i temeljito osusite. Miris
tijekom prve uporabe uredaja je normalan i ne ukazuje na kvar. U tom slucaju oistite uredaj slijedeci upute «Ciscenje i odrzavanje»).
Postavite aparat na tvrdu, ravnu vodoravnu povrsinu tako da para iz ventila ne dode u dodir s pozadinom, ukrasnim premazi-
ma, elektronickim uredajima ili drugim predmetima ili materijalima koji mogu biti o3teceni visokom vlagom ili temperaturom.
Prije uporabe provjerite da nema struganja ili drugih nedostataka na vanjskom ili vidljivom unutarnjem dijelu Multivarki.
lzmedu zdjele i grijaceg elementa ne bi trebalo biti nista stegnuto.

)

PAZNJA! Nemajte podizati aparat iza rucke kako biste otvorili poklopac.

Nemojte ukljuciti uredaj bez instalirane zdjele ili s praznom zdjelom. U slucaju slucajnog pokretanja programa kuhanja, to moze
dovesti do kriticnog pregrijavanja ili oStecenja nepropusnog premaza. Prije prZenja, ulijte malo biljnog ili suncokretovog ulja.



[1. OPERACIJA

Brava poklopca

Kada se zakljuca, poklopac uredaja ¢vrsto je zatvoren i zapecacen okvirom, $to omogucuje razvoj visokog tlaka unutar radne
komore.

Kada je tlak unutar komore iznad atmosferskog, poklopac se automatski zaklju¢ava.Ako se poklopac ne otvori slobodno nakon
zavréetka kuhanja, tlak unutar radne komore jos uvijek je previsok. Dopustite da se uredaj ohladi nekoliko minuta, a zatim
postavite ventil za ispustanje pare u otvoreni polozaj kako biste normalizirali tlak u zdjelici.

PAZNJA! Uredaj se zagrijava tijekom rada! Nemojte dodirivati metalne dijelove tijekom i nakon procesa kuhanja.

Prije premjestanja uredaja provjerite je li se potpuno ohladilo. Premjestite uredaj tako da ga drzite izvan okvira.
Sigurnosni sustav
REDMOND RMC-PM381E elektri¢ni tlacni Stednjak opremljen je viseslojnim sigurnosnim sustavom. Ako temperatura i / ili
tlak u komori premasuju dopustene granice, sustav automatski normalizira te karakteristike bez prekida procesa kuhanja.Ako
se to ne dogodi tijekom odredenog vremenskog razdoblja, rad elektri¢nog tlacnog kuhala prestaje i uredaj 3alje 6 kratkih
zvucnih signala.
Ako se postupak kuhanja prekine pritiskom na tipku L (ili isklju¢ivanjem uredaja pri pokretanju programa), pustite da se
uredaj ohladi nekoliko minuta, a zatim postavite ventil za ispustanje pare u otvoreni polozaj kako biste normalizirali tlak u
zdjelici. Nakon $to se tlak u radnoj komori normalizira, otvorite poklopac uredaja.

Iskljucivanje Zvu¢nih Signala

Ukljucivanje / isklju¢ivanje zvucnih signala moguce je u bilo kojem nacinu rada uredaja (osim instalacije programa prije
pokretanja). Da biste to uinili, pritisnite i drZite tipkub nekoliko sekundi. Ako su zvu¢ni signali iskljuceni, na zaslonu ce se
upaliti svjetlo %

Zakljucavanje upravljacke ploce

Za dodatnu sigurnost na upravljackoj ploci uredaja nalazi se znacajka zakljucavanja koja sprjecava slucajno pritiskanje
gumba.

Da biste omogucili / onemogucili zakljucavanje upravljacke ploce u bilo kojem nacinu rada (osim postavljanja programa
prije pokretanja), pritisnite tipku (9 i drZite je dok pritisnete tipku (%) dok drZite oba gumba nekoliko sekundi. Uredaj ¢e se
oglasiti dugim zvukom. Ako su zvuéni signali iskljuéeni, na zaslonu ¢e se upaliti svjetlo (3

Postavljanje Vremena Kuhanja

REDMOND RMC-PM381E elektricni tlacni Stednjak ima mogucnost postavljanja vremena kuhanja za svaki program ru¢no, osim
za ekspresni program. Promjene u koracima i moguci raspon odredenog vremena ovise o odabranom programu kuhanja.
Nakon odabira automatskog programa pritisnite tipku ® da biste postavili vrijeme kuhanja. Vrijednost sata na zaslonu
potinje treptati. Pritisnite tipke == i == da biste postavili Zeljenu vrijednost sata. Pritisnite tipku () da biste spremili prom-
jene i otisli na postavku minute. Postavite vrijednost minute na isti nacin.

Nemojte pritiskati gumbe na ploti nekoliko sekundi. Promjene se automatski spremaju. Da biste se vratili na postavku sata
prije automatskog spremanja, ponovno pritisnite (9.

Vrijednosti sata i minuta variraju neovisno jedna od druge. Da biste brzo promijenili vrijednost, pritisnite i drZite Zeljenu tipku

Postavljanje Temperature Kuhanja
Prilikom koristenja programa Multivarki (osim ekspresnog programa) moguce je ru¢no mijenjati temperaturu kuhanja u ras-
ponu od 35 do 180°C u koracima od 1°C.
Nakon odabira automatskog programa pritisnite tipku & da biste postavili temperaturu kuhanja. Zadana vrijednost tempe-
rature na zaslonu potinje treptati.
Pritisnite tipke =J= i == da biste postavili Zeljenu vrijednost. Nakon postizanja maksimalne/minimalne vrijednosti, postavijan-
je pocinje od pocetka / kraja raspona. Da biste brzo promijenili vrijednost, pritisnite i drZite odgovarajuci gumb.
Nemojte pritiskati gumbe na ploci nekoliko sekundi. Promjene se automatski spremaju. Zaslon se vraca na prikaz vremena
kuhanja.
Za zastitu od pregrijavanja, maksimalno vrijeme rada programa je ograniceno na 2 sata kada je temperatura kuhanja postavl-
jena iznad 150°C

Postavljanje Razine Tlaka

Mozete rutno promijeniti razinu tlaka kada koristite programe nacina rada tlatnog kuhala. Pritisnite tipk all da biste presli
na postavku tlaka. Indikator {__J i ljestvica razine tlaka na zaslonu potinju treptati. Koristite tipke == i == za pode3avanje
tlaka. Broj oznaka na ljestvici razine tlaka varira simetricno. Nakon postizanja maksimalne/minimalne vrijednosti, postavljan-
je pocinje od pocetka / kraja raspona. Da biste brzo promijenili vrijednost, pritisnite i drzite odgovarajuci gumb.

Nemojte pritiskati gumbe na ploci nekoliko sekundi. Promjene se automatski spremaju. Zaslon se vraca na prikaz vrijednosti
vremena kuhanja, indikatori tlaka prestaju treptati.

Nakon pokretanja automatskog programa, indikator razine tlaka trepce dok uredaj ne dosegne utvrdene radne karakteristike.
Ljestvica razine tlaka postupno se puni na zadanu vrijednost. Nakon postizanja performansi, oba pokazatelja i dalje gori do
kraja procesa kuhanja.

Funkcija odgode vremena
Funkcija vremenske odgode omogucuje vam postavljanje vremenskog intervala nakon kojeg se program kuhanja pokrece.
Vrijeme se mozZe postaviti u rasponu od 1 minute do 24 sata u koracima od 1 minute.
Nakon odabira programa automatskog kuhanja pritisnite tipku (%) da biste postavili vrijeme odgode. Indikator (Z} isvijetli,
vrijednost sata na zaslonu pocinje treptati. Pritisnite tipke =} i == da biste postavili zeljenu vrijednost sata. Pritisnite tipku
( da biste spremili promjene i oti3li na postavku minute. Postavite vrijednost minute na isti natin. Nemojte pritiskati gumbe
na ploci nekoliko sekundi. Promjene se automatski spremaju. Da biste se vratili na postavku sata prije automatskog spreman-
ja, ponovno pritisnite (9. Nakon automatskog spremanja, indikator () se ugasi, indikator () svijetli i na zaslonu se prikazu-
je vrijeme kuhanja. Da biste vidjeli vrijednost vremenske odgode, pritisnite (%).
Vrijednosti sata i minuta variraju neovisno jedna od druge. Nakon postizanja maksimalne/minimalne vrijednosti, postavljan-
je pocinje od pocetka / kraja raspona. Da biste brzo promijenili vrijednost, pritisnite i drzite odgovarajuci gumb.

0 Znacajka vremenske odgode nije dostupna kada koristite FRY i EXPRESS programe.
Kada je funkcija vremenske odgode aktivna, Prikazuje se indikator odabranog programa i indikator (%) na zaslonu se prika-
zuje odbrojavanje minuta i svijetli indikator (Y (ako je aktivna funkcija Keep Warm). Da biste vidjeli vrijeme kuhanja progra-
ma, pritisnite d
Kada funkcija zavrsi, uredaj $alje tri kratka zvucna signala i pokrece se odabrani program kuhanja.

@ Nije preporucljivo koristiti funkciju kasnjenja u vremenu, ako recept sadrzi pokvarljive proizvode (jaja, svjeZe povrce, meso, sir,
Y itd).

Keep Warm (DrZite toplo)

Ova se znacajka automatski aktivira na kraju ciklusa kuhanja i cuva hranu toplom na 70-75°Ctijekom 12 sati. Kada je znacajka
Keep Warm aktivna, indikator gumba [ i indikator Y svijetli, a zaslon prikazuje izravno vrijeme rada u ovom natinu rada.
Ako je potrebno, moZete iskljuciti funkciju Keep Warm pritiskom na tipku 3.

o Znacajka Keep Warm nije dostupna prilikom koristenja programa YOGURT/DOUGH i EXPRESS.

Prethodno iskljucivanje grijanja
Ukljucivanije grijanja nakon zavrietka programa kuhanja nije uvijek pozeljno. S obzirom na tu ¢injenicu, REDMOND RMC-PM381E
elektricni tlacni Stednjak pruza mogucnost pravovremenog iskljucivanja ove funkcije tijekom rada glavnog programa kuhan-
ja. Da biste to utinili, tijekom rada programa pritisnitee (1), indikator 9 ¢e se ugasiti. Da biste ponovno ukljutili grijanje,
ponovno pritisnite tipku (1) (svijetli indikator C%).
Za prakticnost korisnika, Keep Warm se automatski iskljucuje bez mogucnosti da ga rucno ukljucite kada je temperatura kuhanja
postavijena ispod 80°C. Kada se program pokrene, temperatura je postavijena iznad 80°C, Keep Warm se automatski ukljucuje.
Grijanje
REDMOND RMC-PM381E elektri¢ni tlacni Stednjak moze se koristiti za zagrijavanje hladnih jela.
Nastavite na sljedeci nacin:
1. Stavite sve proizvode na loptu, postavite loptu u okvir uredaja.
2. Zatvorite pokloEc, prikljucite uredaj u elektri¢nu uti¢nicu.
3. Pritisnite tipku . Indikator gumba 3 i indikator ™Y isvijetli, timer potinje odbrojavati vrijeme zagrijavanja.Nakon $to
temperatura dosegne 70°C, uredaj donosi dva kratka zvucna signala.



Uredaj zagrijava posudu do 70-75°C i ¢uva je vruce do 12 sati. Ako je potrebno, ponovno zagrijavanje moze se zaustaviti
pritiskom na tipku C1. Indikator %Y ¢e se ugasiti i uredaj ¢e se prebaciti u stanje pripravnosti (- - - - na zaslonu).
@ Zahvaljujuci funkciji grijanja i grijanja, elektricni tlacni Stednjak moZe zadrZati proizvod vruce do 12 sati. Medutim, nije prepo-
& rucljivo ostaviti jelo vruce vise od 2-3 sata, jer ponekad to moze dovesti do promjene u njegovu ukusu.

Funkcija MASTERSCHEF LIGHT

Funkcija MASTERCHEF LITE omogucuje promjenu vremena kuhanja i temperature pri pokretanju automatskih programa u
natinu Multivarki (osim ekspresnog programa). Raspon i povecanje vremena kuhanja ovise o odabranom programu. Tempe-
raturni raspon od 35 do 180°C u koracima od 1°C.

0 Ako je znacajka vremenske odgode omogucena, znacajka MASTERCHEF LITE nije dostupna.

@ Funkcija MASTERCHEF LITE moZe biti osobito korisna u kuhanju jela prema sloZenim receptima koji zahtijevaju kombinaciju razlici-
&/ tih programa kuhanja (na primjer, kupus, govedina stroganoff juhe i tjestenina prema razlicitim receptima, konzervirana voca, itd).

Za promjenu temperature kuhanja: .

1. Kada pokrenete program kuhanja, pritisnite '&Vrijednost temperature na zaslonu pocinje treptati.
Kada se temperatura dalje mijenja, prikazuje se posljednja postavijena vrijednost.

2. Pritisnite tipke == i == da biste postavili Zeljenu vrijednost. Nakon postizanja maksimalne/minimalne vrijednosti, pos-
tavljanje pocinje od pocetka / kraja raspona. Da biste brzo promijenili vrijednost, pritisnite i drzite odgovarajuci gumb.
Nemojte pritiskati gumbe na upravljackoj ploci nekoliko sekundi. Promjene se automatski spremaju.

0 Za zastitu od pregrijavanja, maksimalno vrijeme rada programa je ograniceno na 2 sata kada je temperatura kuhanja postav-
Jjena iznad 150°C.

Kada se vrijeme kuhanja promijeni kada se postignu radne karakteristike (ako je to predvideno tvornickim postavkama), postupak

grijanja je prekinut. Pocinje odbrojavanje pokretanja programa. Promjena vremena kuhanja ne utjece na proces predgrijavanja.

Da biste promijenili vrijeme kuhanja:

1. Kada pokrenete program kuhanja, pritisnite @J/rijednost sata na zaslonu potinje treptati.

2. Pritisnite tipke = i == da biste postavili Zeljenu vrijednost sata. Pritisnite tipku () da biste spremili promjene i otisli
na postavku minute. Postavite vrijednost minute na isti nacin. Nemojte pritiskati gumbe na plo¢i nekoliko sekundi.
Promjene se automatski spremaju. Da biste se vratili na postavku sata prije automatskog spremanja, ponovno pritisnite
. Vrijednosti sata i minuta variraju neovisno jedna od druge. Da biste brzo promijenili vrijednost, pritisnite i drzite
Zeljenu tipku.

3. Nemojte pritiskati gumbe na upravljackoj ploci nekoliko sekundi. Promjene se automatski spremaju.

Ako postavite vrijeme kuhanja na 00:00, program Ce prestati raditi.

Opci postupak koristenja automatskih programa

VAZNO JE! Ako koristite aparat za kuhanje vode (kao $to je kuhanje proizvoda), ne smijete postaviti temperaturu kuhanja iznad

100°C. To moze dovesti do pregrijavanja i lomljenja uredaja. Iz istog razloga, zabranjeno je koristiti za kuhanje vode programa

BAKE, FRY, BREAD.

1. Pripremite (mjera) potrebne sastojke.

2. Stavite sastojke u zdjelu prema programu kuhanja i postavite zdjelu u okvir. Provjerite jesu li svi sastojci, ukljucujuci
tekucinu, ispod maksimalne oznake na unutarnjoj povrsini zdjele. Provjerite je i posuda ispravno poravnata i évrsto je
u dodiru s grijacim elementom.

3. Zatvorite poklopac uredaja i okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu dok se ne zaustavi.

PAZNJA! Ako kuhate na visokoj vrucini s puno biljnog ulja, uvijek ostavite poklopac uredaja otvoren.

4. Zakuhanje u tlatnom kuhanju, dovodite parni ventil na zatvoreni polozaj, u multivarhu — na otvoreni polozaj.

5. Prikljucite uredaj u elektricnu uticnicu.

6. Da biste odabrali automatski program kuhanja, pritisnite odgovarajuci gumb na upravljackoj ploci. Mozete odabrati
program kuhanja pritiskom na tipke == i ==. Programi se prebacuju u krug, svjetlo odabranog programa svijetli.

7. Ako je potrebno, promijenite zadano vrijeme kuhanja.

8. Ako je potrebno, promijenite temperaturu kuhanja (za programe Multivarki) ili razinu tlaka(za programe tlatnog kuhala).

9. Ako je potrebno, postavite vrijeme odgode pokretanja.

Karakteristike se mogu mijenjati u bilo kojem redoslijedu.

Pritiskom na tipku O ubilo kojoj fazi postavijanja pokrenut Ce se program s unesenim karakteristikama.

. Pritisnite tipku O da biste pokrenuli program kuhanja. Ovisno o odabranom programu kuhanja, odbrojavanje pocinje
nakon ili nakon postizanja potrebne temperature i tlaka u zdjelici.
U nekim automatskim programima vrijeme kuhanja pocinje tek nakon Sto uredaj dosegne zadanu radnu temperaturu. Na
primjer; u programu STEAM/BOIL, vrijeme odbrojavanja pocinje tek nakon Sto je voda prokuhana i u zdjelici je formirana pri-
licno gusta para.
Kada se postignu odredene karakteristike, indikatori @) i 1Ml trepere, a ljestvica razine tlaka se puni. Kada koristite programe
nacina rada tlacnog kuhala, ljestvica razine tlaka se puni na zadanu vrijednost tlaka. Kada se postignu radne karakteristike,
uredaj e se oglasiti. Indikator () prestaje treptati, indikator 1l ljestvica razine tlaka ce se ugasiti ili kontinuirano svijetliti
ako program radi pod pritiskom.

. Tri kratka zvu¢na signala obavjestavaju o zavrSetku programa kuhanja. Nakon zavrsetka programa / Keep Warm na
zaslonu za nekoliko sekundi pojavljuje se natpis «End».

. Kada koristite programe natina rada tlacnog kuhala nakon zavrsetka kuhanja, pustite da se uredaj ohladi nekoliko mi-
nuta. Zatim stavite parni ventil u otvoreni polozaj kako biste normalizirali tlak u radnoj komori.

Pritisnite tipku 1 da biste otkazali uneseni program, prekinuli postupak kuhanja ili zadrZali toplinu.

NEMOJ:

- napunite zdjelu s hranom i vodom na maksimalnu oznaku na unutarnjoj povrsini zdjele;

- kuhajte u tlacnom kuhalistu bez dodavanja vode ili druge tekucine ( min. potrebna razina tekucine - 2 mjerne Case);

- koristite tlacni Stednjak kako biste prZili hranu u ulju.

Da biste dobili kvalitetan rezultat, od vas se traZi da koristite recepte za kuhanje iz kuharica, u prilogu tlaka multivarka, dizajni-
ran posebno za ovaj model. Odgovarajuci recepti takoder se mogu naci na web stranici www.redmond.comnpany.

Zadana tablica postavki
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Program Preporuka za uporabu E Eg %é FZ 3 E E:é
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£ E 2
RICE/GRAIN Prip(emavcj_elgvitih i zdrobljenih zrma, kao i 010 1min - 2s/ v v v v
raznih bocnih jela 1min
SLOW COOK Pripre[ni_te gheF ml_ijeko_, ko_nzerviranu meso, 1:00 1min - 5s/ v v v
prednji sjenka, Zele i punjenje mesa 1 min
SOUP Kuhati razlcite vrste juha juha 020 1 ”'1”:["‘: sy v v
STEW Napravite meso, ritju, povrce, prilog i visekom- 020 1 min -_4 s/ v v v
ponentna jela gula$ 1 min
E%%%E‘T/ Pripremite razliCite jogurte, tijesto 8:00 121 2 ;ninn;in v
BABY FOOD Pripremite djecju hranu 0:10 1 ml”:m‘rt s/ v v
PORRIDGE Kuhajte kagu s mlijekom 020 | ! rr'i”:nl‘: s/ v v
STEAM/BOIL Parno meso, riba, povrce i druga hrana 0:10 1 m;nn;i'f s/ v v v v
BAKE Pecenje kolata, kolata, isnatog i kvasca 10 | Lmn-ds/ v v
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40 Priprema jogurta 110 Steriliziranje
45 Kvasac 115 Priprema 3ecernog sirupa
L . o 8 5 50 Fermentacija 120 Priprema koljenica
FRY Przenje mesa, ribe, povrca i viSekomponentnih 018 Imin-1h/ v v
jela : 1min 55 Priprema slastica 125 Priprema pirjanog mesa
PILAF Kuhajte meso, ribu, perad i povrce 0:20 ! minm_ir? s/ v v v 60 Priprema zelenog ¢aja, djecje hrane 130 Priprema jela pecenih u pecnici
BREAD ﬁ%ﬂﬂ;ﬁg}uq i pSeni¢nog brasna(ukl- 300 1 ml":m: s/ v v 65 Priprema mesa u pakiranju 135 Przenje gotovih jela da dobiju hrskaviju koricu
Jucy Jesta). . 70 Pripema punta 140 Suenje
)
Brzo kuhajte rizu, bujnu vodenu kasu. :i? ‘Eg 75 Pasterizacija, kuhanje bijelog Caja 145 Pecenje povrca i ribe u foliji
EXPRESS Pritisnite i dréite tipku () nekoliko sekundida | ¢ § 2 ) - o
biste pokrenuli program u stanju mirovanja.i} | 8 5 80 Priprema kuhanog vina 150 Przenje mesa u foliji
pojavjje se nazaslonu E 5 §‘ Priprema svjeZeg sira ili jela koja zahtijevaju
58§ L . -
<=2 c 85 dugo vrijeme pripreme 155 Petenije proizvoda od dizanog tijesta
| | | S AVJ ETl Z A P R | P RE M U 90 Priprema crvenog ¢aja 160 Przite u maslacu
Preporuteno vrijeme pripreme raznih proizvoda na pari 95 Priprema mlijecnih kasa 165 Pripremite pilece nuggets
100 Priprema puslica, slatkog 170 Pripremite ¢ips
Takoder se mozZete obratiti knjizi recepata koji su ukljuceni u aparat.
File svinjetine/govedine (kockice od 1,5-2 cm) 500 800 30/40
Jagnie file (kockice od 1,5-2 cm) 500 800 ) DODATNI ELEMENTI Ry
Pileci file (kockice od 1,5-2 cm) 500 800 20 + Napravite sir,ir
. p fondue
Mljeveno meso/Kotleti 500 800 25/40 o Sterilizacija posuda
Riba (fle) 300 800 15 . Pafter]2|r§t|vFekuce proizvode
«  Grijanje djecje hrane
Plodovi mora-koktel (svjeze smrznuti) 300 800 5 Pojedinosti potrazite u knjizi recepata ili na web mjestu: www.redmond.company.

Krumpir (ise¢en na 4 dijela) 500 800 20 V D 0 DAT N A 0 P R E M A

Mrkva (kockice od 1,5-2 cm) 500 800 35 (prodaje se zasebno)

Cikla (isetena na 4 dijela) 500 1500 90 Dodatni pribor zagle!(.triér!i tlat:‘.ni §tedp]ak REDMOND RMC-PM381E i informacije o novostima dostupne su putem www.re-
dmond.company. i nasi sluzbeni trgovci.

Povrce (svjeze smrznuto) 500 800 5 L. .
Jja 5 kom. 800 10 VI. CISCENJE | ODRZAVANJE

A PAZNJA! Prije ¢i%cenja uredaja provjerite je li iskljucen i potpuno se ohladi!

o Imajte na umu, da su ovo opce preporuke. Realno vrijeme moZe se razlikovati od preporucenih vrijednosti, ovisno o kvaliteti Opéi smi
konkretnog proizvoda, kao i od vasih okusnih preferiranja. pci s'!!ler - T . . . 3 5
Kteni . «  Prije prve uporabe ili uklanjanja mirisa nakon kuhanja pare pola limuna 15 minuta pomocu programa pare / kuhanja.
Preporuke o koristenju temperaturnih rezima «  Nemojte ostavljati posudu za kuhanje s hranom ili teku¢inama unutar zatvorenog multivarka vise od 24 sata. Pohranite

kuhanu hranu u hladnjak i po potrebi zagrijte pomocu funkcije zagrijavanja.
«  Odspojite aparat ako ga ne koristite dulje vrijeme. Radna komora, ukljucujuci grijaci disk, zdjelu, poklopac, O-prsten,
parne i zaporne ventile, mora biti ¢ista i suha.

35 ‘ Provjera tijesta, kuhanje octa ‘ 105 ‘ Priprema hladetine




@ Nemojte uranjati uredaj u vodu ili ga prati pod tekucom vodom.

Nemojte koristiti spuzvu ili tkaninu s tvrdom ili abrazivnom povrsinom ili abrazivnim pastama. Nemojte koristiti kemijski
agresivne tvari ili bilo koji drugi lijek koji se ne preporucuje za ¢iscenje predmeta koji dolaze u dodir s hranom.

«  Budite oprezni pri ¢iScenju gumenih dijelova elektricnog tla¢nog kuhala. Njihovo ostecenje ili deformacija mogu
uzrokovati neispravnost uredaja.

«  Ako je potrebno, oistite kuciste. Posuda, poklopac i O-prsten, parni i zaporni ventili moraju se ocistiti nakon svake
uporabe. Kondenzat koji se nakuplja tijekom kuhanja mora se ukloniti nakon svake uporabe. Ako je potrebno, ocistite
unutradnjost komore za kuhanje.

Za CiScenje kucista, poklopca i O-prstena
Koristite meku, viaznu krpu ili spuzvu za Cicenje kucista, poklopca i O-prstena. Da biste uklonili O-prsten, lagano ga povucite prema
sebi.Ako je potrebno, koristite blagu otopinu sapuna i obriite povrsinu suhom kako biste uklonili ostatke sapuna i mrlje od vode.

Da biste o€istili zdjelu

Operite zdjelu ru¢no pomocu meke spuzve i blagog sapuna ili u perilici posuda (slijedeci preporuke proizvodaca). Ako je potrebno,
napunite zdjelu toplom vodom, pustite da se mokri i cisti. ObriSite vanjsku povr$inu zdjele suhom prije nego $to ga vratite u multivar.
Uz redovitu uporabu multivarki, unutarnji nepropusni premaz zdjele moze djelomi¢no ili potpuno promijeniti boju, $to ne
ukazuje na nedostatak.

Za tiScenje uklonjivih parnih i zapornih ventila

Lagano povucite parni ventil prema gore u udubljenju poklopca.

Uklonite unutarnji poklopac povlatenjem na sebe.

Uklonite kapa na unutarnjoj strani poklopca povlacenjem na sebe.

Skinite silikonsku brtvu ventila za zatvaranje i uklonite sam ventil. Isperite sve dijelove parnih i zapornih ventila.
Ponovno sastavite ventil u obrnutom redoslijedu rastavijanja. Ugradite ventil za zatvaranje natrag u pocetni polozZaj,
stavite brtveni umetak na nju, postavite zastitnu mreu parnog ventila na zaustavljace sve dok se ne zaustavi. Cvrsto
pritvrstite parni ventil u utor na poklopcu aparata.

A PAZNJA! Da biste izbjegli deformaciju gume ventila, nemojte ga uvijati li poviaciti nakon uklanjanja, ¢iscenja i montaze.

Nemojte Cistiti unutarnji poklopac u perilici posuda!
Za Uklanjanje Kondenzata
U ovom modelu kondenzat se nakuplja u posebnoj Supljini na kucistu oko zdjele i ispusta u poseban spremnik koji se nalazi
na straznjoj strani uredaja.
1. Otvorite poklopac, izvadite zdjelu. Ako je potrebno, lagano podignite prednji dio elektri¢nog tlatnog kuhala tako da se
kondenzat potpuno isprazni u spremnik.
2. lzvadite spremnik lagano povlacenjem.
3. lzlijte kondenzat. Operite spremnik slijedeci gore navedene upute i umetnite ga na mjesto.
4. Obrisite ostatke kondenzata oko zdjele suhom krpom.
Ciécenje radne komore
Pridrzavanje uputa korisnickog priru¢nika smanjuje rizik od nakupljanja cestica hrane ili tekucina unutar komore za kuhanje.
Medutim, ako je unutrasnjost fotoaparata prljava, ocistite ga kako biste sprijecili neispravan rad ili neispravnost uredaja.
Zidovi komore za kuhanje, povrsina grijaceg diska i pokrov sredi$njeg termalnog senzora (koji se nalazi usred grijaceg diska) mogu se
odistiti viaznom (ne vlaznom!) spuzva ili tkanina. Uklonite sve tragove sapuna ili deterdZenta ako se koriste za sprecavanje nezeljenih
mirisa tijekom kuhanja. Ako postoji strano tijelo u Supljini oko sredisnjeg termalnog senzora, pazljivo ga uklonite pincetom, budite
pazljivi da ne pritiScete kuciste senzora.Ako je potrebno, oistite grijaci disk viaznom spuzvom srednje tvrdoce ili sintetickom cetkom.
o Tijekom normalnog rada uredaja grijaci disk moZe potpuno ili djelomicno promijeniti boju. To nije znak kvara uredaja i ne utjece
na njegov rad.
Prijevoz i SkladiStenje
Osusite sve dijelove aparata prije ponovnog rada ili skladistenja. Spremite sklopljeni aparat na suhom, prozratenom mjestu
daleko od grijaca i izravne sunceve svjetlosti. Tijekom transporta i skladistenja nemojte izlagati uredaj mehanickim utjecaji-
ma koji mogu ostetiti uredaj i / ili oStetiti integritet pakiranja.
Drzite pakiranje uredaja daleko od vode i drugih tekucina.

VII. PRIJE KONTAKTIRANJA SERVISNOG CENTRA

Problem

Zaslon prikazuje kod pogreske: E*,
uredaj emitira 6 kratkih zvu¢nih
signala

Possible cause Solution
Pogreska sustava, moguca neispravnost upravijacke plote | Odspojite aparat i pustite da se ohladi.
ili grijaceg elementa Cvrsto zatvorite poklopac i spojite aparat

Provjerite je i kabel za napajanje prikljuten
Kabel za napajanje nije prikljucen na uredaj i /ili uticnicu | na odgovarajuci ulaz na kucistu aparata i
uticnici

Uredaj se ne ukljucuje

Uti¢nica ne radi ispravno Prikljuite u ispravnu uti¢nicu

. . Provierite napajanje. Ako ne, obratite se
Neuspjeh napajanja lokalnoj elektroenergetskoj tvrtki

Provjerite je li napajanje stabilno. Ako ste
Prekid napajanja (Napajanje je nestabilno / podcijenjeno) | nestabilni / podcijenjeni, obratite se lokal-
noj elektroenergetskoj tvrtki
Izmedu zdjele i grijaceg elementa nalazi se strani objekt = Odspojite aparat i pustite da se ohladi.
(zrno, Cestice hrane, krhotine itd.) Obrisi objekt ili objekte

Pravilno postavite zdjelu na svoje mjesto

Jelo traje predugo za kuhanje

Zdjela se nalazi pogresno

Grijaci disk e prijav ggapgrjlllgec iadpiz;Lat i pustite da se ohladi.

Zdjela se nalazi pogresno Pravilno postavite zdjelu na svoje mjesto

Uklonite strane predmete (Zitarice, Cestice
hrane, ostatke itd.) iz ruba, ako ih ima.
Uvijek zatvorite poklopac dok ne kliknete

Vruca para izlazi ispod poklopca U " - Poklopac nii ilno zat .
-- P A 4 Unutarnji poklopac i pac nije pravilno zatvoren;
tijekom kuhanja. Pocinje odbroja- posuda Zla kﬂhanjgnisu strani predmet ispod poklopca
vanje viemena izvodenja progra- | oo oo

ma

O-prsten je prljav,deformiraniili | Provjerite O-prsten. Zamijenite ako je po-
ostecen na bilo koji natin trebno

Vruca para izlazi ispod poklopca
tijekom kuhanja. Broja¢ vremena
izvodenja programa zavriava po-
greskom

Kada uredaj radi u nacinu rada PP
tlanog kuhala, para i dalje izlazi | Z3PO™i ventil je prjav
iz otvora ventila za zatvaranje.
Brojac vremena izvodenja progra-
ma zavréava pogreskom

0-prsten izgubljen Provierite brtveni prsten

Otistite ventil za zatvaranje prema odjeljku
za odrzavanje

Provjera zapornog ventila i gume za brtvl-

Ventil za zatvaranje i guma za brtvijenje su izgubljeni jenje

Ako ne moZete popraviti nedostatke, obratite se ovlastenom servisnom centru.
Ekoloski neskodljivo iskoristavanje (iskoristavanje elektricnih i elektronickih uredaja)
Utilizacija ambalaZe, uputa za upotrebu, te samog uredaja potrebno je izvesti u skladu s lokalnim propisima za
preradu otpada. Vodite racuna o zastiti okolisa: ne bacajte ove proizvode skupa sa obicnim komunalnim smecem.
IskoriSteni (stari) uredaji se ne smiju bacati s ostalom kucanskom tehnikom, isti se moraju iskoristavati odvojeno.
Vlasnici starih uredaja moraju donijeti uredaj na mjesta njihovog prijema ili ih predati za to specijaliziranim
tvrtkama. Na taj nacin pomazete program za preradu dragocijenih sirovina, te ocuvanju okolisa.
Ovaj je uredaj oznacen sukladno Europskoj direktivi 2012/19/EU, kojom se regulira koristenje uredaja nakon isteka Zivotnog
vijeka elektricnih i elektronickih uredaja.
Ova direktiva utvrduje osnovne zahtjeve glede koristenja i prerade otpada od elektri¢nih i elektronickih uredaja koji se
primjenjuju na cijelom teritoriju Europske unije



& Pred tym, ak zacnete pouZivat tento vyrobok, pozorne si precitajte tento ndvod na poutZitie a uschovajte ho, aby ste v pripade
potreby vzdy mali tento manudl k dispozicii. Sprdvne pouZitie pristroja znacne pred(Zuje jeho Zivotnost.
Bezpetnostné opatrenia a pokyny v tomto navode nepokryvajui vetky mozné situacie, ktoré mozu nastat pocas prevadz-
ky zariadenia. Pri pouzivani tohto pristroja sa musi uzivatel riadit zdravym rozumom, byt opatrny a pozorny.

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

» \robca nezodpoveda za poruchy, ktoré vznikli z dovodu nedodrzania
bezpeCnostnych pokynov a pravidiel Udrzby zariadenia.

* Tento pristroj je elektrickym zariadenim pre pouzitie v domdcnosti.Pristroj
je mozné pouzivat v bytoch, rodinnych domoch alebo na chatach a za inych
podobnych podmienok okrem priemyselnych Gcelov. Priemyselné alebo
Iné podobne poutzitie zariadenia s inym (icelom sa povazuje za porusenie
pokynov prislusného pouZitia vyrobku.V tomto pripade vjrobca nezodpo-
veda za pripadné nasledky a Skody.

* Pred zapojenim zariadenia do siete skontrolujte, Ci sa jeho napatie zho-
duje s napatim zariadenia (pozri Specifikacie vyrobku alebo vyrobné na-
stavenia vyrobku).

o Pouzite predlzovac kabel urceny na spotrebu elektrickej energie zariade-
nia - nestlad parametrov mdze sposobit skrat alebo poziar kabla.

o SpotrebiC zapdjajte iba do zasuvky, ktoré su uzemnené - je to povinna
poziadavka ochrany pred drazom elektrickyjm prudom. Uistite s, ze predl-
Z0vaci kabel je tiez uzemneny.

@ UPOZORNENIE! Pocas fungovania pristroja jeho st kryt, nddoba a
kovové Casti vyhrievané! Budte opatrni a pouzite kuchynské ruka-
vice! Aby nedoslo k obareniu horticou parou, nenakldnajte sa nad
pristroj, ked je kryt otvoreny.

o Pristroj vzdy po pouziti ako aj pocas jeho Cistenia alebo prendsania, vypni-
te 20 zasuvky. Elektrickd Sndru vypinajte suchymi rukami a drte Ju za
zasuvku, nie za kabel.

Neukladajte kabel do dverf a neschrafujte ho v blizkosti zdrojov tepla.
Dbajte o to, aby sa kabel neotacal a neohybal a nedotykal sa ostrych
predmetov a hran nabytku.

ZAPAMATAITE SI: ndhodné poskodenie napdjacieho kdbla moze
spdsobit problémy, ktoré nie st v stlade s podmienkami zdruky,
rovnako ako k urazu elektrickym priidom. Poskodeny elektricky kdbel
si vyZaduje naliehavi vymenu v servisnom stredisku.

* Nedavajte spotrebic na makky povrch, neotvrajte ho pocas prevadzky,

&

moze to sposobit prehrievanie a poruchu spotrebica.

Nespustajte spotrebiC vonku — vihkost alebo cudzie predmety sa mozu
dostat dovniitra pristroja Co mdze spdsobit vazne poskodenie.

Pred Cistenim pristroja sa uistite, ze je odpojeny a Gplne vychladnuty.
Postupuijte pod(a pokynov pre Cistenie spotrebica.

Vzdy dbajte o Cistotu a funkcnost odvzdusiovacieho ventilu, requlatora
tlaku, tesniaceho krizku na vntornej strane veka a nadoby na zachytavanie
kondenzatu. V' ziadnom pripade nezapinajte spotrebic do elekrickej siete
ak je poskodeny, ucpaty, alebo ak je deformovany ventil, vndtorné veko,
tesniaci krizok alebo plnd nadoba na zachytavanie kondenzatu. Ak menite
tesniaci krizok sami, pouzivajte vzdy ten, ktory je k spotrebicu pribaleny.
Na varenie pod tlakom musi byt voda alebo ina tekutina v miske minimal-
ne do 1/5 objemu misky.

Fritovanie a pecenie pod vysokym tlakom su prisne ZAKAZANE!
Aby ste zabranili upchatiu ventilu na uvolnenie pary, napliite misku jedlom
avodou maximalne do 4/5 objemu misky.Pri vareni vyrobkov, ktoré maju
schopnost napucat v horticej vode alebo uvoliiovat peny - do nie viac ako
3/5 objemu misky.

NEPOUZIVAITE vysokotlakovy program varenia, ak nie je kryt pristro-
ja tplne uzamknuty!



Pri otvoreni odvzdusfiovacieho ventilu pocas alebo po vareni je mozné
hortcu paru vypustit. Nenaklanajte sa nad veko a nedrzte ruky nad otvo-
rom ventilu pri jeho otvoreni.

Ked stdpne tlak v hmdi, szstém zatvorenia veka automaticky zafunguje.
Nepokusajte sa otvorit veko bez toho, aby bol tlak v hmci normalny.

Po dovareniriedkych jeddl alebo pyré nechajte spotrebic pred uvolnenim
tlaku na 5-10 mindt vychladnut, aby sa zabranilo tniku hordicej kvapaliny
cez odvzdusnovaci ventil.

Veko spotrebica otvarajte iba s plastovou rukovatou, ktord je na fiom in-
Stalovana. Zariadenie mozete zavihn(t iba pomocou Specidlnych kluCiek
na bocnych strandch tela pristroja a len vtedy, ked je vypnuté.

ZAKAZUIE SA pondrat teleso spotrebica do vody alebo ddvat ho
pod tecticu vodu!

* Detivo veku 8 rokov a starsie osoby, osobr 50 znizenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a
znalosti mdzu pouzivat pristroj iba pod dohladom inej osoby a/alebo v
pripade, ze boli poucené o jeho bezpeCnom pouzivani a s si vedomé
nebezpecenstva spojeného s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so
spotrebicom. Udrzujte pristroj a napajaci kabel mimo dosahu deti mladsich
ako 8 rokov. Cistenie a Udrzba zariadenia nesmi vykondvat deti bez do-
zoru dospelej 0soby.
Obalovy material (baliace folie, polystyrén a pod.) tohto vyrobku moze brt’
nebezpecny pre deti! Existuje nebezpecie udusenia! Uschovavajte obaly
mimo dosan deti.
Zakazuje sa samostatne vykonvat opravy zariadenia resp. menit jeho
konstrukciu. Vsetky servisne a opravarske prace musi vykonavat autorizo-
vané servisné centrum. Neprofesiondlne vykonand praca mdze sposobit
poruchu zariadenia, a taktiez (razy a poskodenie majetku.

@ POZOR! Zakazuje sa pouZivat zariadenie s akoukolviek poruchou!

Technické charakteristiky

Model RMC-PM381E
Vykon 900 W
Napitie. 220-240V,50/60 Hz
Elektricka bezpecnost. trieda |
Objem misky. 510
Povrch misky. neprilnavy
Displej LED
Parny ventil nimatelny
Veko imatelné
Rozmer 290 x 330 x 300 mm
Netto. 4,7kg
Systém ochrany 4-Uroviiovy:

ventil na uvolnenie pary
spatny ventil

tepelna poistka

senzor pretlaku

Automatické programy
Vrezimu tlakového hrnca:
RICE/GRAIN (RYZA/KRUPY)
SLOW COOK (POMALE DUSENIE)
SOUP (POLIEVKA)

STEW (DUSENIE)

PILAF (RIZOTO)

STEAM/BOIL (NA PARE/VARENIE)

Funkcie
MASTERCHEF LITE (zmena teploty a ¢asu pocas varenia)

V rezimu multifunkéného hrnca:
YOGURT/DOUGH (JOGURT/CESTO)
BAKE (PECENIE)

FRY (OPEKANIE)

BABY FOOD (DETSKA VYZIVA)
PORRIDGE (MLIECNA KASA)
BREAD (CHLIEB)

EXPRESS (EXPRESS)

ano

Udrzovanie teploty hotovych jedal (automatické zohrievanie)

po 12 hodinach

Predcasné vypnutie automatického ohrievania

ano

Zohriatie jedla

po 12 hodinach

OdloZeny start.

po 24 hodinach

Vypnutie zvukového signalu

ano

Blokovanie ovladacieho panelu

ano

Stprava

Multifunkény tlakovy hrniec. 1ks.
Misa. 1ks.
Nadoba na pripravu jedal na pare 1ks.
Podstavec z nehrdzavejlicej ocele Tks.
Meraci pohar Tks.
Naberatka 1ks.
Plocha lyZica Tks.
Kniha receptov. Tks.
Elektricka Sndra 1ks.
Navod na pouZitie. 1ks.
Servisna kniha. 1ks.

I Vyrobca md prdvo robit zmeny designu, stipravy ako aj menit technické parametre v rdmci zdokonalenia svych vyrobkov bez
predbezného ozndmenia takovych zmien. Specifikdcie umozriuju chybu £10%.

ZloZenie pristroja (AL, str. 3)
1. Snimatelné veko zariadenia

2. Rukovat na otvorenie veka



3. Rucka na prenos 12. Kontajner na zber kondenzatu

4. Snimatelny parovy ventil 13, Plocha lyzica

5. Spétny ventil 14. Naberatka

6. Ochranny kryt parného ventilu 15. Meraci pohar

7. Guma spatného ventilu 16.  Nadoba na pripravu jedal na pare
8. Tesniaci krizok 17.  Elektricka $nura

9. Misa 18. Podstavec z nehrdzavejticej ocele
10. Panel riadenia s displejom 19. Snimatelné vnitorné veko

11. Teleso pristroja

Panel riadenia (A2, str. 4)

1. Displej

2. Tlacidla pre vyber programov automatického varenia

3. Tlacidlo == — zmen3enie hodnoty parametra, vyber programu pripravy

4. Tlatidlo == — zvacSenie hodnoty parametra, vyber programu pripravy

5. Tlatidlo 2!l - nastavenie pracovného tlaku

6. Tlacidlo & — prechod do rezimu nastavenia teploty

7. Tlatidlo OO - zapnutie/vypnutie funkcie automatické zohrievanie, prerusenie ¢innosti programu pripravy jedal,
vynulovanie zadanych nastaveni

8. Tlatidlo® - prechod do rezimu nastavenia tasu pripravy jedal

9. Tlatidlo () - prechod do rezimu nastavenia ¢asu odlozeného tartu, vypnutie zvukovych signalov

10. Tlatidlo (1) - zapnutie nastaveného rezimu pripravy jedal, zapnutie/vypnutie funkcie ohrevu

Displej (A3, str. 5)

Indikator automatického ohrevu/zohrievania

Indikator pripravy a nastavenia ¢asu pripravy

Indikator funkcie odlozeného Startu

Indikator stavu veka zariadenia: zablokovana

Indikator vypnutia zvukovych signalov

Indikator casu/teploty

Kontrolka fungovania spotrebica pod tlakom

. Indikator o¢akavanie vychodu na pracovny rezim / indikator hladiny tlaku

. PRED ZACIATKOM PREVADZKY

Opatrne vytiahnite vyrobok a jeho sticiastky z krabice. Odstrarite vietky baliacie materialy a reklamné nalepky.
A Nechajte na mieste varovné stitky, ukazovacie ndlepky a titok so sériovym cislom vyrobku na jeho telese!

I

Po prevoze alebo skladovani vyrobku pri nizkych teplotdch je nevyhnutné ponechat zariadenie vypnuté pri izbovej teplote
minimdlne 2 hodiny pred jeho zapnutim.
Vyutierajte teleso zariadenia vlhkou tkaninou a vyumyvajte misu, nechajte ich vyschnut. Pre zamedzenie vzniku neziaduceho
zapachu pri prvom poutziti zariadenia vykonajte jeho Uplné vycistenie (pozriet “Starostlivost o zariadenie”).
Dajte spotrebi na tvrdy rovny vodorovny povrch tak, aby sa para z parného ventilu nedostavala na tapety, dekoracné povrchy,
elektronické pristroje a dalSie predmety alebo materialy, ktoré moze poskodit zvysena vihkost a teplota.
Pred pripravou sa uistite, Ze vonkajsie a viditelné diely spotrebica nie su poskodené, nemajii odStepy a iné defekty. Medzi
nadobou a vyhrievacim prvkom nesmd byt Ziadne cudzi predmety.

@ POZOR! Nedvihajte spotrebic za rukovdt na otvorenie veka.
Nezapinajte spotrebic bez toho, aby bola vnlitri miska, ba ani s prdzdnou miskou. Vpripade ndhodného spustenia programu na

varenie dojde ku kritickému prehriatiu spotrebica alebo poskodeniu neprilnavého poviaku. Pred vyprdzanim nalejte do misky
trochu rastlinného alebo slnecnicového oleja.

. POUZITIE PRISTROJA

Blokovanie veka
Pri uzamknuti je veko pristroja pevne spojené s telom vyrobku, o umoziuje vytvarat vysoky tlak v miske.
Ak je tlak vo vnutri pristroja vy33i ako atmosféricky, veko je automaticky uzamknuté. Ak sa na konci varenia veko bez pouzitia
sily neotvori, tlak v miske je stale prili$ vysoky. Nechajte pristroj na niekolko mintt vychladnut a potom uvolnite ventil na
uvolnenie pary do polohy “Open’, aby sa normalizoval tlak v miske.

POZOR! Zariadenie sa pocas prevddzky zahrieva! Nedotykajte sa kovovych Casti pocas a po vareni.

Pred premiestnenim spotrebica skontrolujte, i je celkom vychladnuty. Zariadenie prendsajte drZiac za jeho telo.

Systém ochrany

Tlakovy hrniec REDMOND RMC-PM381E je vybaveny viactroviiovym systémom ochrany. Ak teplota a (alebo) tlak v miske
presahuje pripustné hodnoty, systém automaticky normalizuje tieto parametre bez prerusenia procesu varenia. Ak sa to ne-
stane v urcitej dobe, prevadzka tlakového hrnca sa Uplne zastavi a zariadenie vyda 6 kratkych pipnuti.

Ak ste prerusili varenie v rezime pripravy jedla v tlakovom hrnci stlacenim tlacidla O (alebo zariadenie bolo odpoje-
né od elektrickej siete pocas prevadzky programu), nechajte spotrebic niekotko mindt chladnut a potom nastavte
ventil na uvolnenie pary do polohy “Open”, aby sa tlak v miske normalizoval. Po normalizcii tlaku v miske veko
spotrebica otvorte.

Vypnutie zvukovych signalov

Mbzete zapnut / vypnut zvukové signaly v lubovolnom rezime zariadenia, s vynimkou nastavenia programu pred Startom. Ak
to chcete urobit, stlacte a podrzte na niekolko sekund tlatidlo E.Ak U pipnutia vypnuté, na displeji sa rozsvieti indikator

Blokovanie ovladacieho panelu

Pre zvySenu bezpe¢nost ma zariadenie funkciu uzamknutia ovladacieho panelu, ktord zabrariuje nahodnému stlaceniu tlaci-
diel.

Ak chcete zapnut / vypniit zamok ovladacieho panelu v lubovolnom rezime, s vynimkou nastavenia programu pred Startom,
stlatte tlaidlo () a potom bez jeho uvolnenia stlate tlatidlo (%), podrite obe tlatidla niekolko sekind. Zariadenie vyda
dihé pipnutie. Ak je panel zablokovany, na displeji sa rozsvieti indikator ()

Nastavenie asu pripravy jedla

Vtlakovom hrnci REDMOND RMC-PM381E mdZete nastavit ¢as varenia pre kazdy program nezavisle od programu EXPRESS.
Krok zmeny a mozny rozsah nastaveného ¢asu zavisia od zvoleného programu varenia.

Ak chcete nastavit ¢as varenia po vybere automatického programu, stlatte tlacidlo ®. Hodnota hodin na displeji zacne
blikat. Nastavte pozadovant hodnotu hodin stla¢enim tlacidiel == a ==. Ak chcete ulozit vykonané zmeny a prejst na nasta-
venie mindt, stlacte tlacidlo (9. Rovnakym sposobom nastavte mindty.

Niekolko sekund nestlacajte tlacidla na paneli, zmeny sa automaticky ukladaju. Ak sa chcete vratit k nastaveniu hodin,
stlatte opét tlatidlo (D, kym sa neukonti funkcia AutoSave.

Zmena hodn6t hodin a minut nastane nezavisle od seba. Ak chcete rychlo zmenit hodnotu, stlacte a podrite poZzadované
tlacidlo.

Nastavenie teploty pripravy jedla

Pri pouiti programov funguijucich v rezime viacerych premennych mozete okrem programu EXPRESS nezavisle menit tep-

lotu varenia pred $tartom v rozmedzi 35-180°Cv krokoch po 1°C. .

Ak cheete nastavit teplotu varenia po vybere automatického programu, stlacte tlacidlo & Na displeji bude blikat predvole-

na teplota.

Pozadovanti hodnotu nastavte stlacenim tlatidiel = a == Po dosiahnuti maximalnej / minimalnej hodnoty bude nastavenie

pokracovat od zatiatku / konca rozsahu, pre rychlu zmenu hodnoty, stlacte a podrzte pozadované tlacidlo.

Niekolko sekuind nestlacajte tlacidla na paneli, zmeny sa automaticky ukladaju. Displej sa vrati do zobrazenia Casu varenia.
Aby sa zabrdnilo prehriatiu pri nastavovani teploty varenia nad 150°C, maximdlna doba prevddzky programu bude obmedze-
nd na dve hodiny.



Nastavenie trovne tlaku

Pri pouzivani programoyv, ktoré funguju v rezime tlakového hrnca mézete nezavisle menit droven tlaku. Ak chcete vstupit do
rezimu nastavenia tlaku, stlacte tlacidlo |_|I_ na displeji bude blikat indikator {__J a indikator drovne tlaku. Stlacenim tlatidiel
= a == sa nastavi tlak, pocet rozdeleni na stupnici tlaku sa zmeni symetricky. Po dosiahnuti maximalnej / minimalnej
hodnoty bude nastavenie pokracovat od zatiatku / konca rozsahu, pre rychlu zmenu hodnoty, stlacte a podrzte pozadované
tlacidlo.

Niekolko sekind nestlacaijte tlacidla na paneli,zmeny sa automaticky ukladaju. Displej sa vrati do zobrazenia ¢asu pripravy,
indikatory tlaku prestane blikat.

Po spusteni automatického programu indikator trovne tlaku zacne blikat az pokym nebudu dosiahnuté nastavené prevadz-
kové parametre, stupnica tlaku sa postupne doplni o nastavent hodnotu. Po vstupe do prevadzkovych parametrov sa obidva
indikatory rozsvietia az do ukoncenia procesu varenia.

OdlozZeny start
Funkcia “OdloZeny start” vam umoziiuje nastavit ¢asovy interval, po ktorom bude program varenia schopny zacat pracovat.
Cas nastavenia moze byt v rozmedzi od 1 mintty do 24 hodin v krokoch po 1 minute.
Ak cheete nastavit ¢as oneskorenia Startu, pre spustenie po vybere programu automatického varenia, stlatte tlacidlo ().
Indikator (%) sa rozsvieti, hodnota hodin na displeji za¢ne blikat. Nastavte pozadovanu hodnotu hodin stlacenim tlatidiel
a == Ak chcete ulozit vykonané zmeny a prejst na nastavenie min(t, stlacte tlatidlo (). Rovnakym sposobom nastavte mi-
nuty. Niekotko sekind nestlacajte tlacidla na paneli,zmeny sa automaticky ukladaju. Ak sa chcete vratit k nastaveniu hodin,
stlatte opét tlatidlo (), kym sa neukoni funkcia AutoSave. Po automatickom ulozeni indikator () zhasne, indikator ( sa
rozsvieti, displej sa vrati do zobrazenia ¢asu pripravy. Ak chcete vidiet ¢as oneskorenia spustenia, stlacte tlacidlo @
Zmena hodnét hodin a minGt nastane nezavisle od seba. Po dosiahnuti maximalnej / minimalnej hodnoty bude nastavenie
okracovat od zatiatku / konca rozsahu, pre rychlu zmenu hodnoty, stlacte a podrzte pozadované tlacidlo.

é Funkcia “OdloZeny start” nie je dostupnd pri pouzivani programu FRY a EXPRESS.
Ked svieti funkcia oneskoreny $tart, indikator zvoleného programu a kontrolka @ na displeji sa zobrazi reciprocné odpoti-
tavanie Casu oneskorenia spustenia a ak je aktivna funkcia automatického zahrievania, rozsvieti sa indikator Y, Ak cheete
vidiet ¢as varenia, stlacte tlacidlo @
Po ukonceni funkcie pristroj trikrat kratko pipne a zatne sa zvoleny program varenia.

@ Ak recept obsahuje vyrobky podliehajiice skaze (vajcia, Cerstvé mlieko, mdso, syr atd) funkciu oneskoreného Startu odporicame

& nepouZivat.

UdrZovanie teploty hotovych jedal (automatické zohrievanie)

Tato funkcia sa zapne automaticky ihned po ukonceni programu pripravy jedal a moze udrZiavat teplotu hotového jedla v
rozsahu 70-75°Cv priebehu 12 hodin. Ked je zapnuté automatické predhrievanie, rozsvieti sa indikator tlacidla [J a indika-
tor (Y, na displeji sa zobrazi odpocet ¢asu v tomto rezime.

V pripade potreby je mozné automatické vykurovanie vypnut stlacenim tlacidla 1.

0 Funkcia ‘Automatické zohrievanie” nie je dostupnd pri pouzivani programu YOGURT/DOUGH a EXPRESS.

Skor3ie vypnutie automatického ohrevu jedal
Nie je vzdy vhodné zapnut automatické zohrievanie po dokonceni programu varenia.V tomto ohlade tlakovy hrniec REDMOND
RMC-PM381E poskytuje moznost vypnut tuto funkciu vopred pocas hlavného programu varenia. Ak to chcete urobit, zatial
¢o program beZi, stlatte tlatidlo (1), indikator % zhasne. Pre opétovné zapnutie automatického ohrevu opit stlacte tlatidlo
() (indikator Y sa rozsvieti).
Ak nastavite teplotu varenia pod 80°C, automaticky ohrev jedla sa automaticky vypne bez moznosti ruéného zapnutia. Ak je
pocas prevddzky programu nastavend teplota nad 80°C, automaticky ohrev jedla sa automaticky zapne.

Ohrievanie jedal
Tlakovy hrniec REDMOND RMC-PM381E je mozné pouzivat na ohrievanie studenych jedal. Ak to chcete urobit:
1. Vlozte jedlo do misky a vlozte ju do tela spotrebica.

2. Zatvorte kryt a pripojte spotrebit k elektrickej sieti.

3. Kliknite na tlatidlo CI. Zobrazi sa indikator tla¢idla O a indikator (Y, casovat zatne potitat ¢as zahrievania. Ked
teplota dosiahne 70°C, zariadenie vyda dve kratke pipnutia.

Spotrebit zahreje misku na teplotu 70-75°Ca udriuje}u v horticom stave az na 12 hodin.V pripade potreby mdZzete automa-
ticky ohrev zastavit stlatenim tlacidla [, indikator (9 zhasne, zariadenie bude v pohotovostnom rezime (na displeji sa
zobrazi - - - -).
@ Vdaka automatickym funkcidm ohrevu jeddl a opdtovnému ohrevu jeddl mdZe tlakovy hrniec udrZat produkt v teple aZ na 12
&/ hodin, ale nedoporucujeme, aby ste nechali pokrm v horicom stave viac ako dve az tri hodiny, pretoZe to niekedy moZe zmenit
Funkcia MASTERCHEF LITE

Jeho chut.
Funkcia MASTERCHEF LITE umoziuje zmenit ¢as a teplotu varenia pocas vykonavania automatickych programov, s vynimkou
programu EXPRESS. Rozsah a kroky zmeny doby varenia zavisia od zvoleného programu. Teplotny rozsah je od 35 do 180°C
s krokom nastavenia po 1°C.
Ak je zapnuty rezim oneskoreného Startu, funkcia MASTERCHEF LITE nie je dostupnd.
Funkcia MASTERCHEF LITE méZe byt obzvldst uZitocnd, ak pripravujete jedld podla zloZitych receptov, ktoré vyZaduju kombi-
@ ndciu roznych programov varenia (napriklad pri priprave holubkov, hovidzieho stroganovu, polievok a cestovin podla roznych
< receptov, dzemu atd).
Ak cheete zmenit teplotu pripravy jedla:
1. Pocas varenia stlacte tlacidlo & Hodnota teploty na displeji zacne blikat.
o Pri nasledujticich teplotnych zmendch sa zobrazi poslednd nastavend hodnota.
2. Pozadovanu hodnotu nastavte stlacenim tlacidiel 4= a ==. Ak chcete alnu / hodnotu,

nastavenie bude pokracovat od zaciatku / konca rozsahu, pre rychlu zmenu hodnoty, stlacte a podrzte pozadované
tlacidlo.

3. Niekotko sektind nestlacajte tlacidla na ovladacom paneli, zmeny sa automaticky ukladaju.
o Aby sa zabrdnilo prehriatiu pri nastavovani teploty varenia nad 150°C, maximdlna doba prevddzky programu bude obmedze-
nd na dve hodiny.

Ak sa teplota varenia pocas prechodu na prevddzkove teplotné parametre meni (ak je to vyrobné nastavenie), proces predohre-
vu sa prerusi a zacne sa odpocitavanie. Zmena doby varenia nemd vplyv na proces predhrievania.

Ak cheete zmenit ¢as pripravy jedla:

1. Potas varenia stlatte tlatidlo . Hodnota hodin na displeji zacne blikat.

2. Nastavte pozadovani hodnotu hodin stlatenim tlatidiel == a ==. Ak chcete uloZit vykonané zmeny a prejst na nasta-
venie mindt, stlatte tlacidlo (. Rovnakym sposobom nastavte minity. Niekotko sekund nestlacajte tlacidla na paneli,
zmeny sa automaticky ukladaju. Ak sa chcete vratit k nastaveniu hodin, stlacte opat tlacidlo (D, kym sa neukonci
funkcia AutoSave.Zmena hodndt hodin a minit nastane nezavisle od seba. Ak chcete rychlo zmenit hodnotu, stlacte a
podrzte pozadované tlatidlo.

3. Niekotko sektind nestlacajte tlacidla na ovladacom paneli, zmeny sa automaticky ukladaju.

0 Ak nastavite cas varenia na 00:00, program sa zastavi.

Vseobecny postup pouZivania automatickych programov

POZOR! Ak pouzivate zariadenie na varenie vody (napriklad pri vareni jedd), JE ZAKAZANE zohrievat teplotu vody na pripravu
Jedla nad 100°C. To mdZe viest k prehriatiu a poskodeniu zariadenia. Z rovnakého dévodu NEPOUZIVAITE na varenie vody
programy BREAD, FRY, BAKE.

1. Pripravte (odvazte) potrebné zlozky.

2. Vlozte ingrediencie do misky spotrebi¢a podla programu varenia a vlozte ju do tela spotrebica. Uistite sa, Ze vietky
zlozky, vratane kvapaliny, st pod vrchnou ryskou na vnitornej strane nadoby. Uistite sa, Ze miska je nasadena rovno a
je vtesnom kontakte s nahrievacim telesom.

3. Zatvorte veko a tocte ho proti smeru hodinovych ruciciek, kym sa nezastavi.
A UPOZORNENIE! Ak pripravujete jedlo pri vysokych teplotdch s velkym mnoZstvom rastlinného oleja, nechajte veko vzdy otvo-
rené.
4. Na pripravu jedal v reZime rychlej pripravy jedal presuiite parny ventil do polohy “Close’, v rezime multifunkéného
hrnca do polohy “Open’”.



RMC-PM381E

5. Zapnite pristroj do elektrickej siete.
6. Ak cheete vybrat automaticky program pripravy jedla, stlacte prislusné tlatidlo na paneli. Program pripravy jedla si
mozete tiez vybrat stlacenim tlacidiel = a ==, indikator zvoleného program sa rozsvieti.
7. Vpripade potreby zmeite nastavenu dobu varenia.
8.V pripade potreby zmerite teplotu varenia (pre programy fungujlice v rezime multifunkéného hrnca) alebo urovert
tlaku (pre programy fungujtice v rezime tlakového hrnca).
9. Vpripade potreby nastavte ¢as oneskorenia Startu.
Parametre je mozné menit v lubovolnom poradi.
V lubovolnej fize konfigurdcie sa stlacenim tlacidla (1) spusti program so zadanymi parametrami. .
10. Stlatenim tlatidla (V) spustite program pripravy jedla. V zavislosti od zvoleného programu varenia sa odpotitavanie YOGURT/ Priprava rbznych druhov jogurtu, kysnutie cesta 8:00 10 min - v
v ; P N " DOUGH 12h/1min
zatne ihned alebo po dosiahnuti pozadovanej teploty a tlaku v miske. -
V niektorych automatickych programoch za¢ina odpocitavanie nastavenej doby pripravy iba po dosiahnuti nastavenej prevddz- BABY FOOD Priprava detskej vyZivy 0:10 ! mllnn;i: n/ v v
kovej teploty spotrebica. Napriklad v programe STEAM/BOIL odpocitavanie nastavenej doby varenia zacne a2 po tom ako voda
zovrie a v miske sa vytvori dostatocne hustd para. PORRIDGE Priprava ka s pouzitim pasterizovaného odtué- |59 1min-4h/ v v
neného mlieka i 1 min
Ak je spotrebic nastaveny na zadané parameter; indikdtory @ a .l blikaj. Ak pouztvate prograny fungu/uce v rez:me tlako . - - _— -
vého hrnca, stupnica tlaku sa zastavi na hodngte ého tlaku. Po dosi STEAM/BOIL | Varenie na pare mdsa, ryby, zeleniny a injch 4, Lmin-2h/ v v v
pipne. Indlkatar@ prestane blikat. indikdtor 11 a stupnica stupria tlaku zhasne alebo sa nepretrztte razswetm ak je program potravin L min
pod tlakom. BAKE Peceme keksuv susienok, zapekaniek, kolacov z 1:00 1min —.4 h/ v v
11, Tri kratke pipnutia indikuji dokoncenie programu pripravy jedla. Na konci programu / automatického ohrevu sa na a ¢ho cesta ’ L min
niekolko sekund zobrazi na displeji napis “End". FRY Vypraiame mésa, ryb, hydiny, zeleniny a multikom- 018 Imin-1h/ v v
12. Ak pouzivate programy funguluce v rezime multifunkéného hrnca, nechajte pristroj niekolko mindit chladnut a potom h jedal ’ 1 min
nastavte pamy ventil do polohy “Open’, aby sa normalizoval tlak v miske. ) ) Tmin-3h/
o Ak cheete zrusit zadany program, prerusit proces pripravy jedla alebo automaticky ohrey, stlacte tlacidlo CJ PILAF Priprava roznych typov rizota 020 1 min v
@ JE ZAKAZANE: BREAD Priprava chleba z razne] a psenicne] miky (vrata- 5 0 Lmin-4h/ v v
- plnit misku s jedlom a vodou nad maximdlnu rysku stupnice na vntitornom obvode misky; ne etapy kysnutia cesta) ’ 1 min
- varit v rezime tlakového hrnca bez vody alebo inej tekutiny (minimdlny potrebny objem kvapaliny st 2 odmerky); . . o 2 Ex
- pouzivat rezim tlakového hrnca na ‘5 duktov v oleji Rychla priprava _ryie,sypanych ka$ na vode. 25 3
" . EXPRESS Ak cheete spustit program v pohotovostnom re- | © Sz
Ak cheete ziskat vysoko-kvalitny vysledok, odporicame pouzivat recepty na varenie z kuchdrka pripojené k tlaku multicooker, zime, na niekolko sekind stlacte a podrzte tlati- | € & E
ktory je urceny $pecidlne pre tento model. Relevantné recepty ndjdete aj na webovej strdnke www.redmond.company. dlo ().Na displeji sa zobrazi = FE £
<2
Sdhrnna tabulka program na pripravu jedal (nastavenia vyrobcu)
Odporucany ¢as varenia roznych potravin na pare
Bravtové/Hovadzie filé (1,5-2 cm kocky) 500 800 30740
Baranie filé (1,5-2 cm kocky) 500 800 40
Kuracie filé (1,5-2 cm kocky) 500 800 20
RICE/GRAIN  Prprava canych prioh varenie hudhovieehkesi | 010 1T 20 sy Karbonstky/kotlety 500 800 25/40
o ropenéh miicke. duseného misa kol Lmin-5h/ Ryba (file) 300 800 15
riprava topeného mlieka, duseného mésa, kole- . min - e
SLOW COOK na, huspeniny, tlacenky 1:00 1min v v v Morsky koktejl (¢erstvo 300 800 5
s Zemiaky (narezané na 4 Casti 500 800 20
SouP Priprava hlavnych jedal 0:20 Imin-4h/ o v ik J
1 min Mrkva (1,5-2 cm kocky) 500 800 35
Dusenie mdsa, ryb, zeleniny a multikomponen- . Imin-4h/ Cvikla (narezan na 4 ¢asti) 500 1500 90
STEW tnych jedal 0:20 1min v v v

SVK




" Véha 0Objem vor : :
Potravina Polet,gké d L Y, gas pripravy, min
Zelenina (terstvo zamrazen) 500 800 5
Slepatie vajce 5ks 800 10

Majte na pamiti, ze ide o v3eobecné odporicania. Skutocnd doba sa moZe [isit v zdvislosti od odporucanych hodndt viastnosti
konkrétneho vyrobku rovnako ako aj od vasej chuti.

Odporucania pre pouzitie teplotnych rezimov

t:;:z:"fc Odporuéanie na pouzitie t:;alcogréc Odpordéanie na pouzitie
35 Ulezanie cesta, priprava octu 110 Sterilizacia
40 Priprava jogurtu 115 Priprava cukrového sirupu
45 Zéakvas 120 Priprava kolena
50 Kvasenie 125 Priprava duseného masa
55 Priprava fondanu 130 Priprava nakypu
60 Priprava zeleného Caju, detskej vyzivy 135 Vypréazanie hotovych jedal, aby boli chrumkavé
65 Varenie mésa v vakuovom baleni 140 Udenie
70 Priprava puncu 145 Opekanie zeleniny a ryby v alobale
75 Pasterizacia, priprava bieleho ¢aju 150 Opekanie mdsa v alobale
80 Priprava vareného vina 155 Pecene vyrobkov z kysnutého cesta
85 z{L%riagaast;;?rg\ljyalebo jedal, ktoré si vyzaduju 160 Vyprézanie kurtiat
90 Priprava cerveného ¢aju 165 Vyprazanie steakov
95 Priprava mlie¢nych kasi 170 Vyprazanie v cesticku
100 Priprava snehovych bozkov, dzemu 175 Priprava pastét
105 Priprava huspeniny 180 Priprava hranoliek

Pozri tie? prilozenti kuchdrsku knizku.

DODATOCNE MOZNOSTI

«  Priprava tvarohu, syra

«  Priprava fondanu

«  Sterilizacia riadu a predmetov osobnej hygieny

«  Pasterizacia tekutych potravin

«  Zohrievanie detskej vyZivy

Dalsie informdcie ndjdete v knihe receptov alebo na strdnke www.redmond.company.

V. DODATOCNE VYBAVENIE

(predava sa samostatne)

Dodatocné vybavenie nie je sucastou multifunkéného tlakového hrnca REDMOND RMC-PM381E. Objednat alebo dozvedet
sa 0 novinkach firmy REDMOND a jej vyrobkach mdzete na wéb-stranke www.redmond.company alebo v obchodoch autori-
zovanych predajcov.

VI. STAROSTLIVOST O ZARIADENIE
A\

Vseobecné pravidla a odporu¢ania

o Pred prvym pouzitim pristroja a taktiez na odstranenie zapachu potravy z multifunkéného zariadenia po priprave
jedla sa odpora spracovat v fiom po dobu 15 minut polovicu citronu s pouzitim programu STEAM/BOIL.

»  Netreba nechavat v zakrytom multifunktnom zariadeni misu s pripravenym jedlom alebo misu naplnent vodou viac
ako 24 hodin. Misu s pripravenym jedlom mdZete uskladiovat v chladnicke a pri potrebe zohriat jedlo v multifunkénom
zariadeni s pouzitim funkcie ohrevu.

« Ak nepouzivate pristroj dlhsi Cas, vypnite ho z elektricke] siete. Pracovna komora vratane ohrievacieho telesa, misy,
veka, snimatelnej tesniacej gumicky a tiez parovy a uzatvaraci ventil musi byt ¢isty a suchy.

UPOZORNENIE! Pred tym, ako Cistit spotrebic, je potrebné presvedcit sa, Ze spotrebic je odpojeny od elektrického zdroja a
tplne vychladol!

Je prisne zakdzané pondrat pristroj do vody alebo drZat ho pod pridom vody!

Je zakdzané pouzivat pri Cisteni spotrebica hrubé servitky alebo hubky a abrazivne pasty. TaktieZ nie je povolené pouzivanie akych-

kolvek chemickych agresivnych alebo inych ldtok, ktoré sa neodporticaji pre pouZitie s preds i, ktoré majui kontakt s jedlom.

o Pricisteni gumenych casti multifunkéného tlakového hrnca budte opatrni: ich poskodenie alebo deformacia moze viest
k nespravnemu fungovaniu spotrebica.

»  Teleso vyrobku je potrebné istit podla miery znecistenia. Misu, vitorné hlinikové veko, snimatetnt tesniacu gumicku,

snimatelny parovy ventil a uzatvaraci ventil treba Cistit po kazdom pouziti spotrebica. Kondenzat, ktory v procese

pripravy jedla vznika v multifunkénom zariadeni, sa odstranujte po kazdom pouziti spotrebica. Vnitorné plochy pra-

covnej komory treba Cistit podta potreby.

Cistenie telesa zariadenia

Cistite teleso zariadenia s pomocou mékkej vihkej kuchynskej servitky alebo hubky. Je mozne poufitie jemného Cistiaceho
prostriedku. Ak chcete odstranit tesniaci kriizok, jemne ho vytiahnite smerom k vam. Aby nevznikli Smuhy od vody na telese
zariadenia, odportca sa vyutierat plochu telesa nasucho.

Cistenie misy

Je mozné Cistenie misy ako rucné s pouzitim makkej hubky a prostriedkov na umyvanie riadu, tak aj v umyvacke riadu (v
stlade s odportcaniami vyrobcu).

Pri silnom zneisteni nalejte do misy teplt vodu a nechajte ju odmoit, potom mozete pokracovat v Cisteni misy. Pred tym,
ako vlozite misu do multifunkéného zariadenia, bezpodmienecne poutierajte vnttornd plochu misy nasucho.

Pri pravidelnom pouziti misy je mozna Uplna alebo Ciastocna zmena farby jej vnitorného ohrovzdorného nateru. Tato oso-
bitna zmena nie je priznakom defektu misy.

o

istenie snimatelného parného a uzatvaracieho ventilu

Opatrne potiahnite parovy ventil za osadenia dohora.

Odstrarite vnutorné veko tahanim smerom k vam.

Odstrarite vietko na vnitornej strane veka potiahnutim smerom k vam.

Opatrne zlozte tesniacu gumicku zaporného ventilu a vyberte von samotny ventil. Poumyvajte vietky Casti parného a
zaporného ventilu.

Skladajte v opatnom poradi: vlozte zaporny ventil na miesto a navlecte nan gumicku, vstavte ochrannt mriezku par-
ného ventilu do Specialnych osadeni na doraz. Natesno vlozte parny ventil do hniezda na veku pristroja.
UPOZORNENIE! Aby sa zabrdnilo deformdcii, gumové pdsy ventilu by sa nemali pocas odstrariovania, ¢istenia a instaldcie
skratit alebo vytiahnut.

Necistite vnutorné veko v umyvacke riadu!

w

VN

Odvod kondenzatu

Pri tomto modeli sa kondenzat zhromazduje v osobitnej dutine na zariadeni okolo pohara a steka do Specialnej nadoby

umiestnenej na jej zadnej strane.

1. Otvorte veko, vyberte misku. Ak je to nutné, mierne zdvihnite prednt cast multifunkéného tlakovo hrnca, aby konden-
zat celkom stiekol.



2. Jemnym tahom za vystupy snimte nadobu smerom k sebe.
3. Kondenzat vylejte a nadobu na zaklade vy3sie spominaného postupu oplachnite a nadobu vlozte na miesto.
4. Kondenzat, ktory ostal v dutine okolo nadoby, utrite utierkou.

Cistenie pracovnej komory

Pri prisnom dodrziavani tohto navodu na obsluhu je pravdepodobnost prieniku tekutin, ¢asti potravin alebo neistot do
pracovnej komory spotrebica minimalna. V pripade, Ze doslo k podstatnému znecisteniu, je potrebné ocistit vrchnu cast
pracovne] komory tak, aby sa zamedzilo nespravnemu fungovaniu alebo poskodeniu spotrebita.

Botné steny pracovnej komory, povrch ohrievacieho taniera, plast centralneho snimaca teploty (je umiestneny v strede
ohrievacieho telesa) je mozné oistit vlaznou (nie mokrou) hubkou alebo servitkou. Ak pouzivate umyvacie prostriedky, je
nevyhnutné odstranit ich zvysky, aby sa odstranila moznost neZiaducich zapachov pri nasledujucej priprave potravin.V pri-
pade zistenia cudzich predmetov v priehlbine okolo centralneho snimaa teploty ich opatrne odstrarite pinzetou, netlacte
pritom na kryt snimaca teploty. Pri znetisteni povrchu ohrievacieho taniera je mozné pouzit viaznui hubku strednej drsnosti
alebo synteticku Stetku.

Pri pravidelnom pouzivani pristroja je mozné tplne alebo Ciastocne zmenit farbu vykurovacieho disku. Toto samo o sebe nie
je znakom poruchy zariadenia a neovplyviiuje jeho fungovanie.

Preprava a Skladovanie

Pred ulozenim a opatovnym pouzitim pristroj oCistite a utrite vietky ¢asti zariadenia dosucha. Pristroj skladujte na suchom
a vetranom mieste, chrarite ho pred zdrojmi tepla a priamym slne¢nym Ziarenim.

Pocas prepravy a skladovania je zakazané vystavovat pristroj mechanickému namahaniu, ktoré by mohlo viest k poskodeniu
zariadenia a / alebo poruseniu celistvosti obalu.

Obal od pristroja je potrebné chranit pred vodou a inymi kvapalinami.

VII. PRED OBRATENIM SA NA SERVISNE CENTRUM

Porucha Pripadné priciny Odstranenie poriich
Odpoijte pristroj od elektrcikej siete, nechaj-
te ho ochladndt. Tesne zatvorte vrchnak, a

znovu zapnite pristroj do siete

Na displeji sa zobrazila spravo
o chybe: E*, spotrebi¢ 6-krat
kratko pipne

Systémova chyba, moznost poruchy ovladacieho panelu
alebo nahrievacieho telesa

Presvedcte sa, Ze odnimatelny napajaci
kabel je pripojeny ku zodpovedajicemu
konektoru v telese pristroja a je zapojeny
do zasuvky

Napajaci kabel nie je pripojeny do pristroja a (alebo) do
elekrtrickej zasuvky

Pristroj sa nezapina Zasuvka je v poruche Zapnite pristroj do spravnej zasuvky

Zkontrolujte napatie v elektrickej sieti.V
pripade ak chyva, obratte sa na orga-
nizciu, ktora zabezpecuie tieto sluzby pre
Vas dom

V elektrickej sieti chyba elektricky prad

Zkontrolujte nepretrzitost elektrického
pridu v sieti. V pripade ak nie je stabilny,
obratte sa na organizaciu, ktora zabezpe-
Cuje tieto sluzby pre Va$ dom

Prerusenie napajenia od elektrickej siete (Uroveri napétia
je nestabilna alebo je pod troviiou)

Medzi nadobou a nahrievacim telesom sa nachadza
cudzi predmet alebo Castice (smete, kripy, Castice
potravin)

Odpojte pistroj od elektrickej siete, nechaj-
te ho vychladnt. Odstrarite cudzi predmet

Jedlo sa pripravuje prili$ diho alebo Castice

Umiestnite nadobu rovno, aby nedoslo do

Nadoba v pristroji bola nerovne umiestnena 2otikmenia

Odpoijte pristroj od elektrickej siete, nechaj-
te ho ochladnut. Vycistite nahrievacie tele-
50

Nahrievacie teleso je zaSpineny

Porucha Pripadné pri¢iny Odstranenie porich
Nadoba vovnutri pristroja ne-
bola umiestend priamo (bola

umiestend so zosikmenim)

Umiestnite nadobu rovno, aby nedoslo do
zosikmenia

Zkontrolujte, ¢i sa nedostali cudzie pred-
mety (smete, kripy, Castice potravin) med-
zi vikom a telesom pristroja, odstrarite ich.
Vzdy zatvarajte viko, kym nepotujete
cvaknutie

Pocas pripravy para vychadza
zpod vyrchnaku. Odpotitava-
nie tasu v programe je
zapnuté

Bola porusend tesnost
spojenia nadoby a
vnitorného vrchnaku v
multifunkénom hrnci

Viko nie je tesne zatvorené resp,
sa pod vikom nachadza cudzi
predmet

Tesniaci krazok vo viku pristro-
ja je zaSpineny, deformovany
alebo poskodeny

Zkontrolujte stav tesniaceho krizku na
vnitornom viku pristroja. Vymeiite krizok
novym, v pripade ak to bude treba

Pocas pripravy para vychadza

zpod vyrchnaku. Odpotitavanie
Casu v programe nefunguje

Tesniaca guma sa stratili Skontrolujte i je tesniaca guma na mieste

Ked spotrebit funguje v rezime
tlakového hrnca,z otvoru uzat-
varacieho ventilu vychadza
para. Odpotitavanie asu v
programe nefunguje

Vycistite ventil tak ako je napisané v Casti

Spétny ventilje zaspineny Starostlivost o zariadenie

Skontrolujte i je spétny ventil alebo jeho

Spétny ventil alebo jeho tesniaca guma sa stratili tesniaca quma na mieste

0 Ak sa problém nepodarilo vyriesit, obrdtte sa na autorizované servisné stredisko.
Ekologicky neskodliva recyklacia (recyklacia elektrického spotrebica)
E Likvidacia obalu, manualu,ako aj samotného zariadenia mus byt vykonana v stilade s miestnymi programami recyklacie.
Prejavte zaujem o ochranu Zivotného prostredia: nevyhadzujte takéto pristroje do bezného komunalneho odpadu.
f— Opotrebované (staré) pristroje nemozu byt vyhodené spolu s ostatnymi beznymi smetami. Musia byt recyklované
zvlast. Majitelia opotrebovanych zariadeni musia odniest pristroje do Specialnych zberni alebo ich odovzdat
zodpovedajlicim organizaciam. Takouto Cinnostou podporujete program na recyklaciu cennych surovin a taktiez chranite
ovzdusie od Skodlivych latok.
Tento spotrebic v stilade s europskou smernicou 2012/19/EU, ktoré sa riadi likvidaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Tato smernica definuje zakladné poziadavky na likvidaciu a recyklaciu odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni,
ktoré platia v celej Eurdpskej unii.



5 Pred zacetkom natancno preberite vsa navodila in jih shranite za prihodnje reference. S skrbnim upostevanjem teh navodil
lahko znatno podaljsate Zivijenjsko dobo vasega aparata.

Varnostni ukrepi in navodila iz tega priro¢nika ne zajemajo vseh moznih situacij, ki se lahko pojavijo med delovanjem
naprave. Pri uporabi naprave mora biti uporabnik previden in pozoren.

POMEMBNI ZASCITNI UKREPI

* Proizvajalec ni odgovoren za morebitne napake, ki izhajajo iz uporabe
izdelka na nacin, ki je vnasprotju s tehnicnimi ali vamostnimi standardi.
Ta naprava je narpen[!ena uporabi v domacih razmerah in se lahko upo-
rablja v stanovanjih, drzavnih hiSah ali drugih podobnih pogogh neindu-
strijskega delovanja. Industrijska ali kakrsna koli druga zloraba naprave
se Steje za krSitev pogojev pravilne uporabe izdelka. V' tem primeru proi-
2vajalec ni odgovoren za morebitne posledice.

Pred namestityijo naprave, preverite, ali je napravo napetost ustreza nape-
tosti vvaSem domu (se nanasajo na napisni ploscici ali tehnicnih podatkov).
Med uporabo podaljska se prepricajte, da je njegova napetost enaka kot
na napravi. Uporaba drugacne napetosti lahko povzroci pozar ali drugo
nesreco, ki povzroci poskodbo naprave ali kratek stik.

Naprava mora biti ozemljena. Povezite se samo z pravilno namesceno
vticnico. Ce tega ne storite, lahko pride do elektricnega udara. Uporabljaj-
te samo ozemljene podaljske.

@ POZOR! Med uporabo naprava postane vroca! Paziti je treba, da se
med delovanjem ne dotaknete ohisja, posode ali drugih kovinskih
delov. Prepricajte se, da imate pred uporabo naprave zascitene roke.
Da bi se izognili morebitnim opeklinam, se ne nagibajte nad odprto
napravo.

* Po uporabi vedno izklopite napravo, preden jo ocistite ali premaknete. Ni-
koli ne drzi vticnice z mokrimi rokami. Ne potegnite napajalnega kabla, da
bi se odklopili od vticnice; namesto tega primite vticnico In jo izklopite.

* Napajalni kabel ne sme biti blizu vrocim povrSinam (plinskim ali elektricnim
pecicam) ali ostrim robovom. Ne pustite, da vrv visi ez rob mize ali pulta.

ZAPOMNI SI: poskodba hrbtenjace lahko povzroCi okvaro, ki je
garancija ne bo krila. Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zame-
njati, kontaktirajte pooblasceni servisni center samo zato, da se
izognete vsem tveganjem.

Nikoli ne namecajte naprave na mehke povrsine, da prezracevalne reze
ne bodo ovirale.

Ne upravljajte aparata na prostem, da ne bi voda, tujek ali Zuzelka vsto-
pili v napravo. To lahko povzroCi resno Skodo na napravi.

Vedno izkljucite napravo in jo pred (iscenjem ohladite. Pri Ciscenju enote
upostevajte navodila za ¢iscenje in splosno vzdrzevanje.

Vedno imejte ventil za odvajan'ge pare, ventil za uravnavanje tlaka, 0-obroc
znotraL pokrova, posodo za zbiranje kondenzata v Cistih in uporabnih
pogojin. Ne prikljucite napravo, ce obstaja skodo, nadaljujte z deformaci-
Jami, ventilov, notranji pokrov in O-tesnilo ali Ce kondenzata zbiranje
zabojnik poln. Ko sami zamenjate o-ring, uporabite samo rezervni o-ring,
ki je vkljucen v dostavni komplet naprave.

Pri kuhanju hrane pod pritiskom je treba zagotoviti, da se posoda napol-
ni zvodo ali drugo tekocino, ki ni manjsa od 1/5 prostornine posode.

Ne pecite in pecite pod velikim pritiskom!
Da se prepreCi zamaSitev ventila za odvajanje pare, se posoda napolni s
proizvodi in vodo, ki ne presegajo 4/5 prostornine posode. Pri kuhanju

proizvodov, ki se lahko nabreknejo v vroCi vodi ali proizvedejo peno -
najveC 3/5 prostornine posode.

@ Ne zazenite kuhalnega programa pod visokim pritiskom, ce pokrov
ni popo

[noma zaklenjen!

Pri-odpiranju ventila za odvajanje pare med kuhanjem ali po njem je
mogoC mocan nav&nfm tok vroce pare. Ne naslanjajte se na pokrov in
drzite roke stran od odprtin ventila med odpiranjem.



* Ko se tlak v delovni komori poveca, se sistem za blokiranje pokrovov sa-

modejno aktivira. Pokrova naprave ne smete odpreti brez predhodnega

normaliziranja tlaka v delovni komori,

* Ko tekocina in pureed jedi so kuhani, pustite, da se naprava ohladi za 5

do 10 minut pred za sprostitev tlaka v redu, da se prepreci iztekanje

vroce tekoCine skozi izpust pare ventil.

* Pokrov odprite samo z namescenim plasticnim roﬁatem. Napravo se dvig-
ne le s posebnimi roCaji,namesCenimi na robovih okvirjev, in samo kadar

je napajanje izkljuceno.

Ne potopite naprave v vodo ali jo sperite pod tekoco vodo!

e Tanaprava se lahko uporablja za otroke, stare od § let in z?oraj in osebe
Zzmanjsano telesno, senzorno ali umskimi sposobnostmi ali s pomanjka-
njem izkusenj in znanja, Ce o bili glede nadzora ali navodil v zvezi z
uporabo naprave na varen nacin in razumeti tveganja. Otroci se ne smejo
igrati z aparatom. Naprava in njen kabel naj bosta izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati uporabnikov brez
nadzora.
Obdrzi embalazo (film, pena itd.) izven dosega otrok, ker se lahko zadusila.
Spremembe ali prilagoditve izdelka nisp dovoljene. Vsa poEravila bi mo-
ral opraviti pooblasceni servisni center. Ce tega ne storite, lanko to povzro-
(i Skodo ali poskodbo naprave in premozenja.

@ POZOR! Ne uporabljajte naprave v primeru napak.

Tehni¢ne Specifikacije

Vzorec RMC-PM381E
Mot 900 W
Napetost 220-240V,50/60 Hz
Elektricna varnost razred |
Zmogljivost posode 5L
Premaz posode brez palice
Prikaz LED
Parni ventil odstranljivo
Pokrov. odstranljivo
Skupne mere 290 x 330 x 300 mm
Neto masa 4,7kg
Varnostni sistem, 4 varnostne znatilnosti:
parni ventil

zapiralni ventil
termicna varovalka
senzor preseznega tlaka

Samodejni programi

Tlacni kuhalnik:

RICE/GRAIN (RIZ / ZRNA)

SLOW COOK (POCASEN KUHAR)
SOUP (JUHA)

STEW (OBARA)

PILAF

STEAM/BOIL (PARA/TUR)

Funkcije
MASTERCHEF LITE (spreminjanje temperature kuhanja)

Natin multicookerja:
YOGURT/DOUGH (JOGURT/TESTO)
BAKE (SPECI)

FRY

BABY FOOD (OTROSKA HRANA)
PORRIDGE (KASA)

BREAD (KRUH)

EXPRESS

and time during cooking process). ja
Ogrej Se do12ur
Vnaprej onemogocite topel nacin ja
Pogrejte do 12 ur
Casovna Zakasnitev do 24 ur
2Zvocni signali onemogoceni ja
Zaklep upravljalne plosce ja
Natin Pakiranja

Elektricni Stedilnik Tlaka 1 kos.
Skleda s premazom brez palice 1 kos.
Posoda za paro 1 kos.
Stoj 1 kos.
Merilna casa 1 kos.
Veslo zmesanjem 1 kos.
Servima Zlica 1 kos.
Kuharska knjiga 1 kos.
Elektri¢ni kabel 1 kos.
Priro¢nik za uporabo 1 kos.
Servisna knjizica 1 kos.

I V skladu s politiko nenehnih izboljsav, proizvajalec si pridruje pravico do morebitne spremembe nacrta, embalaZa dogovora,
ali tehnicne specifikacije naprave brez predhodnega obvestila. Specifikacija omogoca napako v visini £10%.



Sklop naprave (A1, str. 3)

1. Pokrov 11. Ohisje

2. Rotaj pokrova 12. Kondenzacijski zbiralnik

3. Rotica za prenos 13, Veslo z mesanjem

4. Odstranljivi parni ventil 14. Servirna zlica

5. Zapiralni ventil 15. Merilna ¢ada

6. Varnostni pokrovcek parnega ventila 16. Posoda za paro

7. Zaporni ventil kavcuk 17. Elektricni kabel

8. 0O-ring 18. Stoj

9. Skleda s premazom brez palice 19.  Odstranljiv notranji pokrov

10. Nadzorna plos¢a z zaslonom

Nadzorna plosca (A2, str. 4)

1. Prikaz

2. Gumbi samodejnih programov kuhanja

3. == gumb za zmanjsanje vrednosti, obratno, preklapljanje med kuhanje programov

4. = qumb za povetanje vrednosti, neposredno preklapljanje med programi kuhanja

5. atl gumb za nastavitev operativnega tlaka v programih za kuhalnike tlaka

6 & gumb za preklop na natin za nastavitev temperature

7. [ gumb za omogocanje / onemogocanje ponovnega ogrevanja; prekinitev operacije kuhalnega programa, da se
otistijo prej$nje nastavitve

8. (D gumb za preklop na natin nastavitve ¢asa kuhanja

9. {2) qumb za preklop v nain za nastavitev zakasnitve

10. (1) qumb za omogocanje prilagojenega natina kuhanja, da se omogoti / onemogoti funkcija varjenja

Zaslon (A3 str. 5)

1. Kazalnik stanja pogrevanja / ogrevanja

2. Indikator nacina kuhanja/prilagoditve ¢asa kuhanja

3. Kazalnik stanja zakasnitve

4. Glavni indikator zaprtja pokrova

5. Indikator zvocnih signalov za onemogocene zvo¢ne signale

6. Vrednost kazalca ¢asa / temperature

7. Indikator tlaka

8 Cakan]e na dostop do kazalnika obratovalnih parametrov / indikatorja ravni tlaka

|. PRED PRVO UPORABO

Previdno odstranite veckotirnik in njegove dodatke z embalaze. Zavrzite ves material za pakiranje.
A Hranijo vse opozorilne oznake, _\_/kl/uc“na z identifikacijsko oznako serijske Stevilke, namesceno na ohisju. Odsotnost serijske
Stevilke vam bo odvzela garancijske pravice!
Po prevozu ali shranjevanju pri nizkih temperaturah naprava pred uporabo ostane na sobni temperaturi vsaj 2 uri.
Ohisje aparata obrisite zmehko, vlazno krpo. Notranjo posodo sperite s toplo milnato vodo in temeljito posusite. Vonj po prvi

uporabi naprave je normalen in ne kaze na okvaro.V takem primeru se naprava otisti z naslednjo "Cis¢enjem in vzdrzevanjem".

Postavite aparat na trdi celo, vodoravno podlago, tako da pare iz ventil ne bo prisel v stik s ozadje, okrasne obloge, elektron-
skih naprav ali drugih predmetov ali snovi, ki lahko poskodujejo z visoko vlaznostjo ali temperature.

Pred uporabo se prepricajte, da na zunanji ali notranji strani multicookerja ni ¢ipov ali drugih napak. Med skledo in grelnim
elementom ne sme biti nicesar.

@ POZOR! Aparata ne smete dvigovati ob rocaju, da bi odprli pokrov.

Naprave ne vklopite brez namescene posode ali s prazno posodo. V primeru zacetka kuhal prog lahko
pride do kriticnega pregretja ali poskodbe previeke proti palicam. Preden se cvre, nalij malo rastlinskega ali soncnicnega olja.

[1. DELOVANIE

Zaklepanje pokrovov
Pri zaklepanju je pokrov naprave tesno zaprt in zaprt z okvirjem, ki omogoca visok tlak v delovni komori.
Ko je tlak v komori nad atmosferskim tlakom, se pokrov samodejno zaklene. Ce se pokrov po kuhanju ne odpre prosto, je
pritisk v delovni sobi $e vedno previsok. Napravo ohladimo za nekaj minut, nato pa nastavimo parni ventil na odprt poloZaj,
da normaliziramo tlak v posodi.

POZOR! Naprava se segreva med operacijo! Med kuhanjem in po njem se ne dotikajte kovinskih delov.

Preden se naprava premakne, jo je treba popolnoma ohladiti. Premakni napravo, ki jo drZi ob okvirju.

Varnostni sistem

Redmond RMC-PM381E elektricni $tedilnik tlaka je opremljen z ve¢stopenjskim varnostnim si Ce rain/ali
tlak v komori presegata dovoljene meje, sistem te znacilnosti Samodejno normalizira brez prekinitve kuhalnega postopka.
(e se to ne zgodi, za doloten ¢as, delovanje elektri¢nih lonec je ustavil, in napravo, ki daje 6 kratkih zvotnih signalov.

V primeru prekinitve proces kuhanja v lonec nacin s pritiskom na [ gumb (ali de-poZivitev naprave, medtem ko tece program),
pustite, da se naprava ohladi za nekaj minut, nato pa nastavite parni ventil za sprostitev v Odprtem poloZaju, da normalizi-
rati tlak v skledo. Ko se tlak v delovni komori normalizira, odprite pokrov naprave.

Onemogocanje zvocnih Signalov

Mozno je,, da omogotite/onemogocite zvotne signale v vsakem natinu delovanja naprave (razen za nastavitev programa
pred zacetkom).V ta namen pritisnite in drZite gumb @ za nekaj sekund. Ce so zvocni signali onemogoceni, se na prikazo-
valniku prizge indikator 3.

Zaklep upravljalne plosce

Da se zagotovi dodatna varnost, ima nadzorna plo$¢a Naprave funkcijo zaklepanja, ki prepretuje nenamerno pritiskanje
gumbov.

(e elite omogotiti/onemogotiti nadzorne ploite zaklepanje, v vsakem ginu delovanja (razen za nastavitev programa pred
zactetkom), pritisnite & gumb in ga drzite, medtem ko pritisnete tipko gumb,drigoba gumba za nekaj sekund. Napra-
va oddaja dolgi zvotni signal. Ko je plo3ca zaklenjena, se na zaslonu zaslisi kazalnik (2.

Nastavitev Casa Kuhanja

REDMOND RMC-PM381E elektritni $tedilnik tlaka ima moznost ro¢no nastaviti ¢as kuhanja za vsak program, razen za ek-

spresni program. Povecevanje sprememb in moZen razpon nastavljenega ¢asa sta odvisna od izbranega kuhalnega programa.

Po izbiri samodejnega programa pritisnite gumb (9, da nastavite ¢as kuhanja. Ura na zaslonu zacne utripati. Pritisnite gumb
in == da nastavite Zeleno uro. Pritisnite gumb @, da shranite vnesene spremembe in pojdite na nastavitev minutne

vrednosti. Doloci minutno vrednost na enak nacin.

Nekaj sekund ne pritisnite nobenega gumba na pél)tu Spremembe so samodejno shranjene. Da se vrnete na uro pred samo-

dejnim shranjevanjem, ponovno pritisnite gumb (.

Ure in minute se spreminjajo neodvisno drug od drugega. Da bi hitro spremenili vrednost, pritisnite in drZite Zeleni gumb.

Nastavitev Temperature Kuhanja

Ko uporabljate multicooker nacin programov (razen za EXPRESS program), je mogoce spremeniti, kuhanje temperatura
rotno v obmogju od 35 do 180°Cz inkrement 1°C.

Po izbiri samodejnega programa pritisnite gumb & da nastavite temperaturo kuhanja. Privzeta vrednost temperature na
prikazovalniku zacne utripati.

Pritisnite gumb = in = da nastavite zeleno vrednost. Ko je dosezena najvecja/najmanjsa vrednost, se nastavitev zatne od
zacetka/konca razpona. Za hitro spremembo vrednosti pritisnite in drZite ustrezen gumb.

Nekaj sekund ne pritisnite nobenega gumba na pultu. Spremembe so samodejno shranjene. Prikaz se vrne na prikaz Casa
kuhanja.



o Za zascito pred pregretjem je najdaljsi Cas trajanja programa omejen na 2 uri, ko je temperatura kuhanja dolocena nad 150°C.

Nastavitev Ravni Tlaka

Pri uporabi programa tla¢nega kuhalnika je mogote raven tlaka spremeniti rocno. Pritisnite gumb all 73 nastavitev tlaka.

Kazalnik (_J in merilo ravni tlaka na prikazovalniku zatneta utripati. Za nastavitev tlaka uporabite gumbe = in = Stevi-
lo znakov na lestvici tlaka se spreminja simetricno. Ko je dosezena najve¢ja/najmanjsa vrednost, se nastavitev zacne od za-
Cetka/konca razpona. Za hitro spremembo vrednosti pritisnite in drZite ustrezen gumb.

Nekaj sekund ne pritisnite nobenega gumba na pultu. Spremembe so samodejno shranjene. Prikaz se vrne na prikaz ¢asovne
vrednosti kuhanja, indikatorji pritiska prenehajo utripati.

Ko se samodejni program zazene, indikator ravni tlaka utripa, dokler naprava ne doseze namescenih delovnih znailnosti.

Lestvica ravni tlaka se postopno zakljuti do namescene vrednosti. Po doseganju delovnih znacilnosti se oba kazalnika e
naprej kazeta do konca postopka kuhanja.

Funkija zakasnitve
Funkcija zakasnitve omogota nastavitev ¢asovnega intervala, po katerem se zacne kuhalni program. Cas se lahko nastavi v
razponu od 1 minute do 24 ur s povecevanjem za 1 minuto.
Po izbiri samodejnega kuhalnega programa pritisnite gumb @ da nastavite ¢asovni zamik. Kazalnik @ se prizge, ura na
zaslonu zacne utripati. Pritisnite gumb =¥ in ==, da nastavite Zeleno uro. Pritisnite gumb ®, da shranite vnesene spremem-
be in pojdite na nastavitev minutne vrednosti. Dolo¢i minutno vrednost na enak nacin. Nekaj sekund ne pritisnite nobenega
gumba na pultu. Spremembe so samodejno shranjene. Da se vrnete na uro pred samodejnim shranjevanjem, ponovno pritis-
nite gumb (. Po samodejnem varcevanju se indikator O] ugasne, indikator  se prizge in zaslon se vrne k prikazu ¢asa
kuhanja. Da vidite vrednost zakasnitve, pritisnite gumb @
Ure in minute se spreminjajo neodvisno drug od drugega. Ko je doseZzena najvecja/najmanjsa vrednost, se nastavitev zatne
od zacetka/konca razpona. Za hitro spremembo vrednosti pritisnite in drZite ustrezen gumb.

Funkeija casovne zakasnitve ni na voljo pri uporabi programov FRY in EXPRESS.
Ko Zakasnitev funkcija vkljucena, kazalnik izbranega programa in @ indikator sveti, je minutni odStevalnik asa je navedeno
na zaslonu, in Y sveti (¢e je Toplo funkcija vklju¢ena). Da bi videli ¢as kuhanja, pritisnite gumb ().
Ko je delovne funkcije konec, naprava oddaja tri kratke zvo¢ne signale in se zatne izbrani program kuhanja.

Uporaba funkcije casovnega zamika ni priporocljiva, e recept vsebuje pokvarljive proizvode (jajca, blago, meso, sir itd.).

- .

Ogrej Se

Ta funi(:cPa se samodellno aktivira na koncu kuhalnega cikla in 12 ur ogreje hrano pri 70-75°C. Ko je ogrevanje aktivno, se
qumb CT'in kazalnik ©Y prizgeta in prikazovalnik kaze neposredno Stevilo ¢asa, ki tee v tem natinu.

(e je potrebno, se lahko ogreto delovno mesto onemogoi s pritiskom na gumb C1.

0 Funkcija Keep Warm ni na voljo, kadar se uporablja YOGURT/DOUGH in EXPRESS program.

Predhodna onesposobitev ogrevanja
Omogocanje ogrevanja po kon¢anem kuharskem programu ni vedno zazeleno. Ob upostevanju tega dejstva REDMOND
RMC-PM381E elektricni Stedilnik tlaka omogoca pravocasno onesposobitev te funkcije med izvajanjem glavnega kuhalnega
programa. V ta namen se med poganjanjem programa izklju¢i kazalnik L'), indikator (Y se sprozi. Da omogotite Ponovno
ogrevanje, ponovno pritisnite gumb © Y indikator se prizge).
Da bi bilo uporabnikom laZje, je gretje samodejno onemagoceno brez moznosti, da bi ga omogocalo rocno, ko je temperatura
kuhanja pod 80°C. Med poganjanjem programa je nastavljena temperatura nad 80°C, ki omogoca samodejno segrevanje.

Pogrejte

REDMOND RMC-PM381E elektricni Stedilnik tlaka se lahko uporablja za pogrevanje hladnih jedi.Nadaljuje se na naslednji nacin:

1. Dajvse izdelke v posodo, namesti posodo v okvir naprave.

2. Zapri pokrov in povezi napravo z elektri¢no vticnico.

3. Pritisnite gumb 1. Gumb O in kazalnik ™Y se prizgeta, éasomer zaéne odstevati ¢as ogrevanja. Ko temperatura do-
seze 70°C, naprava oddaja dva kratka zvo¢na signala.

Naprava pogreje posodo na 70-75°C in jo segreje do 12 ur. Ce je potrebno, se lahko ponovno segrevanje ustavi s pritiskom
na gumb O Indikator Y se izklopi in naprava gre v stanje pripravljenosti (- - - - na zaslonu).

@ Zaradi funkeij ogrevanja in ogrevanja lahko elektricni ekonom lonec ohranja izdelek vro¢ do 12 ur. Vendar se jed ne priporoca
& dlje kot 2 do 3 ure, ker lahko to vcasih povzroci spremembo okusa.
Funkcija MASTERCHEF LITE

Funkcija MASTERCHEF LITE omogoca spremembo asa kuhanja in temperature pri izvajanju avtomatskih programov v vec-
totkovnem nacinu (razen EXPRESS programa). Obseg in povecanje tasa kuhanja sta odvisna od izbranega programa. Tempe-
raturno obmocje je od 35°C do 180°C s povecevanjem 1°C.

Ko je funkcija casovne zakasnitve omogocena, funkcija MASTERCHEF LITE ni na voljo.

V MASTERCHEF LITE funkcija je lahko Se posebej koristno pri kuhanju ob zapletenih recepti, ki zahtevajo kombinacijo razlicnih
& kuhanje programov (npr. plisaste zelje, govedina Stroganoff, juhe in testenine na razlicne recepte, konzervirano sadje, itd,).

Za spremembo temperature kuhanja: .

1. Ko se zane kuharski program, pritisnite gumb & Privzeta vrednost temperature na prikazovalniku zane utripati.
Pri nadaljnji temperaturni spremembi je prikazana zadnja nastavljena vrednost.

2. Pritisnite gumb = in == da nastavite Zeleno vrednost. Ko je doseZena najvetja/najmanjsa vrednost, se nastavitev

zatne od zacetka/konca razpona. Za hitro spremembo vrednosti pritisnite in drZite ustrezen gumb.
3. Nekaj sekund ne pritisnite nobenega gumba na nadzorni plos¢i. Spremembe so samodejno shranjene.
o Za zascito pred pregretjem je najdaljsi Cas trajanja programa omejen na 2 uri, ko je temperatura kuhanja dolocena nad 150°C.

Pri spreminjanju ¢asa kuhanja in ju delovnih znacilnosti (¢e ga ijo tovarniske nastavitve) se postopek predgre-
vanja prekine. Odstevanje programa se zacne. Sprememba casa kuhanja ne vpliva na postopek predhodnega ogrevanja.

Da spremenim ¢as kuhanja:

1. Ko se zatne kuharski program, pritisnite gumb (. Ura na zaslonu zaéne utripati.

2. Pritisnite gumb = in = da nastavite Zeleno uro. Pritisnite gqumb ©, da shranite vnedene spremembe in pojdite na
nastavitev minutne vrednosti. Dolo¢i minutno vrednost na enak natin. Nekaj sekund ne pritisnite nobenega gumba na
pultu. Spremembe so samodejno shranjene. Da se vrnete na uro pred samodejnim shranjevanjem, ponovno pritisnite

gumb (. Ure in minute se spreminjajo neodvisno drug od drugega. Da bi hitro spremenili vrednost, pritisnite in drzi-
te Zeleni gumb.

3. Nekaj sekund ne pritisnite nobenega gumba na nadzorni plos¢i. Spremembe so samodejno shranjene.
o Ce nastavite cas kuhanja na 00:00, program preneha delovati.

pek za uporabo dejnih pr

Splosni p
@ POMEMBNO! Pri uporabi naprave za vrelisce vode (na primer pri vreli vodi) temperatura kuhanja ne sme biti visja od 100°C.
Lahko povzroci pregrevanje in okvaro naprave. Iz istega razloga, ne uporabite kruha, ocvrtih in pekocih programov za kuhanje

vode.

1. Pripravite (ukrep) potrebne sestavine.
Daj sestavine v posodo v skladu s kuhalnim programom in jo namesti v okvir. Prepricajte se, da so vse sestavine, vkl-
jutno s tekocino, pod najvecjo oznako na notranji povrsini posode. Prepricajte se, da je posoda pravilno poravnana in
da je v tesnem stiku z grelnim elementom.

Zaprite pokrov naprave in ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca proti stopu.

POZOR! Ce kuhas pri visokih temperaturah z rastlinskim oljem, pusti pokrov vedno odprt.

Za kuhanje v tlacnem kuhalniku se para v zaprtem poloZaju ventila v ve¢totkovnem natinu nastavi na odprt polozaj.
Prikljucite napravo na elektri¢no vticnico.

Za izbiro samodejnega kuhalnega programa pritisnite ustrezni gumb na nadzorni plod¢i. Kuhalni program je mogoce
izbrati s pritiskom na gumbe =¥ in ==. Programi so preklopljeni v krogu, indikator izbranega programa se prizge.

(e je potrebno, spremenite privzeti ¢as kuhanja.

(e je potrebno, spremenite temperaturo kuhanja (za vetnamenske programe) ali raven tlaka (za programe tlatnega
kuhalnika).

Ce je potrebno, nastavite ¢as zakasnitve zacetka.
Znacilnosti se lahko spremenijo v katerem koli vrstnem redu.
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Pri pritiskanju gumba Y na katero koli fazo nastavitve se zacne program z vnesenimi znacilnostmi.

Pritisnite gumb (1), da zatnete kuhalni program. Odvisno od izbranega kuhalnega programa se oditevanje zaéne po
ali po doseganju potrebne temperature in tlaka v skledi.
V nekaterih avtomatskih programih se nastavijeno Stetje casa za kuhanje zacne Sele, ko naprava doseze nastavijeno tempera-
turo delovanja. Na primer, v programu STEAM/BOIL se odstevanje zacne Sele, ko je voda prekuhana in nastane dovolj gosta
para v posodi.

Medtem ko dosegamo dolocene znacilnosti, kazalniki Qipatl meZikajo in lestvica ravni tlaka se napolni. Pri uporabi progra-
mov tlacnega kuhalnika se lestvica stopn) étlaka napolni do nastavljene vrednosti tlaka. Ko so delovne znacilnosti dosezene,
naprava oddaja zvocni signal. Indikator  preneha mezikati, Ml indikatorska lestvica in lestvica ravni tlaka se izklopita ali
se neprekinjeno prizge, ce program deluje pod pritiskom.

Trije kratki zvo¢ni sngnall ki sporocajo, da je kuharski program koncan. Ko je konec programa, se na zaslonu za nekaj
sekund pojavi napis "End".

. Ko uporabljate tlatne kuhalne programe, naj se po kontanem kuhanju naprava za nekaj minut ohladi. Nato prinesite

parni ventil na odprta mesta, da normaliziramo pritisk v delovni komori.

Pritisnite gumb 3, da preklicete vnes program, prekinete postopek kuhanja ali se ogrejete.

NE:

— posodo napolnite z izdelki in vodo preko najvecje oznake na notranji povrsini posode;

— kuhajte v tla¢nem kuhalniku brez dodajanja vode ali druge tekocine (min.zahtevana raven tekocine je 2 merilni posodici);
— uporabite tlacni kuhalnik, da se scvre na oljnih izdelkih.

Za pridobitev visoke kakovosti rezultat, vi ste predlagali, da uporabite recepti za kuhanje iz kuharska pritrjena na tlak multico-
oker, izdelani posebej za uporabo s tem modelom. Ustrezni recepti so na voljo tudi na spletni strani www.redmond.company.

Tabela privzetih nastavitev

STEAM/BOIL Pamno meso, ribe, zelenjava in druga Zivila 0:10 E mT r:uﬁ ur/ v v
BAKE Pecilni kolatki,pite, puff in kvaseno pecivo 1o | tmin-du/ v
Meso za cvrtje, ribe, zelenjava in vetkomponentni ’ Imin-1ur/
FRY obroki 018 1 min v v
PILAF Kuhano meso, ribe, perutnina in zelenjavni pilafi 0:20 E mT r:“z ur/ v
Narediti kruh iz rZi in p3eni¢ne moke (vklju¢no s . 1min-4ur/
EREAD stopnjo, zastiteno pred testo). 500 1 min v
g3
Hitro skuhaj riz, ovseno kaso puhasto vodo. ==
EXPRESS Pritisnite |ner|tet|pkoUgumbza nekaj sekund, | % E
5o
da zaZenete program v stanju pripravijenosti. | = 8 -
Prikazi se na zaslon S8=
z a8

[11. KUHARSKI NASVETI

Priporoceni parni €asi za razli¢na Zivila

Svinjski / goveji file (razrezan na 1,5-2 cm kocke) 500 800 30/40
Kuhanje celih in zdrobljenih zrn ter razli¢nih 1min-2ur/ O fle razrezan na 1,52 cm kocke) 500 800 0
RICE/GRAIN stranskih jedi 010 1min v v v v Piscandji file (razrezan na 1,5-2 cm kocke) 500 800 20
SLOW COOK Kuha[lo mlgko, kgnzervirano meso, prednji del, 1:00 1min —'5 ur/ v v v Mesne kroglice/kotleti 500 800 25/40
mesni Zele in aspik 1min Ribe (fleti) 300 300 15
SouP Kuhati razliéne vrste juhe in mesne juhe 020 ! "‘il“r;iﬁ uy v v MeZanica morskih sadeev (zamrznjena) 300 800 5
STEW Izdelujejo meso, ribe, zelenjavo, stranske jedi in 020 1min-4ur/ v v v Krompir (narezan na 4 kose) 500 800 20
enolongnice. i 1min Korenje (razrezano na 1, 5-2 cm kocke) 500 800 35
E%ﬁléﬁT/ Kuhati razlitne jogurte, testo 8:00 IZISrTilnr;in v Sladkorna pesa (narezana na 4 kose) 500 1500 90
Lmin-4ur/ Zelenjava (zamrznjena) 500 800 5
. . min - 4 ur
BABY FOOD Skuhaj otrosko hrano. 0:10 1 min v v Jica 5 kos 300 10
PORRIDGE Jerebice z mlekom 0:20 1 ""l"r;: ur/ v v o Zapomnite si, da so to samo splosna priporocila. V resnici se lahko Cas kuhanja razlikuje od priporocenega, odvisno od kako-
! vosti uporabljenega izdelka in od vasih osebnih preferenc.




Priporoila za prilagajanje Temperature

Pracovna Pracovna

teplota, °C Odpori¢anie na pouzitie teplota, °C Odporii¢anie na pouzitie
35 Testo za dokazovanije in izdelavo kisa 110 Sterilizacija
40 Making yogurt 115 Izdelava sladkornega sirupa
45 lzcedek 120 lzdelava Prsi
50 Fermentacija 125 Duseno meso
55 Fondant 130 Izdelava pudingov
60 Pripravi zeleni ¢aj in otroko hrano 135 Rjava kuhana Zivila
65 Vakuumsko kuhano meso 140 Kajenje razli¢nih Zivil
70 Priprava punta 145 Pecenije rib in zelenjave v foliji
75 Pasterizirajoce tekocine in priprava belega ¢aja 150 Peenje mesa v foliji
80 Priprava kuhanega vina 155 Testo za cvrtje
85 Erljgréza\/sa skutjega sira in drugi obroki, ki porabl- 160 Perutnina za cvitje
90 Priprava rdecega aja 165 Zrezki za cvrtje
95 Jerebice za kuhanje z mlekom 170 Ocvrt v maslu
100 Vetrovi in marmelade za kuhanje 175 Cook chicken nuggets
105 Kuhano meso 180 Cipi za kuhanje

Lahko se sklicujete tudi na knjigo receptov, ki je priloZena napravi.

DODATNE ZNACILNOSTI

*  Pripravisir, skuto

«  Naredi fondue

«  Sterilizacija namizne posode

«  Pasterizirana teko¢a zivila

«  Ogrevanje otroske hrane

Za podrobnosti si oglejte knjigo receptov ali spletno stran: www.redmond.company.

V. DODATNI DODATKI

(prodano loceno)
Dodatna oprema za REDMOND RMC-PM381E tedilnik elektri¢nega tlaka in informacije o inovacijah so na voljo prek: www.
redmond.company. in pooblascene preprodajalce.

V1. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

/,\ POZOR! Preden zacnete Cistiti aparat, se prepricajte, da je odklopljen in se je popolnoma ohladil!

Splosne Smernice
«  Pred prvo uporabo ali za odstranitev vonja po 15-minutnem kuhanju s paro pol limone s programom parno / kuhano
paro.

«  Kuhalne posode ne puscajte z hrano ali teko¢inami v zaprtem multicookerju ve¢ kot 24 ur. Kuhano hrano shranjujte v
hladilniku in jo pogrejte, ce je potrebno, s funkcijo ponovnega segrevanja.

«  Izklopite napravo, ¢e je ne boste dolgo uporabljali. Delovna komora, vkljutno z grelnim diskom, skledo, pokrovom,

0-obro¢em, parnimi ventili in zapornico, mora biti ¢ista in suha.

Ne potopite aparata v vodo ali perite pod tekoco vodo!

Ne uporabljajte gobice ali tkiva s trdo ali abrazivno povrsino ali z abrazivnimi pastami. NE uporabljajo nobenih kemicno ag-

resivnih snovi ali kateri koli drugi dejavniki, ki niso priporocljiva za ¢iscenje predmetov, ki prihajajo v stik z Zivili.

«  Bodite previdni pri ¢iS¢enju gumijastih delov elektri¢nega tlatnega kuhalnika. Njihova poskodba ali deformacija lahko
povzrocita neustrezno delovanje naprave.

«  Po potrebi oistite ohisje. Posodo, pokrov in 0-obro, paro in zaporne ventile je treba po vsaki uporabi o€istiti. Po vsaki
uporabi je treba odstraniti kondenzat, ki se nabira med kuhanjem. Po potrebi otistite notranjost kuhalne komore.

Za CiS¢enije ohisja, pokrova in 0-obroca

Za Ciscenje ohisja, pokrova in 0-obroca uporabite mehko vlazno krpo ali gobico. Za odstranitev pecatnega obro¢a ga nezno
povlecite proti sebi. Ce je potrebno, uporabite blago milnico in obridite povréino do suhega, da odstranite ostanke mila in
vodne lise.

Da otistim skledo.

Operite posodo z roko, z mehko gobo in blagim milom ali v pomivalnem stroju (po priporotilih proizvajalca). Posodo po
potrebi napolnite s toplo vodo, namocite in otistite. Obrisite zunanjo povrsino posode do suhega, preden jo postavite nazaj
v multicooker.

Kadar se multicooker uporablja redno, lahko notranji premaz brez palic posode delno ali popolnoma spremeni barvo, kar ne
kaze na napako.

Za CiScenje odstranljivih parnih in zapornih ventilov

Pri poglabljanju pokrova previdno potegnite parni ventil navzgor.

Qdstranite notranji pokrov tako, da ga potegnete proti sebi.

QOdstranite pokrovcek na notranji strani pokrovcka tako, da ga odstranite.

Odstranite silikonsko tesnilo zapornega ventila in odstranite sam ventil. Izperite vse dele pare in zaklenite ventile.
Popravi ventil v obratnem vrstnem redu razstavljanja. Kraj zaklepanje ventil nazaj v prvotni polozaj, dal tesnilni
vstavi na to, primerni zascitni mrezi parni ventil za sunki do tesen. Tesno pritrdite parni ventil na rezo na pokrovu
naprave.

POZOR! Da se izognete deformaciji gume ventila, je ne obracajte in potegnite po odstranitvi, ciscenju in namestitvi.

Ne ocistite notranjega pokrova v pomivalnem stroju!

A\

Za Odstranitev Kondenzata
V tem modelu se kondenzat nabira v posebni votlini na ohisju okrog posode in odvaja v posebno posodo na zadnji strani
naprave.

1. Odprite pokrov, odstranite skledo. Ce je potrebno, rahlo dvignite sprednji del hladilnika elektri¢nega tlaka, tako da se

popolnoma kondenzira v posodo.

2. Odstranite posodo, rahlo jo vlecete.

3. lzlij kondenzat. Posodo umijte po zgoraj navedenih navodilih in jo vstavite v prostor.

4. Ssuho krpo obrisite vse preostale kondenzate okoli posode.

Ciscenje delovne komore

Upostevanije navodil za uporabo zmanjSuje tveganje kopicenja Zivilskih delcev ali tekocin v kuhalni komori.

(e pa se notranjost komore umaZe, jo oistite, da prepretite nepravilno delovanje ali nepravilno delovanje enote.

Stene kuhanje senat, povrsine za ogrevanje diska in ohisja centralnih senzor temperature (ki se nahaja v sredini ogrevanje
disk) lahko ocistite z vlazno (ne mokro!) gobico ali krpo. Odstranite morebitne sledi mila ali detergenta, ¢e ga uporabljate za
preprecevanje nezelenih vonjev med kuhanjem. Ce je tujka v votlini okoli centralne senzor temperature, previdno odstranite
s pinceto, poskusa, da bi se izognili pritiskom na ohisje senzorja. Po potrebi otistite ogrevalni disk z vlazno srednje trdo
gobico ali sinteti¢no krtaco.
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Med rednim delovanjem naprave lahko grelni kolut v celoti ali delno spremeni barvo. To ni znak okvare naprave in ne vplivajo
na njeno delovanje.

Prevoz in Skladi$¢enje

Pred ponovnim delovanjem ali skladis¢enjem se vsi deli naprave popolnoma posusijo. MontaZzni aparat hranite v suhem,
prezratenem prostoru, stran od grelnih naprav in neposredne son¢ne svetlobe. Med prevozom in skladis¢enjem naprave ne
izpostavljajte mehanski obremenitvi, ki lahko povzroci poskodbo naprave in/ali krsitev celovitosti embalaze.

Pripomocek drzite stran od vode in drugih tekocin.

Problem

Mozni vzrok

Raztopina

Ko naprava deluje v tlaénem
kuhalniku, para uhaja iz odpr-
tine ventila za izklop. Stetje
programa, ki tece, ne uspe

Zaklopni ventil je umazan

Oistite zapiralni ventil v skladu z vzdrze-
valnim delom.

Zapiralni ventil ali njegova tesnila iz gume se izgubijo

Preveri ventil za izklop in njegovo tesnilno
qumo

VII. PREDEN STOPITE V STIK S STORITVENIM CENTROM

Problem

Mozni vzrok

Raztopina

Prikaz prikazuje kodo napake: E*
naprava daje 6 kratkih zvocnih
signalov

Napaka v sistemu, morebitna napaka na nadzorni plos¢i
ali v elementu ogrevanja

Izklopite napravo in se ohladite. Tesno
zaprite pokrov in prikljutite napravo.

Naprava se ne vklaplja

Napajalni kabel ni povezan z napravo in/ali vti¢nico

Zagotovite, da je napajalni kabel prikljucen
na ustrezno vstopu na ohisju naprave in
vticnico

Vti¢nica ne deluje pravilno

Povezi se z ustrezno delujoto vtitnico

Izpad napajanja

Preveri napajanje. Ce ni na voljo, se obr-
nite na lokalno druzbo za dobavo elek-
tricne energije.

Jed se predolgo kuha.

Izpad napajanja janje je ‘podcenjeno)

Poskrbite, da bo napajanje stabilno. Ce je
i dcenjen, se obrnite na lokal-

no druzbo za oskrbo z elektriéno energijo

Med posodo in grelnim elementom je tujek (zrmo, delci
hrane, razbitine itd.)

Izklopite napravo in se ohladite. Odstrani
tujek ali predmete

Posoda ni pravilno names¢ena

Pravilno postavite skledo na mesto

Ogrevalni disk je umazan

Izklopite napravo in se ohladite. Cist ogre-
valni disk

Vrota para med kuhanjem uide
izpod pokrova. Stetje zagona
programa

Posoda ni pravilno names¢ena

Pravilno postavite skledo na mesto

Notranja pokrov in
posoda za kuhanje se
ne hermeti¢no zapreta.

Pokrov ni pravilno zaprt; tujek
je pod pokrovom

Odstranite tuje predmete (zrna, hranilne
delce, ostanke itd.) izpod platisca, ce sploh.
Vedno zapri pokrov, dokler ne klikne na
svoje mesto.

Tesnilo je umazano, deformira-
no ali kakorkoli poskodovano.

Preveri tesnilo. Po potrebi zamenjaj

Vrota para med kuhanjem uide
izpod pokrova. Stetje progra-
ma, ki tece, ne uspe

Tesnilo je izgubljeno.

Preveri tesnilo

0 Ce vam ni uspelo odstraniti napak, se obrnite na center.
Okolju prijazno odstranjevanje (OEEQ)
Ef Embalaza, uporabniski priro¢nik in sama naprava mora sprejeti ustrezno zbirno mesto za recikliranje elektri¢ne
in elektronske opreme. Ne zavrzite elektronskih odpadkov, da bi pomagali varovati okolje.
f— Starih aparatov se ne sme odlagati z drugimi gospodinjskimi odpadki, temvec jih je treba zbirati lo¢eno. Komunal-
no odstranjevanje odpadkov, ki jih je mogoce reciklirati, je brezplatno. Lastniki starih naprav jo morajo prepel-
jati v center za ravnanje z odpadki. S tem majhnim dodatnim prizadevanjem lahko pomagate zagotoviti, da se dragocene
surovine reciklirajo in da se onesnaZevala ustrezno obravnavajo.
Ta naprava je oznacena v skladu z Evropsko Direktivo 2012/19/EU o uporabi elektri¢nih in elektronskih naprav (ravnanje z
odpadno elektri¢no in elektronsko opremo (OEEQ).
Smernica doloca okvir za vracanje in recikliranje rabljenih naprav, kot je ustrezno po vsej EU.
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poruchy,na ktere se nevztahuje zdruka, a take uraz elektrickym proudenm.
Poskozeny elektricky kabel musi byt bezodkladné opraven v servisu.

Bezpetnostni opateni a pokyny v tomto navodu nepokryvaji viechny mozné situace, které mohou nastat béhem provozu
zafizeni. Pfi pouzivani tohoto pfistroje se musi uZivatel fidit zdravym rozumem, byt opatrny a pozorny.

BEZPECNOSTNI OPATRENI e Pistroj nepokladejte na mékky povrch, béhem chodu jj nezakryvejte, aby
« Vijrobce nenese odpovédnost za poskozeni zpisobend nedodrienim  nedoslokjeo prehati a poskozeni. -
pozadavkil na bezpecnostni opatreni a pokyni k pouzivani pristroje. * Je zakdzano pouzivat pristroj ve venkovnim prostoru - voda nebo cizi

« Tento pfistroj je elektrickym zafizenim pro poufiti v domdcnosti. Pistroj ~ Predmety padajici do zarizent jej mohou vazné poskodit.
lze pouzit v bytech, rodinnjch & venkovskych domech (resp. na chaté)a © Pred cisténim pristroje se ujistete, 2da je odpojen od elektricke site a zda
za jinjch podobnych podminek mimo primyslové pouziti, Primyslové ¢ 2cela vychladl. Peclive dodrzujte pokyny k Cistent pristroje na.
jakekoliv pouziti s jinym ucelem zafizeni se pokladd za porusent pokynd Vzdy dbejte o Cistotu a funkenost odvzduSnovaciho ventilu, requldtoru
pfislusného pouZiti vyrobku.V tomto pfipadé vyrobce neodpovida zamozng  tlaku, tésniciho krouzku na vnitini strané vika a nadoby na zachytavani
nasledky a Skody. kondenzatu. V zadném pfipadé nezapinejte spotfebit do elektricke sité
* Pred zapojenim pfistroje do elektfiny si ovéfte, zda napétf odpovida jme-  pokud je poskozen ucpaty, nebo pokud je deformovany ventil, vnitrni viko,
novitému napéti pristroje (viz technick charakteristika nebo tovarni  tésnic krouzek nebo plna nadoba na zachytavani kondenzatu. Pokud

Xtitek vyrobku). mvénite tésnici krouzek sami, pouzivejte vzdy ten, ktery je ke spotrebici
« Poutijte prodluzovaci kabel, ktery vyhovuie pikonu pfistroje - nevyho- ~ Pribalen. o o
vujici parametry by mohly zplisobit zkrat nebo vzniceni kabelu, * Navareni pod tlakem musi byt voda nebo jina tekutina v misce minimalné

 Piistroj zapojujte pouze do zasuvek s uzemnénim — je to zakladni ochra- 40 1/5 objemu misky. o
na pred Urazem elektrickjm proudem. V pfipadé pouzivani prodluzovaci- @ Fritovdni a peceni pod vysokym tlakem jsou pfisné ZAKAZANE!
ho kabelu s overte, ze matake uzemneni. - . Abyste zabrénili ucpani ventilu pro uvolnén pary, naplite misku jidlem a
POZOR! Pldst, nddoba a kovové csti pristroje se pii jeho chodu zahi- - vodou maximalné do 4/5 objemu misky. Pfi vareni vyrobk, které maji

vajil Budte opatrni! Pouzivejte kuchyriské chnapky. Pri otvirdni vika - schopnost nabobtnat v horké vodg nebo uvolfiovat pény - do ne vice nez
pristroje se nad néj nenakldnéjte, abyste se neoparili horkou pdrou. 3/5 objemu misky.

*Po pouzitf,pri iSténi nebo premistovani pristroj vytahnéte ze zasuvky. Elektricky amm NEPOUZIVEITE wysokotlaky soni. pokud neni kv pF-
kabelvytaﬁujte suchyma rukama, dréte jej za zavysttrﬁku,nikoli 73 §%ru. @ stroje zcela uza,;{%‘,’,_," f4y PrOGTam YAIEI, POKG et Kyt pi

*  Elektrickou $hlru nenatahujte skrz dverni otvor ani v blizkosti zdrojli tepla. o p; gtevieni odvzdu&iiovaciho ventilu béhem nebo 0o vafeni Je moiné

Dbejte na to, aby elektricka Sfira nebyla zamotana nebo pokroucenda gy péry wypustit Nepretézujte se nad viko a nedrzte ruce nad otvorem
aby se nedotykala ostrych predmetu, rohu a okraju nabytku. ventilu pfi jeho otevreni.



o Kdyz stoupne tlak v hrnci, systém zavieni vika automaticky zafunguje.
Nepokousejte se otevrit viko, aniz byl tlak v hrnci normalni.

e Po dovareni fidkych jidel nebo pyré nechte spotfebic pred uvolnénim
tlaku na 5-10 minut vychladnout, aby se zabranilo tniku horké kapaliny
pres odvzdusnovaci ventil.

* Viko spotrebice otvirejte pouze s plastovou rukojeti, ktera je na ném in-
stalovana. Zafizeni ze zvednout pouze pomoci specialnich klik na bocnich
strandch téla pristroje a jen tehdy, kdyz je vypnuto.

@ JE ZAKAZANO ponorovat pldst pfistroje do vody nebo jej ddvat pod
tekouci vodu!

* Pristroj miize byt pouzivan détmive veku od 8 let a take lidmi s fyzickymi,

smyslovymi, dusevnimi odchyl kami nebo nedostateEnY'mi zkusenostmi a
znalostmi tehdy, jestli je nad nimi dozor a byly-Li proSkoleny se zamérenim
na bezpetné pouzivani tohoto pfistroje a v pripadé, maji-li predstavu o
Eotenaalnlm nebezFeﬁl, spojeném s pouzivanim pfistroje. Deti si nesmi

rat s pristrojem. Skladujte pristroj v misté nedostupném pro déti mladsi
8 let. Cisténi a obsluhu pristroje nemusi provadét deti bez dozoru dospélych.

* Nenechavejte obalovy material (balici folie, polystyrén apod.) tohoto
vyrobku v dosahu déti, Miize pro né byt nebezpecny! Nebezpeci uduseni!

schovavejte obaly mimo dosah déti.

* Je zakazano opravovat pfistroj svépomoci nebo provadét konstrukcni
zmeény. VeSkera Udrzba a opravy musi byt provedeny v autorizovaném
servisu. Oprava a Udrzba provedena nekvalifikovanou osobou miize vést
k poskozeni pristroje, Uraziim a Skoddm na majetku.

@ POZOR! Zakazuje sa pouzivat zariadenie s akoukolviek poruchou!

Technické udaje

Model RMC-PM381E
Prikon 900 W
Napéti. 220-240V,50/60 Hz
Elektricka bezpecnost. tfida |
Kapacita misy. 51
Povrch misy. nepfilnavy
Displej LED
Parni ventil snimaci
Viko snimaci
Rozmér 290 x 330 x 300 mm
Netto. 4,7kg
Systém ochrany 4-Uroviiovy:

ventil na uvolnéni pary

zpétny ventil

tepelnd pojistka

senzor pretlaku
Programy
Vrezimu parniho hrnce: V rezimu multifunkéniho hrnce:
RICE/GRAIN (RYZE/KROUPY) YOGURT/DOUGH (JOGURT/)
SLOW COOK (POMALE VARENI) BAKE (PECENI)
SOUP (POLEVKA) FRY (SMAZENI)
STEW (DUSENI) BABY FOOD (DETSKA WYZIVA)
PILAF (RIZOTO) PORRIDGE (MLECNA KASE)
STEAM/BOIL (NA PARE/ VARENI)) BREAD (CHLEB)

EXPRESS (EXPRES)

Funkce
MASTERCHEF LITE (zména teploty a ¢asu béhem vareni). ano
Udrzovani teploty hotovych jidel (autoohfev) do 12 hodin
Predcasné vypnuti autoohfevu ano
Ohfavani jidel do 12 hodin
OdloZeny start. do 24 hodin
Vypnuti zvukového signalu ano
Ovladaci panel s displej ano
Kompletace
Multifunkéni a parni hrnec 1ks.
Misa. Tks.
Kontejner pro pfipravu na pafe Tks.
Podstavec pro pfipravu na pafe 1ks.
0dmérny pohar. Tks.
Nabéracka 1ks.
Plocha lZice. 1ks.
Kniha receptd Tks.
Privodni $iidra 1ks.
Navod k poutziti. 1ks.
Servisni knizka 1ks.

Vyrobce si vyhrazuje prdvo na provedeni zmén ve vzhledu, kompletaci a takeé technickych charakteristik vyrobku pi zdokona-
lovdni svoji produkce, bez predchoziho upozornéni o takovych zméndch. V technickych specifikacich je povolena chyba 10%.

Slozeni modelu (A1), str. 3)
1. Viko pfistroje

2. Rukojet pro otevieni vika



3. Drzadlo na pfenaseni 12. Kontejner sboru kondenzatu
4. Snimaci parni ventil 13, Plocha lzice

5. Zpétny ventil 14. Nabératka

6. Ochranny kryt parniho ventilu 15. Odmérny pohar

7. Guma zpétného ventilu 16. Kontejner pro pfipravu na pare
8. Tésnici prstenec 17 Pfivodni $fira

9. Misa 18.  Podstavec pro pfipravu na pafe
10. Ovladaci panel s displejem 19.  Snimaci vnitini poklicka

11. Téleso pfistroje

Ovladaci panel (A2, str. 4)

Displej

KHonky BbiG0opa aBTOMaTHYeCKUX MPOrpaMM NPUTOTOBNEHUS

Tlacitko == — volba programu vafeni, snizeni hodnoty parametru

Tlatitko == — volba programu vafeni, zvy3eni hodnoty parametru

Tlatitko =11l — nastaveni pracovniho tlaku

Tlacitko & — prechod do rezimu nastaveni teploty

Tlacitko O — zapnuti/vypnuti funkce ohfevu, zastaveni fungovani programu piipravy, vynulovani zadanych nastaveni

Tlatitko © - prechod do rezimu nastaveni ¢asu vareni

Tlatitko (%) - prechod do rezimu nastaveni ¢asu odloZeného startu, vypnuti zvukového signalu
. Tlatitko (V) — spusténi zvoleného programu vareni, zapnuti a vypnuti funkce ,Autoohfev*

Displej (A3, str. 5)

Indikator autoohfevu/ohfivani

Indikator rezimu vaceni a nastaveni doby vareni

Indikator funkce odlozeny start

Indikator zakryti vika pfistroje: zablokovano

Indikator vypnuti zvukovych signalli

Indikator casu/teploty

Indikator tlaku

Indikator dosazeni provoznich parametrdi / indikator trrovné tlaku

. PRED PRVNIM ZAPNUTIM

Opatrné rozbalte vyrobek a vyndejte vyrobek a jeho soucastky z krabice. Odstrarite vSechny balici materialy.

A Nesmi se odstrariovat z kostry pristroje varovné stitky, informacni ndlepky a ndlepka, na které je uvedeno sériové (vyrobni) ¢islo!
Pokud sériové Cislo vyrobku bude chybét, pak to Vds automaticky zbavi prdva zdrucniho servisu!
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Po prevozu nebo skladovdnt pfi nizkych teplotdch je tieba nechat stdt pristroj pred zapnutim nejméné 2 hodiny pri pokojoveé teploté.
Otfete kostru pfistroje vlhkym hadfikem a oplachnéte misku vodu. Nechte je vysusit. Aby se pii provnim pouZiti pfistroje
zabranilo vzniku ciziho zapachu, je tfeba ho diikladné vycistit (viz.,Péce o zafizeni®).
Pristroj poloZte na pevny, rovny a vodorovny povrch tak, aby horka para, ktera vychazi z pamiho ventilu, nedopadala na tapety, dekoracni
Latky, elektronické pfistroje a jiné predmeéty ¢i materidly, které by mohly trpét v diisledku plisobeni zvy3ené vihkosti a teploty.
Pred varenim se ujistéte o tom, Ze vnéjsi a viditelné vnitfni casti multifunkéniho hrnce nejsou poskozeny, otluceny ¢i jinak
poniceny. Mezi nadobou a topnymi télesy nesmi byt zadné cizi predmeéty.

@ POZOR! NepouZivejte zvedaci zafizeni rukojeti pro otevieni vika.
Nezapinejte spotrebic, aniZ byla uvnitf miska, ba ani s prdzdnou miskou. Vpfipadé ndhodného spusténi programu na vafeni dojde

ke kritickému prehfdti spotrebice nebo poskozent neprilnavého poviaku. Pfed smaZenim nalijte do misky trochu rostlinného nebo
slunecnicového oleje.

[l. POUZITi SPOTREBICE

Blokovani vika
Pii uzamceni je viko pfistroje pevné spojené s télem vyrobku, coz umoziiuje vytvaret vysoky tlak v misce.
Pokud je tlak uvnitf pristroje vyssi nez atmosféricky, viko je automaticky uzamcené. Pokud se na konci vareni viko bez pouziti
sily neotevre, tlak v misce je stale pfilis vysoky. Nechte pfistroj na nékolik minut vychladnout a potom uvolnéte ventil na
uvolnéni pary do polohy,Open’, aby se normalizoval tlak v misce.
@ POZOR! Zafizeni se béhem provozu zahfivd! Nedotykejte se kovovych cdsti béhem a po vareni.
Pred premisténim spotrebice zkontrolujte, zda je zcela vychladly. Zafizeni prendsejte drZic za jeho télo.
Systém ochrany

Tlakovy hrnec REDMOND RMC-PM381E je vybaven vicetroviiovym systémem ochrany. Pokud teplota a (nebo) tlak v misce
presahuje pripustné hodnoty, systém automaticky normalizuje tyto parametry bez preruseni procesu vareni. Pokud se to
nestane v ur¢ité dobé, provoz tlakového hrnce se zcela zastavi a zafizeni vyda 6 kratkych pipnuti.

Pokud jste prerusili vafeni v rezimu pfipravy jidla v tlakovém hrnci stisknutim tlacitka CJ (nebo zafizeni bylo odpojeno od
elektrické sité béhem provozu programu), nechte spotrebi¢ nékolik minut chladnout a potom nastavte ventil na uvolnéni
pary do polohy ,Open’, aby se tlak v misce normalizoval. Po normalizaci tlaku v misce viko spotfebice oteviete.

Vypnuti zvukovych signali
MuZete zapnout / vypnout zvukové signaly v libovolném rezimu zafizeni, s vyjimkou nastaveni programu pred startem. Pokud to
cheete udélat, stisknéte a podrzte na nékolik sekund tlacitko ) Pokud jsou pipnuti vypnuté, na displeji se rozsviti indikator 3

Ovladaci panel s displejem

Pro zvy3enou bezpecnost ma zafizeni funkci uzamceni ovladaciho panelu, ktera zabranuje nahodnému stisknuti tlacitek.
Pokud chcete zapnout / vypnout zamek ovladaciho panelu v libovolném rezimu s vyjimkou nastaveni programu pred startem,
stisknéte tlatitko (D a potom bez jeho uvolnéni stisknéte tlaitko (&), podrite obé tlaitka nékolik sekund. Zafizeni vyda
dlouhé pipnuti. Pokud je panel zablokovan, na displeji se rozsviti indikétor (3.

Nastaveni ¢asu piipravy jidla

V'tlakovém hrnci REDMOND RMC-PM381E miizete nastavit dobu vareni pro kazdy program nezavisle na programu EXPRESS.
Krok zmény a mozny rozsah nastaveného ¢asu zavisi na zvoleném programu vareni.

Cheete-li nastavit ¢as vareni po vybéru automatického programu, stisknéte tlacitko ®. Hodnota hodin na displeji zacne
blikat. Nastavte pozadovanou hodnotu hodin stisknutim tlacitek == a == Chcete-li uloZit provedené zmény a pejit na nas-
taveni minut, stisknéte tlacitko (). Stejnym zplisobem nastavte minuty.

Nékolik sekund nemackejte tlacitka na panelu, zmény se automaticky ukladaji. Chcete-li se vratit k nastaveni hodin, stisknéte
opét tlatitko (), dokud se neukoni funkce AutoSave.

Zména hodnot hodin a minut nastane nezavisle od sebe. Chcete-li rychle zménit hodnotu, stisknéte a podrzte pozadované
tlacitko.

Nastaveni teploty pfipravy jidla

Pii pouziti program( fungujicich v rezimu vice proménnych mizete kromé programu EXPRESS nezavisle ménit teplotu vareni

prred startem v rozmezi 35-180°C v krocich po 1°C.

Chcete-li nastavit teplotu vareni po vybéru automatického programu, stisknéte tlacitko & Na displeji bude blikat vychozi

teplota.

Pozadovanou hodnotu nastavte stisknutim tlacitek == a ==. Po dosazeni maximalni / minimalni hodnoty bude nastaveni

pokracovat od zacatku / konce rozsahu, pro rychlou zménu hodnoty stisknéte a podrzte pozadované tlacitko.

Nékolik sekund nemackejte tlacitka na panelu, zmény se automaticky ukladaji. Displej se vrati do zobrazeni ¢asu vareni.
Aby se zabrdnilo prehfti pri nastavovdni teploty vareni nad 150°C, maximdlni doba provozu programu bude omezena na dvé
hodiny.

Nastaveni tirovné tlaku

Pfi pouzivani programd, které funguji v rezimu tlakového hrnce miZzete nezavisle ménit troven tlaku. Chcete-Li vstoupit do
rezimu nastaveni tlaku, stisknéte tlacitko L' na displeji bude blikat {__ a indikator trovné tlaku. Stisknutim tlacitka == a



== se nastavi tlak, pocet rozdéleni na stupnici tlaku se zméni symetricky. Po dosazeni maximalni / minimalni hodnoty bude
nastaveni pokracovat od zatatku / konce rozsahu, pro rychlou zménu hodnoty stisknéte a podrzte pozadované tlacitko.
Nékolik sekund nemackejte tlacitka na panelu, zmény se automaticky ukladaji. Displej se vrati do zobrazeni casu pfipravy,
indikatory tlaku prestane blikat.

Po spusténi automatického programu indikator irovné tlaku zacne blikat dokud nebude dosazeno nastavené provozni pa-
rametry, stupnice tlaku se postupné doplni o nastavenou hodnotu. Po vstupu do provoznich parametrii se oba indikatory
rozsviti az do ukonceni procesu vareni.

Odlozeny start

Funkce ,0dlozeny start“ vam umoZfiuje nastavit ¢asovy interval, po kterém bude program vafeni schopen zatit pracovat. Cas
nastaveni miize byt v rozmezi od 1 minuty do 24 hodin v krocich po 1 minuté.

Cheete-li nastavit as zpozdéni startu, pro spusténi po vybéru programu automatického vafen, stisknéte tlatitko (2. Indika-
tor («] se rozsviti, hodnota hodin na displeji zatne blikat. Nastavte pozadovanou hodnotu hodin stisknutim tlagitek = a ==
. Cheete-li uloZit provedené zmény a prejit na nastaveni minut, stisknéte tlatitko (. Stejnym zpiisobem nastavte minuty.
Neékolik sekund nemackejte tlacitka na panelu,zmény se automaticky ukladaji. Chcete-li se vratit k nastaveni hodin, stisknéte
opét tlatitko (), dokud se neukon¢ funkce AutoSave. Po automatickém uloZeni indikator {2 zhasne, indikétor () se rozsvi-
i, displej se vrati do zobrazeni ¢asu pripravy. Pokud chcete vidét ¢as zpozdéni spuiténi, stisknéte tlatitko (3.

Zména hodnot hodin a minut nastane nezavisle od sebe. Po dosaZeni maximalni / minimalni hodnoty bude nastaveni
pokracovat od zatatku / konce rozsahu, pro rychlou zménu hodnoty stisknéte a podrzte pozadované tlacitko.

G Funkee ,OdloZeny start*neni dostupnd pii pouzivini programu FRY a EXPRESS.

Kdy? sviti funkce zpozdény start, indikator zvoleného programu a kontrolka (%), na displeji se zobrazi reciproéni odpotitavani
¢asu zpozdéni spusténi a pokud je aktivni funkce automatického zahFivani, rozsviti se indikator 9. Pokud chcete vidét ¢as
vareni, stisknéte tlatitko é}

Po ukonceni funkce pfistroj tfikrat kratce pipne a zacne se zvoleny program vareni.

@ Pokud recept obsahuje vyrobky podléhajici zkdze (vejce, Cerstvé miéko, maso, syr atd) funkci zpozdéného startu doporucujeme
& nepouzivat.

UdrZovani teploty hotovych jidel (autoohfev)

Zapne se automaticky ihned po dokonceni programu vareni a miize udrzovat teplotu hotového jidla v rozmezi 70-75°C béhem
12 hodin. Kdyz je zapnuté autoohfev, rozsviti se indikator tlacitka [J a indikator (*¥, na displeji se zobrazi odpocet ¢asu v
tomto rezimu.

V pfipadé potfeby je mozné autoohfev vypnout stisknutim tlatitka CJ

Funkce ,Autoohrev" neni dostupnd pfi pouzivdni programu YOGURT/DOUGH a EXPRESS.

DFivéjsi vypnuti autoohievu jidel
Neni vzdy vhodné zapnout autoohfev po dokonceni programu vareni.V tomto ohledu tlakovy hrnec REDMOND RMC-PM381E
poskytuje moznost vypnout tuto funkci pfredem béhem hlavniho programu vareni. Pokud to chcete udélat, zatimco program
bézi, stisknéte tlacitko (), indikator ®Y zhasne. Pro opétovné zapnuti autoohievu opét stisknéte tlatitko (1) (indikator (Y
se rozsviti).
Pokud nastavite teplotu vareni pod 80°C, autoohfev jidla se automaticky vypne bez moznosti rucniho zapnuti. Pokud je béhem
provozu programu nastavend teplota nad 80°C, autoohrev jidla se automaticky zapne.
Ohfivani jidel
Tlakovy hrnec REDMOND RMC-PM381E je mozné pouzivat na ohfivani studenych jidel. Pokud to chcete udélat:
1. Vlozte jidlo do misky a vlozte ji do téla spotfebice.
2. Zaviete kryt a pfipojte spottebi k elektrické siti.
3. Kliknéte na tlatitko 1 Zobrazi se indikator tlaitka CJ a indikator 9, asovat zatne potitat Cas zahfivani. Kdy? te-
plota dosahne 70°C, zafizeni vyda dvé kratka pipnuti.
Spotfebit zahfeje misku na teplotu 70-75°C a udrzuje ji v horkém stavu az na 12 hodin. V pfipadé potfeby (ze automaticky
ohtev zastavit stisknutim tlacitka CJ, indikator (" zhasne, zafizeni bude v pohotovostnim rezimu (na displeji se zobrazi - -

@ Diky automatickym funkcim ohfevu jidel a opétovnému ohrevu jidel miize tlakovy hrnec udrzet produkt v teple a2 na 12 hodin,
& ale nedoporucujeme, abyste nechali pokrm v horkém stavu vice nez dvé oz tfi hodiny, protoZe to nékdy mize zménit jeho chut.

Funkce MASTERCHEF LITE
Funkce MASTERCHEF LITE umoZiiuje zménit Cas a teplotu vafeni béhem provadéni automatickych programd, s vyjimkou
programu EXPRESS. Rozsah a kroky zmény doby vafeni zavisi na zvoleném programu. Teplotni rozsah je od 35 do 180 °Cs
krokem nastaveni po 1 °C.

Pokud je zapnuty rezim zpozdéného startu, funkce MASTERCHEF LITE neni dostupnd.

Funkce MASTERCHEF LITE miZe byt zvidsté uZitecnd, pokud pripravujete jidla podle sloZitych receptd, které vyzaduji kombi-
@ naci rdznych programd vareni (napriklad pfi pripravé holoubata, hovéziho Stroganova, polévek a téstovin podle riiznych receptd,
¥ dzemu atd).
Pokud chcete zménit teplotu ph’pravy: jidla:
1. Béhem vareni stisknéte tlacitko @. Hodnota teploty na displeji zacne blikat.
Pri ndsledujicich teplotnich zméndch se zobrazi posledni nastavend hodnota.
2. Pozadovanou hodnotu nastavte stisknutim tlacitek == a ==. Chcete-li dosahnout maximalni / minimalni hodnotu,

nastaveni bude pokracovat od zacatku / konce rozsahu, pro rychlou zménu hodnoty stisknéte a podrzte pozadované
tlacitko.

3. Nékolik sekund nemackejte tlacitka na ovladacim panelu, zmény se automaticky ukladaji.
o Aby se zabrdnilo prehftdti pri nastavovdni teploty vareni nad 150°C, maximdlni doba provozu programu bude omezena na dvé
hodiny.
Pokud se teplota vareni béhem pfechodu na provozni teplotni parametry méni (pokud je to vyrobni nastaveni), proces predehrevu
se prerusi a zacne se odpocitdvdni.Zména doby vareni neovliviiuje proces predehfivdni.
Chcete-li zménit ¢as piipravy jidla:
1. Béhem vafeni stisknéte tlatitko (. Hodnota hodin na displeji zatne blikat.
2. Nastavte pozadovanou hodnotu hodin stisknutim tlacitek == a ==, Chcete-li uloZit provedené zmény a prejit na nas-
taveni minut, stisknéte tlacitko (2. Stejnym zplisobem nastavte minuty. Nékolik sekund nemackejte tlacitka na pane-
lu, zmény se automaticky ukladaji. Chcete-li se vratit k nastaveni hodin, stisknéte opét tlacitko ©, dokud se neukonéi

funkce AutoSave.Zména hodnot hodin a minut nastane nezavisle od sebe. Chcete-li rychle zménit hodnotu, stisknéte
a podrzte pozadované tlacitko.

3. Neékolik sekund nemackejte tlacitka na ovladacim panelu, zmény se automaticky ukladaji.
o Pokud nastavite cas vareni na 00:00, program se zastavi.

Obecny postup pouzivani automatickych programi

POZOR! Pokud pouZivdte zafizeni na vafeni vody (napfiklad pfi varent jidel), JE ZAKAZANquhr"/vut teplotu vody na pripravu
jidla nad 100°C. To mize vést k prehfdti a poskozent zafizeni. Ze stejného divodu NEPOUZIVEITE na vafeni vody programy
BREAD, FRY, BAKE.

1. Pripravte (odvazte) potiebné slozky.

2. Vloite ingredience do misky spotrebice podle programu vareni a vlozte ji do téla spotebice. Ujistéte se, ze viechny
slozky, véetné kapaliny, jsou pod vrchni ryskou na vnitini strané nadoby. Ujistéte se, Ze miska je nasazena rovné a je v
tésném kontaktu s nahfivacim télesem.

3. Zaviete viko a tocte jej proti sméru hodinovych rucicek, dokud se nezastavi.

UPOZORNENI! Pokud pfipravujete jidlo pfi vysokych teplotdch s velkym mnoZstvim rostlinného oleje, nechte viko vzdy oteviené.

4. Napfipravu jidel v rezimu rychlé pfipravy jidel pesurite parni ventil do polohy,Close’, v rezimu multifunk¢niho hrnce
do polohy,Open”.

5. Zapnéte pfistroj do elektricke sité.

6. Pokud chcete vybrat automaticky program pfipravy jidla, stisknéte prislusné tlacitko na panelu. Program pfipravy jidla
si miiZete také vybrat stisknutim tlacitek < a ==, indikator zvoleného program se rozsviti.

7. Vpiipadé potieby zmérite nastavenou dobu vafeni.
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8. Vpfipadé potfeby zmérite teplotu vafeni (pro programy fungujici v rezimu multifunkéniho hrnce) nebo troven tlaku
(pro programy fungujici v rezimu tlakového hrnce).
V pipadé potfeby nastavte ¢as zpozdéni startu.
o Parametry [ze ménit v libovolném poradi.
V libovolné fdzi konfigurace se stisknutim tlacitka [0) spustf program se zadanymi parametry.
10.  Stisknutim tlatitka () spustite program pfipravyjidla.V zavislosti na zvoleném programu vafeni se odpotitavani zatne
ihned nebo po dosazeni pozadované teploty a tlaku v misce.

0

0 V nékterych automatickych programech zacind odpocitdvdni nastavené doby pfipravy pouze po dosazeni nastavené provozni PORRIDGE | Pripravakas s pouzitim pasterizovaného odtucneného | o0 1 min -4 hod / v
teploty spotrebice. Napiiklad v programu STEAM/BOIL odpocitdvdni nastavené doby vareni zacne az poté jako voda sevie av mlieka L min
misce se vytvori dostatecné hustd pdra. Priprava jedal na pare: misa, ryby, zeleniny a inych 1 min -2 hod/
Pokud je spotiebi¢ nastaven na zadané parametr, indikdtory (@) a .l blikaji. Pokud pouZivite programy fungujici v rezimu STEAM/BOIL potravin 010 1 min vivivivY
tlakového hrnce, stupnice tlaku se zastavi na hodnoté nastaveného tlaku. Po dosazeni provoznich parametri zafizeni pipne. Pecenie keksov, piékét, nakypov, pirohov 2 kysnutého Lmin-4hod/
Indikdtor (9) prestane blikat, indikdtor ! a stupnice stupné tiaku zhasne nebo se nepretrité rozsviti, pokud je program pod BAKE 2 listkového ce’ﬂz Ypov. ¥s 1:00 1 min v
tlakem. s
11, Tiikratka pipnuti indikuji dokonceni programu pripravyjidla.Na konci programu / automatického ohfevu se na nékolik FRY Opekanie mésa, ryby, zeleninya viaczlozkovych potra- | g g | 1 miri -1hod/ v v
sekund zobrazi na displeji napis ,End" vin min
12. Pokud pouzivate programy fungujici v rezimu multifunkéniho hrnce, nechte pfistroj nékolik minut chladnout a potom PILAF Priprava r6znych druhov rizota (s masom, rybou, hydi- 00 | Lmin-3hod/ | o v
nastavte pami ventil do polohy ,Open’, aby se normalizoval tlak v misce. nou, zeleninou) ) 1min
o Pro zruseni zadaného programu, preruseni procesu pfipravy jidla nebo automatického ohrevu, stisknéte tlacitko I BREAD Priprava chleba z rainej a penicnej muky (vrétane | o0 | 1min-4hod/ v
@ JE ZAKAZANO: kysnutia cesta) . 1 min
- plnit misku s jidlem a vodou nad maximdlni rysku stupnice na vnitfnim obvodu misky; E =z
- varit v rezimu tlakového hmce bez vody nebo jiné tekutiny (minimdlni potrebny objem kapaliny jsou 2 odmérky); Rychla priprava ryze, sypanych kadi i na vode. s 3
- pouzivat rezim tlakového hrnce na smazeni produktii v oleji. EXPRESS Cheete-li spustit program v pohotovostnim rezimu,na | - S
- P L . L oo | . nékolik sekund podrite stisknuté tlacitko (D). Na di- = = &
Pro dosazen vysoce kvalitniho vysledku doporucujeme pouZit recepty na vareni z kucharky pfipojené k tlakovému multicooke- spleji se zobra )
1u, navrzené specidlné pro tento model. Relevantni recepty naleznete také na webovych strdnkdch www.redmond.company. g3
< o

Souhrnna tabulka programii pfipravy (nastaveni z vyroby) . .
[1l. RADY PRO VARENI

Doporucena doba pfipravy riiznych potravin na pare

Filé z veprového/hovéziho masa (kostkami na 1,5-2 cm) 500 800 30740 CZE
RICE/GRAIN | Priprava réznych prloh varenie hudovieh kasi | 040 | 2™ 2004/ sy Filé ze skopoveho masa (kostkami na 1,5-2 cm) °0 800 0
. Kufeci filé (kostkami na 1,5-2 cm) 500 800 20
SLOWCOOK | Prprava mlieka, nakladaného hovédzieho masa | 100 | ™20/ sy V| Masort knelitiarbonthy 0 %0 2510
SouP Priprava hlavnych jedl o0 tmncand/ oy v Ryba (flé) 300 800 15
Mosky koktej hi y
STEW Dusenie mdsa, ryb, zeleniny a multikomponentnych 0:20 1 min-4hod/ v | v v ofsy oltejl (ychle zmrazeny) 500 800 g
jedal ) L min Brambory (rozfezané na tvrtiny) 500 800 20
YOGURT, . . 10 min - i
DOUGH/ Priprava roznych druhov jogurtu 800 | 4y hm;“/ml i v Mrkev (kostkami na 1,5-2 cm) 500 800 35
. Repa (rozfezana na Etvrtiny) 500 1500 90
. P : 1min-4hod/
BABYFOOD | Prprava detske vy 010 L min v v Zelenina (Cerstvé zamrazend) 500 800 5




i Hmotnost g/ Objem o q
Potravina Potet kusii vody, ml Doba piipravy, min
Vejce kufeci 5ks. 800 10

Je tieba pripomenout, Ze se jednd o vseobecnd doporuceni. Skutecnd doba pripravy se miize lisit od doporucenych hodnot v
zavislosti od vlastnosti konkrétni potraviny a také od Vasich chutovych ndvyku.

Doporuceni pro poutziti teplotnich rezimi

Procovni - o Procovni v o
teplota, °C Doporuceni pro pouziti teplota, °C Doporuceni pro pouziti
35 Nakynuti tésta, pfiprava octu 110 Sterilizace
40 Ptiprava jogurt(i 115 Priprava cukrového sirupu
45 Kvaseni na kysané mlé¢né vyrobky 120 Priprava peceného kolena
50 Kvaseni 125 Priprava duseného masa
55 Priprava mlé¢nych a krémovych bonbonii 130 Priprava nakypu
60 Priprava zeleného Caje, détské vyZivy 135 Osrvnazenj h'otovych Jidel pro vytvofent kfehké
akfupavé kiirky
65 Vafeni masa ve vakuovém baleni 140 Uzeni
70 Pfiprava punte 145 Upeceni zeleniny a ryby v alobalu
75 Pasterizace, pfiprava bilého ¢aje 150 Upeceni masa v alobalu
80 Pfiprava svafaku 155 Peceni vyrobkii z kynutého tésta
Priprava tvarohu nebo jidel, vyzaduijicich del3i ey
85 as na pripravu 160 Peteni driibeze
90 Priprava Cerveného Caje 165 Smazeni steakll
95 Priprava mlétnych kasi 170 Smazeni v trojobalu
100 Pfiprava pénového cukrovi nebo dzemu 175 Smazeni nugetd
105 Priprava aspiku, huspeniny 180 Pfiprava hranolkd

Podivejte se také do priloZené knihy recepti.

DODATECNE MOZNOSTI

«  Priprava syra

«  Pfiprava tvarohu

«  Priprava fondue

«  Sterilizace nadobi

«  Pasterizace tekutych potravin

*  Ohrev détské vyzivy

Dalsi informace naleznete v knize receptii nebo na strdnce www.redmond.company.

V. DODATECNA VYBAVENI

(prodava se samostatné)
Dodatecna vybaveni nejsou soucasti multifunkéniho tlakového hrnce REDMOND RMC-PM381E. Pofidit si je nebo dozvédét o novin-
kach firmy REDMOND a jeji produkci méizete na wébove strance www.redmond.company ¢i v obchodech autorizovanych prodejcd.

VI. PECE O ZARIZENI

A POZOR! Drive, nez pfistoupite k vyCisténi, presvédcte se, Ze je pristroj odpojen od sité a vychladly!

Veobecna pravidla a doporuceni
«  Pred prvnim pouzitim pfistroje a také pro odstranéni zapachu jidla z Multifunkéniho hrnce po skonceni vafeni,
doporucujeme zpracovat polovinu citronu na 15 minut v programu STEAM/BOIL.
*  Nenechavejte v zavfeném hrnci misu s hotovym jidlem nebo naplnénou vodou déle nez 24 hodin. Misu miiZete ulozit
do lednicky a v pfipadé potreby jidlo ohiat v Multifunkénim rychlovarny hrnci s pomoci programu ohfevu.
«  Jestli dlouhou dobu pfistroj nepouzivate, odpojte jej ze sité. Pracovni komora vcetné ohfivaciho télesa, misa, vnitini
poklicka, parni a zpétny ventil i kontejner kondenzatu musi byt Cisté a suché.
ZAKAZUIE SE ponorovat téleso pfistroje do vody a nebo jej umistovat pod proud vody!

ZAKAZUIE SE pfi ¢istént pfistroje pouzivat hrubé ubrousky, houbicky nebo abrazivni pasty. Je nepripustné také pouZiti chemi-
cky agresivnich nebo jinych ldtek nedoporucenych pro pouZiti na predmétech, které prichdzeji do styku s potravinami.

o PriCisténi pryzovych ¢asti multifunkcniho tlakového hrnce budte opatrni: jejich poskozeni nebo deformace miize vést
k nespravnému fungovani spotfebice.

«  Téleso vyrobku je mozné Cistit podle potieby. Misu, vnitini hlinikovou poklicku a snimatelny parni ventil je nutno istit
po kazdém pouziti pistroje. Kondenzat, vznikajici v procesu pfipravy jidla v multifunkénim hrnci odstrariujte také po
kazdém poutziti pfistroje. Vnitfni povrch pracovni komory cistéte podle potieby.

Cisténi télesa

Cistéte téleso vyrobku mékkym vihkym kuchyriskym ubrouskem nebo houbitkou. Cheete-li odstranit O-krouzek, opatrné jej vytahnéte.
Je mozné pouzit jemné prostredky na myti nadobi. Aby nebyly na télese mapy od vody, doporucujeme vytfit jeho povrch do sucha.
Cigténi misy

Misu mizete myt jak ruéné, s pomoci mékké vithké houbicky s pouzitim prostfedku na myti nadobi, tak i v mycce nadobi (v

souladu s doporucenimi jejiho vyrobce).

Pii silném znecisténi nalijte do misy teplou vodu a nechte ji néjakou dobu odmocit. Potom provedte vycisténi.

Nutné protfete vnéjsi povrch misy do sucha dfive, nez ji polozite do télesa multifunkéniho rychlovarny hrnce.

Pii castém pouzivani misy je mozna plna nebo ¢astecna zména barvy jejiho vnitfniho nepfilnavého povrchu. To neni pfiznakem

defektu misy.

Cigténi snimaciho parniho a uzavirajiciho ventilii

1. Opatrné potahnite nahoru pami ventil v prohloubeni vika.

2. Odstrarite vnitfni kryt tak, Ze ho vytahnete na sebe.

3. Odstraiite uzavér na vnitfni strané vika tak, Ze ho vytahnete na sebe.

4. Opatrné odstranite gumicku uzavirajiciho ventila a vytahnite sam ventil. Umyjte viechny soucastky parniho a uzavira-
jiciho ventila.

5. Namontujte soucastky v opatném postupu: dejte uzavirajici ventil zpét na misto a nahoru dejte gumicku, namontujte
ochrannou mfizku parniho ventila zpét na doraz. Tésné namontujte parni ventil do hnizda na viku pfistroje.

& UPOZORNENI! Aby se zabrdnilo deformaci, gumové pdsy ventilu by se nemély béhem odstrariovdni, ¢isténf a instalace zkroutit

nebo vytdhnout.

Vnitini viko v mycce nddobi necistéte.

Odvod kondenzatu

Pfi tomto modelu se kondenzat shromazduje ve zvlastni dutiné na zafizeni kolem poharu a stéka do specialni nadoby umisténé

na jeji zadni strané.

1. Oteviete viko, zvolte misku. Pokud je to nutné, mirné zvednéte predni ¢ast multifunkéniho a parniho hrnce, aby kon-
denzat zcela stekl.

2. Jemnym tahem za vystupy sejméte nadobu smérem k sobé.

3. Kondenzat vylijte a nadobu na zakladé vyse zminéného postupu oplachnéte a nadobu vlozte na misto.

4. Kondenzat, ktery zlstal v dutiné kolem nadoby, otfete utérkou.



Cisténi pracovni komory
V pripadé presného dodrzovani pokynd tohoto navodu je pravdépodobnost, ze se nachdzi kapaliny, drobné casti jidla a nebo
odpadu uvniti pracovni komory minimalni.
Jestli doslo k zasadnimu upinéni pracovni komory, je tfeba vycistit povrch komory, abychom predesli nespravné cinnosti
nebo zavadé pristroje.
Botni stény pracovni komory, povrch ohfivaciho disku a plast hlavniho teplotniho senzoru (je umistén ve stfedu ohfivaciho
disku), je mozné vycistit s pomoci vihké (ne mokré) houbicky, nebo ubrousku. Jestli pouzijete myci prosttedky, je nutno
dikladné odstranit jejich zbytky, aby nedoslo pfi nasledujici pfipravé pokrmi k nechténému projeveni zapachu.
Jestlize dojde k padu cizich télisek do prohlubné kolem hlavniho teplotniho senzoru, opatrné je odstrarite s pomoci pinzety,
netlacte pii tom na plast senzoru.
Pii zaspinéni povrchu ohfivaciho disku se pripousti poufZiti stfedné tvrdé vihké houbicky, nebo plastového kartacku.

0 Pri pravidelném pouzivni pfistroje je mozné zcela nebo Cdstecné zménit barvu topného disku. Toto samo o sobé neni znakem

poruchy zafizeni a neovlivriuje jeho fungovdni.

Doprava a Skladovani

Ped ulozenim a opétovnym pouzitim pfistroj otistéte a vytiete v3echny casti zafizeni dosucha. Pristroj skladujte na suchém
a vétraném misté, chrarite ho pred zdroji tepla a pfimym slune¢nim zafenim.

Béhem prepravy a skladovani je zakazano vystavovat pristroj mechanickému namahani, které by mohlo vést k poskozeni
zafizeni a / nebo poruseni celistvosti obalu.

Obal od pfistroje je tfeba chranit pred vodou a jinymi kapalinami.

VII. NEZ SE OBRATITE NA SERVISNI STREDISKO

Porucha Mozna piitina Odstranéni chyby
Na displeji se zobrazilo chybové
hlaseni: E*, spotfebit 6-krat
kratce pipne

Odpojte pristroj od elektrické sité, nechte
pfistroj vychladnout. Dikladné zavete viko,
pak znovu zapnéte pfistroj do sité

Systémova chyba, moznost selhani fidici desky resp.
ohfivaciho prvku (topného télesa)

Presvédtte se, ze odnimatelny napajeci
kabel je pfipojen k odpovidajicimu konek-
toru v kostre pfistroje a je zapojen do za-
suvky

Napajeci kabel neni pfipojen k pfistroji a (¢i) do zasuvky

Piistroj se nezapina Zsuvka je vadnd

Zapnéte zafizeni do fungujici zasuvky
Zkontrolujte napéti v elektrické siti. Pokud
chybi, obratte se na svou domovskou orga-
nizaci

V elektrické siti chybi napajeni, neni elektricky proud

Zkontrolujte, zda-li napéti v elektrické siti
je stailni. Pokud neni, obratte se na svou
domovskou organizaci

Preruseni napajeni v elektrické siti (Napajeci napéti je
nestabilni resp. nizké)

Mezi miskou a ohfivacim prvkem (topnym télesem) se
nachdzi cizi predmét ¢i castice (smeti, kroupy, ¢astice
jidla)

Miska uvnitf pfistroje nebyla umisténa pfimo (umisténa
s zeSikmenim)

Odpojte pristroj od elektrické sité, nechte
pristroj vychladnout. Odstriite cizi predmét
Vafeni trva pfili$ dlouho ¢ castice

Umistéte misku piimo, aby nedochézelo k
zeSikmeni

Odpojte pristroj od elektrické sité, nechte
pfistroj vychladnout. Ocistéte topné téleso
(ohfivaci prvek)

Topné téleso (ohfivaci prvek) je zaspinéné

Porucha

Béhem vafeni unika para
mimo viko. Odpotitavani ¢asu
v programu je zapnuto

Béhem vafeni unika para
mimo viko. Odpocitavani ¢asu
v programu nefunguje

Kdyz spotfebi¢ funguje v
rezimu tlakového hrnce, z otvo-
ru uzaviraciho ventilu vychazi
para. Odpocitavani ¢asu v pro-
gramu nefunguje

Mozna pritina

Byla porusena tésnost
spojeni misky s vnitfnim
vikem multifunkéniho
hrnce

Tésnici guma se ztratily

Zpétny ventil je znecistél

Miska uvnitf pfistroje nebyla
umisténa pfimo (umisténa s
zeSikmenim)

Viko je nezavfeno dikladné
resp. se pod vikem nachdzi cizi
predmét

Tesnici krouzek ve viku pistroje

je zadpinén, deformovan ci
poskozen

n

Zpétny ventil nebo jeho tésnici guma se ztratily

Odstranéni chyby

Umistéte misku pfimo, aby nedochazelo k
zeSikmeni

Zkontrolujte, zda nejsou cizi predméty
(smeti, kroupy, ¢astice jidla) mezi vikem a
kostrou pfistroje, odstrarite je.Vzdy zaviete
viko, az uslysite cvaknuti

Zkontrolujte stav tésniciho krouzku na
vnitfnim viku pfistroje.Vyméfite krouzek za
novy, pokud bude tfeba

Zkontrolujte zda je tésnici guma na misté

Vytistéte ventil tak jak je napsano v ¢asti
Péce o zafizeni

Zkontrolujte zda je zpétny ventil nebo jeho
tésnici guma na misté

0 Pokud se problém nepodafilo vyfesit, obratte se na autorizované servisni stredisko.

Ekologicky Cisté upotiebeni (likvidace elektrického a elektronického zafizeni)

Ei Likvidaci obalu, navodu k pouziti a také samotného pfistroje je nutné provadét v souladu s mistnim programem
na zpracovani druhotnych odpadul. Projevte zajem o ochranu Zivotniho prostfedi: nevyhazuijte takové predméty
EEE  spolu s béznym bytovym odpadem.

Pouzité (staré) pfistroje se nemaji vyhazovat s béznym domacim odpadem, musi se likvidovat oddélené. Majitelé starého
zafizeni jsou povinni je pfinést do specializovanych sbérnych mist, nebo odevzdat v pfislusné organizaci. Pomahate tim
programdim na zpracovani druhotnych odpadii a ochrané od zamofujicich latek.

Tento pfistroj je oznacen v souladu s Evropskou direktivou 2012/19/EU, requlujici Likvidaci elektrického a elektronického
zafizeni.

Dand direktiva vymezuje zakladni pozadavky na zpracovani a likvidaci odpadii od elektrickych a elektronickych pfistroju,
platné na celém Uzemi Evropskeé unie.
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Przed uzyciem urzqdzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjq obstugi. Prawidtowa eksploatacja przedtuza Zywotnosc urzqdze-
nia.

Srodki bezpieczeristwa i wtasciwego uzytkowania w instrukcji obstugi nie zawieraja opisu wszystkich sytuacji, ktére moga

wystapic podczas uzytkowania urzadzenia. Podczas korzystania z urzad:

inien zachowac

SRODKI BEZPIECZENSTWA

&)

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia spowodowane
wwyniku nieprzestrzegania zasad bezpieczenstwa oraz zasad uzytkowa-
nia urzadzenia.

Dane urzadzenie elektryczne jest przeznaczone do uzycia w warunkach
domowych i moze by uzywane w mieszkaniach, domach podmiejskich
lub winnych podobnych warunkach eksploatacji nieprzemystowej. Prze-
mystowe lub jakiekolwiek inne niezgodne z przeznaczeniem wykorzysta-
nie urzadzenia bedzie uwazane za naruszenie warunkow nalezyteqo
uzytkowania wyrobu. W takim przypadku producent nie ponosi odpowie-
dzialnosci za mozliwe nastepstwa.

Przed podtaczeniem urzadzenia do pradu sprawdz czy poziom napiecia,
na jakie urzadzenie zostato wy{)rodukowane odpowiada napieciu siecio-
wemu (patrz: dane techniczne lub tabliczka znamionowa urzadzenia).
Uzywaj przedtuzacza, ktorego moc jest dopasowana do mocy podtaczone-
4o Urzadzenia — niezgodnos¢ parametréw moze spowodowac zwarcie ub
zapalenie sie kabla zasilajacego.

Urzadzenie nalezy podtgczac wytacznie do gniazda z uziemieniem — jest
to obowiazkowy wymdg bezpieczenstwa majacy na celu zapobiegniecie
porazeniu pradem. Uzywajac przedtuzacza upewnij sie, ze on tez posiada
uziemienie,

UWAGA! Podczas pracy urzqdzenia jego obudowa, misa oraz ele-
menty metalowe nagrzewajq sie. Nalezy zachowac ostroznosc.
Uzywaj rekawic kuchennych.Aby zapobiec poparzeniu gorqgcg parg,
nie pochylaj sie nad urzqdzeniem przy otwieraniu pokrywy.

Wytaczaj urzadzenie z gniazdka sieciowego po kazdym uzyciu, a takze
podczas jeqo czyszczenia lub przenoszenia. Wyjmuj przewdd zasilajacy z
gniazdka suchymi rekami, trzymajac go za wyczke, a nie za przewdd.
Nie przytrzaskuj przewodu drzwiami oraz trzymaj przewdd zasilajacy z
daleka od nagrzanych powierzchni. Pilnuj, zeby przewdd nie skrecat sie i
nie zaginat, a takze aby nie dotykat ostrych przedmiotow i krawedzi.
PAMIETAI: przypadkowe uszkodzenie przewodu zasilajgcego moze
doprowadzic do usterki, ktdre nie sq objete gwarancjq I ktore mogq
doprowadzic do porazenia pradem. Uszkodzony przewod zasilajq-
cy nalezy jak najszybciej wymienic w punkcie serwisowym.

Nie stawiaj urzadzenia na migkkim podtozu, nie nakrywaj go w trakcie
pracy — moze to spowodowac przegrzanie i awarie urzadzenia.

Zabrania Sie uzywania urzadzenia na $wiezym powietrzu — dostanie sie
wilgoci Lub obcych przedmiotow do wnetrza obudowy urzadzenia moze
spowodowac jego powazne uszkodzenie.

Przed czyszczeniem urzadzenia upewnij sie, ze jest ono odtgczone od
pradu i catkowicie wystygto. Przestrzeqa) zasad dotyczacych czyszczenia
I konserwacji urzdzenia.

Zawsze dbajcie 0 czystosc i sprawnos¢ zaworu wypuszczania pary, zaworu
requlacji cisnienia, pierscienia uszczelniajaceqo z wewnetrznej strony
pokrywy, pojemniku do zbioru skroplin. W zadnym przypadku nie waczaj-
Cie urzadzenia do sieci zasilajcej przy wystepowaniu uszkodzen, zasmie-
cen, deformacji zaworow, wewnetrzne] pokrywy i uszczelniajacej qumy lub
znapetnionym pojemnikiem do zbioru skroplin.Przy samodzielniej zamia-
nie pierscienia uszczelniajacego wykorzystujcie tylko pierscien zapasowy,
wchodzacy do zestawu urzadzenia.

Dla przygotowania jedzenia pod cisnieniem obowigzkowe jest istnienie
w misie wody lub innego ptynu - nie mniej niz 1/5 od pojemnosci misy.
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Smazenie |
ZABRONION,

Zeby unikna¢ zasmiecenia zaworu wypuszczania pary napetniajcie mise
produktami i woda nie wiecej niz na 4/5 od pojemnosci misy. Przy goto-
waniu produktow, ktore majg zdolnosc do peczenia sie w goracej wodzie
lub do wydzielania piany, - nie wiecej niz na 3/5 od pojemnosci misy.

ZABRANIA SIE uruchamiac program gotowania pod wysokim ci-
snieniem, jesli pokrywa urzqdzenia nie jest catkiem zamocowana!

Przy otwarciu zaworu wypuszczania pary podczas lub po zakonczeniu
gotowania mozliwe jest silne pionowe wyrzucanie goracej pary. Nie na-
chylajcie sie nad pokrywa i nie trzymajcie rece nad otworami zaworu przy
| otwarciu,

Przy podniesieniu cisnienia w komorze roboczej automatycznie sie uru-
chamia system blokowania pokrywy. Nie probuijcie otwiera¢ pokrywe
urzadzenia bez poprzedniej normalizacji cisnienia w komorze roboczej.
Po zakoriczeniu przygotowania ptynnych dan i przecierow zostawic urzg-
dzenie wystudzic sie na 5-10 minut przed upustem ciénienia, zeby zapobiec
Wyrzuceniu goracego ptynu przez zawér wypuszczania pary.

Otwierajcie pokrywe urzadzenia tylko za zainstalowany na niej plastikowy
uchwyt. Podnosic urzadzenie mozna tylko za specjalne uchwyty z bokow
obudowy urzadzenia I tylko w wytaczonym trybie.

ZABRANIA SIE zanurzac obudowe urzqdzenia w wodzie lub umiesz-
czac jg pod strumieniem wody!

Dzieci w wieku 8 lat i wielcej oraz 0soby z ograniczonymi zdolnodciami
fizycznymi,sensorycznymi lub umystowymi lub nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane i/lub zostang
poinstruowane na temat korzystania zte%o urzadzenia w sposob bezpiecz-
ny oraz majg $wiadomos¢ potencjalnych zagrozen, wynikajacych z jego

/oiekanie pod wysokim cisnieniem sq kategorycznie

uzytkowania. Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby nie dopu-
sci¢ do zabawy z urzadzeniem. Urzadzenie oraz kabel zasilajacy przecho-
wuj wmigjscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat. Czyszczenie i obstu-
ga Urzadzenia nie powinny by¢ przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru
0s0b dorostych.

Materiaty pakunkowe (pianka, st}/ropian itd.) moga byC niebezpieczne dla
gfiedci.'lstnieje ryzyko uduszenia! Przechowuj je w miejscu niedostepnym

adzie.

Zabrania sie dokonywac naprawy urzadzenia we wtasnym zakresie lub
wprowadzania zmian w jego budowie. Wszystkie prace zwigzane z obstu-
g3 i naprawa urzadzenia powinno wykonywac autoryzowane centrum
serw(ijsow_e. Prace wykonane nieprofesjonalnie moga spowodowac awarie
urzadzenia.

UWAGA! Zabronione jest uzywanie urzqdzenia przy jakimkolwiek
wadliwym dziataniu!



Charakterystyki techniczne

Model RMC-PM381E
Moc. 900 W
Napiecie 220-240V,50/60 Hz
Zabezpieczenie przed porazeniem pradem elektrycznym klasa |
Pojemnos¢ misy. 50
Powtoka misy antyadhezyjna
Wyswietlac: LED
Zawor parowy,. j Wy
Pokrywa dej a
Wymiary 290 x 330 x 300 mm
Waga netto, 47kg
System zabezpieczenia 4-poziomowy:
*  zawor wypuszczania pary
©  zawor zaporowy
«  bezpiecznik termiczny
«  czujnik zbednego cisnienia
Programy
W trybie szybkowaru: W trybie multicookera:
RICE/GRAIN (RYZ/KASZE) YOGURT/DOUGH (JOGURT/CIASTO)
SLOW COOK (DUSZENIE POWOLNE) BAKE (WYPIEKI)
SOUP (ZUPA) FRY (SMAZENIE)
STEW (DUSZENIE) BABY FOOD (POSILKI DLA DZIECI)
PILAF (PILAW) PORRIDGE (KASZA NA MLEKU)
STEAM/BOIL (PARA/GOTOWANIE) BREAD (CHLEB)

EXPRESS (EKSPRESOWE)
Funkcje
MASTERCHEF LITE (zmiana temperatury i czasu w procesie g ia) jest
Podtrzymywanie temperatury gotowych dan (podgrzewanie automatyczne) do 12 godzin
Wstepne odtaczenie podgrzewania automatycznego jest
Odgrzewanie potraw. do 12 godzin
Opézniony start do 24 godzin
Odtaczenie sygnatu dzwiekowego jest
Blokada panelu sterowania jest
Zestaw
Multicooker-szybkowar 1szt.
Misa 1szt.
Naczynie do przygotowywania na parze. 1szt.
Podstawka do przygotowywania na parze 1szt.
Miarka 1szt.
Chochla 1szt.
tyzka ptaska 1szt.
Ksiazka przepisow kulinarnych 1szt.
Przewdd zasilajacy. 1 szt
Instrukcja obstugi 1szt.
Ksiazeczka serwisowa 1szt.

i

I Producent zastrzega sobie prawo do wpr ia zmian w wy , zestawie oraz danych technicznych urzqdzenia w celu
podwyzszenia jakosci urzqdzenia bez uprzedniego informowania. W danych technicznych dopuszcza sie odchylenie £10%.

Budowa urzadzenia (AL, str. 3)

1. Pokrywa urzadzenia 11. Korpus urzadzenia

2. Uchwyt dla otwarcia pokrywy 12. Pojemnik na skropliny

3. Uchwyty do przenoszenia 13, tyzka ptaska

4. Zdejmowany zawor parowy 14.  Chochla

5. Zawor zaporowy 15. Miarka

6. Ochronny kapsel zaworu parowego 16. Naczynie do przygotowywania na parze
7. Guma zaworu zaporowego 17. Przewdd zasilajacy

8. Pierscien uszczelniajacy 18. Podstawka do przygotowywania na parze
9. Misa 19.  Zdejmowana pokrywa wewnetrzna

10. Panel sterowania z wyswietlaczem

Panel sterowania (A2, str. 4)

Wyswietlacz

Przyciski wyboru automatycznego programu przygotowania

Przycisk == — wybor programu przygotowywania, zmniejszenie wartosci parametru

Przycisk == — zwiekszenie wartosci parametru, wybdr programu przygotowywania

Przycisk all — ystawienie cignienia roboczego w programach, dziatajacych w trybie szybkowaru

Przycisk @ — przejscie do trybu ustawienia temperatury

Przycisk O — wtaczenie/wytaczenie funkeji odgrzewania, przerwanie dziatania programu przygotowywania, anulowa-

nie wprowadzonych parametrow

Przycisk (D - przejécie do trybu ustawienia czasu przygotowywania

. Przycisk (9) - przejscie do trybu ustawienia czasu opéznionego startu, odkaczenie sygnatu dzwiekowego

10. Przycisk (1) — wtaczenie wybranego programu przygotowywania, wiaczenie/odtaczenie funkcji automatycznego
podgrzewania

Wyswietlacz (A3, str. 5)

Wskaznik trybu podgrzewania automatycznego/odgrzewania

Wskaznik trybu przygotowania i ustawienia czasu przygotowania

Wskaznik funkcji opéznionego startu

Wskaznik stanu pokrywy urzadzenia: zablokowana

Wskaznik odtaczenia sygnatow dzwiekowych

Wskaznik wartosci czasu/temperatury

Wskaznik ci$nienia

Wskaznik oczekiwania na osiagniecie parametrow roboczych / wskaznik poziomu cinienia

PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA

Ostrozme wyjmij wyréb i jego czesci z kartonu. Usur wszystkie materiaty opakunkowe i naklejki reklamowe.

& Obowigzkowo zachowaj na miejscu naklejki ostrzegawcze, naklejki-wskazowki (jezeli sq) i tabliczke z numerem seryjnym
wyrobu na korpusie!

Po transportowaniu lub przechowywaniu urzqdzenia w niskiej temp

na co najmniej 2 godziny przed wiqczeniem.

Obudowe urzadzenia nalezy wytrzec wilgotna Scierka oraz umyc mise.W celu unikniecia nieprzyjemnego zapachu podczas pierwsze-

go uzycia nalezy umyc cate urzadzenie (zob.,Obstuga urzadzenia®). Urzadzenie nalezy ustawic na rownej poziomej powierzchni w taki

sposob, aby odprowadzana para nie osadzata sig na tapetach, elementach dekoracyjnych, urzadzeniach elektrycznych i innych

przedmiotach lub iatach, ktore moga ulec iu w wyniku oddziatywania wilgoci oraz podwyzszonej temperatury.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze jego zewnetrzne i widoczne wewnetrzne czesci nie s uszkodzone, odtama-

ne oraz nie posiadajg innych defektow. Migdzy mis3 a elementem grzejnym nie powinny znajdowac sie zadne przedmioty.

@ UWAGA! Nie podnosic urzqdzenia za uchwyt, aby otworzyc pokrywe.

N O A NN

ic je w temperaturze p ]

ze nalezy p




Nie wigczajcie urzqdzenia bez zainstalowanej na wewngtrz misy a lub z pustq misq - przy przypadkowym uruchamianiu progra-
mu pr. ia to dop i do krytycznego przegrzania urzqdzenia lub do uszkodzenia powtoki nieprzywierajqcej. Przed
smazeniem produktow wlejcie do misy troche oleju roslinnego lub oleju stonecznikowego.

[I. EKSPLOATACJA URZADZENIA

Blokowanie pokrywy
Przy blokowaniu pokrywa urzadzenia hermetycznie sie ztacza z obudowa wyrobu, co pozwala na stworzenie w go roboczej
komorze wysokiego ciénienia.
Kiedy cisnienie na wewnatrz urzadzenia jest wyzsze niz atmosferyczne, pokrywa automatycznie sie blokuje. Jesli po zakon-
czeniu przygotowania pokrywa sie nie otwiera bez wysitku, to oznacza, ze cisnienie w komorze roboczej jest zbyt wysokie.
Pozwélcie urzadzeniu sig wystudzi¢ w ciagu kilku minut, potem przesurcie zawdr wypuszczania pary do potozenia ,Open” w
celu normalizacji ci$nienia w misie
@ UWAGA! Podczas pracy urzqdzenie sie nagrzewa! Nie dotykajcie sie do jego metalowych czesci w procesie lub po zakoriczeniu
przygotowania.
Przed przesunieciem urzqdzenia upewnijcie sig, ze ono jest catkowicie wystygniete. Przesuwajcie urzqdzenie, utrzymujqc go za
obudowe.

System zabezpieczenia

Multicooker-szybkowar REDMOND RMC-PM381E wyposazona jest w wielopoziomowy system zabezpieczenia. Jesli tempe-
ratura i (lub) cisnienie w komorze przewyzszy dopuszczalne wskazniki, system automatycznie znormalizuje dane parametry
bez przerywania procesu gotowania.Jeéli przez pewny czas tego nie nastapi, dziatanie multicookera bedzie catkiem wstrzy-
mane, urzadzenie poda 6 krotkich sygnatow dzwiekowych.

Jesli proces gotowania w trybie szybkowaru zostat przerwany naciénieciem przycisku I (lub urzadzenie byto odtaczone z
sieci zasilajacej podczas dziatania programu), pozwolcie urzadzeniu sie wystudzi¢ w ciagu kilku minut, potem przesuricie
zawdr wypuszczania pary do potozenia ,Open” w celu normalizacji cisnienia w misie. Po normalizacji cisnienia w komorze
roboczej otworzcie pokrywe urzadzenia.

Odtaczenie sygnatow dzwigkowych

Wy mozecie wigczac/odtaczac sygnaty dzwiekowe w dowolnym trybie dziatania urzadzenia, oprocz ustawienia programu do
startu. Dla tego nacisnijcie i przytrzymuicie kilka sekund przycisk (). Jesli sygnaty dzwiekowe sa wytaczone, na wyswietlaczu
ptonie indykator 3.

Blokada panelu sterowania

Dla zabezpieczenia dodatkowego bezpieczeristwa w urzadzeniu jest przewidziana funkcja blokowania panelu sterowania,
uprzedzajaca nacisniecie przyciskow.

Dla wtaczenia/wytaczenia blokowania panelu sterowania w dowolnym trybie, oprdcz u: ia programu do startu, naci-
$nijcie przycisk (), potem, nie puszczajac go, nacisnijcie przycisk @ przytrzymujcie obydwa przyciski przez kilka sekund.
Urzadzenie poda dtugi dzwiekowy sygnat.Jesli panel jest zablokowany, na wyswietlaczu ptonie indykator @

Ustawienie czasu gotowania

W multicookerze-szybkowarze REDMOND RMC-PM381E mozna samodzielnie ustawiac czas gotowania dla kazdego progra-
mu, oprocz programu EXPRESS. Podziatka zmiany i mozliwy zakres ustawianego czasu zalezy od wybranego programu goto-
wania.

Dla ustawienia czasu gotowania po wyborze automatycznego programu nacisnijcie przycisk ©. Oznaczenie zegarku na
wyéwietlaczu zacznie migotac. Ustawcie pozadang wartos¢ godzin, naciskajac przyciski =4 i ==. Dla zachowania wprowadzo-
nych zmian i przejécia do ustawienia minut nacisnijcie przycisk (2. W analogiczny sposéb ustawcie wartos¢ minut.

Nie naciskajcie przyciskéw na panelu sterowania przez kilka sekund, zmiany beda zachowane automatycznie. Zeby sie
2wrci¢ do ustawienia godzin, przed autozachowywaniem powtdrnie nacisnijcie przycisk .

Zmiana wartosci godzin i minut odbywa sie niezaleznie od siebie. Dla szybkiej zmiany wartosci nacisnijcie i przytrzymujcie
odpowiedni przycisk.

Ustawienie temperatury gotowania

Przy uzyciu programéw, dziatajacych w trybie multicookera, oprocz programu EXPRESS, wy mozecie samodzielnie zmieniac
temperature gotowania do startu w zakresie 35-180°C z podziatka w 1°C.

Dla ustawienia temperatury gotowania po wyborze automatycznego programu nacisnijcie przycisk@ Na wyswietlaczu zacznie
migotac domyslna warto$¢ temperatury.

Ustawcie pozadang warto$¢, naciskajac przyciski =f= == Po osiagnieciu y j/minimalnej wartosci ie bedzie
kontynuowane od poczatku/korica zakresu, w celu szybkiej zmiany wartosci nacisnijcie i przytrzymajcie odpowiedni przycisk.
Nie naciskajcie przyciskéw na panelu sterowania przez kilka sekund, zmiany bedg zachowane automatycznie. Wyswietlacz
sie zwrci do wyswietlania czasu gotowania.

Dla zabezpieczenia od przegrzania przy ustawianiu temperatury gotowania powyzej 150°C maksymalny czas dziatania pro-
gramu bedzie ograniczony dwiema godzinami.

Ustawienie poziomu cisnienia

Przy uzyciu programoéw, dziatajacych w trybie szybkowaru, wy mozecie samodzielnie zmieniac poziom cisnienia. Zeby przejsc
do trybu ustawiania cisnienia, nacisnijcie przycis| il na wyswietlaczu beda migotac indykator \_J i skala poziomu ci$nie-
nia. Regulacja cisnienia sie dokonuje przyciskami == i ==, ilos¢ podziatek na skali poziomu cisnienia bedzie symetrycznie sig
zmieniac. Po osiagnieciu maksymalnej/minimalnej warto$ci ustawianie bedzie kontynuowane od poczatku/korica zakresu, w
celu szybkiej zmiany wartosci nacisnijcie i przytrzymajcie odpowiedni przycisk.

Nie naciskajcie przyciskéw na panelu sterowania przez kilka sekund, zmiany bedg zachowane automatycznie. Wyswietlacz
sig zwroci do wyswietlania czasu gotowania, indykatory cisnienia przestang migotac.

Po uruchomianiu automatycznego programu indykator poziomu cisnienia bedzie migotac do osiggniecia urzadzeniem
ustawionych parametrow pracy, skala poziomu ciénienia bedzie stopniowo sie zapetniac do ustawionej wartosci. Po osiagnie-
ciu roboczych parametréw obydwa indykatora bedg kontynuowac palenie sie do zakoriczenia procesu gotowania.

Opdzniony start
Funkcja “Opdzniony start” pozwala zadac interwat czasu, po uptywie ktdrego zacznie dziata¢ program gotowania. Ustawi¢
godzing mozna w zakresie od 1 minuty do 24 godzin z podziatkq ustawienia w 1 minute.
Dla ustawienia czasu opéznionego startu po wyborze automatycznego programu gotowania nacisnijcie przycisk ® Sie
zapali indykator (%), wartos¢ godzin na wyéwietlaczu zacznie migota¢. Ustawcie pozadana wartos¢ godzin, naciskajac przy-
ciski == i == Dla zachowania wprowadzonych zmian i przejécia do ustawienia minut nacisnijcie przycisk (2. W analogiczny
sposob ustawcie wartos¢ minut. Nie naciskajcie przyciskow na panelu sterowania przez kilka sekund, zmiany beda zachowa-
ne automatycznie. Zeby sie zwrécic do ustawienia godzin, do autozachowywania powtérnie nacisnijcie przycisk (. Po auto-
zachowywaniu indykator (&) zgasnie, zapali sie indykator o, wyswietlacz sig zwrdci do indykacji czasu gotowania. Zeby
zobaczy¢ czas opoznionego startu, nacisnijcie przycisk ().
Zmiana wartosci godzin i minut odbywa sie niezaleznie od siebie. Po osiagnieciu maksymalnej/minimalnej warto$ci usta-
wianie bedzie kontynuowane od poczatku/korica zakresu, w celu szybkiej zmiany wartosci nacisnijcie i przytrzymajcie odpo-
wiedni przycisk.
€  Funtgia Opsiniony start'jest i pray uzyciu programaw FRY i EXPRESS,

Podczas dziatania funkcji “Opdzniony start” ptong indykator wybranego programu i indykator @ na wyswietlaczu sie wy-
Swietla wsteczne cominutowe odliczenie odroczenia startu i, jesli jest aktywna funkcja podgrzewania automatycznego,
ptonie indykator Y, Zeby zobaczy¢ czas dziatania programu gotowania, naciénijcie przycisk @g
Po zakorczeniu dziatania funkcji urzadzenie poda trzy krétkie sygnaty dzwigkowe, zacznie sig wykonywac wybrany program
gotowania.

@ Nie jest zalecane uzycie funkcji “Opdzniony start, jesli przepis zawiera szybko psujqce sie produkty (jajka, Swieze mleko, migso,
& seritd).

Podtrzymywanie temperatury gotowych dan (podgrzewanie automatyczne)

Dana funkcja wigcza sig automatycznie od razu po zakorczeniu dziatania programu przygotowywania i moze podtrzymywac
temperature gotowego dania w granicach 70-75°Cw ciagu 12 godzin. Przy dziatajacym podgrzewaniu automatycznym ptong
indykator CJ i indykator (*4, na wyswietlaczu sie wyswietla oczywiste odliczanie czasu dziatania w danym trybie.

W razie konieczno$ci automatyczne podgrzewanie mozna wytaczyc, naciskajac przycisk 1.



0 Funkcja *Podgrzewanie automatyczne’ jest niedostepna przy uzyciu programéw YOGURT/DOUGH i EXPRESS.

Wstepne odtaczenie podgrzewania automatycznego
Wtaczenie automatycznego podgrzewania po zakoriczeniu dziatania programu gotowania nie zawsze jest pozadane. Przy
uwzglednieniu tego w multicookerze-szybkowarze REDMOND RMC-PM381E jest przewidziana mozliwo$¢ uprzedniego
odtaczenia danej funkcji podczas dziatania zasadniczego programu gotowania. W tym celu podczas dziatania programu na-
cisnijcie przycisk (1), indykator CY zgasnie. Zeby ponownie wiaczy¢ automatyczne podgrzewanie, naciénijcie przycisk (1)
jeszcze raz (indykator (Y sie zapali).
Dla paristwa wygody przy ustawianiu temperatury gotowania ponizej 80°C automatyczne podgrzewanie bedzie automatycznie
wytgczone bez mozliwosci recznego wigczenia. Jesli w procesie dziatania programu bedzie ustawiona temperatura powyzej
80°C, podgrzewanie automatycznie sie wigczy.

Odgrzewanie potraw
Multicooker-szybkowar REDMOND RMC-PM381E mozna uzywac do odgrzewania zimnych potraw. W tym celu:
1. Przetozcie produkty do misy, wstawcie ja do obudowy urzadzenia.
2. Zamknijcie pokrywe, podtaczcie urzadzenie do sieci zasilajacej.
3. Nacisnijcie przycisk . Zapalg sie indykator przycisku £ i indykator (Y, czasomierz rozpocznie odliczenie czasu od-
grzewania. Po osiagnieciu temperatury 70°C urzadzenie poda dwa krétkie sygnaty dzwigkowe.
Urzadzenie odgrzeje danie do 70-75°Ci bedzie podtrzymywac go w goracym stanie w ciggu 12 godzin. W razie koniecznosci
odgrzewanie mozna wstrzymac, naciskajac przycisk CJ, indykator 9 zgasnie, urzadzenie przejdzie do trybu oczekiwania (na
wyswietlaczu sie pojawi - - - =),
@ Dzigki funkcjom automatycznego podgrzewania i odgrzewania multicooker-szybkowar moze zachowywac produkt gorgcym do
& 12 godzin, jednak nie jest zalecane pozostawianie dania w gorgcym stanie ponad dwdch-trzech godzin, poniewaz czasami to
moze doprowadzic do zmiany jego wiasciwosci smakowych.

Funkcja MASTERCHEF LITE

Funkcja MASTERCHEF LITE pozwala zmieniac czas i temperature gotowania podczas uzywania automatycznych programow,
pracujcych w trybie multicookera, oprocz programu EXPRESS. Zakres i podziatka zmiany czasu gotowania zalezy od wybra-
nego programu. Zakres zmiany temperatury - od 35 do 180°C z podziatkg ustawienia w 1°C.

0 Podczas pracy funkeji “Opdzniony start” funkcja MASTERCHEF LITE jest niedostepna.

v

Dla zmiany temperatury gotowania: ;
1. Podczas dziatania programu gotowania nacisnijcie przycisk & Wartos¢ temperatury na wyswietlaczu zacznie mi-
gotac.

0 Przy kolejnych zmianach temperatury bedg sie wyswietlac ostatnio ustawione wartosci.

2. Ustawcie pozadang wartosc, naciskajac przyciski =f i ==. Po osiagnieciu maksymalnej/minimalnej wartosci ustawianie
bedzie kontynuowane od poczatku/korica zakresu, w celu szybkiej zmiany wartosci nacisnijcie i przytrzymajcie odpo-
wiedni przycisk.

3. Nie naciskajcie przyciskdw na panelu sterowania przez kilka sekund, zmiany beda zachowane automatycznie.

o Dla zabezpieczenia od przegrzania przy ustawianiu temperatury gotowania powyzej 150°C maksymalny czas pracy programu

bedzie ograniczony dwiema godzinami.

Przy zmianie temperatury gotowania podczas osiggniecia roboczych parametrow (jesli jest to przewidziane w ustawieniach
fabrycznych) proces wstepnego nagrzewania bedzie wstrzymany. Rozpocznie sie odliczanie wsteczne czasu dziatania programu.
Zmiana czasu gotowania nie wptywa na proces wstepnego nagrzewania.

Funkcja MASTERCHEF LITE moze sie okazac szczegdlnie uzyteczng, jesli wy gotujecie danie wedtug skomplikowanych przepi-
S0w, ktdre potrzebujq potgczenia roznych programdw gotowania (na przyktad, przy gotowaniu gotgbkdw, strogonowa, zup i
makarondw wedtug réznorakich przepisow, dzemu itd.).

Dla zmiany czasu gotowania:

1. Podczas pracy programu gotowania nacisnijcie przycisk . Wartos¢ godzin na wyswietlaczu zacznie migotac.

2. Ustawcie pozadang warto$¢ godzin, naciskajac przyciski == i == Dla zachowywania wprowadzonych zmian i przejscia
do ustawienia minut nacisnijcie przycisk (. W analogiczny spos6b ustawcie wartos¢ minut. Nie naciskajcie przyciskow

na panelu sterowania przez kilka sekund, zmiany beda zachowane automatycznie. Zeby sie zwréci¢ do ustawienia
godzin, przed autozachowywaniem powtérnie nacisnijcie przycisk (. Zmiana wartosci godzin i minut odbywa sie
niezaleznie od siebie. Dla szybkiej zmiany wartosci nacisnijcie i przytrzymuijcie odpowiedni przycisk.
3. Nie naciskajcie przyciskow na panelu sterowania przez kilka sekund, zmiany beda zachowane automatycznie.
0 Jesli ustawic wartosc czasu gotowania 00:00, praca programu bedzie wstrzymana.

0gélne zasady uzywania programéw automatycznych

WAZNE! Jesli urzqdzenie jest wykorzystywane do gotowania wody (na przyktad, przy gotowaniu produktéw), ZABRANIA SIE
ustawienie temperatury gotowania powyzej 100°C. To moze doprowadzic do przegrzania i awarii urzqdzenia. W tej przyczynie
tez SIE ZABRANIA uzywac dla gotowania wody programow BREAD, FRY, BAKE.

1. Przygotujcie (odmierzcie) potrzebne sktadniki.

2. Widzcie sktadniki do misy urzadzenia zgodnie z programem gotowania i umiesccie ja w obudowie urzadzenia. Dbajcie
0 to, zeby wszystkie sktadniki, tacznie z ptynami, znajdowaty sie ponizej kreski, oznaczajacej maksymalny poziom i
znajdujacej sie na wewnetrznej stronie misy. Upewnijcie sig, ze misa ustawiona jest bez przekosow i szczelnie przyle-
ga do elementu grzewczego.

3. Zamknijcie pokrywe urzadzenia i przewrdccie przeciwnie do ruchu wskazowek zegara az do jej zatrzasniecia.

UWAGA! Jesli wy gotujecie przy wysokich temperaturach z uzyciem wielkiej ilosci oleju roslinnego, zawsze pozostawiajcie

pokrywe urzqdzenia otwartq.

4. Dla gotowania w trybie szybkowaru przesuricie zawdr wypuszczania pary do potozenia “Close”, w trybie multicookera —
do potozenia “Open’.

5. Podtaczcie urzadzenie do sieci zasilajacej.

6. Dla wyboru automatycznego programu gotowania nacisnijcie odpowiedni przycisk na panelu. Wy réwniez mozecie
wybrac program gotowania, naciskajac przyciski == i ==, przetaczenie programéw dokonuje sie po kregu, indykator
wybranego programu bedzie sig zapalac.

7. Wrazie koniecznosci zmiericie czas gotowania, ustawiony domyslnie.

8. Wrazie koniecznosci zmienicie temperature gotowania (dla programow, dziatajacych w trybie multicookera) lub poziom
cisnienia (dla programow, dziatajacych w trybie szybkowaru).

9. Wrazie koniecznosci ustawcie czas opoznionego startu.

Zmiana parametrow moze sie odbywac w dowolnej kolejnosci.

Na kazdym etapie ustawienia nacisniecie przycisku (1) doprowadzi do uruchomiania programu z wprowadzonymi parametra-

mi.

10. Dla uruchamiania programu gotowania naci$nijcie przycisk 1. W zaleznosci od wybranego programu goto-

wania odliczanie wsteczne rozpocznie si¢ natychmiast lub po osiggnieciu odpowiednej temperatury i cisnie-

nia w misie.

W niektdrych programach automatycznych odliczanie ustawionego czasu gotowania rozpoczyna sie tylko po osiggnieciu

urzqdzeniem zadanej roboczej temperatury. Na przyktad, w programu STEAM/BOIL odliczanie wsteczne zadanego czasu goto-

wania zacznie sie tylko po zagotowywaniu wody i stworzeniu wystarczajgco gestego paru w misie.

Podczas osiqgnigcia urzqdzeniem zadanych parametréw migotajq indykatory ) i al stopniowo sig zapetnia skala po-
ziomu cisnienia. Przy uzyciu programow, dziatajgcych w trybie szybkowaru, skala poziomu cisnienia zapetnia sie do
ustawionej wartosci cisnienia. Po osiggnieciu zadanych parametréw urzqdzenie poda sygnat dzwiekowy. Indykator (D
przestanie migotac, indykator il skala poziomu cisnienia zgasnq lub bedg ptonqgc nieprzerwanie, jesli dziata program
pod cisnieniem.

11. O zakoriczeniu programu gotowania powiadomia trzy krotkie sygnaty dzwiekowe. Po zakoriczeniu dziatania programu/

automatycznego podgrzewania na wyswietlaczu na kilka sekund pojawi sie nadpis “End”.

12. Przy uzyciu programéw, dziatajacych w trybie szybkowaru, po zakoriczeniu gotowania pozwolcie urzadzeniu wystudzic
sie w ciagu kilki minut, po czym przesuricie zawdr do potozenia “Open” w celu normalizacji cisnienia w komorze robo-
czej.

Zeby anulowac wprowadzony program, wstrzymac proces gotowania lub automatycznego podgrzewania, nacisnijcie przycisk



RMC-PM381E

@ ZABRANIA SIE:
- Napetniac mise produktami i woda powyzej kreski, oznaczajqcej maksymalny poziom i znajdujqcej sie na wewnetrznej
stronie misy;

- Gotowac w trybie szybkowary bez wody lub innego ptynu (minimalna zadana objetos¢ ptynu - 2 szklanki pomiarowe);
- Uzywac tryb szybkowaru dla smazenia produktdw w oleju.

W celu uzyskania wysokiej jakosci wynikdw proponujemy skorzystac z receptur potraw z ksigzki kucharskiej dotgczonej do ci-
snieniowa Mynemusapke, opracowane specjalnie dla tego modelu. Odpowiednie przepisy mozna znalez¢ rowniez na stronie
internetowej www.redmond.company.

Tabela zbiorcza programéw przygotowywania (ustawienia fabryczne) )
Szybkie przygotowywanie ryzu, kaszna sypko | & ;

na wodzie. 38

EXPRESS Dla uruchomiania programu w trybie oczeki- g 2

wania nacisnijcie i przytrzymujcie kilka sekund g5

przycisk (1. Na wyswietlaczu bedzie sie wy- | S &

Swietla¢ EE

S =

]

[1l. PORADY ODNOSNIE PRZYGOTOWYWANIA

Pr ie r6znych kasz i gamirunko . L'min -2 godz./ Zalecany czas otowywania réznych produktow na parze
RICE/GRAIN Gnt,n:\‘Nanielkasz na sypko na wodzie 010 1 min v v v v Y Pr2yg W yehp P
SLOW COOK :Irz ygoromwanie fomsen mEsmic g 1,09 ! mi"{nfiﬁ"d” vV v _
. Poledwica wieprzowa/wotowa (w kostkach 1,5-2 cm) 500 800 30740
. . . 1 min - 4 godz./
up Przygoty h 2 . v | v v
s0 rzygotowyvianie pierwszych dan 0:20 1min Poledwica barania (w kostkach 1,5-2 cm) 500 800 40
STEW Eﬁ(gﬁg‘ migsa, ryb, warzywi dan wielosklad- |5 1 minl- r:i IgndZ-/ v v v Filet kurczaka (w kostkach 1,5-2 cm) 500 800 2
Cotowanie i ch oo odurt. o om Pulpeciki/kotlety 500 800 25/40
otowanie r6znych rodzajow jogurtu, koficowa ’ min -
YOGURT/DOUGH | formentacja ciasta 800 19 godz./ 1 min v Ryba (iet) 300 800 15
in - Koktajl ki (Swiez z 300 800 5
BABYFOOD | Przygotowywanie positkow dla dzieci 010 | tmin-4gode/ v v oktal morsi (wieto mrozony)
! Ziemniaki (rozcigte na 4 czesci) 500 800 20
PORRIDGE Przygotowywanie kasz na mleku 00 | tmin-Agede/ v v Marchew (w kostkach 1,5-2 cm) 500 800 35
P2 . . b 1 min - 2 god Buraki (rozcigte na 4 czesci) 500 1500 90 POL
STEAM/BOIL Przygotowywanie na parze migsa, ryb,warzyw | 0.1 min -2 go 2./ v v v v = .
i innych produktéw 1min Warzywa ($wiezo mrozone) 500 800 5
Pieczenie keksow, biszkoptow, zapiekanek, ’ 1 min - 4 godz./ Jajka kurze 5 szt. 800 10
BAKE ciast z ciasta drozdZowego i francuskiego 1:00 1min v v
. A . Nalezy uwzglednic, ze sq to zalecenia ogdlne. Rzeczywisty czas moze roznic sie od zalecanych wartosci w zaleznosci od wla-
FRY ;?E:éﬁir::wr;"fhsa’ 1P, warzyw ub daf wielo 0:18 ! m|n1 ;iEOGZ'/ v v o sciwosci konkretnego produktu oraz od Twoich predylekcji.
Przygotowywanie réznych rodzajéw pilawu (z . 1 min - 3 godz./ Porady co do uzycia temperaturowych rezimow
PILAF ‘ Oz ; 0:20 . v v v
migsem, ryba, drobiem, jarzynami) 1min
Przygotowywanie chleba z maki zytnej i pszen- .
BREAD nej (tacznie z etapem koricowej fermentacji 3:00 1m|n1 n‘:igmz'/ v v
Ciasta)

Koricowa fermentacja ciasta, przygotowanie

5 octu

110 ‘ Sterylizacja




1::;52:?':? Zalecenia odnosnie zastosowania I:T«g!)ec;:::: Zalecenia odnosnie zastosowania

40 Przygotowanie jogurtow 115 Przygotowanie syropu cukrowego

45 Zakwas 120 Przygotowanie golonki

50 Fermentacja 125 Przygotowanie duszonego migsa

55 Przygotowanie pomady 130 Przygotowanie zapiekanki

60 Pr;ygvutuwanie zielonej herbaty, positkow dla 135 Qbsmaiar]ie gotoyvygh potraw w celu uzyska-
dzieci nia chrupigcej skorki

65 Gotowanie migsa w op iu prozniowy 140 Wedzenie

70 Przygotowanie ponczu 145 Zapiekanie warzyw i ryby w folii aluminiowej

75 Pasteryzacja, przygotowanie biatej herbaty 150 Zapiekanie migsa w folii aluminiowej

80 Przygotowanie grzanego wina 155 Wypieki z ciasta drozdzowego

5o TomomEvSIUbRIIT 0 Smiedot

90 Przygotowanie czerwonej herbaty 165 Smazenie stekow

95 Przygotowanie kasz na mleku 170 Smazenie w ciescie

100 Przygotowanie bez Lub konfitur 175 Przygotowywanie nuggetsow

105 Przygotowanie galarety migsnej 180 Smazenie frytek

Patrz takze w dotqczonej do zestawu ksigzce z przepisami.

. MOZLIWOSCI DODATKOWE

Przygotowanie twarogu, sera

Przygotowanie fondue

Sterylizacja naczyn kuchennych

Pasteryzacja produktéw ptynnych

Przygotowanie positkow dla dzieci

Szczegdtowq informacje mozna znalez¢ w ksigzce przepisow lub na stronie internetowej www.redmond.company.

V. AKCESORIADODATKOWE

(sie nabywaja oddzielnie)

Akcesoria dodatkowe nie wchodza w sktad dostawy multicookera-szybkowaru REDMOND RMC-PM381E. Nabyc je lub dowie-
dziec sie 0 nowosciach produkcji REDMOND mozna na stronie www.redmond.company lub w sklepach oficjalnych dealeréw.

VI.

AN\

OBSLUGA URZADZENIA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia urzqdzenia, upewnij sie, Ze jest ono odtgczone od sieci elektrycznej i catkowicie
wystygto!

0gélne zasady i zalecenia

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, a takze w celu usuniecia zapachu jedzenia w multicookerze-szybkowarze po
przygotowywaniu zalecamy gotowanie w nim w ciggu 15 minut potowy cytryny w programie STEAM/BOIL.

Nie jest zalecane zostawianie w zamknietym multicookerze-szybkowarze misy z przygotowanym jedzeniem lub napet-
nionej woda na okres dtuzszy niz 24 godziny. Mise z gotowa potrawa mozesz przechowywac w lodéwce i w razie po-
trzeby odgrzac jedzenie w multicookerze-szybkowarze, uzywajac funkcji odgrzewania.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas, to nalezy odtaczyc je od sieci elektrycznej. Komora robocza,
tacznie 7 tarcza grzewcza, misa, pokrywa, zdejmowane uszczelki gumowe, zawdr parowy i zamykajacy powinny by¢
czyste i suche.

@ ZABRONIONE JEST zanurzanie korpusu urzqdzenia w wodzie (ub umieszczanie go pod wodg biezqcq!

ZABRONIONE JEST uzywanie do czyszczenia urzqdzenia szorstkich ggbek lub serwetek, past Sciernych. Niedopuszczalne jest
rowniez uzywanie jakichkolwiek substancji agresywnych chemicznie lub innych, nie zalecanych do zastosowania z przedmio-
tami, ktore majq kontakt z jedzeniem.

Badzcie doktadni przy oczyszczaniu gumowych czeéci multicookera: ich uszkodzenie lub deformacja moze doprowadzic
do nieprawidtowego dziatania urzadzenia.

Korpus urzadzenia mozna czysci¢ w miare zabrudzenia. Mise, pokrywe, zdejmowane uszczelki gumowe, zawor parowy
i zawor zamykajacy nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu urzadzenia. Skropliny, powstajace w procesie przygotowywania
jedzenia w multicookerze-szybkowarze, usuwaj po kazdym uzyciu urzadzenia. Powierzchnie wewnetrzne komory ro-
boczej oczyszczaj w miare potrzeby.

Czyszczenie korpusu

Korpus wyrobu czys¢ miekka wilgotng szmatka Lub gabka. Aby usunac pierécien uszczelniajacy, delikatnie pociagnij go do
siebie. Mozliwe jest zastosowanie delikatnego srodka do czyszczenia. W celu unikniecia mozliwych zaciekéw i smug od wody
na korpusie zalecane jest wytarcie jego powierzchni do sucha.

Czyszczenie misy

Mise mozesz czysci¢ zaréwno recznie, uzywajac miekkiej gabki i Srodka do mycia naczyn, jak réwniez myc ja w zmywarce
(zgodnie z zaleceniami jej producenta).

W razie silnego zabrudzenia nalej do misy cieptej wody i pozostaw na pewien czas, aby odmokta, po czym wymyj ja.
Obowigzkowo wytrzyj powierzchnie zewnetrzng misy do sucha, przed wtozeniem jej do korpusu multicookera-szybkowaru.

Przy regularnym uzyciu misy jej wewnetrzna powtoka antyadhezyjna moze catkowicie lub czgsciowo zmieni¢ barwe. Samo
po sobie nie jest to oznaka wady misy.

Czyszczenie zd

1
2.
3.
4
5.

VN

j g0 Zaworu p go i zamykajacegos

Ostroznie pociggnij zawdr parowy we wgtebieniu pokrywy do gory.

Zdja¢ wewnetrzng ostone, pociagajac ja na siebie.

Zdejmij pokrywe z wewnetrznej strony pokrywy, pociagajac ja do siebie.

Ostroznie zdejmij uszczelke zaworu zamykajacego i wyjmij sam zawdr. Przemyj wszystkie czesci zaworu parowego i
zamykajacego.

Montaz przeprowadz w kolejnosci odwrotnej: wkdz zawor zamykajacy na miejsce i zatdz na niego gumke, kratke zabez-
pieczajaca zaworu parowego wsur do oporu na rozporki. Szczelnie wsun zawor parowy do gniazda w pokrywie urza-
dzenia.

UWAGA! Dla unikniecia deformacji gumy zaworu nie skrecajcie i nie wyciggajcie jq przy zdjeciu, czyszczeniu i instalacji.

NIE czyscic pokrywe wewnetrzng w zmywarce!

Usuwanie kondensatu

W danym modelu kondensat skrapla si¢ w specjalnej jamie na obudowie urzadzenia wokét misy i scieka do specjalnego
pojemniczka, umieszczonego w tylnej czesci urzadzenia.

1

2.
3.

Otwarz pokrywe, wyjmij mise. W razie koniecznosci lekko unies przednia czes¢ multicooker-szybkowara, aby kondensat
w catosci Sciekt do pojemniczka.

Wyjmij pojemniczek, delikatnie pociggajac go za wystep i do siebie.

Wylej kondensat. Umyj pojemniczek, stosujac sie do wyzej przedstawionych zasad i umies¢ go na swoim
miejscu.

Pozostaty dookota misy kondensat usun za pomoca papierowego recznika kuchennego.



Czyszczenie komory roboczej

Przy Scistym przestrzeganiu zalecen danej instrukeji prawdopodobieristwo dostania sie ptynu, czastek jedzenia lub Smieci do
wnetrza komory roboczej urzadzenia jest minimalne. Jezeli jednak doszto do znacznego jej zabrudzenia, nalezy oczyscic
powierzchnie komory roboczej, aby unikna¢ btednego dziatania lub uszkodzenia urzadzenia.

Scianki boczne komory roboczej, powierzchnie tarczy grzewczej i ostone centralnego sterownika termicznego (znajduje sie
w srodku tarczy grzewczej) mozna oczyscic¢ wilgotna (nie mokra!) gabka lub szmatka. W przypadku uzycia $rodka do mycia
nalezy doktadnie usunac jego pozostatosci, w celu wykluczenia powstania niepozadanego zapachu podczas kolejnego
przygotowywania jedzenia. W przypadku dostania sie przedmiotéw postronnych do wgtebienia wokot centralnego sterowni-
ka termicznego ostroznie usun je pinceta, nie naciskajac na ostone czujnika. W razie zabrudzenia sie powierzchni tarczy
grzewczej dopuszczalne jest uzycie gabki o Sredniej twardosci lub szczotki syntetycznej.

Przy reqularnej eksploatacji urzqdzenia z czasem mozliwa jest petna lub czesciowa zmiana koloru tarczy grzejnej. Samo w
sobie to nie jest oznakq uszkodzenia urzqdzenia i nie wptywa na poprawnosc jego pracy.

Transport i Magazynowanie

Przed przechowywaniem i ponownym uzyciem urzadzenia nalezy wyczysci¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci urzadzenia. Urzadze-
nie nalezy przechowywac w suchym miejscu z dala od zrodet ciepta i bezposredniego oddziatywania promieni stonecznych.
Na opakowanie urzadzenia nie powinna kapac woda i inne substancje ciekte.

Transport produktu powinien odbywac sie zgodnie z zaleceniami umieszczonymi na opakowaniu.

VII. PRZED ZWROCENIEM SIE DO PUNKTU
SERWISOWEGO

Usterka Mozliwe przyczyny Sposob usunigcia

Usterka

Podczas przygotowywania
spod pokrywy wychodzi para.
Odbywa sie odliczenie czasu
dziatania programu

Podczas przygotowywania
spod pokrywy wychodzi para.
Odliczanie czasu dziatania
programu sie nie odbywa

Przy dziataniu urzadzenia w
trybie szybkowaru z otworu
zaporowego zaworu kontynu-
uje sie wychodzenie pary.
Odliczanie czasu dziatania
programu sie nie odbywa

Mozliwe przyczyny

Misa jest nieréwno wstawiona
do korpusu urzadzenia

Pokrywa jest zamknieta niesz-
czelnie lub pod pokrywe trafit
przedmiot postronny

Naruszona jest szczel-
nos¢ potgczenia misy z
wewnetrzng pokrywa
urzadzenia
Uszczelka gumowa na pokrywie
wewnetrznej jest silnie zanie-
czyszczona, zdeformowana lub
uszkodzona

Nie ma pierécienia uszczelniajacego w pokrywie urza-
dzenia Lub jest on ustawiony ze skosem

Zawor zaporowy jest zanieczyszczony

Zgubione s3 zawor zaporowy lub jego guma uszczelnia-
jaca

Sposob usunigcia
Wstaw mise rowno, bez skosow

Sprawdz, czy miedzy pokrywa a korpusem
urzadzenia nie znajduj sie przedmioty
postronne ($miecie, kasza, kawatki jedze-
nia), usun je. Zawsze zamykaj pokrywe
urzadzenia do prztykniecia

Sprawdz stan uszczelki gumowej na pokry-
wie wewnetrznej urzadzenia. Mozliwe, ze
wymaga ona wymiany

Wstaw pierscien prawidtowo

Przeprowadzcie oczyszczenie zaworu za-
porowego zgodnie z rozdziatem “Obstuga
urzadzenia”

Sprawdzcie obecnos¢ zaworu zaporowego
ijego gumy uszczelniajacej

o Jesli usterki w pracy aplikacji nie zostanq usuniete, nalezy zwrdcic sie do autoryzowanego centrum serwisowego.

Na wyswietlaczu pojawit
sie komunikat o btedzie: E*,
urzadzenie podaje 6 krotkich
sygnatow dzwiekowych

Urzadzenie nie wtacza sie

Danie gotuje sie zbyt dtugo

Btad systemowy, mozliwe jest uszkodzenie ptyty stero-
wania lub elementu grzewczego

Przewdd zasilajacy nie jest podtaczony do urzadzenia i
(lub) gniazda

Niesprawne gniazdo

Brak pradu w sieci elektrycznej

Przerwy w zasilaniu pradem (poziom napiecia pradu jest
niestabilny lub nizszy od normy)

Migdzy misa a elementem grzewczym znajduje sig po-
stronny przedmiot lub czastki ($miecie, kasza, kawatki
jedzenia)

Misa w korpusie multicookera jest wstawiona ze skosem

Tarcza grzewcza jest silnie zabrudzona

Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej,
poczekaj az wystygnie. Szczelnie zamknij
pokrywe, ponownie wkacz urzadzenie do
sieci elektrycznej

Upewnij sie, ze zdejmowany przewdd elek-
tryczny jest podtgczony do odpowiedniego
zt3cza na urzadzeniu i jest wkaczony do
gniazda

Wiacz urzadzenie do sprawnego gniazda

Sprawdz napiecie w sieci elektrycznej. Jeze-
li go brak, zwrd¢ sie do dostawcy energii
elektrycznej, obstugujacej Twéj dom

Sprawdz, czy napiecie w sieci elektrycznej
jest stabilne.Jezeli jest ono niestabilne lub
nizsze od normy, zwroc sie do organizacji,
obstugujacej Twoj dom

Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej,
poczekaj az wystygnie. Usur zbedny przed-
miot lub czastki

Wstaw mise réwno, bez skoséw

Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej, po-
czekaj az wystygnie. Oczy$¢ tarcze grzejng

Ekologicznie nieszkodliwa utylizacja (utylizacja sprzetu elektrycznego i elektronicznego)

Po zakoriczeniu okresu uzytkowania opakowanie, instrukcje uzytkowania, a takze samo urzadzenie nalezy oddac
do punktu zbiorki i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Nie nalezy wyrzucac tego typu wyrobow
wraz ze zwyktymi odpadami z gospodarstwa domowego.

— Uzywanych (starych) urzadzen nie nalezy wyrzucac z pozostatymi odpadami bytowymi, nalezy je utylizowac
oddzielnie. Posiadacze starych urzadzen powinni dostarczyc je do specjalnych punktéw odbiorczych lub zda¢ we wiasciwych
organizacjach. W ten sposéb wspomozecie Paistwo program przetwarzania cennych surowcow oraz przyczynicie sie do
oczyszczenia srodowiska z substancji zanieczyszczajacych.

Dane urzadzenie oznaczone jest zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/EU, regulujaca utylizacje sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Dyrektywa ta okresla podstawowe wymagania odnosnie utylizacji i przerobki odpaddw ze sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego, obowiazujgce na catym terytorium Unii Europejskiej.



5 Prije nego Sto pocnete da koristite ovaj uredaj, pazljivo procitajte upute za njegovo koristenje i spremite ih kao prirucnik.
Pravilno koristenje uredaja znatno ce produZiti njegov rok trajanja.

Mere bezbednosti i uputstva sadrzani u ovom priruéniku ne pokrivaju sve moguce situacije koje mogu nastati tokom rada
uredaja. Tokom rada sa uredajem, korisnika treba voditi zdrav razum, biti oprezan i paljiv.

MERE BEZBEDNOSTI

e Proizvodac nije odgovoran za Stetu prouzrukovanu nepridrzavanjem pra-
vila bezbednosti i pravila koriScenja uredaja.

e (Qvaj uredaj je namenjen za neindustrijsku upotrebu u domacinstvu i
slicnim sferama primene. Industrijska primena ili bilo koja druga zlou-
potreba smatrat ce se krSenjem odgovarajucih uslova usluge. Ako se to
dogodi, proizvodac nije odgovoran za bilo kakve moguce posledice.

* Pre prikljucivanja uredaja u struju proverite da li njen mrezni napon od-
qovara navedenom naponu uredaja (vidi specificacije i tehnicke karakte-
ristice na fabricnoj plocici).

* Koristite produzni kabl, koji odgovara potrodnji energije uredaja — ne-
uskladenost moze izazvati kratak spoj ili paljenje kabla.

» Prikljuciujte uredaj samo utiCnici sa uzemljenjem - ovo je obavezan uslov
zastite od elektrichog udara. Kada koristite produzni kabl isto tako pro-
verite da i ima uzemljenje.

UPOZORENJE! Tokom rada telo uredaja, Cinija i metalni delovi se zagre-

vaju! Budite oprezni! Koristite rukavice za rernu! Kako biste izbegli
vrelu paru nemojte se naginjati prema uredaju kada orvarate poklopac.

o [skljucite uredaj iz utiCnice nakon koriScenja. Isto tako i tokom pranja i preme-

Stanja.Iskljucite kablizmreze drzei ga suvim rukama za utikac,a ne za sam kabL

* Potrebno je voditi racuna o mogucem ostecenju kabla uredaja. Ne sme
biti blizu izvora toplote, oStrih predmeta, koji mogu ostetiti kabl.

@ NAPOMENA! Slucajno ostecenje kabla moze izazvati probleme koje

ne pokriva garancija a isto tako  udar struje. OStecen kabl mora se
hitno zameniti u servisnom centru.

» Nemojte stavljati uredaj na meku povrsinu, nemojte ga pokrivati tokom
rada. To moze dovesti do pregrevanja i kvara uredaja.

* Zabranjeno je koriScenje uredaja na otvorenom. Ako vlaga ili strani
predmti udu unutar tela uredaja, to moze izazvati ozbiljno oStecenje.

e Pre nego Sto poCnete Cistiti uredaj, proverite da i je on iskljucen iz
struje | potpuno ohladen. Strikno pratite uputstvo za Ciscenje ureda-
ja.

» Uvek drzite ventil za oslobadanje para, kontrolni ventil za pritisak, O-prsten
unutar poklopca, kondenatni kontejner kolekcije u Cistom i servisnom
stanju. Nemojte prikljuciti uredaj, ako postoje ostecenja, blokovi, defor-
macje ventila, unutrasnji poklopac i O-prsten ili ako je kontejner konde-
nat kolekcije pun. Pri zameni O-prstenu koristite samo rezervni O prsten
koji je ukljucen u skup isporuka uredaja.

o Prilikom kuvanja hrane pod pritiskom, uverite se da je Ciniju ispunjena
vodom ili drugim likvidom ne manjim od 1/5 od Cinova.

@ Nemajte se prZiti i peci pod visokim pritiskom!

» Dabiste izbegli blokadu ventilnog ventila, popunite Ciniju sa proizvodima
ivodom od ne vise od 4/5 za Ciniju. Prilikom kuvanja, proizvodi su u stanju
da se natete u toplu vodu ili da proizvode penu-ne vise od tri petine
zapremine Ciniju.

@ Nemojte zapocinjati program za kuvanje pod visokim pritiskom ako
poklopac uredaja nije potpuno zakljucan!

» Nemojte zapoCinjati program za kuvanje pod visokim pritiskom ako pok-
lopac uredaja nije potpuno zakljucan!

» Kada se otvara ventil za oslobadanje pare tokomili posle procesa kuvanja,
moguce je jak vertikalni tok vruce pare. Nemojte se oslanjati na poklopac
I drzati ruke podalje od ventila tokom otvaranja.



» Kada se pritisak u radnoj komori poveca, sistem za zakljucavanje poklop-
ca automatski se aktivira, Nemojte otvarati poklopac uredaja bez prelimi-
narne normalizacije pritiska u radnoj komori.

» Kada su Tecni i pire posude kuvana, neka uredaj bude cool na 5 do 10
minuta pre nego $to se oslobodi pritiska kako bi izbegao bezu od tople
tecnosti kroz ventil za oslobadanje parom.

» Otvorite poklopac uredaja koristeci samo instalirani plasticni requlator.
Podignite uredaj samo pomocu posebnih requlatora koji se nalaze na
stranama okvira | samo kada je napajanje iskljuceno.

OPOZORENJE! Zabranjeno je skvasiti telo uredaja, stavijati ga u
vodu ili pod vodu koja tece!

e Deci starijoj od 8 ([;odina a isto tako i osobama sa ogranicnim fiziCkim,
sensornim, mentalnim sposobnostima ili sa nedodtatkom iskustva ili
znanja, dozvoljeno je koristiti uredaj samo pod nadzorom odroslih ili u
tom slucaju ako su im bila data podrobna uputstva za bezbedno korisce-
nje uredaja i da su oni svesni svih opasnpsti vezanih za njegovo korisce-
nje. Deca se ne smeju igrati uredajem. Cuvajte pribor i njegov kabl van
domasaja dece manje od 8 godina. Ciscenje I odrzavanie uredaja moraju
se obavljati strogo pod nadzorom odraslih.

e Materijal za pakovanie éplastika, polisteren) moze biti opasan za decu
(opasnost od gusenja!). Cuvajte ga van domasaja dece.

. Zabranjenaie samostalna popravka uredaja ili promena njegove konstruk-
Cije. Popravka uredaja mora biti obavljena iskljucivo od strane specialiste
ovlascenog servisnog centra. Neprofesionalna popravka moze dovesti do
kvara uredaja, trauma i ostecenja imovine.

UPOZORENJE! Zabranjeno koriscenje uredaja sa bilo kakvim 03-
tecenjem.

Tehnicke karakteristike

Model RMC-RM381E
Moc 900 W
Napon 220-240V,50/60 Hz
Elektro-sigurnosne klase |
Posuda 5L
Posuda za oblaganje nelepljivo
Prikazi LED
Ventil za pare prenosivi
Poklopac prenosivi
Ukupna dimenzija 290 x330 x 300 mm

Neto tezina

47kg

Sigurnosni sistem

ventil za oslobadanje parom
ventil za isklju¢ivanje
toplotni osigurac

suvisni senzor pritiska

Automatski programi

Rezim kuvanja pod pritiskom:
RICE/GRAIN (PIRINAC/ZRNO)
SLOW COOK (POLAKO KUVARICA)
SOUP (SUPU)

STEW (PAPRIKA/b)

PILAF (PILAF)

STEAM/BOIL (PARE/PROKUVAITE)

Funkcije

MASTERHEF LITE (promena temperature kuvanja
i vremena tokom procesa kuvanja).

Rezim multikuvala:
YOGURT/DOUGH (JOGURT/TESTO)
BAKE (ISPEVEM)

FRY (FRAJ)

BABY FOOD (HRANU ZA BEBE)
PORRIDGE (KA/bU)

BREAD (HLEB)

EXPRESS

4 sigurnosne znacajke:

da

Automatsko Podgrevanje. do 12 sati
Zadrzi topli rezim onemogucen unapred da
Pregrejanj do 12 sati
Vremensko kasnjenje do 24 tasa
Onesposobi zvucne signale da
Zaklju¢avanje kontrolne table da
AranZman pakovanja

Elektricni pritisak Sporet. 1 kom.
Ciniju sa neoblagnim prelivom 1 kom.
Stiaming | j 1 kom.
Postolje za parenje 1 kom.
Merenje kupa 1kom.
Mesajuci veslle 1 kom.
Opsluzuju kasicicu 1 kom.
Kuvar. 1 kom.
Kabl za napajanj 1 kom.
Korisnickog prirucnika 1 kom.
Brosure servisa 1 kom.

I U skladu sa politikom kontinuiranog usavrsavanja, proizvodac rezervista pravo da napravi sve izmene dizajna, aranzmana
pakovanja ili tehnicke specifikacije proizvoda bez prethodnog obavestenja. Specifikacija dozvoljava gresku od 10%.



Sklop uredaja (Ad], str. 3)

1. Poklopac 11. Stambeni

2. Regulator poklopca 12. Kondenacioni kolektor
3. Noseci regulator 13. Mesajuci veslati

4. Prenosivi parni ventil 14. Servna kasika

5. Ventil za iskljucivanje 15.  Merna Solja

6. Sigurnosni ventil za regulaciju parom 16. Kontejner za steiaming
7. Isklju¢ivanje 17. Kabl za napajanje

8. 0O-ring 18. Postolje za parenje

9. Ciniju sa neoblakom prelivom 19.  Unutrasnji poklopac

10. Kontrolna tabla sa prikazom

Kontrolnu tablu (A2 str. 4)

Prikazivanje

Dugmad za automatsko kuvanje

Dugme == — da biste smanjili vrednost, obrnuto prebacivanje izmedu programa za kuvanje

Dugme = — da biste povecali vrednost, direktno prebacivanje izmedu programa za kuvanje

Dugme all - podesavanje pritiska na rad u kuverovom programu

DugmeE — prebacivanje na rezim prilagodavanja temperature

Dugme T - za omogucavanje/onemogucavanje ponovnog toplotne funkcije; da biste prekinuli operaciju programa
za kuvanje, obrisite prethodne postavke

8. Dugme ®- prebacivanje na rezim prilagodavanja vremena kuvanja

9. Dugme E’} — prebacivanje na reZim podesavanja odlaganja vremena

10. Dugme ) - da biste omogucili da se korigovani rezim kuvanja omoguci/onemoguci zagrejati funkciju

Prikazivanje (A3, str. 5)

1. Zadrzi indikator tople/Retoplotne mode

2. Indikator za kuvanje/natin prilagodavanja vremena kuvanja
3. Indikator rezima odlaganja vremena

4. Glavni poklopac je zakljucan indikator
5

6.

7.

8

N v A s e

Onemoguceni audio signali

Indikator vrednosti vremena/temperature

Indikator pritiska

Indikator ¢ekanje na pristup parametrima operativnih parametara/indikator pritiska

I. PRE PRVOG KORISCENJA
Paljivo uklonite uredaj i njegov pribor iz pakovanja. Raspolazete svim materijalima pakovanja.
A ZadrZite sve oznake upozorenja, ukljucujuci i identifikaciona oznaka serijskog broja koja se nalazi na kucistu. Odsustvo serijs-
kog broja ce vas lisiti vasih garancija za garanciju!
Nakon prevoza ili skladistenja na niskim temperaturama, uredaj se dozvoljava da ostane na sobnoj temperaturi najmanje 2
sata pre upotrebe.
Obrisite kuiste aparata mekanom, vlaznom tkaninom. Unutra$nja posuda sa toplom soapy vodom i temeljno suvom. Miris u
trenutku kada se koristi prvi put je normalan i ne znaci kvar. U tom slucaju, ocistite aparat, nakon "Cis¢enja i odrzavanja").
Stavite aparat na tvrdo, cak i horizontalnu povrsinu tako da pare od ventila nece uci u kontakt sa tapom, ukrasnim pokrivanjem,
elektronskim uredajima ili drugim stavkama ili materijalima koji mogu biti osteceni zbog visoke vlaznosti ili temperature.
Pre upotrebe, uverite se da ne postoje ¢ipovi ili drugi defekti na spoljasnjoj ili vidLjivoj unutra$njosti delova multikuvala. Ne
treba nista da se uhvati izmedu Cinova i grejnog elementa.

@ PATRNJU! Nemojte da podignete aparat pomocu regulatora da biste otvorili poklopac.

Nemojte se prebaciti na uredaj bez Ciniju instalirane ili sa praznim ¢inom u unutrasnjosti. U slucaju nehoticnog starta programa
kuvanja, moZe doci do kriticnog pregrejanja ili ostecenja povrsnog plastifikacije. Pre nego Sto se prZiti, sipajte u malo povrca ili
suncokretsku ulje.

[1. OPERACIJA

Zakljucavanje poklopca
Prilikom zaklju¢avanja, poklopac uredaja je tesno zatvoren i zapecacen okvirom koji omogucava razvijanje visokog pritiska
unutar radne komore.
Kada je pritisak unutar komore iznad atmosferskih pritisaka, poklopac se automatski zaklju¢ava. Ako se poklopac ne otvori
slobodno po zavrsetku kuvanja, pritisak unutar radne komore je jos uvek previsok. Pustite da se uredaj ohladi nekoliko mi-
nuta, a zatim postavite ventil za oslobadanje para na otvorenu poziciju da normalizujete pritisak u ¢iniju.

PARNJU! Uredaj se povecava tokom operacije! Ne dirajte metal delove tokom i posle procesa kuvanja.

Pre nego Sto premestite uredaj, uverite se da se u potpunosti ohladi. Premestite uredaj koji e ga drZati za okvir

Sigurnosni sistem

REDMOND RMC-PM381E elektri¢ni Sporet za pritisak mutikuvala je opremljen sa viSestepenom sigurnosnim sistemom. Ako
temperatura i/ili pritisak u komori prekoracuju dozvoljena ogranicenja, sistem automatski normalizuje ove karakteristike bez
prekida procesa kuvanja. Ako se to ne desi u odredenom vremenskom periodu, operacija $poreta se zaustavlja, a sprava daje
6 kratkih audio signala.

U slucaju prekida procesa kuvanja u Stednom rezimu pritiskom na dugme I (ili de-energizirajte uredaj pri pokretanju
programa), neka uredaj bude cool nekoliko minuta, a zatim postavi ventil za oslobadanje para u otvorenu poziciju da bi
normalizovala pritisak u ¢iniju. Kada se pritisak u radnoj komori normalizuje, otvorite poklopac uredaja.

Onemogucavanje audio signala

Moguce je omoguciti/onemoguciti zvucne signale u bilo kom rezimu rada uredaja (izuzev kada se program postavlja pre
pocetka). U ovu svrhu, nekoliko sekundi pritisnite i drzite dugme (). Ako su audio signali onemoguceni, na ekranu se prika-
zuje 9 indikator.

Kontrolna tabla-zakljucavanje

Da bi se obezbedila dodatna bezbednost, Kontrolna tabla uredaja je obezbedena pomocu funkcije zaklju¢avanja koja spre-
Cava nehoti¢nu pritiskanje dugmadi.

Da biste omogucili/onemogucili zaklju¢avanje kontrolne table u bilo kom rezimu rada (izuzev u podesavanju programa pre
pocetka), pritisnite dugmeg‘D i drzite ga dok pritiskate pritisak na dugme (), drZite oba tastera na nekoliko sekundi. Uredaj
daje dugacak audio signal. Kada je tabla zaklju¢ana, indikator@ se osvetuje na ekranu.

Pod j kuvanj

REDMOND RMC-PM381E elektricni Sporet za pritisak mutikuvala je obezbeden opcijom za ru¢no postavljanje vremena ku-
vanja za svaki program, osim za EXPRESS program. Pomaci koji je moguci opseg vremena postavljen zavisi od izabranog
programa za kuvanje.

Kada izaberete automatski program, pritisnite dugme © dabiste podesili vreme kuvanja. Vrednost u ¢asu na ekranu pocinje
da se trese. Pritisnite dugmad = i = da biste postavili Zeljenu vrednost za ¢as. Pritisnite dugme ( da biste sauvali
unete promene i da biste otisli na postavku vrednosti minute. Postavite vrednost za minut na isti nain.

Nemojte pritisnuti bilo koje dugme na tabli nekoliko sekundi. Promene se automatski ¢uvaju. Da biste se vratili na postavku
vrednosti ¢asa pre automatskog cuvanja, ponovo pritisnite dugme (.

Vrednosti u ¢asovima i minutima se medusobno menjaju. Da biste brzo promenili vrednost, pritisnite i drZite Zeljeno dugme.

Podesavanje temperature kuvanja

P Kada koristite programe iz rezima multikuvala (osim programa EXPRESS), moguce je ru¢no promeniti temperaturu kuvanja
urasponu od 35 do 180°C uz povecanje od 1°C. .

Kada izaberete automatski program, pritisnite dugme & da biste podesili temperaturu kuvanja. Podrazumevana vrednost
temperature na ekranu potinje da trepce.



Pritisnite dugmad = i == da biste postavili Zeljenu vrednost. Kada se postigne maksimalna/minimalna vrednost, postavka
potinje od pocetka/kraja opsega. Za brzu promenu vrednosti, pritisnite i drZite odgovarajuce dugme.
Nemojte pritisnuti bilo koje dugme na tabli nekoliko sekundi. Promene se automatski ¢uvaju. Ekran se vraca na indikaciju
vremena kuvanja.
Da bi se zastitila od pregrejavanja,
vanja postavijena preko 150°C.

vreme p ja programa ograniceno je na 2 sata kada je temperatura ku-

Postavljanje nivoa pritiska

Kada koristite programe rezima uredaja, moguce je ruéno promeniti nivo pritiska. Pritisnite dugme aill da biste otisli
na postavku pritiska. Indikator za (__J i nivo pritiska na ekranu potinje da trepce. Koristite dugmad == i == da biste
prilagodili pritisak. Broj maraka na nivou pritiska menja symmetrically. Kada se postigne maksimalna/Minimalna
vrednost, postavka pocinje od pocetka/kraja opsega. Za brzu promenu vrednosti, pritisnite i drZite odgovarajuce dugme.
Nemojte pritisnuti bilo koje dugme na tabli nekoliko sekundi. Promene se automatski cuvaju. Ekran se vraca na pokazatelj
vrednosti vremena kuvanja, indikatori pritiska prestaju trepcati.

Kada se pokrene automatski program, indikator nivoa pritiska trepce dok uredaj ne ostvari instalirane karakteristike rada.
Razmera nivoa pritiska je postepeno dovrdena do instalirane vrednosti. Nakon ostvarivanja radnih karakteristika, oba indi-
katora nastavljaju da svetle do kraja procesa kuvanja.

Funkcija Time Delay (Odlaganja Vremena)

Funkcija Time Delay omogucava podesavanje vremenskog intervala nakon kojeg se pokrece program za kuvanje.Vreme moze
biti postavljeno u rasponu od 1 minuta do 24 ¢asa, uz povecanje od 1 minuta.

Kada izaberete program za automatsko kuvanje, pritisnite dugme @ da biste podesili vreme odlaganja. Pokazivat za @ up,
vrednost za ¢as na ekranu potinje da trepce. Pritisnite dugmad =} i == da biste postavili Zeljenu vrednost za ¢as. Pritisnite
dugme ® da biste satuvali unete promene i da biste otisli na postavku vrednosti minute. Postavite vrednost za minut na
isti nacin. Nemojte pritisnuti bilo koje dugme na tabli nekoliko sekundi. Prumége se automatski uvaju. Da biste se vratili na
postavku vrednosti ¢asa pre automatskog cuvanja, ponovo pritisnite dugme (. Nakon automatskog ¢uvanja, pokazivat

se iskljucuje, indikator (5 se osveti i ekran se vraca na pokazatelj vremena kuvanja. Da biste videli vrednost vremenskog
odlaganja, pritisnite dugme (.

Vrednosti u ¢asovima i minutima se medusobno menjaju. Kada se postigne maksimalna/minimalna vrednost, postavka po-
tinje od pocetka/kraja opsega. Za brzu promenu vrednosti, pritisnite i drZite odgovarajuce dugme.

Funkcija Time Delay nije dostupna kada koristite programe FRY i EXPRESS.

Reheat (Grejanje)

REDMOND RMC-PM381E elektricni $tedni Sporet se moze koristiti za regrejanje hladnih jela. Nastavite na sledeci nacin:
1. Sve proizvode stavite u Ciniju, instalirajte Ciniju u okvir uredaja.

2. Zatvorite poklopac, povezite uredaj sa elektri¢nim utickom.

3. Pritisnite dugme CJ. Indikator O button i @Y svetlo, tajmer potinje da broji vreme grejanja. Kada temperatura
ostvari 70°C, uredaj daje dva kratka audio signala.

Uredaj pretera{elo do 70-75°Ci drZi ga toplo i do 12 sati.Ako je potrebno, regrejanje se moze zaustaviti pritiskom na dugme
[ Pokazivat T ¢e se iskljutiti, a uredaj prelazi u rezim pripravnosti (- - - - na ekranu).

@ Zahvaljujuci toploj i retoplotnim funkcijama, Stedni Sporet moZe da zadrzi proizvod na do 12 sati. Medutim, ne preporucuje se
& daostavite jelo vruce za vise od 2-3 sati od kada bi to moglo rezultirati promenom njegovog ukusa.
Funkcija MASTERCHEF LITE

Funkcija MASTERCHEF LITE je omogucuje promenu vremena kuvanja i temperature prilikom pokretanja automatskih pro-
grama u rezimu multikuvala (izuzev programa EXPRESS). Obim i povecanje vremena kuvanja zavise od izabranog programa.
Temperaturni opseg je od 35 do 180°C uz povecanje od 1°C.

0 Kada je omogucena funkcija Time Delay, funkcija MASTERCHEF LITE nije dostupna.
v

Da biste promenili temperaturu kuvanja: .
1. Kada se pokrene program za kuvanje, pritisnite dugme

Funkcija MASTERCHEF LITE moZe da bude narocito korisna prilikom kuvanja na kompleksnim receptima koji zahtevaju kom-
binaciju razlicitih programa za kuvanje (npr. punjeni kupus, govedina, supa i testenina za razlicite recepte, vocarstvo, itd.).

. Vrednost temperature na ekranu pocinje da trepce.
Kada se vrsi dalja promena temperature, prikazuje se najnovija vrednost skupa.

2. Pritisnite dugmad = i == da biste postavili Zeljenu vrednost. Kada se postigne maksimalna/minimalna vrednost,
postavka pocinje od pocetka/kraja opsega. Za brzu promenu vrednosti, pritisnite i drzite odgovarajuce dugme.

3. Vise sekundi nemojte pritisnuti dugme na kontrolnoj tabli. Promene se automatski cuvaju.
Da bi se zastitila od pregrejavanja, maksimalno vreme pokretanja programa ograniceno je na 2 sata kada je temperatura ku-
vanja postavljena preko 150°C.
Prilikom promene vremena kuvanja u toku ostvarivanja radnih karakteristika (ako se obezbedi fabricke postavke), proces
pregrejanja se prekida. Odbrojavanje programa koji je pokrenut pokrece se. Promena vremena kuvanja ne utice na proces

Kada je funkcija Time Delay aktivna, indikator izabranog programa i O indikatora svetlosti nagore, tajmer za odbrojavanj
je oznacen na ekranu, a indikgﬁ)r za podesavanje (Y (ako je aktivna, funkcija Keep Warm). Da biste videli vreme programa
za kuvanije, pritisnite dugme 2.

Kada funkcija zavrsi rad, uredaj daje tri kratka audio signala i pokrenut je izabrani program za kuvanje.

Ne preporucuje se koriscenje funkcije Time Delay, ako recept sadrzi kvarljive proizvode (jaja, sveZe blago, meso, sir, itd.).
v

Keep Warm (Automatsko Podgrevanje)

Ova funkcija se automatski aktivira na kraju ciklusa kuvanja i drzi hranu toplim na 70-75 °C u 12 ¢asova. Kada se zagreje
aktivna, indikator za podesavanje i (Y svetla nagore i ekran ukazuje na direktan broj vremena pokretanja u ovom rezimu.
Ako je potrebno, zagrejte se moze onemoguciti pritiskom na dugme C1.

0 Funkeija Keep Warm nije dostupna prilikom kori$cenja YOGURT/DOUGH i EXPRESS programe.

Preliminarno onemogucavanje Keep Warm
Omoguciti da se zadrZi toplo po zavrsetku programa kuvanja nije uvek poZeljan. Uzimajuci u obzir ovu ¢injenicu, REDMOND
RMC-PM381E elektri¢ni Stedni Sporet pruza mogucnost pravovremenog onemogucavanja ove funkcije prilikom pokretanja
glavnog programa kuvanja. U ovu svrhu, dok pokretanje programa pritisnite taster (1), indikator @ ¢e se iskljuiti. Ponovo
kliknite na dugme (1) da biste ponovo omogucili zagrejati ponovo (Podesavanje za (%Y).

Za pogodnosti korisnika, zagrejte se automatski onemogucenim bez opcije da bi se rucno omogucilo kada se temperatura

kuvanja postavi ispod 80°C. Dok koristite program, temperatura se postavija iznad 80°C, automatsko podgrevanje omogucava
automatski.

p g grejanja.

Da biste promenili vreme kuvanja:

1. Kada se pokrene program za kuvanje, pritisnite dugme (. Vrednost u tasu na ekranu pocinje da se trese.

2. Pritisnite dugmad 4 i == da biste postavili Zeljenu vrednost za ¢as. Pritisnite dugme ( da biste satuvali unete
promene i da biste otisli na postavku vrednosti minute. Postavite vrednost za minut na isti nacin. Nemojte pritisnuti
bilo koje dugme na tabli nekoliko sekundi. Promene se automatski cuvaju. Da biste se vratili na postavku vrednosti
Casa pre automatskog uvanja, ponovo pritisnite dugme . Vrednosti u ¢asovima i minutima se medusobno menjaju.
Da biste brzo promenili vrednost, pritisnite i drZite Zeljeno dugme.

3. ViSe sekundi nemojte pritisnuti dugme na kontrolnoj tabli. Promene se automatski cuvaju.

0 Ako podesite vreme kuvanja na 00:00, program prestaje da radi.

Opsta procedura za kori$¢enje automatskih programa
VARNO! Pri koriscenju uredaja za kljucanje vode (na primer, pri kuvanju proizvoda) ne postavijate temperaturu kuvanja iznad
100°C. MoZe dovesti do pregrejavanja i otkazivanja uredaja. Iz istog razloga ne koristite programe za BREAD, FRY i BAKE za
prokuvajte vodu.

1. Pripremu (merenje) neophodnih sastojaka.

2. Stavite sastojke u iniju u skladu sa programom kuvanja i stavite ¢iniju u ram. Uverite se da su svi sastojci, ukljucujuci
i tecnost, ispod maksimalne oznake na unutra$njoj povrsini ¢iniju. Uverite se da je Cinija pravilno poravnata i da je u
tesnom kontaktu sa grejnim elementima.

3. Zatvorite poklopac uredaja i ukljucite ga na zaustavljanje.



REDMOND

@ PARNJU! Ako kuvajte na visokim temperaturama sa mnogo povrca, uvek ostavite otvoren poklopac uredaja.

Za kuvanje u Suljerovom rezimu, postavite ventil za zatvaranje na blisku poziciju, u nacinu na koji je na otvorenom.

5. PoveZite uredaj sa elektricnim utickom.

6. Da biste izabrali program za automatsko kuvanje, pritisnite odgovarajuce dugme na kontrolnm tabli. MoZete izabrati
program za kuvanje tako $to Cete pritisnuti tastere = i =. Programi su im krugom, indi
odabranog programa.

7. Ako je potrebno, promenite podrazumevano vreme kuvanja.

8. Ako je potrebno, promenite temp kuvanja (za prog: u rezimu multikuvala) ili nivo pritiska (za programe u
rezimu $poreta).

9. Ako je potrebno, podesite vreme odlaganja pocetka.
0 istike mogu biti p jene po bilo kom soup Kuvaijte razlitite vrste supa i padova 0:20 1min-4s/1min v
Kada pritisnete dugme O nabilo kojoj fazi podesavanja, pokrenuce se program sa unetim karakteristikama. STEW Napravi meso, ribu, povrce, botne i videstrane 020 Lmin-4s/1min v
10. Pritisnite dugme(') da biste pokrenuli program za kuvanje. U zavisnosti od izab: prog kuvanja, odbrojavanj tanjire i
potinje nakon ili nakon dostizanja neophodne temperature i pritiska u ciniju. . . 10min-12s/ v
0 U nekim automatskim programima, podeseni popis vremena kuvanja zapocinje tek nakon Sto je uredaj dostigao temperaturu YOGURT/DOUGH | Kuvajte razliite Jogurte,testo za korekturu 8:00 1min
skupa operacija. Na primer; u STEAM/BOIL programu, odbrojavanje pocinje tek posto je voda kuvana, a u iniju se formira
dovoljno gusta para. BABY FOOD Kuhati hranu za bebe 0:10 | Tmin-4s/1min v v
Tokom ostvarivanja karakteristika skupa, u toku je brzina @ i .Ml indikatora, a skala pritiska je popunjena. Kada se koristi u . ) . i
rezimu kuvanja za Stedni program, skala érmska se popunjava na vrednost skupa pritisaka. Kada se ostvare radne Karakteri- PORRIDGE Kuvajte porice sa mlekom 0:20 | Imin-4s/1min 4 4
stike, uredaj daje audio signal. Indikator & prestaje sa trepcom, 21l Wl indikatorom i nivo pritiska koji se neprekidno odvija, ako
program radi pod pritiskom. STEAM/BOIL | Parno meso, ribe, povre i ostala jela 010 | tmin-2s/tmn v vV vV |V
11. Trikratka audio signala obavestavaju da je program za kuvanje gotov. Kada se program pokrene/Keep Warm je zavrsen, o . .
JEnd"“ poruka ce se pojaviti na ekranu nekoliko sekundi. BAKE Torte za petenje, pite, i kvasne 1:00 1min-4s/1min v v
12. Kada se koristi u rezimu multikuvala, za vreme zavrSetka kuhinje, neka uredaj bude cool nekoliko minuta. Zatim se na Tmin-15s/
otvorene polozaje uskladi sa parom kako bi se normalizovala pritisak u radnoj komori. FRY Prziti meso, ribu, povrce i viSekomlovni obrok | 0:18 mein s v v
Pritisnite dugme L da biste otkazali uneseni program, prekinuli proces kuvanja ili zagrejte.
g Nermoj: g g 7 PILAF Kuvarica mesa, ribe, Zivine i biljna pilafs 020 | tmin-3s/imn v ¥V v
i i PR . it G Napravite hleb od razi-a i pSeni¢nog brasna . i .
puniti Ciniju proizvodima i vodom preko maksimalnog znaka na unutrasnjoj povrini Cinije; BREAD (ukljuéujudi | testo za fzolaciju). 3:00 | 1min-4s/1min v v
- kuvarica u rezimu Sporeta za pritisak bez dodavanja vode ili druge tecnosti (min. zahtevani nivo tecnosti je 2 merne Solje); L
L
- upotrebite rezim Sporeta pod pritiskom da prZite proizvode na ulju. E] E
Da biste dobili kvalitetan rezultat, sugerisali ste da koristite recepte za kuvanje iz kuharice koji je namenjen visegodisnjem Brzo kuvajte pirinat, paperjaste poridz. Priti- é 2
pritisku, posebno za ovaj model. Relevantni recepti mogu se naci i na sajtu www.redmond.company. EXPRESS snite i drZite dugme (U nekoliko sekundi da | ‘= §'
. ) biste pokrenuli program u rezimu pripravnosti. | o 2
Tabela podrazumevanih postavki na ekranu se pojavljuje 2838
E2¢g
2E%

[I. TIPY NAPRIPRAVU JEDAL

Preporuceno vreme spremanja razlicitih jela na pari

Kuvajo cielu  somljen 3itarice, i azne spo File od svinskog/govedeg mesa (kockice 1,5-2 cm) 500 800 30/40

uvaju cijelu i jeni Zitarice, i raz: - . i ;

RICE/GRAIN redne sudove 0:10 tmin-2s/tmn v V' VY File od jagnjetine (kockice 1,5-2 cm) 500 800 40

SLOW COOK K:Ja:lgaijr: ?:Eserl];amleko, konzervirane meso, fore, 1:00 1 min-5s/1min Pileci file (na kockice 1,5-2 cm) 500 800 20
g P Mesne okruglice/kotleti 500 800 25/40




o

— o, vodeml
Riba (file) 300 800 15
Morski plodovi, oguljeni, kuvani i smrznuti 300 800 5
Krompir (kockice 1,5-2 cm) 500 800 20
Sargarepa (kockice 1,5-2 cm) 500 800 35
Cvekla (kockice 1,5-2 cm) 500 1500 90
Smrznuto povrce 500 800 5
Pilece jaje 5 kom. 800 10

Treba reci da ovo su opste preporuke. Realno vreme se moze razlikovati od brojeva koji su ovde preporuceni zavisno od osobi-
na proizvoda a isto tako i od vaseg ukusa.

Odporucanie na pouZitie teplotnych rezimov

Radna Radna
p Preporuie za upotreb p Preporuie za upotreb
°C °C
35 UleZanie cesta, priprava octu 110 Sterilizacia
40 Priprava jogurtu 115 Priprava cukrového sirupu
45 Zakvas 120 Priprava kolena
50 Kvasenie 125 Priprava duseného masa
55 Priprava fondanu 130 Priprava nakypu
60 Priprava zeleného ¢aju, detskej vyZivy 135 Vyprézanie hotovych jedal, aby boli chrumkavé
65 Cooking mésa v vakuovom baleni 140 Udenie
70 Priprava punéu 145 Opekanie zeleniny a ryby v alobale
75 Pasterizcia, priprava bieleho ¢aju 150 Opekanie mdsa v alobale
80 Priprava vareného vina 155 Vyprazanie vyrobkov z kysnutého cesta
Priprava tvarohu alebo jedal, ktoré si vyzaduju O .
85 dlh &s pripravy 160 Vyprazanie hydiny
90 Priprava cerveného ¢aju 165 Vyprazanie steakov
95 Priprava mlie¢nych kasi 170 Se sprzim u da se sprzim u puter
100 Priprava snehovych bozkov, dzemu 175 Skuvam pilecu nagone
105 Priprava huspeniny 180 Da skuvam pomfrit

Takode moZete da uputite na knjigu recepta koja je obezbedena na aparat.

V. DODATNE FUNKCHE

Napravi sir, vikendica
Napravi Fondue
Steriliziranje tablevera

+  Pasterize te¢na hrana
+  Grejanje na hranu
Za detalje, pogledajte knjigu recepta ili Web lokaciju: www.redmond.company.

V. DODATNA OPREMA
(posebno prodato)

Dodatna oprema za REDMOND RMC-PM381E elektricni Sporet i informacije o inovacijama su dostupne preko www.redmond.
company i naih ovlascenih prodavaca.

VI. CISCENJE | ODRZAVANJE

A PATRNJU! Pre nego $to pocnete sa ¢iscenjem aparata, uverite se da je on iskljucen i potpuno se ohladio!

Opsta uputstva
«  Pre prvog koriscenja ili u cilju uklanjanja odnasa nakon kuvanja pola limuna za 15 minuta koriS¢enjem programa za
PARANJE i PROKUVANJE.
«  Nemojte ostavljate Ciniju za kuvanje sa namirnicama ili te¢nosti u zatvorenom vremenu za preko 24 ¢asa. Skladistite
kuvane namirnice u frizideru i retoplotu kada je to potrebno, koristeci funkciju Reptoplote.
«  Iskopcajte aparat ako ga ne koristite duze vreme. Radna komora, ukljucujuci grejanje, iniju, poklopac, O-ring, paru i
katanca treba da bude ¢ista i suva.
Ne Zaronite aparat u vodi ili peru pod trénjom vodom!
Nemojte koristiti sunder ili tkivo sa tvrdo ili nerasnom povrsinom ili nerasivne paste. Nemojte koristiti bilo kakve hemicno
agresivne supstance ili bilo koje druge agente koji se ne preporucuju za ¢iscenje stavki koje dolaze u kontakt sa hranom.
«  Budite pazljivi prilikom ¢iS¢enja gumenih delova Sporeta. Njihova ostecenja ili deformacije mogu rezultirati nepriklad-
nom operacijom uredaja.
«  Kada je potrebno, oCistite kuciste. Za svaku upotrebu treba o¢istiti ¢iniju, poklopac i oko-prsten, paru i katanca. Kon-
dezat, akumuliranje tokom kuvanja, treba ukloniti nakon svake upotrebe. O¢isti unutrasnjost komore za kuvanje kada
je to potrebno.

Da otisti stanovanje, poklopac i oko-prsten

Koristite meku mokru tkaninu ili sunder da biste ocistili kuciste, poklopac i oko-prsten. Da biste uklonili Zaptivni prsten, nezno
ga povucite prema sebi. Ako je potrebno, koristite blago SOAP resenje i obriite povrsinu suvim da biste uklonili sapunice i
vodene tacke.

Da ofisti$ iniju

Perite ciniju pod rukom, upotrebom mekih sunder i blagog sapuna, ili u perhperu (prateci preporuke svog proizvodaca). Ako
je potrebno napuniti ¢iniju toplom vodom, pustite drZi i ¢istu. Obriite spoljnju povrsinu ¢iniju suve pre nego $to je ponovo
pozicionira u multicoreu.s

Kada se na redovnoj bazi koristi multicoton, unutrasnje neoblaganje ¢inovnosti moze delimicno ili potpuno promeniti boju,
$to ne ukazuje na defekt.

Cigcenje prenosnih i Katarnih ventila

1. Pazljivo povucite ventil za pare naviSe u produbljivanju poklopca.

2. Uklonite unutradnji poklopac tako $to Cete ga povuci prema sebi.

3. Uklonite poklopac sa unutrasnje strane poklopca tako $to cete ga povuci prema sebi.

4. Uklonite silone sa zaptivnom umetkom na zaklju¢anom ventil i uklonite ventil. Svi delovi ventila i brava za zakljuca-
vanje.

5. Reokupi ventil u obrnutom redosledu dezmontaze. Postavite ventil za zakljgiavanje u svoj prvobitni polozaj, stavite
ga na njega, uklopite u zastitnu mrezu parnog ventila do TRUSTe do teska. Cvrsto fiksite ventil za pare do konektora
na poklopac aparata.

PATNJU! Da bi se izbegla deformacija gumovog ventila, nemojte ga okretati i povuci nakon uklanjanja, ¢iscenja i montaZe.
Nemojte ocistiti unutrasnje poklopcu u masini za pranje!

VAN



Uklanjanje Kondenata

U ovom modelu se kondenat akumulira u posebnoj Supljini na kucistu oko ¢iniju i okova u posebnom kontejneru, koji se
nalazi na zadnja strani aparata.

Otvorite poklopac, uklonite ¢iniju. Ukoliko je potrebno blago podici prednji deo Sporeta, tako da se konder potpuno
otegne u kontejner.

Uklonite kontejner, blago ga povuci.

Sipajte kondeniziranje. Operite kontejner, prate¢i uputstva pomenuta i umetnite u mesto.

Obrisite svaku iniju sa suvim krpom.

ARl

CiSc¢enje radne komore
UsaglaSenost sa uputstvima za rucno korisnicko uputstvo umanjuje rizik od cestica ishrane ili te¢nosti koje se akumulira
unutar komore za kuvanje.
Medutim, ako unutrasnjost komore postane prljava, ocisti ga da bi sprecio nepravilan rad ili kvar jedinice.
Zidovi komore za kuvanje, povrsina grejnog prostora i kuciste centralnog toplotnog senzora (locirane u sred grejnog diska)
mogu se oistiti sa vlaznim (ne mokrim!) Sunder ili tkaninom. Uklonite sve tragove sapuna ili deterdzenta ako koristite bilo
koji od nezeljenih odora tokom kuvanja. Ukoliko u Supljini oko centralnog toplotnog senzora postoji neki sporedni objekat,
pazljivo ga uklonite uz pomo¢ Tvitera, pokusavajuci da izbegne pritisak na kuciste senzora. Disk za Cistu grejanje sa mokrim
srednjim sundom ili sinteticko Cetkicom, ako je potrebno.
Tokom redovnog rada uredaja, disk za grejanje moZe potpuno ili delimicno promeniti njegovu boju. Ovo nije znak otkazivanja
uredaja i ne utice na njegovu operaciju.

Transport i Skladistenje

Pre ponovljenih operacija ili skladistenja potpuno se susi svi delovi aparata. Uskladistite uredaj koji se montira u suvu, pro-
vodeno mesto od grejnih aparata i direktno suncevu svetlost. Tokom transporta i skladistenja ne izlaze uredaj mehanitkom
naglasavanju, sto moze dovesti do oStecenja uredaja i/ili krienja integriteta paketa.

Drzite paket uredaja podalje od vode i drugih tecnosti.

VII. PRE OBRACANJA SERVISNOM CENTRU

Problem Moze izazvati Resenje
Prikaz prikazuje kod greske:
E*,uredaj daje 6 kratkih audio
signala

Sistemska greska, moguci kvar na kontrolnoj tabli ili u
grejnom elementu

Iskopajte aparat i pustite ga da se ohladi.
Zatvori poklopac ¢vrsto i ukljuci aparat

Uverite se da je kabl za napajanje povezan
sa odgovarajucom nedopustkom na stano-
vanje aparata i na prikljucak

Kabl za napajanje nije povezan na uredaj i/ili prikljutak

Povezivanje sa ispravno ispravnim pri-

Uredaj se ne prebacuje na kljutkom za zid

Priklju¢ak za zid ne radi ispravno
Proverite napajanje u napajaju. Ako nije
dostupno, obratite se lokalnoj kompaniji za
snabdevanje strujom

Nije uspelo napajanje

Obezbediti da je snabdevanje strujom
stabilno. Ako je nestabilan/nedovoljno
ocenjen, obratite se lokalnoj kompaniji za
snabdevanje strujom

Prekid snabdevanja strujom (napajanje je nestabilno/
nedovoljno ocenjeno)

Postoji spoljni objekat izmedu ¢inova i grejnog elemen-
ta (Zitarica, Cestice hrane, krhotina itd.)

Iskopcajte aparat i pustite ga da se ohladi.

Jeloje predugo za kuhanjem Uklanjanje stranog objekta ili objekata

Ciniju nije dobro pozicionirana Pravilno pozicionirajte Ciniju

Iskopajte aparat i pustite ga da se ohladi.

Grejni disk je prljav Disk za Cistu grejanje

Problem Moze izazvati Resenje

Pravilno pozicionirajte ¢iniju | Pravilno pozicionirajte Ciniju

Uklonite strane objekte (zrno,
Unutradnji poklopac i | Cestice hrane, ostatke, itd.), ako
posuda za kuvanje ne | postoji. Uvek zatvori poklopac
bi se zapecatili herme- | dok ne klikne na mesto
ticki

Uklonite strane objekte (zro, Cestice hrane,
ostatke, itd.), ako postoji. Uvek zatvori po-
klopac dok ne klikne na mesto

Vrele pare se nalaze pod po-
klopcem tokom kuvanja. Po-
kretanje vremena pokretanja
programa potinje

Proverite lanac zaptivanje. Za-
meni, ako je potrebno

Proverite lanac zaptivanje. Zameni, ako je
potrebno

Vrele pare se nalaze pod po-
klopcem tokom kuvanja. Broj
pokretanja programa nije
uspeo

Zaptivanje je izqubljeno Provjeri zaptivni prsten

Kada uredaj radi u rezimu
kuvanja, pare se i dalje krecu
iz rupe od ventilnog ventila.
Broj pokretanja programa nije
uspeo

PR Ocistite ventil za iskljucivanje prema sekciji
Ventil za iskljucivanje je prljav “Odrzavanie’
Provjeri ventil za iskljutivanje i pecena

Ventil za isklju¢ivanje ili petena guma je izqubljen quma

Ekolodka odl o (adl

o Usslucaju da niste uspeli da eliminisete nedostatke, molimo vas da uputite na ovlasceni servisni centar.
ganj je elektritne i elek opreme)

Ef Pakovanje, uputstvo za upotrebu, kao i sam uredaj moraju biti preradeni u skladu sa lokalnim programom za

iskoriscavanje otpada. Nemojte bacati proizvode ovog tipa zajedno sa obi¢nim kucnim otpadom.

Ne treba odbacivati iskoriscene (stare) uredaje sa ostalim domacim smecem, ve¢ reciklirati ih posebno. Vlasnici
L opreme se obavezuju doneti uredaje na sprecijalna mesta ili predati ih ovlas¢enim organizacijama. Samim
tim se doprinosi programu recikliranja vrednih sirovina, kao i ¢iS¢enja zagadenih supstanci.
Ovaj je uredaj obelezen u skladu sa Evropskom direktivon 2012/19/EU, koja reguluse preradu elektricnih i elektronskih
aparata.
Ova direktiva odreduje osnovne zahteve za preradu i reciklazu otpadaka elektricnih i elektronskih aparata, koji su u snazi na
celokupnom podrucju EU.




A Tpiv EekiviiaeTe va xpnaiuomoieite v ouakeurj aurr) OlaBAoTe MPOTEKTIKG Tig 00NYies Xpriong T Kar QUAGETe To ey-
Xeipidio auté yia ueAovrikr avagopd. H awarm xpiion g GUoKeUrS Ba mapareivel onuavrikg Tov xpévo {wiig .
Ta pérpa ao@aAeiag Kal o1 08nyieg TTOU CUUTTEPIEXOVTAI G’ aUTO TO EYXEIPIBIO SV KAAUTITOUV
OAEG TIG TTIBAVEG TTEPICTATEIG TTOU MTTOPEI VA TTPOKUWOUV KATA TNV XPr o™ Kal Tn AgiToupyia
NG ouokKeUng. Katd Tnv Xpon Tng CUCKEUNG 0 XPAOTNG TIPETTEI VA EQAPUOCE! KOIV Ao-
YIKA, KAl VO €iVal TIPOTEKTIKOG KOl ETTIPUAAKTIKOG.

METPA AXOPAAEIAZ

o O KkaraokeuaoTrg dev UBUVETaI yIa TIG (NUiES TTOU TTPO-
KARBnKav atmo Tn pn CUPHOPOWON ME TIC ATTAITACEIS
aoQUAEiag Kal Toug Kavoveg Xprong.

H mmapouaa nAeTpIKI) GUOKEUN TPOOPIZETaN YIa Xpnan og
aTinia, dlapepiopara i utmo GAAoug 6poug N Blopnxavi-
KA¢ TTapaywync. Biounxaviki A ommoiadnmote GAAn un
TPOBAETTOpEVN Xprion TG ouokeuric Ba Bewpeital TTapd-
Baon Géouoag xpAaNG TG OUCKEUNG. &' aUTAV TNV Tepi-
TITWON 0 TTapaywyos dev Gépel ubuvn yia moavég ou-
VETTIEG.

[NpIv oUVBETETE TN GUOKEUN Jie TO NAEKTPIKO BiKTUO, EAEY-
¢TE av N 1o Tou OIKTUOU €ival idIar pe ovouaoTiK Taon
TPOQOBOTING TG GUOKEUNG (BAETTE Ta TEXVIKA XOPaAKTNI-
OTIKG 1} TV €PYOOTOOIOKI TTIVOKIOA TOU TTPOIGVTOG).
XpnoiuomoioTte Kahwdio TTPoékTacng ou Ba £xel KaTaA-
AnAeg Tpodiaypageg yia va utodexTel v IoxU katava-
AoUpevn amé v OUOKsug', yIaTi N avavTioToIIo TWV TTa-
POUETPWY WTTOPET Vo 0dNynael o€ BpaxUKUKAwiA 1
avaQAEgn Tou KaAwadiou.

2UVOEDTE T OUOKEUN JOVO WE TN YeEIwpEVN TTpida — eival
HIa UTTOXPEWTIKI OTTAITAON VIO TV TIPOCTACIN aTTO NAE-
KTPOTTANGia. XpNnoIHOTIOIWVTOG Eva KOAWDIO ETTEKTAONC,
BeBaiwBeite ot kar autod £xel yeiwan.

@

[TPOZOXH! Karé m Airoupyia To nepiﬁAr]ua T1¢ GUOKEUNG, T0
umoA kai Ta erarikd uéon Bepuaivovrar! Mpoaeére! Xonaiuo-
TOINaTE Ta yavria Tou poupvou. [1a v amoguyi EyKaudTwy,
Jnv oKUBere v ammo TV GUGKEUN OTav aVOIyETE T KATTAKI.

 ATIOOUVOEETE TN GUOKEUN aTTO TV TIPIar META TN XproN
KaBwc kal kard 1 dIdpkela Tou kKaBapiopou A TNG METOKIVN-
ong. Aaipeite 10 kaAwdio TPoPodoaiag e oTeyva Xépia
KQQTWVTAG TO OTT6 T0 BUCHA Kal )1 a0 TO id10 T0 KaAwIO.

e Mnv Tomoberteite 10 KaAwdio TpoYodOsiag oe TTOPTEC I
KOVTG o€ TIyé¢ BeppoTnTa. MpoaégTe va unv Avyicetai
TIEPIOTPEQPETAI TO KAAWOIO, Va pnv ayyilel aixunpa avti-
KEIEVA, YWVIEC KO TIG AKPES TWV ETTITTAWVY.

OYMHOEITE: ruyaia BAdBN Tou kaAwdiou Tpopodoaiac umopei
Var POKAAETEI OUOAEITOUPYIES, 01 OTTOEC OEV QVTIATOIYOUV OTNV
£yyUnan, KaBuwg Kar Toper Va TOOKAEOE! Eva NAEKTOIKO OOK.

£l OMWOONTTOTE VAl AVTIKATAOTAOTIOETE T0 KATETTOAUEVO

NAEKTOIKO KaIAWOIO OTO KEVTPO ETTIOKEUWYV.

* Mnv TommoBereite T GUOKEUN € pia paAakr EM@Avela, pn
NV OKETTACETE Kata T dIdpKela TG AeiToupyiag Tng, auto
UTropei va 00nyroel ag uttepBEppaAvaT Kai dUTAEITOUpYia
NG OUOKEUNG.

 Mnv XpnOIWOTIOIEITE TN CUCKEUN 0TOV UTTQIBPO, N ETTaQN
TOU E0WTEPIKOU TNG GUCKEUNS ME UYPATIA 1) ¢EVa QVTIKE -
Leva propei va TpokaAéael 00BapeC PBOPES 0T GUTKEUN.

* [Ipiv TOV KOBapIoud Tn% OuoKeun¢ BePaiwbeite ot eival
amoouvOEPEVN OTTO TO OIKTUO Kal EXEI KPUWOEI EVTEAWG.

Na akohouBeite moTd TI 00nYieg yia TOV KaBapIoUS TG

OUOKEUNC.

@



. Ammgahs mavra ) BaABida ameAeuBEpwang aruod, T
gd)\ﬁl a eAéyyou Trigang, 1o O-ring péoa 01O KATIAKI, TO
0x€i0 GUNOYIAC OUPTTUKVWHATWY 0€ KaBapEC Kal €TI-
OKEUAOIWES OUV ﬁK&i. Mnv ouvdéete TNV ouokeun €av
UTTGpYOUV é)\dﬁeg, WTTAOK, TTGPALOPQWOEIG TWV Ba)\g@wv,
E0WTEPIKG KaTTaKI Ko O-ring 1} €8V TO GUUTTUKVWG BO)EIO
ouhoyrg eivar yepdro. Otav avTikaBioTdre 1o O-ring -
VOI 00G, XPNOIMOTIOIEITE POVO TO aviaAAakTIKG O-ring TToU
ﬂEpIAGuéGVETGI 0T0 O€T TTAPGdOaNS TS CUOKEUIG.

o Kard 10 payeipepa Twv Tpoipwy Ut Tricon, Bepaiwbei-
T€ OTI TO UTTOA €ivai YePATO WE vePd 1) GAAO UYPO TOUAGYI-
otov 1/5 Tou GyKou [TTOA.

@ Mnv myavicere kar wivere karw amo vynAn mieon!

* [la va amoguyere My amogpacn Mg BaABidag ameleu-
B¢pwaong aTyou, YEUIOTE T AEkavn HE TTPOIOVTA Kal VEPO
Tou dev utrepBaivel T 4/5 Tou Gykou Tng Aekavng. Otav
Epc’x(ua T0 TTPOIOVTQl TIOU UTTOPOUV VO POUCKWOEI OF€

€0TO VEPO 1) va TTapdyouv 1o foam — Oyl TTEPICOOTEPO
am6 3/5 Tou oA dyko.
@ Mnv Sekivijaete 10 mpoypauua LayeipIkig ummo Uwg/\ﬁ mmiean,
Qv T0 KATTaKI TNC CUOKEUNC OEV Eival evieEAwS KAEdwévo!

e Kard 10 Gvoiyua g ﬁaA%iéag ameAeuBEpwONG aTuou
KOTa T didpkela 1} JeTa T O1adIKaoia JayeipéuaTog, ival
duvath Wi 1oxupr KGBetn por| (eaTou aryou. Mnv oku-
BeTe TAVW QTTO TO KATIAKI KaI KPOTAOTE Ta XEPIA aKPIG
amo TI¢ oTréC TS BaABidag katd 1o avolyud Tou.

* Mohig au¢nBei n riean aTov Baaio epyaaiag, evepyotrol-
giTal autopara 10 oUOTNUA A0PANIONG TOU KAAUHHATOG.

Mnv avoi¢eTe TN OUOKEUN WE TO KOTTAKI XWpiG TTpoKaTap-
KTIK/} oaAoTIoiNGN TG Trieang oTo BAAapo epyaaiag.

e MONG 10 UypO Kai TIOATOTTOINMEVO GAYNTA EVOI PAYEIPE-
WEVQ, OQNOTE TN GUOKEUN Vo KpUWaEl Y1a 5 £wg 10 AeTrta
TIpIV a0 Va aTTEAEUBEPWOEI TNV TTIEDT, TIPOKEIEVOU Va
amoeuyBei r1\6|a(puyr'] ToU BEpOU UYPOU PECW TOU ATWOU
BaARida ameAEUBEPWONG.

* AVOIGTE TO KATTGKI TNG GUOKEUNG XPNOILOTIOIWVTOG HOVO
TV €yKATEGTNHEVN TTAOOTIKN )\ag(n. AvaonkwaoTe T ou-
OKEUN MOVO XpnaluoTroIvTag TS EI0IKES AaBéG TTou To-
ToBeTOUVTaI OTIC TTAEUPEC TOU TTAQITiOU Ko Wdvo 6Tav N
TP0QOdOTIa €ival aTTEVEPYOTTOINUEVN.

@ ATTATOPEYETAI va BuBicete o mepiBAnuia e auokeuric o€ vepd

Kai val 10 TOMoBETeiTe KATw aTmo ToE0UEVO VERD!

* AutA n ouoKeur) dev TIPOOPICETAI YIa XpAon amo dropa
(oudmepiAapBavopEvwy Twv TaIdILV NAIKiag 8 eTwv K
QVW) TTOU £X0UV GWATIKY, VEUPOAOYIKN 1} vonTIKi avartnpia
f pe EMeyn epnapiacx KOl YVWang, €KTOG 6Tav auTd Ta
aroua emmmpouvTal 1§ AapBavouv 0dnyieg OXETIKA e T
XPran TG GUTKEUNG Kall EXOUV ETTIYVWATN TwV KIVOUVWV TTOU
OUVOEOVTOI E TN %pnon ™G. Ta TmauoId dev TTPETEl val TTaiouv
We Tn guokeun. KpamaTe Tr) ouakeur kai 1o kaAwdio Tpo-
80600|'ag MaKpIG o Traidia nAIKiag KaTw Twv 8 eTwv. Ka-

(PIOOG Kol GUVTIENGT) TG GUOKEUNG ev TTPETTE! Vol aoKoU-
vTal amo Ta TTaIdIA XwpIG TV ETBAEYN evnAikou.

 Ta uhikd OUOKEUGOiGg (TTAaOTIKO, TIOAUGTUPEVIO, KATT.)
uTTopei va givar emmikivouva yia 1a raidid. Kivduvog aogu-
ciag! KpatioTe 1a pakpid atmd ta maidid.



* AmayopeUetal va EmOKEUACETE ol idlol rkva ETMPEPETE
aMayég aTov Unxaviopd Tg ouakeur. OAeg ol epyaoieg
ouvT pnon% KQI EMOKEUAG TIPETTEN VO EKTEAOUVTAI OTTO
Eva egoucno OTNUEVO KEVTPO ETTIOKEUWV. AVTIETAYYEALIQ-
TIKWG ekTeAoULEVN epyaaia pmopei va odnynael ot AP
NG CUOKEUNC,TPAUMATIONO KOl UNIKEG (nMIEC.

@ [TPOZOXH! AmayopeUerai ) xpron ¢ GUOKEUNS O€ TTEQITTTWON
omolacdnmore duaAeiroupyiag .

Texvikég Mpodiaypagég
YTTOBEIVHO .
Aovapn......

Téon ..
HAekTpIKnA ao(pa)\au .....
XwpnTIKOTNTA PTTOA ...
ETmrioTpwaon tou pmroNTnyavi

.......... ....QVTIKOAANTIKH KEPAUIKA

ETTIOEIEN e .. TToU oénvsiml
BaABida aTpov..... PP RPRPONY pszlvoupsvn
BCOTTAKI ¢ . .. 0QAIPOUNEVO
SUVONKEG BIOOTATEIG ... 290 x 330 x 300 mm
KOBUPO BEAPOG -ttt ettt 4.7 kg

200TNPO A0PAAEING
*  BoABida ameAeubipwong aTpoU
*  BaABida SiakoTrig
*  Beppikn BpuaAiida
*  aoBnTipag utTePBOAIKAG TTiEONG

4 XapakTnpIoTIKE yVwpiopata ao@aAelag:

AutopaTta TTpoypaupaTa

Tpomog Koudiviwv Trieong: MoAukoudivaki AsiToupyia:
RICE/GRAIN (P'YZI / KOKKOI) YOGURT/DOUGH (FIAQYPTI / ZYMH)
SLOW COOK (APIOZ MATEIPAL) BAKE (YHNOYME)

SOUP (ZO'YNA) FRY (THFANIZMA)

STEW (ZTI®AAO) BABY FOOD (MAIAIKEZ TPOPEZ)
PILAF (MIAADI) PORRIDGE (KOYAKEP)

STEAM/BOIL (ATMOZ / BPAZMOZ) BREAD (APTOZ)

EXPRESS (EKOPAZEI)

AsiToupyia

MASTERCHEF LITE (aAAaynj Tng Beppokpaaciog payeipéuatog
Kal Xpovog Katd Tn dIApKeIa TNG dIadIKACIAG HAYEIPEPATOS). ..ueeuvererenen
AIOTNPACTE TN BEPHOKPATTA HEXPI +vvverrerrerreereeneeeaaeeeseeseeseesseaseeeensesseeneens
AlatnprioTe TN BepPr AEITOUPYIa ATTEVEPYOTTOINUEVN EK TWV TTPOTEPWV
ZEOTAVETE AV EWIG ...
Xpovikr) KaBuoTépnon PEXI..........
AKOUOTIKG OUOTA OTTEVEPYOTTOINUEVT .
KAEIBWHO THIVOKA EAEYXOU ...

Aiatagn Zuokevaoiag

HAEKTPIKA KOUGIVO THEOTG ..ttt
KUOTTEANO PE OVTIKOAANTIKO ETHOTPWHD ...ttt
ZTOV OTHO QOXEID. ..ttt

METPUVTOAG PAUTZAVI ...
AVAKATWVOVTAG KOUTTH. ...t
ZEPPBIPITHO KOUTAAL ...ttt
BIBAIO GUVTOYUIV ..ttt
KAAWDBIO TPOPOBOGTOG ...
EVXEIPIOIO XPIIOTIG. vttt
YTTNPEGTO QUAABDIO ...t

I 2Uppuwva pe v TOAITIKN TG ouvexoUs ﬁc)\nwong, 0 Karaomuaamg oiarnpei 10 6/Kalwua va npoBﬂ 3 onoteoér)

TTOTE TPOTTOMOITEIS OTO OXEQIATHO, T GUOKEUQOTa, 1} TEXVIKES TPOdIaypagég Tou mpoidviog xwpis mponyouuevn
eidommoinan. H mpodiaypagn emmpémel éva opaAua £10%.



TuvappoAéynon ouokeung (A1, o. 3)

1. Kaméki 11. Zréyaon

2. NaBR kaTTaKIwyv 12. ZUANEKTNG oupTTUKVWONG

3. Aafn geTapopag 13. AvoKaTwvovTag KouTri

4. Metakivoupevn BaABida arpou 14. KoutéAI oepipiopatog

5. BaABida diakotg 15. KotreAho pétpnong

6. KAl aogdAeiag BaABidwv atpol 16. EptropeupatokiBwrio Bpacuol oTov aTud
7. NdoTixo BaABidwv dIaKoTTAg 17. KaAwdio Tpopodooiag

8. AakTuAiog 18. Bdon

9. KUmeAo Pe avTIKOAANTIKS ETTIOTPWHA 19. ATIOOTIWHEVO ECWTEPIKO KATTAKI

10. Mivakag eAéyxou Pe TNV €TTIOEIEN

I'Ilvcu(ug EAéyxou (A2, 0. 4)
Epgpavion.
2. AuTépaTa KOUPTTIG TTPOYPOPHATWY HAYEIPEPATOG.
3. == KOUPTIi — yIO VA PEIWOETE TNV TIYA, avTIOTPOPN evaAAayr PETAEU TWV TTPOYPAPMATWY

HayeIpépaTog.
4. = xoupTri — yia va augRoeTe TRV TR, GUECT eVaAAQYH HETAEU TWV TTPOYPAUMATWY POyl
PEPATOG.
. '_'| KOUNTTi — yIa va puBpioel Tnv Triean A€IToupyiag oTa TTPOYPAUPATA KOUQIVWV TTiETNG.
6. © KOUPTTi — yIa va PeTaBEiTe aTov TPOTIO pUBUIoNG BEpPOKPATiag.

7. O koupTri — yia va evepyoTTOIOETE/QTTEVEPYOTTOIRCETE T AgiToupyia AvaBéppavong, va
SIaKOTITEl TO paYEIPEUA TIPOYPAUHA AEITOUPYIA, VIO VO KATAPYATETE TIG TTPONYOUHEVEG PUB-
yioeig.

8. © KOUMTTi — yIa va HeTOREiTE TN AgIToupyia pUBUIONG TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG.
9. KOUWTTi — yia va JeTaBeite o€ Aeitoupyia pUBUIoNG XPovIKAG KaBuoTépnang.
10. O KkoupTri — yia va EVEPYOTIOICETE TO TIPOCAPHOCHEVO TPOTIO HAYEIPEUATOG, VIO VO EVED-

yotroijoeTe/atrevepyotroioete Kpatrioel ZeaTto Aeitoupyia.

Ep(pqvu:m (A3, 0. 5)

AiatnprioTe T0 deikTn TPATTOU BepUOU/ETTAVATIARPWONG

Aermoupyia payeipépatog / €vBeign Aeitoupyiag pUBPIONG XPOVOU HaYEIPEUATOG

AgikTNG TPOTIOU XPOVIKAG KaBUOTEPNONG

KUp1og kAeIBwpEVog KaTTaki SeiKTNG

AtrevepyoTroinuévn €vOeIgn NXNTIKWY GNUATWY

AeikTng TIPAG Xpovou / Beppokpaciog

AcikTng Trieong

Avapovi yia TTpdofacn og TTapapéTpoug Aeitoupyiag deiktng / AgikTng oTaBuNng Trieang

[. TIPIN AMO THN MPQTH XPHZH

A@aipéoTe TTPOCEKTIKG TO multicooker kai Ta e€apTApaTd Tou atd Tn cuokeuaaia. ATToppiyTe OAa
Ta UANIKG CUOKeuaaiag.
BuAGETe OAES TIC TTPOEIDOTIOINTIKES ETIKETES, OUUTIEPIAaUPAVOEVNG TNG ETIKETAS avayvwpiang apiBuol aeipds mou
Bpiokerar ato mepiBAnua. H amouaia rou oeipiakoU apiBuoU Ba oag atepriael 1a opéAn mg eyyinang!
Meré ) petagopd 1 mv amobrikeuan o€ xaunAég BepLoKpacie T CUOKeUN, aproTe TV va eivel ag BepLokpaoia
Swyariou yia ToUAGyIoTOV 2 WPES TTPIV T Xpron.
ZKOUTTIOTE TO TIEPIBANKA TNG CUOKEUNG HE £VO HOAOKO, UYPS TTavi. ZETTAUVETE TO ETWTEPIKO PTTOA
He {e0TO CATTOUVOVEPO KaI OTEYVWOTE KOAG. Miat 0O pr| KOTE TNV TTPWTN XPron TNG CUCKEUNAG Eivail
PuOI0AOYIKR Kal Bev UTTOBEIKVUEI DUTAEITOUpYia. ZTnV TTEPITITWAON auTr, KaBapioTe TN OUOKEUN,
HETE aTré "kKaBapiopd kai Zuvtipnon").

PN RN~

ToTroBETATTE TN CUOKEUN O€ OKANPK), KON, OPIJOVTIO ETTIPAVEIQ, £TO1 WOTE O ATHOG ATTO TN BAABI-
Sa dev Ba £pBel O€ £TTAQPN PE TATTETOAPIA, DIOKOOUNTIKA KAAUPHATA, NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG 1} GAAC
QVTIKEIPEVA 1) UNIKG T OTTOI PTTOPET VO KATAOTPAPOUV aTré TNV UWNAR uypacia Kai BEpPOKPATiES.
Mpiv amd T xprion, BeBaiwdeite 6T v UTIAPYXOUV PAPKES 1} GAA EAATTWHATA OTO EEWTEPIKO 1)
TO 0paTO PECT PEPN TNG TTOAUKOUQIVAKI. Agv TTPETTEI VA TTIACTE TITTOTA PETAEU TOU WTTOA Kl TOU
aToixeiou BEpuavong.

@ TPOXOXH! Mnv ankwvere tn ouakeur amo mn AaBr yia va avoigere 1o KamakI.

Mnv evepyoroieire T ouakeur xwpic va éxel eykaraotabei n Aekdvn i pe Goeio Goeio péoa. Se mepimwon Tuyaiag
£vapéng evog mpoypauuaros ayeipéuarog, umopei va éxel we amoréAeoua mv kpioiun umrepBéppavon 1 BAGRN mg
avrikoAMnrikn emkaAuyng. Mpiv amd to myéviopa, pi¢Te péoa ae éva pikpd Aaxavikd 1 nAiéAaio.

AEITOYPTIA

KAgidwpa Katrakiol

Kard 1o KAEidwpa, To KATTEKI TNG CUCKEUNG €ival EPUNTIKA KAEIOTO KOl GQPAYIOPEVO UE TO TTAQITIO
TIOU €TMITPETTEI TNV AVATITUEN UWNAAG TTiEaong péoa oTnv aiBouca epyaaiag.

‘Ortav n ieon péoa otnv aiBouca gival ETTAVW aTTd TNV ATHOCPAIPIKH THEON, TO KATTAKI KAEIOWVE-
Tal autépata. Edv 1o katrdki 8ev avoitel eAeUBepa PETA TNV OAOKARPWON TOU PAYEIPEPATOG, N
Triean oTo eowTEPIKS TOu BaAdpou epyaaiag eEakoAouBei va gival TTOAS uwnAr. AQriOTE T CUOKEUN
VO KPUWOEI YO apKeTa AETITA, OTn ouvéxela, pubpioTe Tn BaABida ameAeubépwaong atpol otnv
avoIKTH B€on yia va eEopaAlvel TV TTiEC OTO WTTOA.

@ TMpoaoxri! H auokeurj Beppaiverar kara m Aeroupyial Mnv ayyilere Ta petaMikG pépn kard tn didkeia Kai Uerd 1
dladikaoia payeipéparog.

TMpiv perakivijoere T ouokeur, PeBaiweire o1 éxel kpuwae! TeAsiws. MetakivioTe T ouokeun kparwvrag TV amd
T0 MMAGicio.

Zyotnua Ao@alciag

H nAextpikry kougiva rieang REDMOND RMC-PM381E eivar e€otrAiopévn pe To TTOAATTARG
oTa6ung oluoTnua ac@dAeiag. Edv n Beppokpaaia fi/kal n Tieon o1o BGAapo utrepPaivouv Ta
EMTPETITA OPIA, TO CUCTNHA OUAAOTIOIEI QUTOPATA TO XOPAKTNPIOTIKA QUTA XwpPig SIOKOTTA TNG
Siadikaaiag payeipéuatog. Edv autéd dev oupBei yia éva opiopévo Xpoviké diIdaTnua, n Asitoupyia
NG NAEKTPIKAG Koudivag TTieong IOKOTITETAI KAl ) CUOKEUH EKTTEUTTEI 6 oUVTOpa NXNTIKG OrjpaTa.
Se TepiTTwon SlakoTAg TG diadikaciag payeipéuarog otn XUTtpa Aerroupyia mratdvrag 1o O 1o
KOUTTi (1} de-evEPYOTTOIVTAG TN CUCKEUH, EVW) EKTEAEITAI TO TTPOYPANHA), AQAOTE TN GUCKEUK Va
KPUWOEI yia HEPIKA AETTTA, OTN OUVEXEIQ, OpioTe TNV atreAeuBépwan atpou BaABidag oTnv AvoikTh
B¢on yia va opaAotroioel Ty Triean oto PtoA. MOAIg e§opahuveei n rieon oTtov BdAauo epyaai-
ag, avoigTE TO KATTAKI TNG CUOKEUNG.

ATtrevepyotroinon HXnTikwv Znudtwyv

Eivail duvaTr n evepyotroinon/atevepyoTroinan Twv NXNTIKWY ONPATwY o€ OTToIadNTTOTE AEIToup-
yia TG oUOKEUNAG (EKTOG atTd Tn pUBUICT TOU TTPOYPAHMATOG TTpIV aTTd T évapén). MNa 1o okoTrd
QauTO, TTATACTE Kal KPOATAOTE TTATNUEVO TO KOUMTTT () yia pepikd deutepOAeTrTa. Edv T nXnTIKG
ofparta gival amevepyoroinuéva, n évoeign ¥ avapel atnv 086vn.

KAgidwpa mTivaka eAéyxou

MNa va e§ao@alioTel n TTPOOBETN AoPAAEIa, O TTVAKAG EAEYXOU CUOKEUWY TTOPEXETAI PE TN Agl-

Toupyia KAEIDAPIWY TTOU ATTOTPETTEI TO TUXQIO TIATNHA TWV KOUMTTILWV.

M va evePYOTIOINOETE/ATTEVEPYOTTOINTETE TO KAEIDWUA TOU TTiVOKA EAEYXOU O€ OTTOIOdATIOTE Ka-

TaoTaon AsIToupyiag (eKTéG atéd T pUBUIoN £VOC TTPOYPAPATOG TIPpIV aTrd TV évapén), TatioTe
T0 Kouprri Kal Kpmr']me TO EVW) TTATATE TO Kouurri ouvsxims va KpGTdTE TTATNHEVO KOl TG

U0 KOUPTTIA YIO apKETE BeuTePOAeTTTA. H guokeur) divel pakpU NXNTIKG ofpa. MOAIG KAsidwbei o

Tivakag, n évoeign ) avaBer oTnv 006vn.



PuBuion Xpoévou Mayeipéparog

REDMOND RMC-PM381E HAekTpikr Kougiva Mieang Tapéxetal Pe pia €TMAOYH yia va puBpioeTe To
XPOVO HaYEIPEUATOG YIa KABE TIPOYPAPUA HE PN QUTOPATO TPATIO, EKTAG ATTO TO TIPOYPAHUA
EXPRESS. O1 mpooaugrioeig aAayrg Kai To Tbavé eUpog Tou KaBOPIoHEVOU XPOVOU EEOPTWVTAI
atrd T0 €TMAEYPEVO TTPOYPAUHA HAYEIPEPATOG.

AQOU TIAEEETE €va QUTOATO TTPOYPAUNA, TIATAATE To koupTr (D yia va pubuiceTe TNV Wpa pa-
yelpéparog. H Tiur wpag atnv 086vn apxidel va avaBooBrvel. MatiaTe Ta KOUPTTIA =+ Kal == yia
V@ OpiCETE TNV EMOUUNTH TIUA WPAG. MathaTe To KoupTTi (D YIa Va aTToBNKEUTETE TIG AANAYEG TTOU
£xeTE €10AYEI Kal va PeTaBeite aTn pUBpIoN TIUAG AeTrTwv. OpioTe TNV TIPT Tou AeTTTOU YE TOV idIo
TpOTIO.

Mnv TTaTAOETE KavEva KOUPTTT OTOV TTivaKa yia apkeTd deutepoAeTTa. Or aAhayég atmobnkelovTal
autépata. Ma va emoTpéyeTe aTn PUBMION TIPAG WPAG TTIPIV aTTé TNV auTOPATN aTToBRKEUON,
TratioTe {avd To koupTri .

O1 Tipég Wpag kal AeTTTWV aAAddouv avetdptnTa uetagu Toug. MNa va aAAGEeTe ypriyopa pia Tipr,
TIATACTE KAl KPATHAOTE TTATNMEVO TO KOUMTTI TTOU BEAETE.

PUBuIoNn Oeppokpaociag Mayeipéparog
‘Otav XpnoIPOTIOIEITE TO TTOAUKOUQIVAKI TTpoypappaTa AsiToupyiag (ekTdg atrd 1o TTPoypapua
EXPRESS), eival duvatév va aAAageTe Tn Beppokpaacia payeIpENaTog PE TO XEPI TNV TTEPIOXNA
até 35 oc £éwg 180 C e pia mpooaugnon 1°C. ;
A@oU eAEEETE Eva aUTOPATO TTPOYPAMHA, TTATACTE TO KOUTT & yia va puBpioeTe Tn Bepuokpa-
oia payeipépartog. H poemmiAeypévn Tipr Beppokpaaiag atnv 086vn apxidel va avaBooBhvel.
MaTtAoTe Ta KOUPTTIG =1 Kal == yia va opioeTe TNV €mMOUNTA TIUA. MOAIG emiTeuxBei n péyioTn /
eAAXI0TN TIUA, N PUBHION §ekiva atrd TNV apxr / To TEAOG TNG TTEPIOXNG. Ma ypriyopn aAAayr TIMAG,
TIATACTE Kal KPATHOTE TTATNHEVO TO KATAAANAO KOUNTTI.
Mnv TTaTAOETE Kavéva KOUPTTT OTOV TTivaKa yia apKeTd deutepoAeTTa. Or aAhayég atmobnkevovtal
autépaTta. H 086vn emoTpépel oTNV £VOEIEN TOU XPOVOU HAYEIPEPATOG.
Ta mpootacia amé v umepbEppavan, 1o LéyiaTo xpovo Aeroupyiag Tou mpoypauparog mepiopiletar o 2 WPES,
6rav n Bepuokpacia payeipéuarog Ppiokerar mvw amé 150°C.

PUBuion Tng Z1a0ung Micong

Katd Tn xprion Twv TrpoypappdTwy Asitoupyiag koudivag Trieang, eival duvaTth n XeipokivnTtn aA-
Aayr TG oTa8uNng Trieong. MatAoTe To KoupTri .l yia va petaeite otn pUBUIoN Trieong. H évdeign
5 kai n kAipaka oTd8png Tieong oTnv 08évn apyiouv va avaBooPrivouv. XpnoiuotoiaTe Ta
KOUMTTIG + ka1 =- yia va puBpioeTe TNV Trian. O apIBudg Twv onudTwy 0TV KAipaka TNG oTadung
Trieang aAAGdel ouppETPIKA. MOAIG eTTiITeuXBEi n péyioTn / EAGXIOTN TIr, N pUBUIoN EeKIVE aTTd TV
apxn / 1o T€Aog TNG TEPIOXNG. Ma ypriyopn aAAayn TIUAG, TIATACTE KAl KPATAOTE TTATNPEVO TO
KOATEAANAO KoupTTi.

Mnv TTaTAOETE Kavéva KOUPTTT OTOV TTivaKa yia apKeTa deutepoAeTTa. Or aAhayég atrobnkevovTal
autépata. H 086vn emoTpéPel aTnV £VOEIGN TNG TIHAG XPOVOU PaYEIPENATOG, Ol EVOEILEIG TTiEONG
oTaparolv va avaBooBrvouv.

MoAIg Eekivioel éva autépaTto TTpoypappa, n €voeign oTdbung Tieong avaBoofrvel £wg 6Tou n
OUOKEUN ETTITUXEI TA EYKATECTNHEVA XOPAKTNPIOTIKG epyaciag. H kAipaka emimédwy TTieong oAo-
kAnpwveTal Babpiaia péxpl TNV eykateaTnuévn TiuA. MeTd Tnv €TTITEUEN TWV XOPAKTNPIOTIKWY
epyaoiag, kai o dUo JeikTeg ouvexifouv va QwTi(ouv péXPI TO TEAOG TNG dIadIKATIAG HAYEIPEUATOG.

AgiToupyia xpovikng kaBuoTépnong

H Aermoupyia xpovikAg KaBuoTépnong emTPETTEl TN PUBHICT TOU XPOVIKOU SIGOTAPATOG PETA TO
oTT0i0 §EKIVA £va TTpOYypappa payelpéaTog. O xpdvog ptropei va pubpioTei oe didatnua 1 AetrTol
£wG 24 wpwv pe avgnon 1 Aetrtou.

AQoU ETTIAEEETE Eva QUTOPATO TTPOYPAUHC. HOYEIPEPATOG, TTATHOTE TO KOUMTT E yia va pubpi-
O€TE TO XpOvo kaBuoTépnang. H évdeign () avapel, n tipR wpag otnv 086vn apxicel va avao-
oBRvel. MatAoTe Ta KOUPTTIA Kal == yia va opioeTe TV emOupunTA TIWA wpag. MatioTe 10

KOUWTT ® yia va aTToBnKeUoETE TIG AAAQYEG TTOU €XETE €I0AYEI Kal va peTaBeiTe 0Tn pUBUION
TIMAG AeTTTwV. OpioTe TNV TIUT TOu AETTTOU pE Tov i8I0 TPATTO. MV TTATHCETE KAVEVA KOUNTTi OTOV
Trivaka yia apkeTd deutepdAetTa. O1 aAayég amoBnkedovTal autépara. MNa va eTTICTPEYETE OTN
pUBUION TINAG WpPaAG TTPIV atrd TNV autdyarn amobrkeuon, TatioTe Eavd To KoupTri ). Metd
TNV QuTOATN aTroONRKEUDN, N EVOEIEn é]GBr']VEI, avéper n évdeign O kai n 086vn emIOTPEQE
otnv évﬁma Tou Xpovou payelpépatog. MNa va deite TNV TIuA kaBuoTépnong XPOvou, TTATAOTE
10 KOUpTTi (D).

O1 TIpéG Wpag Kal AeTTTV aAAdlouv avegdpTnta HeTagy Toug. MOAIg emiTeuxBei n péyiotn /
eAayioTn TigA, n puBuion &ekiva atd TNV apxr / 1o TEAog TN Treploxng. MNa ypriyopn aAAayr
TIMAG, TTATAOTE KAl KPATACTE TTATNPEVO TO KATAAANAO KOUMTTI.

0 H Aeimoupyia ypovokabuotépnong ev eivar SiaBéoiun orav ypnaipomoieire 1a mpoypduuara FRY kai EXPRESS.
Orav £pBel n Qpa KaBuoTépnon Aeimoupyia ivar evepyr, n évOEIgn Tou £TTIAEYUEVOU TTPOYPANHO-
T0G Kal &) Qg BEIKTWV ETTAVW, TN GTIYHI TTOU TO XPOVOUETPO AVTIOTPOPNG HETPNONG EPPaVICETal
otnv 086vn kai To &Y avaBer n évdeign (av To Kpatioel Zeotéd Aeimoupyia eivar evepyn). Ma va
OEiTE TNV WP TOU TTPOYPAUHPATOG HAYEIPEPATOG, TTATACTE TO KOUTT (D).

MoAig TeAeioel n AeiToupyia, n ouokeun divel Tpiat GUVTOPA NXNTIKG OAPATA KOl EKIVA TO ETTIAEY-
HEVO TTPOYPapUA JAYEIPEUATOG.

@ Aev auviardrar n xprion g Aeiroupyiag xpovikrig kabuatépnang, edv n auviayr mepiéxel aMoiwaua mpoidvra (auyd,

& vwmd Ama, kpéag, Tupi, K. AT.).

ZeoTabeiTe

Autr n Aertoupyia evepyoTToli auTOpaTa 0TO TEAOG TOU KUKAOU PAYEIPEPATOG KAl KPATA TO Payn-
16 (e016 070 70-75°C yIa 12 wpeg. Otav eival evepyn n Asitoupyia Keep Warm, n évdeign tou
koupTiot O kai n évdeign &9 avaBouv kai N 086vn UTTOSEIKVUEI TNV GUEDT PETPNON TOU XPOVOU
AeiToupyiag og auTr| TN Aeitoupyia.

Edv eival ammapaitnTo, To Keep Warm utopei va atrevepyotroin@ei ratwvrag o koupTri O

o H Aeimoupyia Keep Warm Gev eivar iabéaiun 6rav xpnoipomoieire ta mpoypdppara yiaotpr / Uun kar EXPRESS.

MpokaTapKTIKN amevepyotroinon Tou KpartnoTe {eoTo
H evepyotroinon Tou Keep Warm petd Tnv oAokARpwaon evog TTPoyPaUPaTOS HAYEIPIKAG DEV Eival
Tavra emouunTr. AauBdvovtag utrdyn autd To yeyovdg, REDMOND RMC-PM381E HAekTpikn
Kougiva Mieang Tapéxer pia TAOYR yIa TNV £YKAIPN ATTEVEPYOTTOINTETE AUTH TN AEIToUpYia, eV
TO TPEEINO aTTd TO KUPIO TIPOYPAPHT HAYEIPIKAG. [a TO OKOTTO auTd, eV EKTEAEITAI £va TTPOYPAU-
pa TratioTe 1o koupTr (D, n évBeIgn ©Y ofrivel. Ma va evepyotroifoeTe gava To Keep Warm, Tra-
oTe avd 1o koupTri (D (RY avaBel n evBeIKTIKA Auvia).
Tla v eukohia Twv xpnotwv, 1o diatnpoUje ZEoTO ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTUATA, XWPIC TNV ETAOYI Via va EvepyoTTol-
1joere e un aurduaro Tpémo 6rav ) BepLokpacia Layeipéuaros Bpiokeral karw amo 80°C. Evw Tpéxel éva mpoypau-
a, n Beppokpacia pubuilerar amd 80°C, 1o diatnpoUE ZEOTO EMTPEME QUTGUATA.

OepudveTe

H nAexTpikr kougiva Triecong REDMOND RMC-PM381E ptropei va xpnoigotroinei yia va 8epud-

Vel €K VEOU Ta Kpua TTidTa. MpoxwprRoTe wg EAG:

1. TomoBeTrioTe OAQ Ta TTPOIOVTA OTO PTTOA, TOTTOBETHOTE TO UTTOA OTO TTAQICIO TNG CUOKEU-
ne.

2. KAeioTe 1O KATIAKI Kal OUVOEDTE TN OUCKEUH OTNV TTPIda.

3. Mamore 1o koupTri OJ. H évdeign tou kouptmoU [ kai n évdeign &Y avdaBel, 0 XpovodIakoTTng
apxiel va HETPG To Xpovo Béppavong. MoAig n Beppokpacia emmiTuyxavel 70°C, n ouokeun
divel dUo oUvTopa NNTIKG orjpara.

H ouokeun avadeoTaivetal To mdTo péxpl 70-75°C kai To diatnpei {eaTd yia PéXP! Kal 12 WPEG.

Edv gival amrapaitnTo, JTTopEi va OTAUATATEN €K VEOU TNV TTPoBEpuavon TTaTwvTag To koupTri O.

H évdeign (Y amevepyoTrolgital Kal N OUCKEUN HETARAIVE OE KATAOTAON AVOHOVAG (— — — — OTNV

0Bovn).



Xdpn arn Siarripnaon {eotoU Kai ek véou Bepudvere Tis Aeiroupyies, n nAEKTpIKN koudiva Trieang umopei va Kparjael
éva mpoidv (eaT6 yia éwg Kar 12 wpeg. Q01600, dev oUVIOTATAI v aQATETE éva TIdTO (EOTO i TTEPITOOTEPO ATTG
2-3 Wpeg amo 16TE TTOU LEPIKES POPES auTo pTopei va 0dnyrioel o€ aMayn g yedong Tou.

Asitoupyia MASTERCHEF LITE

To MASTERCHEF LITE Acitoupyia emTp£€Trel TNV aAAayr) TOu XpOvou HayEIpEUATOS KAl T Beppo-
Kpaaoia 6Tav AEITOUPYEI QUTOPATA TTPOYPAPHATA OTO TTOAUKOUQIVAKI TPOTTOG (EKTOG aTTd TO TIPO-
ypappa EXPRESS). To e0pog kai n algnon Tou XpOvou PayEIpEPaTOg EEOPTWVTAI OTTO TO ETTIAEY-
pévo Tpoypappa. H Beppokpacia kupaivetal atd 35 éwg 180°C pe avgnon 1°C.

Orav eivar evepyomomuévn n Aeioupyia xpovokaBuarépnan, n Aeioupyia MASTERCHEF LITE &ev eivai SiaBéon.
H Aeioupyia MASTERCHEF LITE pmopei va eivar 1iaitepa xpriaiun Kard 1o payeipepa o€ oUveeres ouviayés mou
amairov éva ouvbUaaUd OIaQOPETIKWV TTOOYPAUUATWY LayEIpEUaTOg (TT.X. VeuiaTé Adyavo, Boeio Stroganoff, coumeg
Katl QUUapIKG O€ BIaQOPETIKES OUVTAYES, PPOUTA KOVOEPPES, KATT.).

Fa va aAAGgeTe Tn Beppokpacia payEIpéPaTog:

1

9

o

‘Otav ekTeAeiTal éva TTPOYPAUHA HOYEIPIKAG, TIATAOTE TO KOUMTTI & H 1ipf Tng Beppokpaci-
ag oTnv 086vn apxidel va avaBoaBrivel.

Orav kdvere mepairépw arayn Beppokpacias, eugavigerar n mo mpéogarn kabopiopévn Tiun.

MatioTe Ta koupTnd 3+ kol == yia va opioeTe TNV £MOUPNTA TiWR. MONG emITeUXBEi N uéyiom
/ eA&x10TnN T, N pUBUIoN &eKiva aTrd TNV apxr) / To TEAog TG TTepIoxNg. Ma ypriyopn aAAayr
TIPAG, TTATAOTE KOl KPATAOTE TTATNUEVO TO KATAAANAO KOUWTTI.

Mnv TTaToETE Kavéva KOUNTTI aToV TTivaka eAEyXou yia apkeTd deutepOAeTrTa. Or aAAayég
armodnkelovTal autépaTa.

T mpooTacia amé mv umepBéppavan, To LEyIoTo xpOvo ASiToupyiag Tou MPoypauuaros meplopideral o€ 2 WPES,
Gérav n) Beppokpacia payeipéuarog Bpiokeral mévw amd 150°C.

Kard v aMayrj Tou xpdvou payeipéuartog kard mv emiteuén Twv XapakTPIOTIKWY pyaoiag (eav mapéyeral amo Tig
€£pyoaTaoiakés pubuioeis), n iadikaoia mpoBéppavang SiakomTeral. ZEkivd n avrioTpopn LETPNON VO§ mEOYPGUHA-
T0¢. AMayij Tou xpévou payeipéuarog Gev emmnpedder T dladikaaia TS MPOKATapKTIKAG Bépuavan.

Mo va aAAGEeTe TO XpOVO HOYEIPEPATOG:

1.

2.

3.

(i)

‘Otav ekTeAETal Eva TIPOYPAPHA HAYEIPIKAG, TTATAOTE TO KOUMTTT O.H TIPR WPAg aTnV 086vn
apxiger va avapBooBrvel.

MaTAoTe Ta koupTnd F Kal == yia va opiceTe TNV emMBUPNTA TIUA wpag. MatioTe T0 KOUNTT
© yia va amoBnKeUoETE TIC aMAYEG TTOU £XETE EI0AYEI KAl VO PETABEITE 0T PUBION TIUAS
AeTITWOV. OpioTe TNV TIPH Tou AeTITOU pe ToV iS1o TPOTTo. MnV TIATACETE KAVEVA KOUWTTI OTOV
Trivaka yia apketd deutepdAetita. Or ahhayég ammobnkevovTal autoparta. Ma va eTIoTPEWETE
0T PUBHICN TIUAC WPAC TTPIV aTTO TNV QUTOHATN ATTOBIKEUGN, TIATHOTE Eavd To koupTr .
O1 Tipég Wwpag Kal AeTrTwv aAAdouv avegdpTtnTa PeTagU Toug. Ma va aAAdgeTe ypriyopa Hia
TIMA, TTATAOTE KAl KPATAOTE TIATNHEVO TO KOUMTTi TTOU BEAETE.

Mnv TTaTAOETE Kavéva KOUUTT OToV TTivaka eAEyXouU yia apkeTd SeutepoAetrta. Or aAhayég
atoBnkeUovTal auTépaTa.

Av pupioete Tv wpa payeipéuarog arig 00: 00, 1o mpdypapua oTauard va ekTeAgial.

Ogélne zasady uzywania programéw automatycznych

)

SHMANTIKO! Orav ypnoipomoieite T ouokeurj Boaauod vepou (yia mapdderyua, orav Bpddere mpoidvra), unv o-
mobeTeite 1) Bepuokpacia payeipéuarog o€ Beppokpaaia peyaAirepn Twv 100°C.evoéxerar va mpokAnBei umepBép-
pavan kai PAGBN g auokeuris. Ma Tov idio Aéyo, Gev xpnaipomoioUv 10 Wuwyi, Tyavifoupe Kai Wrivoupe mEoypaL-
para yia va fpdae 10 vepo.

MpoeToIpdoTe (METPO) TA ATTAPAITNTA GUCTATIKG.

BAATe Ta gUOTATIKG OTO PTTOA OUPQWVA HE TO TTPOYPANHO HAYEIPIKAG KAl TOTTOBETATTE TO
HTTOA oTo TACiolo. E€ao@aAier 0TI OAa Ta CUCTATIKA, CUPTTEPIAUBAVOUEVWY TWV UYPWY,
£ival KATW aTré TO PEYIOTO OO OTNV ECWTEPIKN ETTIPAVEIR TOU PTTOA. BeBaiwBeite 6T n

-
e

0o

Aekdvn gival eUBUYPAUPIOUEVN OWOTA Kal BPICKETAI OE OTEVI ETTAQN PE TO OTOIXEIO BEP-

pavong.

KAegioTe TO KATT@KI TNG CUOKEUNG Kal YUPIOTE TO aploTEPOOTPOPA KATA TNG SIAKOTTAG.
TMPOXOXH! Edv payeipelete o€ upnAés Beppokpaaies e TOAU QuTIKG éAalo, agrivere TAvTa 10 KATIGKI TNG OUOKEU-
AS avoIxTe.

MNa 7o payeipepa otn Acitoupyia Koudiva trieang, @épte Tn BaABida aTpou oTig KAEIoTEG BETEIG,

oTn Aeitoupyia multicooker-oTnv avoikTri Béon.

2UVOEOTE TN OUOKEUR 0TV TIPIla.

Mo va eTTAEGETE £va QUTOPATO TTPOYPAUHA HAYEIPEPATOG, TIATAOTE TO OXETIKG KOUNTT OTOV

Trivaka eAéyxou. MTTopeite va eTAEEETE £va TIPOYPAUHA HAYEIPIKAG TIATGWVTAS Ta kouuTid ++

Kal == Ta TTpoypduparta ival switched circle-wise, n éveign Tou eTAeypéVOU TTpoypappaTog

avaper.

Edv eival amapaitnTo, aAAGETE TNV TTPOETTIAEYPEVN WPA HAYEIPEUATOG.

Edv eival ammapaitnTo, aAAaETe T Beppokpaaia YynoipaTtog (yia TTOAUKOUGIVAKI TTPOYPANUOTA

Aeitoupyiag) 1 To emiTedo Trieang (yia TNV Koudiva Trieang TrpoypdupaTa A&itoupyiag).

Edv eival amrapaitnTo, pubuioTe To XpOvo KaBuaTépnang Evapgng.

Ta XapakTNPIOTIKG Ummopouv va aMdgouv pe omoiadiimore oeipd.

Orav mardre 10 koupi Ooe orolodijiore oTddI0 PUBUIONG, §EKIVA TO TPOYPAUKA LE Ta XAPAKTNPIOTIKG TTOU EXETE
EI0GYEl.

. MarmoTe 10 KOUWTT O} yla va EEKIVAOETE €va TTPOYPAPMA PayYEIPIKAG. AvaAoya PE TO TTPO-

YPOHHA HOYEIPEUATOG TTOU ETTIAEYETAI, AVTIOTPOPN PETPNON EEKIVE PETA 1) HETE TNV ETTITEUEN
TNG OTTAPAITNTNG BEPUOKPATIAG Kal TIHETNG GTO WTTOA.

2¢ opiopéves autépara mpoypdupara, 10 aUvoAo Tou xpdvou payelpéuarog Karapérpnan Eekiva povo orav n
ouokeurj éxel praoel v kaBopiapévn Beppokpacia Asitoupyiag. MNa mapdderyua, oo mpdypapua arpol /
Bpacpod n avriotpogn pérpnon Eekivd pévo awol Bpdaer vepl Kar axnuarieral EMapKiAg mUKvOS aruos aTo
oA,

Evw emituyxavere 1a kaBopiopéva xapakTnpioTikd, ol GeikTes O karatl avaBoaprvouy, kai n kAipaka emmédwv
migang yepiderar. Orav xpnaipomoieire Ta mpoypauuara Agiroupyiag koudivag mmisons, n kAiyaka oraBung mieong
ZupmAnpwverar péxpl Tnv kaBopiouévn tipn mieans. MO emireuyBolv Ta xapakTnpioTikd pyaaiag, n oUOKEUR
Giver éva nynmikd anua. H évoergn O arapard va avaBoapiver, M évbeién kai kAiuaka a1dBung mieang afrvouy
A avdBouv ouvexws av 1o mpdypappa ekteAirar umd mieon.

. Tpia ouvtopa nxnTIKG oApaTa €190TTOI0UV OTI £Va TIPOYPAHG HAYEIPIKAG EXEl TEAEIWOTEI.

MoAIg To TTpdypappa TRéEXE/KPaTAOE! {EOTO ival TTAvw," TEAOG " ETTIYPaQT| EPPAVICETaI TNV
0Bdvn yia apKeTa SEUTEPOAETTTA.

. Otav XpnoIYOTIOIEITE T TIPOYPANHATA AEITOUPYIag koudivag TTieang, HETE TNV OAOKANpw-

On TOU POYEIPEUATOG APAOTE TN OUCKEUN VO KPUWOEI VIO APKETA AETTTA. ZTn OUVEXEIQ,
@épTe TN BaABida aTpoU OTIG avoikTéG BEOEIG yia va egopaAlvel TNV TTieon oTo BGAapo
epyaaiag.

Marorte 1o mAfktpo O koupri yia va akupdoere To modypaupa 1ébnke, va diakdwel v Siadikaaia payeioéuarog
1 va Kparrjoel Zearo.

MH:
— Yepiore 10 UTIOA g TPOIOVTA Kal VEPO TTdvw aTTo 10 LEYVIOTO Ol OTNV EGWTEPIKN ETTIPAVEIR TOU UTTOA;
— payelpéyte aTov TpOTIO KOUQivwv TTieang Xwpis mpoabrikn vepou fi GAAou uypol (eAdy. To amairolpevo emimedo
pevatoU eivar 2 peTpwvrag pAurdavia);
— XpnaipomoIaTe Tov TGO KOUQVaV TiENS yia va TyavioeTe Ta mpoidvia aTo merpéAaio.

Ta va amokTrioere éva uwnAig moioTnTas amoréAeoua, oag mPOTEIVE! va XPNOILOTIOIOETE TIS UVTAYES Via TO Layei-
pepa amd 1o iAo payelpikrc mou emouvamTeral atnv miean mMoAuKou(vaki, xouv axediaoTel IdIKG yia auTé 1o
povréAo. SXeTIkéS auviayég pmmopouv emiong va Bpebolv atnv 1oTooeAida www.redmond.company.



RMC-PM381E

Mivakag TpoemIAeypévwy pubpioewv

MayeipéyTe To Kp£Qg, T 1AeTITO —
M 5 OAOKA 1 PILAF Wwépia, Ta TTOUAEPIKG, Kal | 0:20 3 Wpeg/ v v v
GYEIPIKT) OROKANPA Kal . pilafs Aaxavikwv 1 min
RICE/GRAIN SpguuuTchcva 5nun1’p|— 0:10 AE]'no -
dl;\(l, Kai Sibgopa méta ’ 21“;959,/ PTIAgTE Ywii ammd arev- 1
TrAeupa ETTTo p1 GIKAANG Kall GITAPIOG(- AeTé —
MayelpéyTe 10 Ynuévo 1 BREAD oupTtrepidapBavouévng | 3:00 4 Gpec | v v
yéAa, kovoepBoTToinuévo AETITO — NG {UKNG adiaBpoxoTroi- 1 Afmgé
SLOW COOK KPEAG, PTTPOOTIVO OTéEAE- | 1:00 5 wpec. / nong).
X0G, CeAé kpéaTog Kai 1 A‘a)n-gré
aspic §9
MayelpéwTe SIaQOPETI- 1 AeTrT6 — Tpyopn pugi péveipag, .S 5
SouP KOUG TUTTOUG OoUTTEG Kal | 0:20 4 Gpeg / Xvoudwrd XuAS vepol. | E o
{wpolg 1 AeTIT6 MatioTe kai kpatioTe = —
mampevo 1o koupi ()| & &
Kavre 10 Kptag, 1a wa- 1 EXPRESS yia HEQIKG SeutepoherrTa | B2
STEW pia, Ta Aaxavika, TTAeupd 020 AeTrTé — yia va Eekiviioer EvaTipé- | & Eo
Kl TIOAUKOHHOTIKT THATA ) 4 wpeg/ Ef:’ 3
stews 1 AerTo So &
>
10 g%z
MayelpéyTe IaQopETIKA AETITO — <ar
YOGURT/DOUGH VIGOUP‘IIU, Cuun adioBpo- | 8:00 12 tpeg /
xoroinong 1 herro . ¥YMBOYAEZXZ NATO MATEIPEMA
1 ZUVIOTWHEVOG XPOVOG HAYEIPEPATOG GTOV ATUO SIAQPOPWY TPOPIHWV
MayelpéwTe TAIBIKEG ’ AeTITO —
BABY FOOD Toowte 0:10 2 opec
1 Aemrto
1 . . . .
PORRIDGE MayeipéyTe TEPBIKES UE 020 AETITO — DIAE xoIpIvoU/Bodivou (kuBdakia 1,5-2 €k.) 500 800 30740
véha ’ ‘# ‘;\’SEQ é/ DINE apviolo (kuBdkia amé 1,5-2 eK.) 500 800 40
TTT
1 DIAE koTOTIOUAO (KUBGKIG OTT6 1,5-2 €K.) 500 800 20
Kpéag arpou, wapia, s ) "
STEAM/BOIL Aaxavikd kai GAAa Tp6pI- | 0:10 é“iﬂg‘s’ ol Kegreddkia / keqrédeg >00 800 25/40
Ha 1 \eTrTo Wap (QIAE) 300 800 15
Kéik wnoiparoc, Titeg, 1 MoikIAio BAAACTIVIV (PPETKOKATEWUYHEVWV) 300 800 5
N ) ; ’ AeTITO —
BAKE Pl;\Tfl, Kail ¢upn gaxapo- | 1:00 4£(I)gzg / Maréta (koppévn oTa 4 Koppdia) 500 800 20
TIAQCTIKI
e 1 hemrrd Kapéro (kuBdaKia ammo 1,5-2 ex.) 500 800 35
Kpéag, wdpia, Aaxavikd )\t:rrlé _ Mavt{dp! (Koppévo oTa 4 KoppdaTia) 500 1500 90
Al G yeo- 0:18 ;
FRY :;IT; OAUKOpHATIKG YU 1 wpa/ Aaxaviké (QPECKOKATEWUYPEVQ) 500 800 5
1 Aetr16
Auy6 kéTag 5 e, 800 10




Mpémer va AapBdvere ur'éyn oag, Om aurég eivar yevikég mpordoeis. O mpayuarikos xp6vog UTopei va Siagépel amd
TIC TIPOTEIVOIEVES TIIIEG avdAoya e TV TOIGTNTA TOU GUYKEKPIEVOU TTPOIGVTOS Kl TIS YEUDTIKES TTPOTIHINTEIS 0a.

o

TUOTAOEIG YIO TNV XPARON TWV pUBHicEWV BEpUOKPATiag OTO TTPOYPOAHA

Oeppokpacia : < O¢puokpaagia " -
B 0Bnyieg xpriong PHOEPACI% — o3nyieg xpriong
35 gjy;]xwpu G0N, Hayeipena 110 AmooTeipwon
40 Mayeipepa yiaoupTiol 115 Mapaokeuri oipotmiol Jaxapng
45 Mpoguur 120 Mapaokeur Kvipng Xoipivou
50 ZOpwon 125 Mapaokeur kp€aTog yiayvi
55 Mapaokeur Twv QovTav 130 Mapaokeur TTouTiyKag
60 Mapaokeur| TTpdaivou Todi Kal 135 Tnyaviopa €ToipWV QaynTwV
TTAIBIKAG TPOPHG £wg 6ToU Yivouv Tpayavd
Mayeipepa Tou KpéaTog o€ GU- .
65 OKeuaaoia Kevou aépog 140 Kamviopa
. WraoIpo Aaxavikwv kail yapiol
70 Mapaokeur} Tou TTOVTG 145 g€ aAoUpIVOXapTO
75 MaoTepiwon, TTapaokeur Tou 150 Wroiuo kpéaTog o€ AAOUHIVOE-
AgukoU ToayioU XapTo
80 Mapaokeur} (e0TOU APWUATIKOU 155 Tnyaviopa TTpoidviwy {uung
Kpaao1oU (YKAIVIBEiv) HE payia
Mapaokeur) TUPOTTAYHATOG Kal
85 TNATWY TTOU aTTAITOUV PeyaAoug 160 Tnyavioua TTOUAEPIKWY
XPOVOUG HaYEIPEPATOG
9% C:ggqomun TOU KOKKIVOU TOQ- 165 Tyaviopa HTpIgoAag
95 Mapaokeur) XUAWY pe yaia 170 Tnyavifoupe o€ BouTupo
Mapaokeun pepiyKag Kai YAUKWOV c ‘
100 70U KOUTGAIOD 175 MayeipéyTe KOTOUTTOUKIEG
105 Mapaokeur {eAarivag 180 Torm payeipag

Mmopeire emiong va avarpégere aTo PifAio ouviaywv mou mapéxeral e T GUOKEUH.

IV NPOXOETA XAPAKTHPIZTIKA

Kavre Tupi, Tupi cottage
«  Kavre govti
*  AmooTeipwon eMTPATTIECIWY OKEUWV
*  MNaoTepiwoTe Ta UYPG TPOQIUA
¢ Ofppavon BPEPIKWY TPOPWV
T Aerropépeieg, avarpé€re ato PiPAio ouviaywv 1 ormv romoBeaia web: www.redmond.company.

V. TIPOZOETA EZAPTHMATA

(TTwAeiTal xwpioTd)
Mpdobeta e§aptripara yia o REDMOND RMC-PM381E HAekTpikr| Koudiva Migong kai TTAnpogopieg

OXETIKA PE TIG KAIVOTOWiEG TTou eival Slabéoipa péow www.redmond.company Kal Toug
££0UOI0DOTNPEVOUG EUTTOPOUG.

KAGAPIXMOX KAl ZYNTHPHZH

A TPOZOXH! Mpiv §ekiviioere Tov Kabapioud mg auokeuris, Pefaiwbeire Or eivar amoouvOedeuévo Kar EXel KOUWOE!
eviehug!

I'evikég KateuBuvtipieg Mpappég

«  [piv amd Tnv TpwTn XpAon 1 yia va utpmpceal N OOWr YETE TO payEipePa aTpoU PIod Aepd-
Vi yia 15 AeTTTd XpnoIHOTIOIWVTAG TO TTPOYPAUNA aTHoU/Bpacuou.

*  MnV a@rVeTE TO JAYEIPEUA UTTOA pE TO TPOPIKA 1) Ta UYPA péoa kAeloTé multicooker yia TTavw
até 24 wpeg. Katdotnua payeipepéva TpoQIpa oTo Yuyeio Kal avabéppavong, éTav arrai-
TeiTaI, XPNOIYOTIOIVTAG TN AeiToupyia AvaBéppavong.

*  ATTOOUVO£OTE TN CUOKEUN av OEV T XPNOIPOTIOIEITE yia peydAo Xpoviké didoTnua. O 6dAapog

epyaoiag, oupTrepiAapBavopévou Tou diokou BEppavang, Tou KUTTEAAOU, TOU KaTTakioU, Tou

O-ring, Tou atpgoU kai Twv BaABidwy KAeIdapiwy TPETTEN va gival kaBapdg kal §nPog.

Mnv Bubicere m ouokeurj oe vepd 1 mAévere kdTw amd TpeyoUuEVo vepd!

Mnv xpnaipormoieite aouyydpr 1 1076 e akAnpn 1 Aeiavriki emeaveia i Asiavriké méores. Mnv xpnoiuomoieire

Xnuika emBenikég ouaies fj GAAoug apdyovreg mou Gev GuVIOTWVTAI yia Tov KaBapioud aVTIKEUEVWY TTOU EpxovVTal

o€ emagn pe 1péIua.

*  Na €ioTe TTPOTEKTIKOI KATE TOV KABAPIOPO TwV AACTIXEVIWY PEPWYV TNG NAEKTPIKAG Koudivag
Trieong. H BAGRN 1 n Tapapdpewon Toug pTropei va odnyroel o€ akatdAAnAn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNG.

*  KaBapioTe To TepiBAnua otav gival amrapaitnTo. To pTroA, 1o Katdki Kai O-ring, 0 atuég kai
ol BaABideg kAeIdapiwv TTpéTTEl va KaBapidovTal HeTa atrd kABe xprion. To CUPTTUKVWUA, TTOU
OUCOWPEVETAl KOTA TN BIAPKEI TOU POYEIPEPATOG, TIPETTEI VO a@aIpeBei YeTd aTrd KAOE
xprion. KaBapioTte To eowTepIkd Tou BaAdpou payeipépaTtog oTav gival amapaitnTo.

Mo va kaBapioel TRV KaToIKid, TO KATTAKI Kai O-ring

XpnoipgotroioTe HaAakS Uypo Travi i opouyydpl yia va KaBapioeTe To TrePiBANUA, TO KATIAKI KOl
TO TTapékBuoKa KUKAIKAG diaToknAg. MNa va agaipéoeTte To SAKTUAIO OTEYAVOTTOINONG, TPARMETE TO
atraAd TTpog 1o PEPOG oag. Edv eival amapaitnTo, xpnoipoTroinoTe éva o didAupa oatouviol
Kal OKOUTTIOTE TNV ETTIQAVEIR OTEYVH VIO VO 0QAIPETETE UTTOAEIIATA OATTOUVIOU KAl KNAIDEG vEPOU.

Ma va KaBapioeTe TO UTTOA

MAOVETE TO PTTOA HE TO XEPI, XPNOIHOTIOIWVTAG HAAOKO TQOUYYAPI KAl ATTIO CATTOUVI ) OTO
TIAUVTPIO THATWY (AKOAOUBWVTAG TIG CUCTACEIG TOU KATAOKEUAOTH). AV €ival aTrapaitnTo, Ye-
MioTE TO UTTOA pe CeOTO VEPO, APROTE TO VA HOUAIAOEI Kal va KOBAPIioEl. ZKOUTTIOTE TNV e§wTE-
PIKA ETTIPAVEIR TNG AEKAVNG OTEYVWOTE TIPIV TNV TOTTOBETAOETE TTHIOW PECT OTO TTOAUKAVOAO.
‘Otav 10 TTOAUKAVAAO XPNOIUOTIOIEITAI OE TAKTIKF BACN, N ECWTEPIKF AVTIKOAANTIKY ETTIOTPWON TNG
Aek@vng pTTopEi va aAAGEE! HEPIKWG A TIAPWG TO XPWHA, TO OTTOi0 JEV UTTOSEIKVUEI EAGTTWHA.

Na va kaBapioel Tig peTakivoupeveg BaABideg aTpou kal KAEISapiwv

1. TpaPngre TpooekTIKA TN BaABida aTpoU TTPog Ta TTavw aTnV euBEduvon Tou KAAUPHATOG.
2. AQUIpEOTE TO EOWTEPIKO KATTAKI TPABWVTAG TO TTPOG TO PEPOG TG,

3. AQaIp£OTE TO KATTAKI OTNY ETWTEPIKI TTAEUPE TOU KAAUHHOTOG TPABWVTAG TO TTPOG TO HEPOG OOG.
4. AgaipéoTe To £vBETO OQPPAYIONG OIAIKOVNG TNG BaABIdaG KAEISapIWY Kal apaipéoTe TNV idia
Tn BaABida. ZemAUveTe OAa Ta PEPN Tou aTHOU Kal BaABIDEG KAEIBWHATOG.
EmavacuvappoAloyiote Tn BaABida pe avtioTpogn oeipd ammoouvappoAdynong. Totro-
BetAoTe TN BaABida ac@daAiong Tiow oTnv apxikA Tou Béan, BAATE To £vBeTO OPPAYIONG
O€ QUTO, TOTTOBETAOTE TO TIPOCTATEUTIKO TTAEyHa TG BaABidag aTpol oTig wBACEIG PEXP!
oQIXTO. ZTEPEWOATE KAAA TN BaABida aTpol atnv uTrodoXr OTO KATIEKI TNG OUOKEUAG.

o



MPOZOXH! la va amouyete Ty mapapépeworn rou Adomyou g BaABidag, unv o otpifere kai 1o Tpapdre perd
mv agaipeor, Tov kaBapiouo Kai To ovidpioua.

MHN kabapilere T0 E0WIEPIKG Kamdki aT0 TAUVTAPIO TrIdTWV!

MNa Na Apaipéoere To ZupTrOKvwpa
2710 PHOVTEAO QUTO TO GUPTTUKVWHO CUCOWPEVETAI TNV €IBIKN KOIAGTNTA Tou TrEPIBAHATOS YUPW atrd
TO UTTOA Kal OTTOXETEUETAI O€ €val €101KO OXEIO, TTOU BPIOKETAI OTNV TTHOW TTAEUPA TNG CUOKEUNAG.

1. AvoiTe TO KOTTAKI, apaIpEoTe TO PTTOA. EGV gival atmapaitnTo, onKwaoTe eEAapPd To UTTPOOTI-
VO PEPOG TNG NAEKTPIKAG Kougivag TTiEoNG, £T01 WOTE TO CUPTTUKVWHA EVTEAWG OTTOXETEUTEIG
péoa aTo doyeio.

2. AgaipéaTe To doxeio, EAAPPUIG TPABWVTAG TO.

3. AdeIdoTE TO CUPTTUKVWHEVO. TTAUVETE TOV TTEPIEKTN, AKOAOUBWVTAG TIG TTpOava@ePOEioeg
odnyieg kal TOTTOBETAOTE TOV 0T B€0N TOU.

4. ZKOUTTIOTE TUXOV CUPTTUKVWHO TTOU aTTOPEVEl YUPW OTTO TO PTTOA PE €va OTEYVO TTavi.

KaBapiopog Tou Balduou epyaaiag

H ouppdépewaon e Tig 0dnyieg Xpriong eAaxICTOTTOIET TOV KiVOUVO CUCOWPEUONG CWHATISIWV A
UYPWV TPOPIPWYV EVTOG Tou BAAGHOU HayEIPEPATOG.

Q0T1600, €dv T0 E0WTEPIKO TOU BaAdpou AepwBei, KOBAPIOTE TO IO VA ATTOTPEWETE TNV AKATAAAN-
An Agitoupyia A T SuoAerToupyia TNG povadag.

O Toix0!I TOU BaAGHOU payelpéaTog, n eTiPAavela Tou diokou BEppavaong, Kai To TTEPiBANUa Tou
KEVTPIKOU BeppikoU aioBnTrpa (BpiokeTtal oTn péon Tou diokou BEppavang) YTropei va kabapl-
oTei ue éva uypod (Sev gival uypd!) opouyydpl 1) Upaopa. AQaipéoTe TUXOV ixvn oatouviol i
ATTOPPUTIAVTIKOU, OV XPNOIUOTIOIEITE OTIOINDHTIOTE YIa TNV TTPOANWN QVETTIOUUNTWY OOPWY KATA
Tn dIdipKela TOU PayeIpEPATOG. AV UTTAPXE! Eva EEVO aVTIKEINEVO péoa oTnV KOIAGTNTA YUpw aTrd
TNV KEVTPIK BEPUIKG aIoONTAPA, AQPAIPECTE TTPOOEKTIKA XPNOIUOTIOIWVTAG TOINTTIOAKIA, TTPO-
oTTaBWVTag va aTToQUYETE Va TTATAOETE To aTo TePiBANpa Tou aignTrpa. KabapioTe 1o dioko
Bépuavong pe uypo oTroyyo Héoou okAnpoU i ouvBEeTIKr BoupToa, dv gival atrapaitnTo.

o

MeTagopd kai ATrofrikeuon

Mpiv atmé Tnv eTTavaAapBavopevn AeItoupyia fj aTTOBAKEUON OTEYVWOTE EVTEAWS OAa Ta U€PN TNG
ouokeung. PUAGOTETE TN CUVAPUOAOYNUEVN CUOKEUN O€ §nNpo, aepIfOUEVO HEPOG HAKPIG aTTO
OUOKEUEG BEpuavong Kal Gueco NAIakS ewg. Katd Tn Sidpkeia TN HETaQOPAg Kal atrobrikeuang,
HNV €KBETETE T OUOKEUR OE PNXAVIKA KaTaTrdvnon, n otroia Ptropei va odnyfoel o€ BAGBN Tng
OUOKEUNG Kal/f) TrapaBiaon Tng aKePaIOTNTAG CUCKEUATIAG.

DUAGOOETE TN CUCKEUODIN TNG CUOKEURG PAKPIG atrd vepd kal GAAa uypd.

VII. TIPIN EMIKOINONHZETE ME TO KENTPO
E=YIMNMHPETHZHX

MpoRAnpa

Kard mv kavovikrj Aeiroupyia g auokeurig, o diokog 6épuavang umopei va aMacer mAnpws f ev pépel To xpwua
Tou. Auté Sev amoreAei évoer§n PAGBNG TG ouakeuns kai Oev emnpeader T Aeiroupyia ng.

mlavi aitia Aoon

ATTOOUVOEDTE T CUCKEUN Kal
a@noTE TN va KpuWoel. KAeioTe
KaAd TO KATTAKI Kal OUVOEDTE TN
ns ouoKeun

H 0B6vn epgaviel Tov
KwdIKS o@dApaTog: E*,
H ouokeun divel 6 ouU-
vTopa NXNTIKG oApaTa

Z@pdaApa ouoTApATOG, TBav duoAeiToupyia
Tou Trivaka eA€yXou Iy TOU OToIxXEiou BEpUav-

Mpo6BAnpa

H ouokeur| dev avdapel

Mdro Taipvel mTapa
TIOAU KaIpd yia va pa-
YeIpéyouv

O Beppog atpdg dpa-
TIETEVEl OTTO KATW ATTO
TO KOTTAKI KaTd TN dIdip-
KEIQ TOU POYEIPEHATOG.
ZeKIvd n YETPnOn Tou
XPOvou eKTEAEONG TOU
TIPOYPAPATOG

O Beppodg atuég dpa-
TETEVEl OTTO KATW ATIO
TO KOTTKI KaTé TN didip-
KEIQ TOU POYEIPEHATOG.
O apiBuég Tou xpdvou
€KTEAEONG TOU TIPO-
YPAUUATOG OTTOTUYXG-
VEI

méavn aitia

To kaAwdlo Tpopodoaoiag dev eival cuvSE-
Oepévo Pe TN OUOKEUN 1) / Kal TNV TTpida

H utrodoxr Toixwv dev Aeitoupyei cwoTd

AiakoTr TTapoxrig NAEKTPIKoU peduaTog

AiakoTr TTapoxAg NAEKTPIKOU peUPaTOS (N
TIapoxr| NAEKTPIKOU peUpaTog ival aoTabng

[ utroTiNpévn)

Ymapyel éva §évo avTikeipevo PeTagy Tou
UTTOA Kal Tou oToIxgiou Béppavang (KOKKoug,
OWHATISI TPOPIHWY, GUVTPIPKIA, KATT.)

To UTToA Bev gival CwWOTE TOTTOBETNUEVO

O diokog Bépuavong eival BPWHIKOG

To eowTepIKS Ka-
TTEKI KOl TO payel-
pevovTag KUTTEA-
Ao atrotuyxéavouv
va oepayioouv
EPUNTIKE

To pTToA Sev gival owoTa
TOTTOBETNUEVO

To katraki dev ival KAel-
OTO OWOTE; §EVO QVTIKEI-
HEVO KATW aTTd TO KATTE-
K

To ogpayifovrag daxTu-
Aid1 gival Bpwpiko, Ta-
PAPOPPWUEVO, i) XOAa-
OUEVO PE OTTOIOBATIOTE
TPOTIO

To appayifovTag daxTuAidI XaveTal

Auon
BeBaiweirte 611 T0 KAAWSIO TPO-
@odoaoiag eival cuvdedepévo
oTnv avTioTolxn €icodo oTo TTE-
PiBANua TNG CUCKEUAG Kal aTNV
utrodoxn

ZUuvdEaTE O€ PIa OWOTA AEITOUp-
YWVTOG UTTOBOXH TOiXWV

EAéyETe TNV Trapoxr peupaTog.
Edv dev eival SiaBéoipn, €TTiKol-
VWVACTE UE TNV TOTTIKN €TaIPEia
TIapoxng NAEKTPIKAG EVEPYEIOG

BeBaiweeite 611 n TTapoxn nAe-
KTPIKOU peUpaTOG ival oTabepr).
Av gival aoTabrig / utroTipnpévn,
ETTIKOIVWVACTE PE TNV TOTTIKA
eTaipeia TTaPOXNAG NAEKTPIKAG
EVEPYEIOG

ATTOOUVOEOTE TN OUOKEUR KOl
aQAOTE TN va Kpuwaoel. Katdpyn-
on &Evou QVvTIKEINEVOU 1] AVTIKEI-
Hévwv

ToTroBeTOTE CWOTA TO PTTOA OTN
Béan Tou

ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN Kal
a@AoTe TN va Kpuwoel. Kabapog
Siokog BEppavong

ToTroBeTHOTE CWOTA TO PTTOA OTN
Béan Tou

AQaIpEOTe EEVa aVTIKEIUEVA (KOK-
KOUG, owpaTidia Tpoipwy, au-
VIPIMHIA, KATT.) o176 KETW o176 TO
Xeihog, av utrdpxel. Mavra kAei-
OTE TO KATTAKI PEXPI VA a0PaAIoE!
oTn Béon Tou

EAéygre 10 BakTUAIO OTEYAVOTTOI-
nong. AvTIKaTaOTAOTE, €4v gival
amapaitnTo

EAéyEre To oppayidovtag SaxTu-
Aid1



REDMOND

MpoBAnpa mlavi aitia Aoon
‘OTtav n cuokeun Ael- KaBapioTe Tn BaABida SiakoTrig
Toupyel oTov TPOTTIO | H BaABida SIGKOTIAG €ival BPWHIKN. oUp@wva pe 1o TUAPA ZuvTrpn-
KoulIviov TTieong, o ong

atuoég ouveyidel va
Byaivel ot TV TR0TTA
g BaABidag diako-
TS, O apiBudg Tou  H BaABida diakotrg 1y 1o oppayifoviag | EAeyxog yia 1n BaABida diakotmg
XPOVoU ekTéAeang Tou | AdaTIXo TNG XAveTal Kkal To ogpayifovrag AdaTiXo Tou
TTPOYPAUUATOG OTTo-
TUYXAvel

e Ze mepimwon mou Gev Katagépare va §aAeipere Ta eAarrwpara, avarpédTe aTo e§ouaiodoTNUEVO KEVIPO OEPPIG.

OikoAoyikd akivduvn avakUKAwon (avakUKAwGon NAEKTPIKOU Kol NAEKTPOVIKOU
£§omAIopoU)
Tnv ouokeuaaia, Tig 0dnyieg xpriong kaBwg kal T idia T CUCKEUR TIPETTEN VA Ta OTTOPPITITETE TUMPWVAL
JE TO TOTTIKG TTPYpappa avakUkAwang. PpovTioTe To TepIBAMov: pnv TIETATe TéTola TTPoidvTal padi e Ta
B aKd amoppipaTa.
Xpnoipomoinuéveg (TaAalég) CUOKEURG Bev TPETEI val TIETAyovTal OTa OKOUTTiBIa, TIPETTEN va AVAKUKAWVOVTal XWwPIOTd.
1310KTTEG TrFAAIOU £ZOTTAIGHOU UTTOXPEOUVTA VO PEPOUV TIG GUTKEUEG OE EIBIKG OTUEIC TUYKEVTPWANG 1) OE AVAAOYoUg
opyaviopoug. M auté uTroaTnpilete TpoypAuKaTa avaKUKAWGNG TTOAUTIHWY TIPWTWY UAWV Kal 0Tov KaBapiapd amo
HoAuaHaTIKOUG TIaIPAYOVTEG.
Autr n ouokeun eival eTiKeTapiopévn oupguva pe v Eupwaiki O3nyia 2012/19/EE — OXeTIKA PE TIG XpNOIHOTIOINPE-
VEG NAEKTPIKEG Kall NAEKTPOVIKEG TUTKEUES (amOBANTa nAekTpIKOU Kal nAekTpovikoU eomrAiopol — AHHE).
H kareuBuvtpia odnyia mou egappd] etal o€ 6An ™ EE kabopilel 1o TAGioIo yia Ty EMOTPOQH Kal avakUKAwon Twv
XPNOTHOTIOINUEVWY TUTKEUV.
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MepkuTe 3a 6e30macHoCT U MHCTP [}

Tpedu u3non3saHe Ha 0adeHus yped, BHUMAMENHO NpoYememe pbko8oOCMEOMO NO eKCNAAMAYUs U naseme 20 Kamo
p . MpasunHo Ha ypeda Lue yOumKU HKUBOMA MY.

B TBO, He BCUUYKH

CHTYaLMK, KOUTO MOFaT A Bb3HMKHAT B NPOLECa Ha ynotpe6a Ha ype,qar. Mpw pabota c ycTpoiicTBoTO NOTpebUTENAT €
ANbKEH A ce PbKOBO/AY OT 3APABUSA CMUCBLA U Aa GbAe BHUMATENeH.

MEPKW 3A BE3ONACHOCT

@

[pOM3BOAHTENST HE HOCH OTFOBOPHOCT 3 LLETH, NPUYMHEHY OT HECMa3Ba-
He Ha NpaBinaTa 3a 6e30MaCHOCT v eKCA0aTaLyA Ha NPORYKTA.,

To3u enexTpU4eCkM ypes e NperHasHaveH 3a u3non3sate B OUTOBM yCno-
BS M MOXE fia C€ M3M0A138a B KBAPTUPH, B WA B ZpyTv NOJOOHH yCo-
BIS HA HENPOMULLIEHA eKcrnoaTauya. MpOMULAEHO Wu BCSKO ApYro
W3M0A3BaHE Ha YPesa He N0 NPEAHA3HAYEHMe (e CMATA 3a HapyLLaBaHE Ha
YCNOBMSTA 32 NPaBUAHA KCTA0ATALWS Ha M3aenveTo. B T03u Cnyyaii npo-
W3BOZMTENAT HE HOCH OTTOBOPHOCT 33 Bb3MOXHHUTE NOCNEACTBHS.

(peav fa CBbPXeTE YCTPOMCTBOTO KbM MPEXaTa npoBepeTe fanu HeroBo-
TO MAHUMANHO HanPEXeHwe v HanPEXEHWETO Ha YCTPOICTBOTO CbBNaaT
(8. Cneuydukawmy unm npoyKT Tabenka).

W3non3saire ybmKMTEN, NPeaHa3HaYeH 33 KOHCYMaLWA Ha eHepris u
CbOTBETCTBHE C TOBA Ha YCTPOMCTBOTO — HECLOTBETCTBHUETO B NapaMeTpuTe
MOXe Aa 0BEAE 0 KbCO CheMHEHNE v M3rapaHe Ha kabena.
(BbpeTe ypena Camo B 3aCMMeH KOHTaKT —T0BA € M3UCKBaHe Ha 3aLLTa Cpely
TOKOB Y/3ap./13n07138aiTe Pa3KAOHKTEN, KaTo (e YBEpHTe, Y& TOVA ChLLLO @ 3a3MeH,
BHUMAHME! o speme Ha paboma Ha ypeda, manomo, Kynama u
MemanHume 4yacmu ce Hazpssam! bvdeme eHumamenru! M3non3-
gatime pvkaguuu 3a @ypHa. 3a 0a ce u3bezHe u3apsHemo Ha 2o-
pewama napa He ce Hasexdatime Had ycmpolicmeomo, K02amo
Kanaksm e 0meope.

W3kniowete 103w anapat cnes yn0Tpe6a, KaKT0 1 10 BPEME Ha HEroBoTo
NOYMCTBAHE MNU NPEMECTBAHE. W3Bapete kabena cu CyXu pbLe, KaTo ro
JbPXKTE 3a LLENCeNd, d He 3d kabena.

@

He npexapsa’ire 3axparBaLus kaben npe3 Bpatv unw B Hau30CT B0 13-
TOYHHLM Ha TONAKHA. YBepeTe e, Ye kabenbT He 0BbpHAT UK YBHT, B
BAau30CT C OCTpU MpeaMeTH 1 pbboBe Ha MebenuTe.

[TOMHETE: cnyyaliHomo nospexdare Ha kabena 3a enekmpo-
3axpaHeaxe Moxce da dogede 00 HeU3NPABHOCM, KOSIMO He Cbom-
8eMCMea C yC08usma Ha 2apaHyus, a maka cbUio ¢ enekmpomo-
K080 u3zapsHe. [lospedeHusim en. kaben mps6aa He3abasHo da ce
CMEHU 8 CepBU3HUS UeHMbp.

He nocrassite npubopa Ha Mexa noBEPXHOCT, He F0 MOKPUBAIATe N0 BpeMe
Ha pabota — T0Ba MOXe fia A0BeAe 10 NPerpABaHe i pasBandHe Ha yc-
TPOVCTBOTO.

He u3non3BaiiTe ypeaa Ha OTKPUTO — Ha BAara v Yyxau 0bektv fa
BIE3HaT BbTPE B YCTPOICTBOTO, TOBA MOXE 13 NPUYMHM CEPUO3HH LIETH,
(peau NouMCTBAHe Ha ypena, e YBEpETe, de € UKNI0YeH U 0XNafeH Ha-
MbAHO. (TPUKTHO CNefiBaViTe MHCTPYKLMWTE 3a MOYMCTBaHE Ha YCTPOICTBO-
1o,

BuHaru CnefeTe 3a YuCTOTaTa M MCNPaBHOCTbIO KNanaH 3a 0CBOBOX(1aBaHe
Ha NapaTa KAanaH 3a peryaupae Ha HandraHeTo, OrpaHiyaBaxe Ha npbC-
TeHa OT BLTPelUHaTa CTPaHa Ha Kanaka Ha KOHTe/iHepa 3a Cbbupare Ha
KOHAEH3. B HUKaKbB CNyyail He BKNIOYBaWTE ypeaa B eNekTpuyeckara
MPeXa Npy Hankyve Ha NOBPEAM, 3aC0p0B, AeOPMaLMK Ha KNanaHH,
BLTPELUHaTa CTPaHa Ha kanaka v OrpaHyaBaHe Ha NPbCTeHM WM C MbAH
KOHTe/iHep 3a CbbupaHe Ha KOHgeH3. [1p1 CaMOCTOATEAHO 3aMAHa Ha Orpa-
HiYaBaHe Ha NPbCTEHY U3N0N3BaVTE CaMO Pe3epBHa MPbCTeH, KOETo BAK-
33 B KOMNAIEKTa Ha ypesa.

3a roTBeHe NOA HandraHe e 3aIbAKUTENHO HAWYMETO B Yalla BOAA UK
[Ipyra TeYHOCT — He M0-Manko 0T 1/5 ot 0bema Ha yawara.

[TopieHe u neyeHe nod BUCOKO HANS2AHE, € Kame20puyHo 3ABPA-
HEHO!



o [la ce u3berHe 3aapbCTBaHe KnanaH 3a M3nyCkaHe Ha Napa MbAHeTe Kyna-
Ta Ha MPOAYKTV 1 BOZA 3a He noBeve 0T 4/5 ot 0bema Ha Yawara. Korato
rOTBMTE NPOBYKTH, KOUTO MMaT CNOCOBHOCTTa Aa (e HaAye B ropelLa BoLa
WM [13 OTAENST NAHA, — He NoBeye oT 3/5 0T 06eMa Ha yaLuaTa.

@ KATETOPUYHO 3ABPAHEHO e da cmapmupame npozpamama 3a

20meeHe Nod BUCOKO HAS2AHe, GKO HA Kymusma Ha ypeda ce
onpedens He HanuHo!

* [pu OTBAPSHETO Ha BEHTWN 0CBODOX/1ABAHETO HA ABOViKATa N0 BPEME Ha
WM CNefs 33BbPLUBAHE Ha NIPOLIECA Ha FOTBEHE € Bb3MOXEH CUneH BEpTH-
KaneH KonMYeCTBOTO ropewa napa. He Ce HaBeXgaiTe Haj Kanaka u He
[IpbXTe PbLETE CU Haj 0TBOPU BEHTUNA, KOTaTO 0 OTBOPHTE.

o [Ip noBMLLaBaHe Ha HanAraHeTo B PaboTHara kaMepaTa aBTOMATHYHO Ce
3a/1e/CTBa CUCTEMaTa 33 3aKMKOYBAHE Ha Kanaka. He ce onuTeaiie Aa or-
BOpWTE kanaka Ha ypena 6e3 npeaBapuTeNHO HopMan3MpaHe Ha kpbaHo-
T0 Handraxe B paboTHaTa kamepa.

o B kpas Ha NPUTOTBAHE Ha TEYHM WNW NioPe0BPa3HbIX ACTUA AAVTE UHCTPY-
MEHTa [1a Ce 0Xnaayt 3a 5-10 MUHYTM e 33y CTBAHETO HanAraKe, 3a A
Ce NPezoTBPaTH OTAENSHETO Ha FOPELLY TEYHOCTI YPE3 KAanaH 33 u3nyc-
KaHe Ha napara.

o (TBapsiiTe Kanaka Ha ypeaa (aMo 3a MHCTaNMPaHaTa Ha Hest N1acTMacoBa
[IpbXKa. BAuram YCTpO/CTBO MOXe Aia € CaMO 33 CMeUuanky ApbXKi oT
[1BETe CTPaH¥ Ha KOPMYC Ha Ypeaa i CaMo B U3KNKOYEHO CbCTORHMe.

@ 3ABPAHABA CE nomansHemo Ha Kopnyca Ha npubopa 8ve 800a
unu nocmassHemo my nod cmpys oda!

e [leuia Ha Bb3pacT OT § rOAMHY M NO-Bb3PACTHM 1 ML C HAMANEHY Qun-
YECKM, CEH30PHY AW YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU WM JINCA HA OMUT WK
03HaHus, MOraT Aa U3M0A38aT yPeaa CaMo NOA HAA30pa i/uw, ako Te (a
OUAM MHCTPYKTUPaHK 33 BE30MaCHO U3N0N3BaHE Ha YCTPOICTBOTO U [1a

0Cb3HaSIT, PUCKOBETE, CBbP3aHK C Heroata ynotpeba. [lewara He Tpstsa
113 Cv urpasT C ypea. MaseTe ypesa 1 3axpaHBaLLus kaben Ha MACTO, He-
[0CTBIHO 33 Aelia noz 8 roauHy. NouMCTBaHETO U NOAAPbXKATA Ha Ypeaa,
He TpA0Ba Aa Ce NPaBAT T Aelia 3 Hag30pa Ha Bb3paCTeH.

Marepuanst Ha OnaKoBKara (NnacTMaca u NOAUCTUDEH, U T. H.) MOXe Aa
fbae onacko 3a peuara. OnacHocT ot 3aaywasaxe! CbxpaHsgaitre 1o B
HEZ0CTBNHM 33 JelaTa MecTa.

3abparsBa Ce NPaBEHETO Ha PEMOHT Ha ypeaa Uiu NpoMAHa B HeroBara
CTPYKTypa. PeMOHTY N0 Ypesa MoraT Aa (e M3BbPLLBAT CaMO OT OTOPH3MUPaH
Cepay3eH LieHTbp. HenpodecuoHanHara pabota Moxe Aa Aoseae A0 no-
BPE/a Ha YCTPOVCTBOTO, HAPaHSABAHKS 1t MATEPUAHM LETH,

BHUMAHWE! 3abpareHo e u3noa38aHemo Ha ypeda npu Ucnonb3o-
8aHuUe Npubopa npu Heu3npagHocm.



Texnuuecku cneundmrauum

YcrpoiicTBo Ha ypeaa (A1, ctp. 3)

Mogen RMC-PM381E 1. Ha kytusTa Ha ypena 11. Kopnyc Ha ypena
Mourocr. 900 W 2. [lpbxka 3a oTBapaHe Ha Kanaka 12, KoreiiHep 3a CbbupaHe Ha KoHgeH3at
Hanpexenve 220-240V,50/60 Hz 3. [lpbxKa 3a HoceHe 13. Mnocka Mbxuua
3awuTa T NOPaKEHMe INEKTPOTOKOM knac | 4 Monewkna napHa Knana 14 Yepna
06em Ha Kynara 55
MlokpHTHe Ha kynaTa , 5. CnuparteneH kpaH 15. Mepurenna vawa
Tucnneii LED 6. 3awwTHa Kanayka Ha napeH knana 16.  Cba 3a roteHe Ha napa
Mape knanau 7. [lbBKa 3aTBapALLO KnanaH 17.  Kaben 3a 3axpaHBaHe
Kanak. 8. O-npvcren 18. Mocraska 3a roteeHe Ha napa
Pasmepu 290 x 330 x 300 MM 9. Kyna 19.  BuTpeweH noaBukeH kanak
Hero Tero. 47kt 10. MaHen 3a ynpasAeHve ¢ pucnneit
Cucrema 3a 3awuta 4-HuBa:
«  KnanaH 3a u3nyckaHe Ha napa KoutponeH nanen (A2, ctp. 4)
©  CTMpaTeneH KpaH 1. [Qmcnneit
*  TemnepatypeH npeanasuten 2. U36epete byToHa aBTOMATU4YHM NPOTPaMM 3a rOTBEHE
*  [iaTyvK 33 HasiraHe Ha U3MUWHaTa 3. byToH == — u360p Ha NPOrpama 3a roTBeHe, HaManABaHe CTOMHOCTTa Ha NapaMeTbpa
n 4. Byron = — u360p Ha nporpama 3a roTBeHe, yBeNMuABaHe CTOIHOCTTa Ha NapaveTbpa
porpama 5. bytou all - perynupaxe Ha HansraHe
B pexuM Ha TeHMKepU NOA HansraHe: B pexuM Ha MynbTUBapKu: 6. byron g HaCTPOViKa Ha TeMrepaTypara
RICE/GRAIN (OPM3/3bPHEHM XPAHM) YOGURT/DOUGH (KMCENIO MNISIKO/TECTO) 7. byron 1 - Bk MH0uBaHe Ha ¢ 232 3arpABaHe; NpeyCTaHoBsBa paboTaTa Ha NpOrpaMara 3a roTeeHe;
SLOW COOK (ABHOTO [OTBEHE) BAKE (MEYEHE) OTMEHS! BCHUKM HanpaBeH! HacTpOiik
SOUP (CYMA) FRY (MbPXEHE/MbPXEHN) 8. bytoH ®- HaCTpoiika Ha BPeMeTo 3a roTeHe
STEW (KbKPSI/MNEYNLIE) BABY FOOD (BEBELLKA XPAHA) 9. Byron {3 — cb3nasane Ha Pa3cpoueHo CTapTvpaHe, U3KNIOYBaHE Ha 3BYKOBM CHTHANM
PILAF (NUNIAD) PORRIDGE (MNIEYHA KALLA) 10.  Byron (1) — BKAI0YBaHE Ha ONPEAENEH PEXIUM Ha FOTBEHE, BKIOUBaHE/M3K/I0YBaHE Ha aBTONOAOTPeBa
STEAM/BOIL (L1BOVIKW/BAPEHE) BREAD (X/191b) -
EXPRESS (3KCTIPECC) Aucnnedt (K3, crp. 5)
1. WHaukatop aBTonoforpesa/noarpsaaxe
DyHKuMHn 2. Tloka3aten 3a onpenensiHe Ha BpeMeTo, 3a paboTa Ha nporpamara
MASTERCHEF LITE (npomsHa Ha TeMnepaTypaTa v BpeMeTo, B IpOLeCa Ha roTeeHe) uMa 3. MHauKaTop 3a oTnarae Ha ctapta
MMoaabpaHe Ha TeMNepaTypara Ha rotou XpaHu (aBTOMATUYHO MOATPSBAHE)... ..npen 12 vaca 4. VhavkaTop 3a 3aK/io4BaHe Ha Kanaka
MpensapuTenHo AeakTMBMpaHe Ha aBTOMATUYHOTO NOATPABaHE nMa 5. VHAMKaTop 3a NPeKbCBaHe Ha ayaMo CUTHanK
Moarpssae Ha AcTus npenu 12 vaca 6. MHavKaTop Ha CTOWHOCTM Bpeme/TemMnepatypa
fonaoro crapr. Ao 24 vaca 7. WHaukaTop 3a Hansrave
Makiodsate Ha 38y Chran nma 8. MHamkaTop 3a u3nu3aHe Ha paboTHUTe napamMeTpu / ckana Ha Hansraqe
3aKsio4BaHe Ha KOHTPONHMA NaHen uMa .
CoavpicaHue Ha naera I'IPE,D.I/I [A 3AMOYHETE YITOTPEBA
p pa noj Hansraxe 16p. 3BajieTe NPOAYKT U HEroBUTE CbCTaBHM YacTM OT noseTo. OTCTPaHeTe BCHUKM ONaKOBbYHM MaTepUANu U peKnam-
Kyna 16p. H1 cmxepm
(o 32 roTeene Ha napa L6p. 300 e Ha Macmo npedynp Kama (ako UMa makusa) u mabera cs
Mocraska 3a rotewe Ha flapa L6p. cepueH HoMep Ha npodykma espxy Kopnyca!
Mepurenta vawa 16p.
Yepnak 16p. Cred mparcnop Unu coxp Npu HUCKU pamypu, 3a 0 u30s Ha ypeda npu cmaliHa memnepamypa,
Mnocka MMLa 16p. He no-Maznko om 2 yaca npedu 0a eKkakoyume.
KHura ¢ peuenti 16p. M36bp KOpnyca Ha YCTPOACTBOTO C BAAXHA KbpMa M M3MNakHeTe Kynata, 0CTaBeTe v 4a U3CbXHar. M36arsaitte nossara
3axpaHBaly kaben 16p. Ha Yy MUPUC NPU NbPBOTO M3N0A3BaHE Ha Ype/a, CiefiBaliTe ro KOMNAEKCHO NouMcTBaHe (BX. [pixa 3a ypen).
PbkoBo/CTBO 32 eKcrnoaTaLus 16p. MoctaBeTe ypena Bbpxy TBbP/A PaBHa, CyXa XOPU30HTa/Ha MOBbPXHOCT Taka, Ye A U3M113a OT MapeH KnaraH 3a ropeLa napa
Cepsy3Ha kHikka 16p. He Ce Kaya Ha TaneTu, AeKOPaTUBHY HACTUKH, eNeKTPOHHM YCTPOICTBA W APYri MPEAMETU UM MaTepUanK, KOUTO MoraT Aa
[pou3sodumensm uma npasomo Ha NPoMexU 8 Au3aiina, Kamo ¢ acsuous Kume xapax- CTPajar OT NOBMLUEHA BNAXHOCT M TeMnepatypa.
I mepucmuKu Ha npodyKma, HO 8 X00a Ha YCbBbpLIEHCMEBAHE HA ceoume npobykmu Ge3 donvaHumenHo ussecmue 3a meu  TIpefu roTBeHe yBepeTe ce, Ye BbHLIHMUTE M BUIMMM BLTPELUHY YacTU Ha Ypeja He Ca WeTu, wunc v apyru aedektu. Mexay
npomeru. B cneyug ce donycka 10%. KynaTa v HarpesaTeneH enemMeHT He Tp6Ba Aa MMa Yy Ay Tena.

@ BHUMAHME! 1 ypeda 3a 3a

Ha kanaka 3a HEMYLAYM.




He ime ypeda 6e3 uH 8bIMPe 8 YAWAMA UAU C NPA3HA YaWA — NPU CTy4aeH CMApMUpPaHe Ha npo2pamu 3a
20meere mosa e dogede 00 KpUMUYHOMY npezpsisare Ha ypeda unu 00 yap Ha P { [pedu
20peujomo npodyKmu, uscuneme 6 YauAMa MAsKo 0AUO UAU CTbHY021e0080 MACAO.

[1. EKCMITOATALMA HAYPELA

3akntouBaHe Ha Kanaka

Mpv 670KMPaHETO Ha Kanaka Ha ypeaa ce CBbP38a MALTHO C KOPMYCa Ha NPOAYKTA, KOSTO BU M0380AABA Aa Cb3AAAETE B pa-
60THaTa kamepa 3a BUCOKO HansiraHe.

Koraro HanraHeTo BbB BBTPELIHOCTTA Ha Ypeaa No-rongMo T aTMOCEPHOTO, Kanak Ce 3ak/1i04Ba aBTOMATH4HO. AKO B Kpas
Ha NPUTOTBSAHE Ha KyTUATa He Ce 0TBaps 6€3 ycuns, 03Hayasa HandraHeTo B paBoTHaTa kamepa BCe OLLE € TBbP/AE BUCOKO.
[laiiTe MHCTPYMeHTa Ce 0X/1aAM 3a HAKOIIKO MUHYTH, CNIEA KOETO PEBEAETe KianaH 3a 0CBOBOXAABAHE Ha Napara 8 NONOKeHUe
,Open" 3a HOpMaU3MpaHe Ha KPBHOTO HANAraHe B Chfl.

BHUMAHWE! To epeme Ha paboma ypedsm ce Hazpsea! He dokocsalime 20 Memanxu 4acmu 8 npoueca u 6 kpas Ha 2omee-
Hemo.

[pedu npemecmearemo Ha ypeda ce ysepeme, e ms e HansHo oxnadeH. CMeru ypeda, 3a0pbime 20 3a Kopnyca.

Cucrema 3a 3awmta

MynbuBapka-TeHmpkepa nop HansraHe REDMOND RMC-PM381E uma andeperumpaHa cucteMa 3a 3aluuTa. Ako Temnepary-
pata u (Wnu) Hansraxe B Kamepara Aa PN JOMYCTUMHTE NC , CUCTEMATa aBTOMATUYHO HOPManW3Mpa laHHM 3a
napameTpuTe be3 fa ce NpeKbCBa NpoLieca Ha roTBeHe. Ako 3a onpezeneHo BpeMe He ce Cny4u, paboTa MynbTUBapKM-TeHXe-
pa N0A Hansraxe Le Gb/e HambaHO CPSHO, YpeabT Lie NOAAAE 6 KpaTku 3BYKOBY CUTHANM.

AKO Ce MpeKbCHe NPOLLECa Ha OTBEHE B PEXMM Ha TEHKEPA NOA HanraHe ¢ Hatuckane Ha 6yTon L (wnm ypeast e usknioven
OT eNleKTpUyeckata Mpexa no Bpeme Ha paboTaTa Ha nporpaMara), AaiiTe MHCTPYMEHTa Ce OXNIayt 3a HAKOMKO MUHYTH, Criej,
KOETO npeBe/eTe KnanaH 3a ocsoﬁomnasaue Ha napata B NojoXeHne ”Open“ 3a HOPManu3MpaHe Ha KPbBHOTO HansiraHe B CbA,
(Cnep, HopManu3upaHe Ha KPbBHOTO HanAraHe B paboTHaTa Kamepa, OTBOPeTe kanaka Ha ypeaa.

UskniouBaHe Ha 3BYKOBUTE CUrHanu

MosxxeTe i BKNKouUTE/U3KNKOMUTE 3BYKOBM CMrHa/IM BbB BCEKW PEXWM Ha PEGOTEI Ha ypeaa, C U3KntyeHue Ha HaCTpDﬁKMTE Ha
nporpamara npeau crapta. 3apa HanpasuTe TOBA, LPaKHETE U 3aPbXTe 3a HAKOIKO CEKYHAN 6yTDH3 @.AKO 3BYKOBM CUrHa-
JIM U3KNHOYEH, Ha Aucnnes CBETU UHAUKATOPbT x

3akntouBaHe Ha KOHTPO/IHUA NaHen

33 AOMbAHUTENHA CUTYPHOCT B YCTPOICTBO UMa YHKLSI 33 3aK/IK04BAHE HA KOHTPOHWS NaHeN, NpeaynpeaTeneH cnyyaiHo
HaTUCKaHe Ha ByToHa.

3a BK/IH04BaHE/M3KNK0YBAHE 3aK/I04BAHE HA KOHTPONHUS NaHEN BbB BCEKU PEXWM, C U3KMKOYEHUE HA HACTPOIKMTE Ha NPOrpa-
Mata npeay Tapra, Hatuckete (), cer ToBa, He 5 Ibpa, HaTUCHeTe (%), HaTUCHETe 1 3afipbXTe eIHOBPEMEHHO 6YToHTe 3a
HIKONKO CeKyHAM. Ype/ Noaaze Abbr 3BYKOB CUTHaN. AKO NEHTATa € 3aK/1K04eHa, Ha AUCTIIes CBETU MHAKATOPLT é

Hactpoiika Ha BpemeTo Ha roteeHe

MynbTuBapKa-TeHmkepa nop HansraHe REDMOND RMC-PM381E MoxeTe camu fia onpesensT BpeMeTo 3a roTBeHe, 3a BCska
nporpama, ¢ u3kntoueHue Ha nporpamara EXPRESS. Crbnka np 1 Bb3MOXEH BpEMe 3aBUCU OT
136paHuTe NPOrpaMi 3a roTeeHe.

3a HacTpoiika Ha BPEMETO Ha roTBeHe CIef} KaTo U36epeTe aBTOMATUYHa NPOrpaMa, HaTucHeTe byToHa @ 3Havenme Ha vaca
Ha AUCTen wwe 3anouHe Aa Mura. 3aaaiiTe Xenaata CTOHOCT Yaca, Ype3 HaTUCKareTo Ha ByTona = 1 ==, 3a fa 3anuwere
BbBE/JEHUTE NPOMEHNU M Ha NPeXOfA KbM HACTPOKa MUHYTH, HaTUCHeTe ByToHa (. Mo Cblums HaunH 3aaaiiTe CTOAHOCT MU-
HYTH.

He knukBaitte Ha ByTOHWTe B NeHTaTa 3a HAKOMIKO CEKYH/M, IPOMEHUTe B Lije GbaT 3ana3eHy aBTOMaTH4HO. 3a 1a Ce BbpHe-
Te KbM HaCTpoikaTa Ha yaca, 10 aBTOMaTH4HOTO OTHOBO HaTHcHeTe ByToHa (D).

[poMsiHa Ha CTOHOCTM YacoBe 1 MUHYTY Ce C1y4Ba HE3aBUCMMO eAMH OT AYT. 3a 6bp3a NPOMAHA Ha CTOMHOCTTA, HAaTUCHETe
1 33[ipbXKTe XeNaHus GyToH.

Hacrpoika Ha TeMnepatypara 3a rotBeHe
Mpv 3non3Batxe Ha nporpamu, paboTeLuy B peXmM Ha MyNbTUBAPKM, C U3KAIo4eHue Ha nporpaMata EXPRESS, Bue camu Moxe
[a ce NPOMeHs TeMnepatypata Ha roTBeHe, Npe/vt Aa 3anouHe B uHTepgana ot 35-180°C, cve crbnka npes 1°C.
3a HacTpoiika Ha TeMnepatypata Ha roTeee, cfies, u36op Ha aBTOMaTiuHa nporpamMa, HatucHeTe 6yToHa & Ha aucnnes we
3ano4He /1a Mra CTO/HOCT Ha TeMnepaTypara no noapasbupase.
3apalite )enaHata CTOAHOCT C HaTUCKaHe Ha ByToHa = 1 ™= 3a NoCTUraHe Ha MakCManHa/MMHMManHa CTOIHOCT Ha MHCTa-
NIMPaHETO Lije NPO/LMKM OT HAuanoTo/kpas Ha 06xBaTa, 3a Gbp3a NPOMAHA Ha CTOMHOCTTA, HaTUCHETe M 3a/iPbXTe XenaHus
6yTOH.
He knukBaite Ha ByTOHMTE B NeHTaTa 3a HAKOMKO CEKYHAM, NPOMEHHTE BY Le BbaaT 3anaseHy aBToMaTuyHo. [lucnnest ce
BPbLLA KbM NOKa3BaHe Ha BPEMETO 3a roTBeHe.

Ha me

3a 3auuma om npeep npu UHC p pamyp
8peme Ha paboma Ha npozpamama we 6x0e 02paHuyeH do 08a yaca.

Ha 20meeHe no-gucoku om 150°C MakcumanHo

Hacrpoiika Ha HUBOTO Ha HansiraHe

I'Ipn W3MoN3BaHe Ha Nporpamu, DEIGOTELI.LM B PEXMUM Ha TEHIKEPA NOA HandraHe, BUe MOXETe CaMW [ia NPOMEHSATE HUBA Ha Hanq-
Lm 3a Aa NpeMUHETE KbM PEXMM Ha HandraHe Ha MHCTanaumuaTa, HaTucHeTe '_ll, Ha aucnnes Lie 3anoyHe Aa Mura MHAKKaTopa
__J ¥ (Kana 3a HMBO Ha Hangrawe. Perylmpane Ha HanAraHeTo ce M3BbpluBa OT 6yTOHMT€ + W — 6p0ﬁ AENeHus Ha CKanata
HWBO Ha HANArGHeTo e Gme CUMETPUYHO Ce NPOMEHAT. 3a NoCTUraHe Ha Makl CTOHOCT Ha MHC

Lie NPOALMKY OT Ha4anoTo/kpas Ha 06xBaTa, 3a Gbp3a NPOMSHA Ha CTOMHOCTTA, HATUCHETE U 33/iPbXTE KenaHus OYTOH.

He knukBaiiTe Ha 6yTOHMTE B JIEHTATa 3a HAKO/IKO CEKYHAM, NPOMEHUTE BU Lie 6bllaT 3ana3eHu aBTOMATU4Ho. ﬂMCI‘IﬂEHT ce
BPblLa KbM MOKa3BaHe Ha BPEMETO 3a rOTBEHE NOJ HaNAraHe nokasatenu cnpe Aa Mura.

Cnen CTapTMpaHe Ha aBTOMaTMyHa Nporpama UHAMKATOP 33 HUBOTO HA HANATAHE LWe 3anoyHe fia MUra, Npeau Aa NocTurHe ypea
YCTaHOBEHM NapameTpu 3a paﬁoTa,CKana 33 HABO Ha HanAraHe NOCTENEHHO e Ce NbAHAT A0 3aAdAeHaTa CTOMHOCT. Cneu, Ha-
nycKkaHe Ha PaﬁOTHMTE napameTpu 1 ABaTta Nnokasatenq NpoAb/Xasar Aa ropaT 0 Kpas Ha npoLeca Ha roteeHe.

OTnaraHeTo Ha CTapTa Ha nporpamMara
OyHkums «OTCpoYKa CTapTa» no3BONSeT 3aAaTb MHTEPBAN BPEMEHM, 0 OKOHYaHMM KOTOPOTO HauHeT paboTaTb nporpaMma
NpUroToBAEHHS. YCTaHOBUTb BPEMS MOXKHO B iManasoHe oT 1 MMHYTbI 10 24 4acoB C WaroM yCTaHOBKM B 1 MUHYTY.
[1nA YCTaHOBKM BPEMeHY 0TCPOUKY CTapTa Mocrie BbIBOpa aBTOMATHYECKOi MPOTPaMMbl NPUTOTOBNEHHS HaxMuTe KHonky (9.
3aropuTcst uHauKaTop (), 3HaueHve Yacos Ha AMCTNEe HAYHET MUTaTb. YCTAHOBMTE XenaeMoe 3HaueHue 4acos, HaxuMas
KHonKu == v =, [ng coxp i M NEPEXOLa K HACTPOIKE MUHYT HasmmTe KHOMKY (2). AHanormuHbiM
06pa3oM yCTaHOBMTE 3HaueHue MUHYT. He HaXWMaiTe KHOMKM Ha NaHeNu HeCKoNbKO CEKyHA, U3MeHeHHs ByayT CoXpaHeHb!
aBTOMATHYECKN. YTOGbI BEPHYTBCS K HACTPOIAKE YaC0B, A0 aBTOCOXPaHEHMs! NOBTOPHO HaxmuTe KHonky (D). Mocne asTocoxpa-
Hewma ukatop (2 noracker, 3aroputcs uHaukarop (9, aucnneii BepHETCA K UHAMKALMY BpeMeHH NpUroToBAeHKs. YtoBbl
YBUZETb BPEMS OTCPOUKY CTapTa, HAXMHUTE KHOMKY é
M3MeHeHMe 3HaueHHil 4acoB U MUHYT NPOMCXOAMT HE3aBMCUMO AYr OT Apyra. M0 AOCTUKEHMU MaKCUMANbHOTO/MUHUMaNbHO-
0 3Ha4YeHu1s YCTaHOBKA NPOAOIKMTCA C Haqana/KOHua Anana3oHa, ang 6hICTpr0 WU3MEHEHUS 3HAYEHUS HAKMUTE U YALPXKM-
BAVTE HYXKHYHO KHOMKY.

0 QyHkyus «Omcpoyka cmapmay HedOCMyNHa Npu UCnoab308aHuu npozpamm FRY u EXPRESS.
Bo Bpems paboTbl dyHKuu «OTCpOUKa CTapTan FOPST UHANKATOP BbIGPaHHO! nporpamMMbl 1 uHaukatop (%), Ha aucnnee
oToBpaxaeTcsi 06paTHbIi NOMUHYTHbI/ OTCYET BPEMEHU OTCPOUKY CTapTa i, eCIM aKTUBHA (yHKLMS aBTONOAOTPeBa, FopUT
uavkatop LY, UToBbl yBuaeTb Bpems paboTbl NPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHUS, HaxMuTe KHonky (&),
o 0KoHuYaHMM paBoTbl GyHKLM NPUBOP MOAACT TPU KOPOTKMX 3BYKOBBIX CUTHANA, HAYHETCS BbINONHEHHE BbIGPaHHOI MPOrpaMMbl
TIPUTOTOBIEHMS..

@ Hep Oyemes uc PyHky
1 (aliua, ceexee MOSIOKO, MACO, CbIp U M. 0.).

MopabpiKaHe Ha TeMnepaTypata Ha FOTOBM XpaHu (aBTOMATUYHO NOATPABaHe)

Tasu dyHKUMS Ce aKTMBUPA aBTOMATMUHO BeHara Clefl MPUKMIoYBaHe Ha paboTata Ha NporpamMara 3a roTBeHe v Moxe Aa
noAAbPXa TeMnepaTypara Ha rotoBoto Actve B pamkuTe Ha 70-75°C go 12 vaca. Mpwu aelicTBalumTe aBTOMaTHyYEH NOAOrpese

ca ocsetetm LED-6ytonn EJ w navkaropsr T, Ha aucnnes ce nokassa avpekTeH 0T6poSBaHe Ha BpeMeTo 3a pabora B To3n
PEXUM.

«Omcpoyka cmapmay, ecau peyeni ¢ e q




Tpu HeOBXOAMMOCT aBTOMOKOTPEB MOXE Aa Ce UKoUY Upe3 HaThckaHe Ha ByTona C1.
0 @yHKyus ‘ABmomamuyHo nodepaeaxe” He e HanuyHa npu uznonssare Ha npozpamu YOGURT/DOUGH u EXPRESS.

MpeaBapuTeNnHO AeakTUBUPaHE HA AaBTOMATUYHOTO NOArpABaHE

BknouBaHeTo Ha asmnouorpesa Cnefl NPUKNKYBaHe Ha paﬁoTaTa Ha Nporpamarta 3a roTBeHe e BMHaru 3a npeanoyuTaHe. C
ornen Ha ToBa B pa nog REDMOND RMC-PM381E e npeasuaeHa Bb3MOXHOCT 3a NpeaBapu-
TENHO M3K/I0YBAHE Ha Tasu ¢yHKuml 110 BpeMe Ha paboTarta Ha OCHOBHUTe NPOTPaMi 3a roTeeHe. 3a T0Ba N0 speme Ha pabo-
7a Ha nporpamata HatvcHete (1), uaykaTopi (%4 yracHe. 3a fia akTvsupate oTHOBO agTononorpes, Hatuckete () 3a nopenien
me (MHavkatopst (Y caetsa).

3a sae ynecHeHue Npu UKC Ha pamypama Ha 20meexe e no-ucka om 80°C asmonodozpes we bvde
U3KIKYEHO ), 6e3 'm3a PbYHO. AKO 8 NPoUeCa Ha paﬁoma Ha npoepamama we 6b0e uH-
cmanup pamypa Had 80°C, pes e ce BKM0YU

TMoarpsBaKe Ha AcTua
MynbuBapky-Tenpkepa nog HansraHe REDMOND RMC-PM381E moxe Aa ce #3non138a 3a 3arpsBaxe Ha cTyfeHy actus. 3a fa
HanpasiuTe ToBa:
1. CnoxeTe NpoAyKTTe B Kynara, NoCTaBeTe 1o B kaMepara Ha YCTPOMCTBOTO.
2. 3atBopeTe Kanaka, CBbpXeTe ypeaa KbM efleKTpuyeckara Mpexa.
3. Hamcvere O 3aropatca unaykatop Ha 6yrona O0 v uavkatopst (Y Taiivep wie 3anouHe o6patHo oT6posiBare Ha
BpeMeTo 3a noarpsisaxe. Mpu focTuraHe Ha Temneparypa 70°C ypen wie aaje ABa KpaTki 3ByKOBM CUrHana.
Ypen pasorpeet sictue 0 70-75°C v e ro noaAbpxa B ropelo cbcrosHue Ao 12 yaca. Mpu HeoBX0AUMOCT OT NOArpsBaHe,
MOXeTe fa ce crpeTe, karo HaucHete T, unpukatopst (Y yracHe, ypeasT BIM3a B PeXuM Ha FOTOBHOCT (Ha AMCNnes ce no-
Ka3ga - - - -).
@ b Ha @ Ha u pa N0 Hanseawe Moxe da cnacu
v npodyxm 20peujo d0 12 4aca, Ho Hue He npenopmame da ocmaesme scmuemo & 20pewya noseye om 08a-mpu yaca, Mol
Kamo noskoza mosa Moxe da dosede 00 NPOMSHA HA He208UMe BKYCOBU KAYeCmea.

®ynkuna MASTERCHEF LITE

OTKpuiiTe 3a cebe cu, oLLe NoBeYe BbIMOXHOCTH 33 KyIMHAPHO TBOPYECTBO ¢ HoBaTa (yHKumMA MASTERCHEF LITE! C nomoluta
Ha dyHkumsta MASTERCHEF LITE, Bue e MoxeTe Aa NpOMeHWTe HaCTpOiKUTE Ha NPOrpaMmu AMPEKTHO B MPOLeCa Ha ro-
TBEHE.

BuHaru MoxeTe [ia KoHdMrypupaTe BCsika MpOrpaMa, Taka ye 1 CbOTBETCTBA TOUHO Ha BalLMTe XenaHus. Boikunaet cyna? Mneuna
Kala "6sira"? 3eneHuyLy Ha napa ce MPUrOTBST 33 MHOTO AbAO Bpeme? MpoMsAHa Ha Temniepatypara iu BpeMeTo 3a roteeHe be3
npeKbCBaHe Ha paboTara Ha MpOrpaMata, KakTo ako CTe 61 roTBeHe Ha Mevkata WK BbB dypHara.

OyHkuva MASTERCHEF LITE no3sonsBa Aa ce npoMeHM BPEMETO 1 TeMnepaTypara Ha roTBeHe N0 BpeMe Ha U3MbiHeHMe aBToMa-
TUYHM NPOTrPaMH, P B PEXMM Ha DKW, C M3KK04eHne Ha nporpamata EXPRESS. 06xBar u cTbika 3a npoMsiHa Ha
BPEMETO 3a roTBeHe 3aBi1CK OT u3bpaHata nporpama. 06xsar Ha Temnepatyparta ot 35 A0 180°C ¢ no cTbka uHcTanmpare Ha 1°C.

0 o epeme Ha paboma ¢gyrkuusma 3a "Omnazaxe Ha cmapma’” dyHkyus MASTERCHEF LITE He e Ha pasnosoxerue.

v

@yrkuus MASTERCHEF LITE moxe da ce okaxe 0cobeHo nosie3Ha, ako 20meume SCMus No CAOKHU peuenmu, Kolimo u3uckea
CbYemasaxe Ha pasauyKu NPopamu 3a 20meeHe (HanpuMep, K02amo 3ene, beccl cynu u nacma no
PA3NUYHU peyuenmu, c1adko U m.H,).

3a npomsiHa TeMnepatypara Ha roteexe:

1. o Bpeme Ha pa6oTa Ha Nporpamara 3a roTeeHe HatucHete ByToHa & 3HaueHMe Ha yaca Ha AUCTen LLe 3anouHe a
mura.

[pu nocnedsawu npomMeHu 8 meMnepamypama e ce Noseu NOCAedHama 3adadexa cmoiiHocm.

2. 3apaiire XenaHata CTOVHOCT C HaTUCKaHe Ha ByToHa =k 1 ==, 3a NOCTUraHe Ha MaKCUManHa/MUHUManHa CTOMHOCT Ha
MHCT/IMPAHETO LLie MPOABMKY OT HaYanoTo/kpas Ha 06XBara, 3a Gbp3a NPOMsHA Ha CTOIHOCTTa, HATUCHETe Y 3apbTe
KenaHus byToH.

3. He Hatuckaitte GyTOHUTE Ha KOHTPONHWS NaHeN B NPOABIKEHNE Ha HAKONKO CeKYHAM, NPOMEHWTE BM Lue ObaaT 3anase-
HM aBTOMATUYHO.

Ha 20meeHe no-gucoku om 150°C Makcumano

3a 3auuma om npeep npu UHC p Ha
8peme Ha paboma Ha npozpamama e 6b0e 02paHuYeH 0o d6a vaca.

Tpu npomaHa memnepamypama Ha 20meeHe N0 8peMe Ha U3NU3AHE Ha paBomHume napamempu (ako mosa e npedsudeHo
3a800cKuMU Hacmpoliku) npoueca Ha npedsapumenHo omoneHue we 6x0e npekbcHam. LLle 3ano4re 06pamHo ombpossare
Ha epemMemo Ha paboma Ha npozpamama. [TpoMFHa Ha 8peMemo Ha 20meeHe He ce Ha npoueca Ha np
HO 3a2pseaHe.

3a ;ia NpoMeHuTe BpEMETO 3a FoTBeHe:

1. Mo Bpeme Ha paboTa Ha nporpamara 3a roTBeHe HaTucHeTe byToHa @ 3nauenme va vaca Ha [MCTNeS LLe 3aM0YHe Aa MUra.

2. 3apaliTe XenaHata CTOMHOCT 4aca, Ype3 HATUCKAHETO Ha GyToHa =f+ v == 3a fa 3anuuweTe BbBEAEHNTE NPOMEHH U HA
npexofia KbM HacTpoiika MuHyTH, HaTucHeTe ByToHa . To chlums HaumH 3apaiite CTOMHOCT MUHYTH. He KnukBaiiTe Ha
GyTOHUTE B NEHTaTa 3a HAKONIKO CeKYHAM, NPOMEHWTE By Lije ObAaT 330a3eHy aBTOMATUYHO. 3a i Ce BbPHETE KbM Ha-
CTPOiiKaTa Ha Yaca, 10 aBTOMaTUYHOTO OTHOBO HaTUCHeTe byToHa 6‘5 IpoMaHa Ha CTOMHOCTM YacoBe M MUHYTH Ce
Cly4Ba HE3aBMCMMO efIvH OT ApYT. 3a Gbp3a NPOMAHA Ha CTOHOCTTa, HaTUCHeTe U 3aAPbXTe XenaHus GyToH.

3. He HatuckaifTe GyTOHMTE Ha KOHTPONHMA NaHeN B NPOABMKEHME HA HAKOJKO CEKYHAM, NPOMEHMTE BY Liie GbaaT 3anase-
HM aBTOMATHYHO.

0 Ako 3adademe cmoiiHocm Ha epememo 3a 2omaere 00:00 yaca, paboma Ha npozpamama e Gb0e cpaHa.

061w peasa neiicteus NpyY U3non3BaHe Ha aBTOMaTU4HU NporpamMun

@ BAXHO! Ako usnonssame yped 3a sapeHe Ha 800a (Hanpumep, kozamo 2omeume npodykmu), e 3SABPAHEHO da ce uncmanu-

pa Ha memnepamypama Ha 20meexe e no-gucoka om 100°C. Tosa Moxe da dosede do npezpssare u nospeda Ha ypeda. [lo
Ccblyama npuyuHa e 3a6paxeHo 0a ce u3noa38am 3a sapere Ha soda Ha npoepamama BAKE, FRY u BREAD.

4. MoprotseTe (M3MepBaHe) HEOBXOAMMMTE CbCTABKM.

5. ToctaseTe CbCTaBKWUTe B KynaTa Ha ype/ia B CbOTBETCTBME C MPOrpaMara Ha roTBeHe 1 ro NocTaBeTe B KOpnyca Ha ypesa.
YBepeTe ce, 4e BCHUKM CbCTaBKM, BKIOYHTENHO 1 33 TEYHOCTTA, Ca MO/ MaKCMManHMA Mapka Ha BbTpeLuHaTa NoBbpXHOCT
Ha yalwaTa. YBepeTe ce, Ye Kynara uHCTanupaky 6e3 npobremu i MIBTHO B KOHTAKT C HarpeBaTens.

6. 3arBopeTe Kanaka Ha ypeaa v ro 3asbpreTe 06paTHO Ha YacoBHMKOBATa CTPeka, 0KATo Crpe.

BHUMAHWE! Ako ce 20m8u Ha sucoku meMnepamypu, ¢ NOMOLMA HA 2079MO KOAIUYECMBO pacmUmenHo Macio, 8uHazu oc-

massilime Kanaxa Ha ypeda Ha omkpumo.

7. 3anpuroTesHe B peXuM Ha TeHKepa NOJ Hansraxe npeseaeTe napeH knanax 8 no3uuus ,Close’, B pexum Ha MynbTi-
BapKku — B nonoxekve ,Open”.

8. BkioyeTe ypena KbM eNekTpuyeckara Mpexa.

9. 3a pa w3bepeTe aBTOMATMYHa NPOrPaMa 3a FOTBEHE HATMCHeTe CbOTBETHUS BYTOH Ha NieHTata. MoxeTe Cbujo Taka Aa
u3bepete Nporpamara Ha roTBeHe, Ype3 HATUCKAHETO Ha GyToHa =k v ™=, CMsHa Ha NPOrpaMy Ce U3BbPLBA B KPb,
MHAMKATOP 33 36paHa NporpaMa Lie CBeTHe.

10.  Mpy HeO6XOAMMOCT OT NPOMSHA HA BPEMETO 3a FOTBEHE, UHCTANMPaH MO noapasbupane.

11. Mpv HeobxoaMMOCT OT NPOMSHA Ha TeMniepaTypaTa Ha roTBeHe (3a Nporpamu, paboTeLLy B pexuM Ha MynbTUBAPKH) U
HUBO Ha HanAiraHe (3a MPOrpamMu, paboTeLL B PEXUM Ha TeHKepa MOJ Hansraxe).

12. Ako e HeobXx0aMMOo, 3ajialiTe BPEMETO 3a OTAaraHe Ha cTapra.

TpomsHa Ha Hacmpolikume Moxe 0a ce Cy4U N0 HUKAKb8 HAYUH.

Ha sceku eman om Hacmpoliku ¢ Hamuckae Ha Gymoa (1) we 3anoyHe Npozpama c HanoXeHu napamempu.

13. 3a CTapTvpane Ha nporpaMy 3a roTeeHe HatucHere 6ytona (). B 3aBMcuMOCT oT M3BpaHaTa nporpama 3a roTBeHe Ha
06paTHOTO GpOeHe LLie 3ano4He BeHara Ui npy JoCTurake Ha Heo6XxoAMMaTa TeMneparypa u HansraHe B Cby.

B Hskou asmomamuyHu npozpamu 3a GpoeHe Ha CpOKA 3a 20MeeHe 3an048a camo Ced U3/U3aHe Ha ypeda Ha dadeHa pabomka
pa. Hanpumep, 8 npozp Ha STEAM/BOIL obpamko 6poere npedeapumenHo 6pemMemo 3a 20meeHe e 3anoy-
He camo cned 3a8Upaxe Ha 600ama u 06pa308aHUe, 0CMAMBYHO 2bCMa Napa 6 Cbo.
Mo pewme Ha u3nu3aHe Ha ypeda Ha 3adadenu mueam undukamopu () u 1l nocmenetHo 3anbaHeHa ckana HUBo Ha Hans-
aane. [pu Hanp 8 PEXUM HA D0 N00 HA/IS2AHe, CKAAIA 30 HUBD HA HAAS2aHe NbIHU 00
3adaderama cmodHocm Ha Ha/meauemo Cned usnu3aHemo Ha pabomHu napamempu Ha ypeda e nodade 38yKos CueHa.
roukamapem C cnpe da muea ukduxamopa 1l u ckana 30 HUB0 Ha HAAS2GHe U393 UL We 20pAM HeNpEKbCHAMO, aKo
npozpamama paGomu nod Hans2aHe.




REDMOND

14. 3a 33aBbpLUBAHETO Ha NporpaMata 3a roTBeHe Bac ONOBECTAT TPU KPaTKM 3BYKOBM CUrHana. Cne,u NpWKNOYBaHe Ha pa-

6otara Ha nporpamaTa/aETonop,orpeBa Ha aucnnes 3a HAKOIKO CEKYHAM Lie Ce NOABM HaANUChT .End“.

15. Mpu Ha nporpamu, p B PEXUM Ha pa N0A HansraHe, Cnej 3aBbPLIBAHE HA MPUTOTBAHE
[aiiTe MHCTPYMEHTa Ce OXNaAM 3a HAKONIKO MUHYTH, Ce KOETO NPEBEAETe NapeH Knanak B nosuums ,0pen" 3a HopMa-
NIN31paHe Ha KPbBHOTO HansraHe B paﬁomaTa Kamepa.
3a da omwmeHume gbgedeHa npoepama, da ce NpeKbCHe NPoUeca Ha 20meee uau asmonodozpes, Hamucreme Gymora L1

3ABPAHEHO e:

~ NvJIHEMeE Kynama Ha npobykmu U 800 HaO MakcuManHama MapKa Ha cKkaaama Ha 8bMPeWHama nosLPXHoCM Ha Yawama,

LiJ

-dace ao;neu 8 PEXUM Ha me‘Hd»(epa nod HansiaHe 6e3 800a unu Opyea meyHocm (MUHUMAneH nepuod Ha obema Ha mey- BAKE leveHe Ha KeKCYeTa, GMCKBITOB, Neuwa, Cnag- 100 T -4/ v v
Hocmu = 2 pasmepume Yauu); KWLM OT Apoxau U byTep Tecto . 1M
~ U3M0/136aHE HA PEXUM Ha pa nod 30 NbpieHe np 8 MACA0. porpavara e npeaHasHadeHa 3a nspxeHe Ha
3a nony4asaxe Ha KkayecmeeH p P dace 0m peuenmu 3a Npu20MesHe Ha ACMUA oM npuo- 3eNeH4yLIM, Meo, puGa 1 NTULA, KAKTO U 33 NpH-
JHEHama KoM pa nod Ha 20M8apcKu KHu2u, paspabomexa cneyuanHo 3a mo3u Moden. [100- TOTBAHE Ha PA3MUKM XpaHk ca nbpenh. Mo Tvmn-14/ v v
X009uu peyenmu Moxeme 0a Hamepume u & calima www.redmond.company. FRY 8peMe Ha pagora Ha Tasw nporpava Ha kyuara | 0:18 1 Mu
Ha ypena TpstBa Aa ocTaxe oTBopeH. Mpu JocTi-
0606wasalua Tabnuua Ha nporpamm 3a rotBeHe (pabpuka 3a MHCTaNMpaHe) TaHE Ha HEOGXORMMATa TEMTIEpaTypa 3a foTeeHe
YPeALT Lie Nofaje ABa KPATKK 3BYKOBY CUTHANA
PILAF HauwH Ha npuroTesiHe Ha pasnuyy BUROBE M- 0:20 IMuH =34/ v v v
nag 1 MuH
HaumH Ha npurotesHe Ha Xxnsb OT pbXeHo u
neHu4Ho BpatuHo. MMaiite npeasius, Ye B pam- B
BREAD KiTe Ha MbPBYS YaC Ha paboTa Ha nporpamata 3:00 E M:HMM: 4/ v v
BbPBM 0Ka3BaHe Ha TeCTa, a e/ T0Ba - AMpek-
THO BbiNeKaHHe.
MporpaMara e npefHasHaveHa 3a npuroTesHe Ha | &
OpH3 ¥ POHIMBA OBeceHa Kawa ¢ Boa.Mporpa- | 2
MaTa IpeBIka aBTOMATHYHO M3KIouBaHe Cie | & S
RICE/GRAIN HaunH Ha NPUTOTBSHE Ha PasnuuHM SbPHEHH | 040 1MLIH A Y Y Y v ToIHOTO BikvaHs 804, B Tazu nporpava we 5 S
KynTypu 1 rapHuTypu MUH EXPRESS Ca PbyHa HACTPOiika Ha BPEMETO Ha roTBeHe U 22
1MuH-5y (yHKums "OTnarate Ha crapra’ v 'AsTonogorpes”. . 3 &
SLOW COOK TIpUTOTBAHE Ha AXHWS, PyNbKA 1:00 1 v v v 3a ja CrapTUpaTe NPOrpaMaTa B PEXKUM Ha ro- 2 g
TOBHOCT HATHCHGTE W 3AAPBKTE 32 HAKOTKO Ce- E 2
SouP TlpuroTase Ha BynbOHH, [a308H, 3eHIYKOBU M | . Iwm-4u/ | oy v kyrv Gyrona ©. Ha smcnnes we ce nokasea g E
CTyAeHN Cynu 1 MuH 2
3apywasaHe Ha Meco, puba, 3e1eHuyuM, rapHu- Tmi-44/
STEW gp:ov‘;:ynm SCTUA, NPUTOTBAHE Ha Meco n otBop | 0:20 1 v v v v I11. CbBETU 3ANPUTOTBAHE
Hauw Ha npATOTBSHE Ha pasnudii BUAOBE Ki- | g 10 Mk - 124/ TpenopbyuTeNnHo BpeMe 3a NPUTOTBSIHE Ha PasNMyHN MPOAYKTH HA Napa
YOGURT/DOUGH | o . o, Tecto 8:00 1 vtn v penopey p p! ps poAy p
PORRIDGE ng:omM:::g :f‘ g:;u: a( ;g:gﬁm Ha nacTbopH3u- 020 1 M;{HM_“ : u/ v v Dune ot cBMHCKO/roBEX /O (Ha KybyeTa 1,5-2 cm) 500 800 30/40
P Dune or 0BHeLWKO (Ha kyBueTa 1,5-2 cM) 500 800 40
HauwH Ha npuroTBsHe Ha napa Wi BapeHe Ha
Meco, puBa, UL, 3ENEHIYLM 1 ADYTH NPOAYKTH. Munewwko ¢une (Ha kybyeta 1,5-2 cm) 500 800 20
3a roTBeHe B Tasvt MPOrpama M3Non3BaiiTe creuu- Tonvera o meco/kiodrera 500 800 25/40
aneH KOHTeliHep (BK/oYeH B KOMMNeKTa). Ako : IMuH =24/
STEAM/BOIL He U3M0/138aTe aBTOMATUYHM HACTPOKM Ha 010 1 mmH vV v \ Puba (pune) 300 800 15
BpeMe B Ta3u NPOrpama, ce KOHCYATUpaiite ¢
TabauuaTa TIpenopLHUTEHOTO BpEMe 3a NpHro- Mopcku aapose (npsicHo3amMpaseHi) 300 800 5
TBAHE Ha pa3NMiHM Xparh Ha HAKOIKO Kaprodu (Haps3am Ha 4 yacTu) 500 800 20




Mponykr K.tl;enr-’:!‘:;,rﬁlp. ﬁ"o::fgfo npum'es:::,a MUH
MopkoBy (Ha ky6uera 1,5-2 cm) 500 800 35
LiBekno (Hapsi3aHo Ha 4 yactu) 500 1500 90
3eneHuyuy (NpAcHo3aMpaseHH) 500 800 5
flfiLie oT Kokowka 56p. 800 10

Tpsibea da ce uma npedsud, e mosa ca 06L4U npenopsKu. PeanHo 8peme Moxe 0a ce 0MAUYABA OM NPENOPLYBAHU 3HAYEHUS
6 30BUCUMOCIT OM KAYECMBO H KOHKPemeH NPodykm, a maka Cbujo 0m eauiume 6Kycosu npednoyumaHus.

Mpenopbku 3a Ha paTypHute p

Pa6otHa Tipenopsiu no Pa6otHa o o
."( M5 (BMKTE CBLLO KHUTaTa Ha peuenTh) pa,r“C Y (BUKTE CbLLO KHUTaTa Ha pewientu)
35 (DepMmeHTaUMs Ha TECTO, NPUTOTBAHE Ha OLeT 110 Crepunusaums
40 MpuroTsie Ha kuceno Maskoa 115 MpuroTBsHe Ha 3axapeH cupon
45 3aksacka 120 lpuroTaHe Ha AxonaH
50 DepmenTaums 125 lpuroTBsHe Ha 3aaywweHo Meco
55 MpuroTBsHe Ha Meku 6OHBOHM 130 lpuroTesHe Ha ACTMA Ha PypHa
60 MpuroTesHe Ha 3eneH yaii, Gebelwka xpaxa 135 S:;pr;;:e Ha roTOBM ACTHA 33 A2 UMAT XpyN-
65 MpuroTBsiHE Ha MeCo BbB BakyyMHa OMaKoBKa 140 Mywene
70 MpuroTBsHe Ha NyHw 145 3anuyaHe Ha 3enieHLyyy  puba BbB honuo
75 MacTbopu3aLus, npuroTsHe Ha 6an yait 150 3anuuane Ha Meco BbB GO0
80 MpuroTesiHe Ha rntoBaitH 155 [TbpxeHe Ha SCTUS OT TecTo ¢ Mast
5 Ioorme e s T g e on
90 MpuroTBsHe Ha YepBeH yail 165 [TbpeHe Ha cTek
95 [MpUroTBSHE Ha MAEYHM Kawm 170 HaumH Ha npurotesHe Ha Tecto
100 MpuroTsiHe Ha LienyBKM, KOHGUTIOP 175 HauuH Ha NpuroTBsHe Ha NUNeLKy HarreTcoB
105 MpuroTesHe Ha nava 180 [puroTBsiHe Ha MbpeHy KapTohu

Buxme Cbljo e 3amBopeHa KHu2a ¢ peenmu.

NOMBAHUTENTHN OYHKLMUK

«  [lpuroTesHe Ha cupeHe

«  [lpuroTesHe Ha u3Bapa

«  [purotesHe Ha GOHAIO

o Crepunusaums

«  [acTbopu3upaHe Ha TeuHu Xpaku
«  [oarpsiBaxe Ha bebeluka xpaHa

[ModpobHa uHpopmauus Moxeme da Hamepume 8 KHU2ama c peuenmu uu calim www.redmond.company.

V. DOMBJIHUTENTHXN AKCECOAPK

(KynyBar ce oTAeNHo)

3aKynyBaHe Ha AOMBAHUTENHHU aKcecoapy KbM MyNbTUBapKe-TeHMKepa nog HansraHe REDMOND RMC-PM381E u aa Hayyat
3a aKTyanu3auun Ha npopykTu ot yebeaita Ha REDMOND www.redmond.company uav B Marasunute Ha ouumMantute
LNnbpu.

VI. TPUXA 3AYPEL

A BHUMAHWE! Mpedu da noducmeame ypeda ce ysepeme, Ye € U3K/K4eH 0m 30XPaHeauama Mpexa U HansaHo oxaaden!

061y npaBuna M NpenopubKu

«  Tlpeav mbpsata ynoTpeba Ha ypesa, a Cbli0 Taka M 3a MPeMaxBaHe Ha MUPU3MATa Ha XpaHa B MynbTvBapke-15 15
MUHYTH, IONIOBUH IMMOH B nporpamara STEAM/BOIL.

+  HeTpsabsa na ce 0CTaBAT B 3aTBOPEH My/bTUBApKe-TEHMXEPa MO/ HANSraHe Kyna C BOAA A FOTBEHa XpaHa noBeye oT
24 vaca. Kyna ¢ rotoBi SICTvst MOXeTe Aa ce CbXpaHsiBa B XIAWIHUK 1 NP1 HEOOXOAMMOCT OT NOATPSIBaHe Ha XpaHa B
ypeg, C NOMOLLTa Ha CbOTBETHaTa (HKLMS.

«  Axo He u3non3Bare ypena Abro BpeMe W3KMIOYETe o OT enekTpuieckara Mpexa. PaboTHa kaMepa, BKIKUHTENHO Ha-

rpeBaTeNieH MCK, Kyna, BLTpelliHaTa MoBbPXHOCT Ha NOKPUBA, 0-NPbCTEH, 3ak/K04BaHe M Napa BeHTUNY TpAbBa a bbaat

YACTU U CYXM.

3ABPAHEHO nomveam Kopnyc Ha ypeda ebe 800a usu ce nocmassm 20 nod cmpys eoda!

3ABPAHEHO e u3nongare npu noyucmeare Ha ypeda 2py6u cangemku unu ev6u, abpasusHu nacmu. Coujo maka Hedonyc-

MUMO € U3NOA3BAHEMO HA XUMUYECKU G2PECUSHU LU HA Opy2U BELLECBa, He Ce npenopbyea 3a np cnp A

KOHMAKMUPYKOWUMU C XPaHA.

+  bbjeTe MHOTO BHUMATENHM MPU MOYMCTBAHE Ha KayuyKOBM U3MeNMs MyNbTMBAPKU-TEHMKEPa MO/ HansraHe: TAXHaTa
nospe/a i Aeopmalys MoXe fa A0Be/e 10 HenpasunHa pabota Ha ypena.

*  Kopnyc npoaykTi MoraT fa ce nNpeuucTsT no-Manko 3ambpcasae. Kyna, BbTpelHaTa noBbpXHOCT Ha NMOKPUBA,
0-MpbCTeH, NapHa 1 CupateneH BeHTU TPABBA A Ce NOYMCTBAT CNief] BCAKO M3M03BaHe Ha ypepa. KoHaeH3auus, ce
(opMupa B MpoLieca Ha roTBeHe B MyNbTUBApKe-TeHIKePa NOJ HanArake, Ce U3TPUBAT CNIef BCSKO M3MO3BaHe Ha
YCTPOACTBOTO. BbTpelliHa NOBLPXHOCT Ha paboTHaTa Kamepa NoYMCTBaliTe Mo HEOBXOAUMOCT.

MouncrBane Ha Kopnyca, BbTpelHaTa NOBbPXHOCT Ha NOKPMBA M OrpaHM4aBaHe Ha NPbCTEHU

TouvcTBaltTe kopnyca Ha NPOAYKTa, BLTPELLIHTa MIOBLPXHOCT Ha MOKPUBA 1 0-MIPbCTeH MeKa 1 BlaxHa KyXHEHCKa Kbpria i rbba. Moxe
61 M3N0N3BAHETO Ha HEXHATA NOYVCTBALLO CPE/CTBO. 33 06NIeKyaBaHe Ha 0-MPbCTEH, BHUMATENHO M3bpnaliTe o KbM cebe cu. M3bar-
BalfTe NOSIBaTa Ha M3TM4aHe Ha BOJA M Pa3BOAMTE Ha KOPMyCa MpenopbBaMe U3GbpLLETe NOBBPXHOCTTA My CyXM.

lMouncrBaHe Ha yawara

MoxeTe A1 MOYUCTUTE KynaTa KakTo PbyHO C NOMOLTA Ha Meka rbGa i MPenapar 3a MUeHe Ha CbA0Be, Taka U B ChAOMMUSIHA
MalMHa (8 CbOTBETCTBME C NPENOPbKMTE Ha HEroBUS MPOU3BOAUTEN).

TPy CUAHO 3aMbpCABaHe, Ce HanuBa Yalua Tonna BOAA v S OCTABeTe 3 U3BECTHO BPEME OTMOKATb, e KOETO U3BbplLeTe
MIOYUCTBAHE.

3a/bMKUTENHO MOYMCTETE BbHLIHATA MOBLPXHOCT HA YalLaTa CyXM, MPEeAy Aa o MHCTA/MpaTe B KOPMYCa Ha ypesa.

TPy peROBHa EKCTN0ATALS HA YALLIATA MOXE Aa € MbHA WM YACTUYHA MPOMSHA Ha LIBETA Ha BBTPELUHMS CM aHTUNPUTapHO-
0 nokpuTHe. CamMo no cebe Cv T0Ba He e NPU3HAK Ha AEEKT Ha yawara.

MouncTBaHe Ha NPEHOCMM NapHaTa MalMHA W 3aTBapALLO KNanaHu

1. BHuMaTenHo U3abpnaiTe NapeH BEHTUN Harope 1 o MaxHeTe.

2. MaxHeTe BbTpeLUHaTa Kanaka, Aa ro Abpna kbM cebe cu.

3. MaxHeTe Kanayara oT BLTpeLUHaTa CTpaHa Ha Kanaka, Abpna ro 3a cebe cu.

4. BHUMaTeNHo OTCTpaHeTe AbBKA 3aTBAPALLO KANana M u3BajeTe Camms KnanaH. M3nnakHeTe BCHYKM YacTh Ha napHata
MaLUMHa 1 3aTBapALIO KNanaHu.

Mpekapaifte crobsBate B oBpateH pea: NoCTaBeTe Ha CUPATENeH KPaH Ha MACTO U ro o6sieveTe AbBKa, NoCTaBeTe
Kanaykarta Ha napeH KnanaH Ha pacnopsl A0 Apyro. [bTHO NOCTaBeTe NapeH KNanaH B rHE3A0TO Ha Kanaka Ha
ypeaa.

w



A BHUMAHWE! la ce u3beaHe depopmayus Ha ObeKa KAAna He ckpy4usalime u 0a He Ce U3me2Au A NPU U3BAHIGHEMO, UH-
CManupaxe U NoYLCMeaHxe.

3ABPAHEHO 3a u34ucmeare Ha 8bMpeWHAMa Kanax 8 cb0OMUS/IHA MALIUHG.

Orﬂpaunsaue Ha KOHAEH3

B T031 Mozen e KOHAeH3MpaHa ce HaTpynBa B CneLyasnHa KyXuHa Ha Kopryca Ha ypesia okono kynata v ce BNMBa B CrieLiuaneH

KOHTeiiHep, pa3no/ioxeH B 3aJiHaTa YacT Ha ypesa.

1. OtBopere kanaka, #3BajeTe kynata. lpu Heo6XOAMMOCT MaNKo MOBATHETe NPeAHaTa YacT Ha YPe/a, 3a 1a KOHAEH3U-
PaHa HaMbHO CTaK B KOHTeliHep.

2. MaxHerte CbAa, 1eko Aa ro Abpna kbM cebe cu.

3. M3cunete koHaeH3aums. M3nnakHeTe cbaa U ro NOCTaBeTe Ha MACTO.

4. TpecToif B yCTHaTa OKO/IO YallaTa KOHAEH3aT NpeMaxHeTe C MOMOLLTa Ha KyXHEHCKM candeTki.

MoumcTBaHe Ha paboTHaTa Kamepa
Tpy CTPUKTHO CMa3BaHe Ha yka3aHMsTa B TOBA PbKOBOACTBO Ha BEPOSTHOCTTA 3a MOMAjaHe Ha TEYHOCTH, YACTULM OT XpaHa
WM 0TNajibLY BbTPe B paboTHaTa kaMepa Ha ypena e MUHUMANHA.
AKO 3HAUMTENHO 3aMbpCsSBaHe BCe Nak e Cyuw, Tpsibaa Aa NOYMCTUTE NOBBPXHOCTTA Ha paboTHaTa kamepa Aa ce u3berxe
HenpasuHa paboTa uu NoBpeay Ha ypesa.
CTpaHMyHUTe CTeHM Ha paboTHaTa kamepa, NOBLPXHOCTTA Ha OTOMAIMTENHMS ACK M KONIENOTO Ha LIHTPa/iHa TepMojiaTymka
(HamMupa ce B CpefiaTa Ha OTOMMIMTENIHMA AUCK) MOXe A Ce NOYMCTBA C BNaxHa (He Mokpa!) rbba unm kbpna. Ako u3nonssare
noYCTBaLY Npenapar, TpA6Ba BHMMATENHO Aa ro NpeMaxHeTe OCTaTbLMTe, 33 ja Ce U3K/IOYM N0SBATA Ha HEXENaH! MUPH3MK
NpU C1E/jBALLIOTO FOTBEHE.
Tpy norTbLLaHe Ha YyXau Tena B 3ab1604aBaHETO Ha OKONIO LieHTpasHaTa TepMO/ATu/Ka BHUMATENHO M3BaZIeTe v C MUHCe-
TH, He JIeK HaTUCK BbPXY Kanaka Ha YCTpoWCTBOTO.
Mpy 3aMbpcsiBaHe Ha NOBLPXHOCTU Ha OTOMIMTENHMS AMUCK AONYCTUMO A U3N0A3BaTe YBAAKHEHHYIO rbba cpeaHa TBbpAoCT
WM CHHTETUYHA YeTKa.
Tpu pedosHa ekcnnoamauus Ha ypeda ¢ meyeHue Ha 8peMemo, Moxe BU Ha NbIHA UAU YACMUYHA NPOMSHA HA Usema Ha
omonnumenrus duck. Camo no cebie Cu He e NPU3HAK 30 HEU3NPABHOCM HA YCMPOLicMBOMO U He e 0MPA3A6a HA NPasUAHOCMMA
Ha Hezosama pagoma.

CoXpaHeHue 1 TpaHcnopt

Mpeav 0THOBO Ha YHKLMOHUPAHETO M CbXPaHSIBAHETO Ha 06ENBAT Ce M HAMbAHO NOACYLUETe BCHUKY YacTH Ha ypeaa. Cbxpa-
HsIBauTe Ype/a Ha CyX0 U NPOBETPMBO MACTO, AaNey OT OTONIUTENHU YPEAU U U3N1araHeTOo Ha NpsKa CbHYEeBa CBET/IUHA.

an TPaHCNOPTMPAHe U CbXpaHeHWe Ha SHBPHHQHM u3naraiite Yypesa Ha MeXaHW4YHW BNUAHMS, KOUTO MOraT Ad A0Beaat fio
nospeaa Ha ypeaa M/WM HapyleHa LanoCT Ha onakoBkara.

Tpsi6Ba aa ce nasu Ha ypesa ot np Ha BO/AA ¥ APYrM TEYHOCTH.

VII. MPEAM A CE OBAAUTE B LEHTHPA 3A ObC/TY)XBAHE

MoBpena

Bb3MoxHH NPUYUHK Haumn 33 OTCTpaHsiBaHe

Ha pucnnes ce e nossun Ha M3KnioyeTe ypea OT enekTpuyeckara
b0bUieHMeTo 3a cucTeMHa | CMCTEMHa Tpeluka, Bb3MOKHO NOBPE/aATa Ha Takcata 3a | Mpexa,OocTaBere 1o Aa e oxnlaau. 3aTeo-
Tpeuka: E*, ypeabT Cyxu Ha 6 | yNpaBNeHue Uik HarpeBaTeneH eneMeHT peTe NALTHO Kanaka, BKMKOYeTe ypena B
Kpatku 6Gunkanms ©1eKTpu4ecKara Mpexa 0THOBO

YBepeTe e, Ye YPeabT € CBbP3aH KbM

Ypen He € (Bbp3aH KbM eNeKTpuyeckata Mpexa
€NeKTpuyeckaTa Mpexa

YpeT He ce BKI0kBa BksioueTe ypena B UCMIPaBHYHO KOHTaKTa
¥ MPOBEPETe 33 HANMYMETO Ha Hanpexe-
Hie B eneKTpuyeckaTa Mpexa

Unne noBpeaeH enekTpu4ecku KOHTAKT Ha enekTpuyeckara
Mpexa HaMa TOK

Mospena Bb3MOXHM NPUMHKM HauuH 3a otcTpansiBaHe

TpoBepeTe HanM4MeTO Ha CTabUNHO Ha-
npexeHue Ha TOKa B eNekTpuyeckara
Mpexa. AKo T4 e HecTabunHa unu noa
HopMaTa, 06bpHeTe ce KbM CepBY3 Balls
J0M OpraHu3aums

TpeKbCBaHe Ha 3aXpaHBAHETO OT eNleKTpUYeckata Mpexa
(HMBO Ha HanpexeHwe, TOK HecTabunHa W Nofi HopMarta)

M3knioveTe ypea oT enekTpuyeckara
flcTveTo ce roteu npekaneo | MEXAy Kynata u HarpesaTenen eneMeHT, NONaAHan Yy - MPEXa, 0CTaBeTe o Aa Ce Oxnaau. Mstpu-
A0 0BeKT WM Ha YacTvuM (60KNYK, FpHC, NapueHLa XpaHa) BaHe Ha e[VH BbHLIEH IPeAMET WK Ya-

cTMun

Kynara ce B kopnyca Ha ypena e uHCTanupaH npusexpaxe | Moctasete kynata maaKo, 6e3 npo6ne-
B CbOTBETCTBYE MU

W3kniouete ypeaa Ot enekTpuyeckara
Mpexa, 0CTaBeTe ro Aa ce oxnapu.Mouu-
CTeTe HarpesaTeNeH Auck

Harpesareneu JANCK CUNTHO 3aMbpCeHn

Kynara e HectabunHa, uHctanu-

paHK B KOpNYCa Ha ypeda Mocrasete kynara razKo, 6e3 npobnemm

MposepeTe fanu HAMa Yyxam Tena (Ha
Kanakbr ce 3aTBOPU NLTHO UM | OTNAAbLUM, 3bPHEHU XPaHW, napyeta
Noj Kanaka Ha y#apu YyXA  XpaHa) Mexay kanaka u Kopnyca Ha
obexr ypena u3sapere ru. Bunarv 3atsapsiite
Kanaka Ha ypeza Ao Apyro

Mo Bpeme a roTsexe ot nos | Hapywena e xepmeTny-
Kanaka Ha ype/ia u3/u3a napa. | HOCTTa Ha ChelMHeHMeTo
Bbnpoc Ha GpoeHe Ha BpeMe- | Ha Kynata v kanaka Ha
70 33 paboTa Ha nporpaMata | ypeza

060p Ha | MpoBepere CbCTOSHMETO HA

[IbBKA BbPXY Kanaka e MHOTO | Ha IbBKa, Ha BbTpelHaTa CTPaHa Ha Ka-
3aMbpCeH, AePOPMUPaH, WK € | Naka Ha ypena. Moxe 6y T4 u3uckea 3a-
nospeseH MSHaTa Ha

Mo BpeMe Ha roTBeHe OT NOA

Kanaka Ha ypeaa u3nu3a napa. | /uncsa 060D‘/,ClBaHE 3aneyarsaHe Ha ibBKa BbPXY BbTpeLl-
bpoeHe Ha BpemeTo 3a paboTa | Hata CTpaHa Ha kanaka

Ha nporpamata He BbpBu

MposepeTe HanMuMeTo Ha 3aneyaraHe
Ha [bBKa, Ha BbTPELWHATa CTPaHa Ha Ka-
naka

Mpu pabora Ha ycTpoiicTBoTo
B PEXUM Ha TeHKepa Noj
HansraHe oT Aynkata 3ateapsi-

CnmpaTeneH BEHTUN € 3aMbpCeH

Mpekapaiite N0OYMCTBaHE Ha 3aTBAPSAILIO
KnanaH cbrnacHo pasgen “fpuxa 3a
ycTpoiicTeo "

o Knanax npoabAXasa aa
u3nM3a napa. bpoewe Ha Bpe-
MeTo 33 paboTa Ha nporpama-
Ta He BbpBK

M3W6€HM CnupateneH KnanaH unu HeroeoTo I", Hanuyue Ha 0
3aneyaTBaHe Ha AbBKa KnanaH W 3aneyaTsaHe Ha AbBKa

0 B cryyail Ha HEU3NpasHoCm ce NpemaxHe He e, cgbpieme Ce € 0MOpPU3UPAH Cepau3eH UeHMbp.

ExonoruuHo 6e3sp y (y Ha eNeKTPHYecKo K eNeKTPoHHO o6opyaBaHe)
M3XBbPAFHETO HA OMAKOBKATa, PbKOBOACTBAT, KAKTO M CAaMWSIT yper, TpsiBa Aa ce U3BbPLUM B CbOTBETCTBME C
MeCTHWTE NPOrpamy 3a peLykaupatxe. [posieTe 3arpieHOCT 33 OKONHATa CPeaa 1 He U3XBbPASIATE Te3u Npogy-
KW C 0BMKHOBEHHUTE BUTOBYM OTNAAbLN.
B snonssaie (crapw) ypeaw He TpsibBa A Ce U3XBbPAAT C APyrUTe 6UTOBM OTNAbLM, Te TPABBA Aa Ce YTAM3MpaT
otaenHo. CobcTBeHMLMTE Ha CTapo 060pyABaHe TPAGBA A OTHECAT ypeauTe B CeLMantuTe MyHKTOBE 3a CbbupaHe Ha TakuBa
oTnagbliy Uik Aa v NpefajaT B CbOTBETHUTE Opranu3aLyy. Taka Lie MOANOMOrHeTe nporpamMara 3a npepaboTka Ha LieHHu
CYPOBMHM, KAKTO ¥ 33 NPEYUCTBAHE Ha 3aMbPCABALLY BELLECTBA.
[lanenust npubop e npousseseH B chotBeTcTBMe ¢ EBponeiickuTe aupektusn 2012/19/EU, perynupaiuy u3non3saxeto Ha
€/1eKTPUYECK eNEeKTPOHHU YPeau.
[laneHata aMpekTvBa Onpenens OCHOBHWUTE U3MCKBAHMA 33 M3NONI3BaHe UNpepaboTka Ha OTMafbLUWTe OT enekTpUYecKuTe
eNeKTPOHHM NpUbOpH, AeiCTBALLM Ha TepuTopusTa Ha Lenmus Esponeiicku Coto3.




MprI 6esonacHocTi u MHCTPYKUUH, coaepiKalimecs B AAHHOM p

TMpexde Yem ucnonb308ams AaHHoe U30e/Ue, BHUMAMeNHO NpodUmatime pykosodcmeo no KCNAYAMAyuUU U CoxpaHume e2o
8 Kayecmee cnpi . uc npubopa NpoOAUM CpoK e20 CnymBbl.

TBe, He BCe

CUTYauuH,

KOTOpbIE MOTYT BO3HUKHYTb B POLECce IKcnnyaTauum npubopa. lpu pabote ¢ yCTpoiCTBOM N0ONb30BaTENb AOMKEH PYKO-
BOACTBOBATHCS 3APaBbIM CMbICNOM, 6bITb OCTOPOXHBIM M BHUMATENbHBIM.

MEPbI BE3OMACHOCTH

@

[pOM3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 33 NOBPEXAEHNS, BbI3BAHHbIE
HecobAogieHveM TpeboBaHMiA N0 TexHHKe 6e30MacHOCTU M NPaBUA 3KCNAY-
aTallum u3Lenws.

[lanHbiit 3nexTponpubop npeactasnsieT Coboit MHOrOGYHKLMOHANbHOE
YCTPOVCTBO JL19 NPUOTOBAEHNA MUALLY B OBITOBBIX YCIOBMSX M MOXET NPH-
MEHSTbCS B KBAPTUPAX, 3ar0POAHbIX AOMAX UM B APYTUX NOLOOHbIX yCo-
BUSIX HENPOMBILLAEHHO! IKCnnyaTaLyu. [pOMbILUAEHHOE MAK Ntoboe Apy-
roe HeLlenesoe MCNoAb30BaHue YCTPOMCTBa BYAET CYUTATbCA HapyLLEHHeM
YCNOBMiA HAFNEXaLLeit FKCnnyaTaLum u3genus. B 3ToM cnyyae npoussoau-
Te/b He HECeT OTBETCTBEHHOCTY 33 BOMOXHbIE NOCTEACTBHS.

(Mepen NOAKNI0YEHUEM YCTPOICTBA K ANEKTPOCETH NPOBEPbLTE, COBNaAaeT
1M €€ HanpAXeHMe C HOMUHANbHBIM HAMPSKEHNEM NUTaHUS Npubopa (CM.
TEXHUYECKVe XapaKTepUCTUKY UK 3aBOACKYI0 TabanuKy u3nenns)
Wcnonb3yiiTe YAAMHATEND, PACCYMTAHHBIA Ha NOTPEOASIEMYI0 MOLLHOCT
npubopa: HeCoOTBETCTBIE NApAMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKaHIKO WA BO3rOpaHHI0 kabens.

MoaknioYaiTe NPUOOP TONBKO K PO3ETKAM, UMEIOLLMM 333eMAeHUe, = 3T0
003aTen1bHOe TPeOOBAHYE 3aLLWTbI O NOPAKEHHS INEKTPUYECKUM TOKOM.,
Wcnonb3ys yanuHuTeND, YOemuTeCh, 4TO OH TakKe UMEET 3a3eMneHKe.
BHUMAHME! Bo 8pems pabomei npubopa e20 Kopnyc, 4auia u Me-
mannuyeckue demanu Hazpesaromes! bydsme ocmopoxHil! Mc-
nonb3yiime KyxoHHele pykasuusl. Bo usbexanue 0xo2a 2opsyum
NapoM He HAaKMOHAUIMeCs Had ycmpolcmeoM npu 0MKpPLIBAHUU
KDBIWKU.

o

Bbikntouaitte npubOp U3 PO3ETKY NOCNE HCMONb30BaHMS, 3 TAKXE BO BPEMS
€r0 0YMCTKY WA NepeMelLieHus. V138neKaiiTe IeKTPOLIHYP CYXUMM PyKa-
MW, YIIPXKVBas €r0 3a WTENCenb, a He 3a NPOBOA.

He npotAruBaiiTe WHyp 3neKTPONMTaHMA B ABEPHbIX NPOEMaX UK BOAU3M
MCTOuHMKOB Tenna. (nepuTe 3a TeM, 4ToBbl NEKTPOLIHYD HE nepexpyyu-
BANCA 1 He neperubance, He CONPUKACanCs C OCTPbIMM NPEAMETaMM, yTia-
MV 1 KDOMKaMJ MeGen.

[TOMHUTE: cnyqaliHoe nospexdeHue kabens 31ekmponumanus
MOXem npugecmu K Henoaadkam, Komopble He Coomeemcmeylm
YCA08UAM 2ApAHMUL, @ MAKXHE K NOPAXEHUK 31eKmpomoKoM. [pu
N0BPEXOEHUU WHYPA NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U3bexaHue onac-
HoCMu, Q0/eH Npou3800UMb U320MOBUMeNs, CEPBUCHAS CAYMOa
UL GHAA02UYHbIL KBANUDULUPOBAHHbIL NEPCOHAN.

He yctanasnuBaiire npubOp Ha MATKYK0 NOBEPXHOCTb, He HAKpbIBaWTe
ero BO BpeMs paborbl: 3T0 MOXET NPUBECTM K Neperpesy i NONOMKe
YCTpOACTBa.

Janpeluiena 3kcnnyarawws npubopa Ha OTKPHITOM BO3AyXe — nonaanue
BAArY WM NOCTOPOHHMX NPEAMETOB BHYTPb KOPMYCa YCTPOMCTBA MOXET
MPUBECTH K €10 CEPbe3HbIM NOBPEXAEHHAM.

(epeg o4mcTkoiA npubopa ybemuTeCs, 4TO OH OTKIIOYEH OT INEKTPOCETH U
MOAHOCTBIO OCTbIAN. (TPOTO CReAyiiTE MHCTPYKLMAM NO 0YMCTKe NpHBOpa.
Bcerga cnepuTe 33 YMCTOTOM M MCNPABHOCTBIO KAANaHa BbiNyCka napa,
KnanaHa perynupoBKy AABEHWS, yINOTHUTENLHOTO KONbLA C BHYTPEHHei
CTOPOHbI KPbILUKY, KOHTEWHepa ng cbopa KonaeHcata. Ht B koeM cnyyae
He BKN0YaliTe NPUBOP B INEKTPOCETb NP HaMYMM NOBPEXKAEHHHA, 3C0POB,
LieOpMaLLMit KNanaHoB, BHYTPEHHEM KPBILIKM 1 YIAOTHUTENBHOMO KOMbL
WM C HANOMHEHHBIM KOHTEVHEpOM AnA CBopa KowaeHcara. My camocto-
ATENbHOM 3aMeHe YNOTHUTENLHOTO KONbLIA MCNOMb3YHTe TONbKO 3anacHoe
KONbLL0, BXOZALLIEE B KomnnexT npubopa.



o [1n npUroTOBNEHNS MWLV NOA A3BNEHUEM 00S3aTEIbHO HaNMUMe B yalle
BOZbl WA APYTOW KMAKOCTM — He MeHee 1/5 ot 0Bbema Yatum,

@ Xapka u evinedka nod evicokuM dag/ieHuemM kamezopuyecku 3A-
[PELLIEHbI!

o B0 u30exaHue 3aCopenus Knanaxa Bbinycka napa 3anoHgiTe yaly npo-
[IyKTaMy 1 BOROV He bonee yem Ha 4/5 ot obbeMa yaluv. [pu Bapke npo-
[IyKTOB, UMEIOLLIMX COCOBHOCTb HabyXaTb B ropsYeit BOJE WA BblZENdTh
neHy, — He 6onee yeM Ha 3/5 ot 0bbema Yalum,

@ KATETOPUYECKM 3ATTPELLAETCA 3anyckame npoepammy npueo-
MoeJieHuUs N0 BbICOKUM 0asaeHUEM, eCAU KpblWwKa npubopa He
30¢UKCUPOBAHA NOTHOCMbID!

o [Tpv OTKPbITWM KNanaHa BbiNyCka Napa BO BPEMS AW M0 OKOHYaHMH NPo-
L4eCCa NUTOTOBNEHKS BO3MOXEH CUMbHbIA BEPTUKabHbIIA BbIBPOC rops-
4ero napa. He HaknoHAVTECH HajL KPbILIKOVE U He AepXHTe PYKK Hafi OTBep-
CTUSMM KnanaHa NPK ero OTKPbITH,

o [Ip1 NOBbIWEHVM [iaBNeHNS B paboueit kaMepe aBTOMATUYeCKU Cpabarbl-
BAET CUCTeMa ONIOKMPOBKY KPbiLIKK. He MbiTaiiTech OTKPbITH KPbILLIKY NPK-
6opa be3 npe/BapuTeNbHOM HOPManKU3aLMM AaBReHNA B paboue kamepe.

o [lo OKOHYaHMM NPUTOTOBNEHNS XUTKUX AW NiopeobpasHbix b0 AaiiTe
npu6opy 0CTbiTb B TeyeHue 5-10 MuHYT nepen Copocom AaseHus, 4Tobbl
NPeRoTBPATUTL BLIOPOC FOPSEN XUAKOCTU Yepe3 KnanaH Bbimycka napa.

o (TKpbIBaifTe KPbILLKY NPUOOPA TONBKO 33 YCTAHOBNEHHYIO HA Heit MAacTk-
KOBYIO PyuKky. [TogHMMaTb YCTPOMCTBO MOXHO TOMKO 33 CMELMaNbHbIE
PY4Kv 10 60KaM kopnyca npubopa v TOMbKO B BbIKMIOHEHHOM COCTOSHHM,

@ SATPELLAETCA noapyxame Kopnyc npubopa 8 800y uau noMeLyams
€20 N0 cmpyto 800b!!

o [letam B BO3pacte 8 netu (Taplue, d Takxe nuliaM C OrpaHU4EHHbIMU
¢VI3VIH€CKI/IMVI, CEHCOPHBIMM UMW YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UMM C He-

LI0CTATKOM OMbITa UM 3HaHMi, MOXHO MONb30BATHCA MPUBOPOM TOMBKO
MOZL NPUCMOTPOM /UK B TOM C1y4ae, U OHU BbiTM MPOMHCTPYKTUPO-
BaHbl OTHOCHTENbHO 6€30MacHOr0 MCnoNb30BaHMa Npubopa i 0C03HaKT
OMaCHOCTH, CBS3aHHbIE C €10 1C0OAb30BaHKEM. [1eTi He BOMKHI UrpaTh C
npu6bopow. [lepxute npubOp 1 ero CETeBoit WHYP B MeCTe HELOCTYMHOM
119 aeteit Mnagwe § net. 0uucTka u 06CTyKvBaHYE YCTPOMCTBA HE JOMK-
Hbl MPOM3BOIVTLCS AETbMM €3 MPUCMOTPa B3POCTbIX.

YnaKoBOuHbliA MaTepuan (nekka, NEHOMAACT ¥ T. ) MOXeT BbiTb OnaceH
109 feteit. OnacHoCTb yayweHws! XpanwTe ero B HEROCTYMHOM ANA JeTeii
MecTe.

3anpelLieHbl CaMOCTOSTENbHbIA PEMOHT NpUB0Pa AW BHECEHME M3MEHEHMi
B €r0 KOHCTPYKLMH0. PEMOHT npubopa L0MKeH NpOu3BOLHTLCS MCKKUM-
TeNIbHO CMewyan1CToM aBTOpU30BAHHOMO CEPBHC-LeHTpa. Henpodeccuo-
Ha/bHO BbINONHEHHaS PaboTa MOXET NPUBECTH K MONOMKE NPUOOpa, Tpas-
MaM ¥ MOBPEXEHNMH) UMYLLIECTBA.

@ 3A/7PIELUAETCH UCN0/16308amb NPUBOP NPuU MIK00LIX HEUCNPABHO-

cmax!



Texnuueckue XapaKTepUCTUKU

Mogens. RMC-PM381E
MouHocTb. 900 Bt
Hanpsxenue 220-240 B, 50/60 Iy
3awuTa T NOpaXeHNs MNEeKTPOTOKOM Kknacc |
06bem vawn 5n
nOKDbITME Yalwm, AHTUNPUrapHoe
Nucnneit CBETC i
MMaposoit knana CbeMHbIi
Kpbituka. CbeMHas
[abapuTHble pasmepbl 290 x 330 x 300 MM
Bec HerTo. 4,7 kr

CucreMa 3awwuol

4-ypoBHeBas:

. KnanaH Bbinycka napa

Yctpoiicteo npubopa (AT, ctp. 3)

1. Kpbiwka npubopa 10.  Mawenb ynpasnewus ¢ aucnneem

2. Pyyka Ansi OTKPLITUS KPbILUKK 11. Kopnyc npubopa

3. Pyuku anst nepeHocku 12. KowreitHep anst cbopa KoHzeHcata

4. (CveMHblit NapoBoit knanaH 13, Mnockas noxka

5. 3anopHblii knana 14. Yepnak

6. 3alwTHbI/ KOANaYOK NapoBOTO Knanaxa 15. Mepblit cTakaH

7. Pe3uHKa 3anopHOro knanaxa 16.  KoHteiiHep Ansi npuroToBneHus Ha napy
8. YnnoTHuTeNbHOE KonbLo 17, WLkyp 3neKTponuTaHus

9. Yawa 18. MMopactaska Ans NPUroTOBNEHUS HA Napy

19.  CbemHas BHYTPEHHAR KpbiLLKa

Manenb ynpasnenus (A2, crp.4)

[Nmcnneit

KHonku Bbl60pa aBTOMATH4ECKUX NPOrpaMM NPUTOTOBNEHUS

KHonka == — Bbi6G0p NporpaMMbl NPUrOTOBIIEHNS, YMEHbLIEHUE 3Ha4YeHNS NapaMeTpa

Kronka = — Bbi6op nporpamMsl np! Hug, Y napametpa

Khonka PerynupoBKa AaBneHus

KHonka & — HacTpoiika TeMnepaTypbl

KHonka ] — BKntoueHve/oTkK04eHMe dyHKLMM pa3orpesa; npepbiBaHiue paboTbl NporpaMMbl NpUroToBneHus; c6poc
CienaHHbIX HacTpoeK

8. Knonka (9 — HacTpofika BpeMeHH NpUroToBAeHHs!

9. Khonka @ — HacTpOliKa OTNOXEHHOTO CTapTa, OTK/KYEHMe 3BYKOBbIX CUTHaNoB

10. KHonka () — BK/IOYEHME 334aHHOTO pexuMa np , B/ JNI0YeHKe aBTONOAOTPeBa

[Ducnneit (A3, ctp. 5)
1. WHaukatop aBTonogorpesa/pasorpesa
MHOMKaTOp YCTaHOBKY BpeMeHH, paboTbl MporpaMMbl
WHpmkaTop 0TCpoYky cTapta
MHauKkatop 610KMpOBKY KpbILIKM
MHOMKaTOp OTKMIOYEHMS 3BYKOBbIX CUTHNOB
MHAMKaTop 3HaueHns BpeMeHu/TemMnepaTypbl
MHaukatop faneHms
MHpukatop BbixoJa Ha paboune napamMeTpbl / Wwkana ypoBHS JaBieHus

I'IEPE,D, HAYAJTOM UCMONIb30BAHKA

BOCTaHbTE U3/IeNIe 1 €ro KOMNAEKTYHLLKE U3 KODDBKVI ‘/,qanme BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuasibl U peKnamMHble Haknewku.

©  3aNOpHblil Knana L
*  TeMnepaTypHblit NpefoXpaHuTeNb 2,
©  [aTyuK u36bITOYHOTO AABNEHMA 3.
MporpamMmbl ‘5‘4
B pexume ckopoBapku: B pexume MynbTMBapKH: 6:
RICE/GRAIN (PUC/KPYTIbI) YOGURT/DOUGH (MOTYPT/TECTO) 7
SLOW COOK (TOM/IEHME) BAKE (BbIMEYKA)
SOUP (Cyr) FRY (OKAPKA/®PUTIOP)
STEW (TYLLEHWE/XONOAELL) BABY FOOD (IETCKOE MUTAHKE)
PILAF (1/10B) PORRIDGE (MO/TOYHAS KALLIA)
STEAM/BOIL (MAP/BAPKA) BREAD (X/IEB)
EXPRESS (3KCMPECC)

DyHKuMKU 2.
MASTERCHEF LITE (3MeHeHue TeMnepaTypbl # BpeMeHu B NPOLiecce NpUroToBaeHus). ecTb 3.
MMonaepiatme TemMnepaTypbl roToBbIX 611071 (aBTONOAOTPEB). f0 12 vacos 4.
MpezBapuTenbHoe OTK0YEHHe aBTONoA0rpeBa eCTb 5.
Pasorpes 6nton no 12 vacos 6.
OTnoxeHHbIl cTapT A0 24 vacos 7
Otknioyenmre 3BYKOBbIX CUrHanoB. eCTb 8
Bnokuposka naxenn y ecTb )
Komnnekrauus
M PKa-CKOpOBapKa. 1wr P
Yawa 1w
KoHTeiiHep ansi npure Ha napy. 1wr
MMoacTaska Ans NPUroTOBAEHHS Ha Napy 1wt
MepHblit cTakaH 1w
Yepnak 1wr
Mnockas noxka Tur
Khura p 1w
LLHyp nuTaHus 1w
PykoBoACTBO MO 3KC! lur
CepaucHas KHWKKa 1w

Tpou3sodumens umMeem npaso Ha BHeceHue Ui 8 du3aiiH, @ Makse 8 MexHUYecKue Xapakmepucmu-
I Kku u3denus e xode cosep csoeli npoo) 6e3 0 y 06 3mux

B mexHudeckux xapakmepucmukax donyckaemcs nozpewHocms £10%.

0 coxp Ha Mecme nped) 1

(npu Hanuyuy) u mabaudky c ce-
PuliHeIM HOMepOM u3denus Ha e2o kopnyce!

Mocne mparcnop unu npuU HU3KUX P dep.
memnepamype He Metee 2 4acos neped KI0YeHUEM.
TpoTpuTe KOpMYC YCTPOWCTBA BAXHOI TKAHbIO M MPOMOATE Yaly, AaiTe MM MPOCOXHYTb. Bo M3GexaHue noseneHus nocto-
POHHErO 3anaxa npy NepBOM MCMOb30BaHUK NPUBOPa NPOU3BEAMTE Ero MOMHYIO OUUCTKY (CM. <YXO4 33 NpUBOpOM»).
YctaHoBuTe NPUGOP Ha POBHYIO TBEP/LYIO CYXYH0 TOPU30HTAIIbHYIO MOBEPXHOCTb TaK, YT0ObI BbIXOASLLMIA M3 NApOBOO KAanaHa
Tops4Mit Nap He nonagan Ha obow, AeKOpaTUBHbIE MOKPbITHS, 3NEKTPOHHbIE NPUBOPbI M ZIpyTHe MPeAMeTbl UK MaTepuabl,
KOTOpbIE MOrYT NOCTPAjaTh OT NOBbILIEHHbIX BAAKHOCTA 1 TeMMepaTypbl.
Tepen npuroToBAeHneM ybeauTeCh B TOM, YTO BHELUHWe W BUAUMbIE BHYTPEHHUE YacTi NpuBOpa He MMEIoT MOBPEX/EHHU,
CKO/OB 1 ApYrvX Ae(eKToB. Mex 1y yalueil U HarpeBaTebHbIM 371eMEHTOM He IOKHO BbiTb MOCTOPOHHUX NPeaMeToB.

@ BHUMAHME! [TodHumame npuGop 3a pydky 0ns omKpsimus Kpbituku SATTPELLEHO.

npubop npu KOMHaMHo(l




He skniovatime npubop 6e3 ycmaosneHol 8Hymps Yauiu unu ¢ nycmoll yawiedl — npu cay4aiiHom 3anycke npozpammel npu2o-
amo KKp pezpesy npubopa unu k IMeped xapkoll
npodykmos Haneiime & 4auly HeMH020 PACMUMENIbHO20 UL NOOCOTHEYHO20 MACAA.

SKCNAYATAUMA NPUBOPA

BnokupoBKa KpbilKku

Tpy 6710KKMPOBKe KPpbilika MPUGOPa repMeTUYHO COBAMHAETCS C KOPMYCOM U3/ienKs, YTO MO3BONSET CO3/aBaTh B ero paboyeit
KaMepe BbICOKOE AaBeHHe.

Korza aasnetve BHyTpu npuGopa Bbilue aTMOCdepHOTo, Kpbilika aBTOMATUYECKY BIOKMPYeTCs. ECM Mo OKoHuaHMy npuroTos-
NEHUs! KPbILLKA He OTKPbIBAETCA 63 yCuus, 3HauuT, AaBneHue B paboueil kaMepe elue CIMILKOM Bbicokoe. [laite npubopy

YcraHoBKa TeMneparypbl NPUroTOBNEHUS

Mpv ucnonb3oBaHuM NporpamM, paboTatoLumx B pexuMe MynbTUBApKM, kpoMe nporpammbl «EXPRESS», Bbl MoxeTe camocTo-
ATENbHO M3MEHSTb TeMnepaTypy np! 110 CTapTa B 35-180°C c warom B 1°C.

[lng ycTaHOBKM TeMnepaTypbl NPUTOTOB/IEHMS MOC/E BbIGOPA aBTOMATUUECKOi MPOrPaMMbl HAXMUTE KHOI‘IKyE&. Ha pucnnee
HaYHET MUraTb 3HaYeH/e TeMMepaTypbl 10 YMoNYaHHi.

Yo Xenaemoe , KHOMKK + u == Tlo AOCTUXKEHUU MaKCMMaIIbHOI'O/MMHMMaﬂbHO[O 3Ha4yeHua
YCTaHOBKa NPOAOMKUTCA C HaYana/KoHLa AManasoHa, Ans GbICTPOro U3MEHEHUS 3HAYEHNS HaXMUTE U YACPXUBANTE HYXKHYIO
KHOMKY.

He HaMaiiTe KHOMKM HA NaHENW HECKONbKO CeKYHA, U3MeHeHus ByayT coxpaHeHbl aBTOMaTH4ecku. ucnneit BepHeTCs K
0TOOPAXEHMI0 BPEMEHM NPUTOTOBNEHHS.

JIng 3awumel om nepezpesa npu ycmaroeke memnepamypel npueomosnenus eviuie 150°C MakcumansHoe epems pabome!

OCTbITb B TEYEHME HECKO/bKMX MUHYT, 3aTeM nepeseauTe KnamnaH BbiMycka napa B «Open» Ans Hop
[aBNEHNA B Yalle.

BHUMAHME! Bo epems pabomsl npubop Hazpesaemcs! He npukacalimecs k 20 MeManauYeckuM yacmsm & npouecce U no
OKOHYAHUU NPU20MOB/IEHUS.

TMeped nepemetuieHuem npubopa ybedumecs, 4mo oH nosHocmbko ocmein. lepeHocume npu6op, ydepxusas e2o 3a Kopnyc.

Cucrema 3awmTol

MynbTuBapka-ckoposapka REDMOND RMC-PM381E ocHatiieHa MHOroypoBHeBO# cucTeMoi 3awuTbl. Ecin Temneparypa v (unm)
[aBNEHMe B KaMepe NPeBbICUT AONYCTUMbIE NOKA3aTenu, CUCTEMA aBTOMATUYECKU HOPMAnu3yeT AaHHble napameTpsl e3
npepbiBaHus NpoLecca np Ecm3ac BpeMs! 3TOr0 He NPOM30/eT, paboTa MyNbTUBAPKM-CKOPOBap-
Ku ByaeT NONHOCTbIO OCTaHOBAEHa, NPUGOP MOAACT 6 KOPOTKUX 3BYKOBBIX CUrHANOB.

Ec7u Bbl NPepBany NpOLECC NpUTOTOBNEHKS B pexuMe ckoposapki Haxatvem kxonku L (wnn npubop 6bin otkiouen ot
3NeKTPOCeTH BO BPeMs paboTbl NporpamMMbl), aiTe NpuBopy OCTbITh B TeUeHMe HECKONbKUX MUHYT, 3aTeM nepeBeawTe knana
BbINyCKa Napa B NoN0OXeHue «OPEH» AN HOpManu3auuu AaBneHus B Yalle. Mocne HOpManu3auuu aasnexus B paﬁoueﬁ Ka-
Mepe OTKpOTe Kpbiluky npubopa.

OTKNtoYeHue 3BYKOBbIX CUTHaN0B

Bbl MOXETe BK/IOYaTb/0TK/1K04aTb 3BYKOBbIE CUTHAbI B 1060M PeskuMe PaBoTbl NpUBOPa, KpOMeE HACTPOVKK MPOrpaMMbl 40
cTapra. [ 37070 HAXMHTE U YAEPXKUBaVTE HECKONKO CekyHa KHonky (). Ecm 38yKoBble CUTHaNbI BbIKIKOYEHbI, HA AMCTIEe
ropwT uHavkatop 8.

BnokupoBka naHenu ynpaenexus

[ing obecneyenms fononHuTensHoit besonacHocTu B npubope npeaycMoTpeHa (GYHKLMS GNOKMPOBKYM NaHenu ynpaeneus,
npeynpexzalolas ClyvaitHoe HaxaTue KHOMOK.

[ns BKNKUYeHMS/BbIKIOYEHUS! BNOKMPOBKY NaHeny ynpaBneHws B Nlo6oM pexyMe, KpoMe HacTPOVKM NPOrpaMMbl A0 CTapTa,
HaxmuTe KHonky (), 3aTeM, He OTyCKast ee, HAXMMTE KHOMKY {2}, yAepxuBaliTe 06e KHOMKY HECKoNbKo cekyHz, Mpubop nogact
JLIMHHBII 3BYKOBOI CHrHan. ECM naHenb 3a61okupoBaHa, Ha AMCniee ropuT MHAMKaTop

YcTaHoBKa BpeMeHU NpUroToBNeHUs

pop 6bydem ozp 08yMs1 Yacamu.

YcraHoBKa YPOBHSA AaBNeHUA

Tpy MCMonb30BaHMM MPOrPaMM, paboTaloLLMX B pexvMe CKOPOBAPKHM, Bbl MOXETE CaMOCTOSTENbHO M3MEHSTb YPOBEHb aBe-
Hust. Ytobbl nepeitTit K pexwuMy YCTaHoBKU AaBneHus, HaxmuTe kxonky =l Ha aucnnee 6yayT MuraTb MHaukatop () u
WKaNa YpOBHS! AABNEHNS. PeryvpoBKa AaBeHMs 0CyLLECTBAETCS KHOMKaMy =h= v == KOMYECTBO AENIEHMA Ha LKane YPOoBHS
AaBneHua 6yneT CUMMETPUYHO M3MEHATBCS. Mo AOCTUXEHUU MaKEMMaﬂbHOI’(}/MHHVIMaﬂhHOfO 3Ha4YeHusa yCTaHoBKa npoaon-
KUTCS € Havana/koHLa Ans BbicTpOro ) HaXMMTE 1 yjiep ATE HYXHYHO KHOMKY.

He HaxwMaiiTe KHOMKM Ha MaHenn HeCckobKo CeKyHf, M3MeHeHus ByayT coxpaHeHbl aBToMaTHyecki. [lucnneil BepHeTcs k
0TOBPAKEHNIO BPEMEHU NMPUTOTOBNEHNUS, MHAMKATOPbI AaBEHHS NepecTaHyT MUraTb.

Mocne 3amycka aBTOMaTUECKO NPOrPaMMbl MHAMKATOP YPOBHS J1aBNieHus ByaeT MuraTh 10 AOCTUXEHNUS NPUBOPOM yCTaHoB-
JIeHHbIX NapaMeTpoB paboTbl, WKasia ypOBHs AaBNeHUs ByAeT NOCTENEHHO 3aNONHATLCS 40 YCTaHOBNEHHOTO 3HaueHus. Mocne
BbIX0Aa Ha paboume napaMeTpbl 06a HAMKATOpa NPOJOMKAT FoPeTh 10 OKOHYaHUs MPOLeCca NpUroToBAEHHS.

OTcpouka cTapTa nporpamMmbl

OyHkums «OTCpoYKa CTapTa» no3BONSeT 3aAaTb MHTEPBAN BPEMEHM, 0 OKOHYaHMM KOTOPOTO HauHeT paboTaTb nporpamMma
NpUroTOBAEHHS. YCTaHOBUTL BPEMS MOXKHO B iManasoHe oT 1 MMHYTbI 10 24 4acoB C WaroM yCTaHoBKM B 1 MUHYTY.

[1n9 YCTaHOBKM BPEMeHY 0TCPOUKY CTapTa Mocrie BbIBOpa ABTOMATUYECKOi NPOTPaMMbl NPUTOTOBNEHHS HaxMuTe KHonky (9.
3aroputcs uHakatop (), 3HaueHve yacos Ha AMCTNEE HAlHET MUTTb. YCTAHOBUTE Xe/aeMoe 3HaueHHe Yacos, Haxumas
KHoNKu == v = [ng coxp 1 Nepexo/ia k HaCTPOKe MUHYT HAXXMUTE KHOMKY @.AHEHOI’MHHHM
06pa3oM yCTaHOBMTE 3HaueHue MUHYT. He HaXVMaiTe KHOMKM Ha NaHenu HeCKoNbKO CEKyHA, U3MeHeHus ByayT COXpaHeHb!
aBTOMATHYECKN. YTOGbI BEPHYTBCS K HACTPOIAKE YaC0B, A0 ABTOCOXPaHEHMs! NOBTOPHO HaxmuTe kHonky (D). Mocne asTocoxpa-
Hewma ukatop (2 noracker, 3aroputcs uaukarop (9, aucnneii BEpHETCA K UHAMKALMY BpeMeHH NpUroToBAeHus. YtoBbl
YBMZETb BPEMS OTCPOUKY CTapTa, HaXMUTe KHOI‘IKyé

M3MeHeHMe 3HaueHHil 4YacoB U MUHYT NPOMCXOAMT HE3aBMCUMO AYT OT Apyra. M0 AOCTUKEHMU MaKCUMANbHOMO/MUHUMaNbHO-
0 3H34YeHu!s YCTaHOBKA NPOAOIKMTCA C Haqana/KOHua Anana3oHa, ana 6hICTpr0 WU3MEHEHUS 3HAYEHUS HAKMUTE U YALPXKM-
BAVTE HYXHYHO KHOMKY.

0 QyHkyus «Omcpoyka cmapmay HedoCmynHa Npu Ucnoab308aHuu npozpamm FRY u EXPRESS.

Bo Bpems paborbi (yHKumu «OTCPOUKa CTapTa» FOPST MHAMKATOp BbIBPHHOI MporpaMMbl M MHamKaTop (&), Ha aucnnee
9 00PATHbII MOMUHYTHII OTCYET BPEMEHNU OTCPOYKM CTApTa U, €CIU aKTUBHA ¢ HKLWS ABTONOAOTPEBA, FOPUT

B mynbtusapke-ckoposapke REDMOND RMC-PM381E MOXHO caMoCTOATENbHO yCT b BPEMS| MpHC ana

KaXA0i nporpambl, kpoMe nporpamMbl EXPRESS. LLar u3MeHeHus 1 BO3MOXHbII AnanasoH 3aaBaeMoro BpeMeHu 3aBUCAT

0T BbIOPaHHO/ MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHHUS.

)lﬂﬂ YCTaHOBKM BpeMeHM NpUrotoBneHna nocne Bblbl)pa ABTOMATMYECKOI NpOrpammbl HaXMUTE KHOMKY @ 3Havenune

4ac0B Ha ACIAIEE HAHET MHTaTb. YCTaHOBMTE XENaemMoe 3HaueHue Yacos, HaxuMas KHonku == 1 ==, [lng coxpaHenus
il X in K HACTPOIKE MUHYT HaxMUTe KHOMKY (2). AHanoruHbIM 06pasoM yCTaHoBUTE 3HaueHue

MUHYT.

He HaxMMa#iTe KHOMKM Ha MaHeNu HECKOIIbKO CeKyH, U3MeHeHws ByayT coxpaHeHbl aBTOMaTUuecky. HToBbl BEpHYTBCS K Ha-

CTPOIAKE 4aCoB, 40 ABTOCOXPAHEHNS MOBTOPHO HaxMMTe KHonky (.

M3MeHeHve 3HaueHwit 4acos v MUHYT NPOMCXOAUT HE3aBUCUMO ApYr OT Apyra. [Lng BbICTPOT0 U3MEHEHMS 3HAUEHNA HaXMUTE

1 YIEPXKUBAIATE HYXKHYIO KHOMIKY.

mnnwkamp Y, Y106bl yBMAETb BpeMs paBoTbl NPOrPaMMbl MPUTOTOBAEHIS, HAXMHTE KHOMKY
Mo oKoH4aHMM paBoTbl yHKLMK NPUGOP MOAACT TPH KOPOTKWX 3BYKOBBIX CUTHANA, HAYHETCS BbINOHEHME BbIGPaHHOI Npo-
TPaMMbl MIPUTOTOBNEHHS.

@ Hep Oyemes u PyHky
1 (aliua, ceexee MOSIOKO, MACO, CbIp U M. 0.).
Moppepxanue TeMnepatypbl roToBbIX 6ntoA, (aBTONOAOrPEB)
ﬂaHHaﬂ d)yHKLleI BKNO4AETCA aBTOMATUYECKM Cpasy Nno 3aBepLueHnn paﬁOThI nporpamMMbl NPUroToBNEHNUA U MOXET NnoAAep-
XWBaTb TEMNepartypy rotooro 6nioaa B npesenax 70-75°C ao 12 yacos. Mpu aeiicTBytoLEM aBTONOAOTPEBE FOPAT UHAMKATOP

kronku [ v uhaukatop (%Y, Ha Avcninee oTobpaxaeTcst MpAMOi OTCHET BpeMeHM paboTbi B ZJaHHOM pexuMe.
Mpy HeobX0AMMOCTM aBTONOAOIPEB MOXHO BbIKMIOUMTD, HaxaB KHonky .

«Omcpoyka cmapmay, ecau peyen ¢ e q




0 @yrkuus «Asmonodozpes» HedocmynHa npu ucnone3osaruu npoepamy YOGURT/DOUGH u EXPRESS.

Hpensapmenhuoe OTKNl0YeHUe aBTonoAorpesa

BknioyeHve aBTONOAOrPeBa Mo OKOHYaH!K PaboTbl MPOrpaMMbl MPUTOTOBNEHKS He BCerAa xenatenbHo. C y4eToM 31oro B
MynbTMBapKe-ckoposapke REDMOND RMC-PM381E npeycMoTpeHa BO3MOXHOCTb 3a67aroBpeMeHHOr0 OTK/IK04EHMS AaHHOM
¢kaumm BO BPEMsl paboTbl OCHOBHOI MPOrPaMMbl PUTOTOBAEHHUS. [ 3T0r0 BO BpeMﬁ paboTbl NPOrPaMMbl HaXMMTe KHOMKY
O, miamatop B9 noracker. Uro6bl cHoBa BKIIIOUMTH ABTONOAOTPEB, HaxMuTe konky (1) eluie pa3 (uHauKaTop (%Y 3aroputcs).

[ing saweeo ydobcmea npu ycmaroske Huwe 80°C 6Gydem KU
OMKII0YeH Ge3 B03MOKHOCTU BKIIOYEHUS BDYYHYIO. Ecs npouecce pabomsi npozpammel Gydem ycmarosniena memnepamy-
pa sviwe 80°C, agmonodozpes asmoMamuyecku 8KIOYUMCS.

Pasorpes 6niop,

MynbTuBapky-ckoposapky REDMOND RMC-PM381E moxHo ucnonb3oBatb Ans pasorpesa XonoaHbIX 6ntoa. [ing atoro:

1. TlepenoxwTe NpoayKThl B Yally, ycTaHOBMTE ee B KOPNYC npubopa.

2. 3aKpoiiTe KpbILLKY, NOAKNI04MTE NPUBOP K INEKTPOCETH.

3. Haxwmure kronky 1. 3aropsrca unankatop kvonku K1 w uipvkatop T, aiiMep HauHeT oTcyeT BpeMeny pasorpesa.
Mo poctmkeHnn TeMnepatypsl 70°C npubop noAacT iga KOPOTKUX 3BYKOBbIX CUrHANA.

Mpu6op pasorpeert 6ntoao Ao 70-75°C v byset nosaepxvBaTh ero B ropsyem coctosHuu A0 12 yacos. Mpu HeobxoauMocTH

Pa3orpes MOXHO OCTaHOBMTH, Haxas kHonky [, nkaukatop Y noracker, npu6op nepeiizeT B pexuM OKMAAHNA (Ha ancnnee

otobpaxaetcs - - - -).

Aang o

@ b POBAPKA MOXEM C npodykm 20psyum 0o 12
& yacos, ar)naxo Mbl He pexaMeHOyeM ocmasnams 6riodo & eopﬂweM cocmosHuu Gonee Yem Ha 08a-mpu 4aca, Max Kaxk uHo20a
31O MOXEM NPUBECMU K U3MEHEHUKD €20 BKYCOBbIX KAYECMB.

@ynkuma MASTERCHEF LITE

Orkpoiite Ans cebs ewwe Gonblue BOMOXHOCTEN ANs KyNMHAPHOTO TBOPYECTBA C HOBOW (yHKumed MASTERCHEF LITE!
Ucnonb3ys GyHkumio MASTERCHEF LITE, Bbl CMOXeTe M3MEHSTb HAaCTPOiKM NPOrpaMM NMPAMO B MPOLLECCE NPUTOTOBNEHMS.
Bbl Bceraa cMoxeTe HacTpowTb paboTy 1060it MPOrpaMMbl Tak, 4T0BbI OHa COOTBETCTBOBANA UMEHHO BALIMM MOXENAHMAM.
Boikunaet cyn? MonouHas Kawa «yberaem? OBOLLYM Ha Napy rOTOBSTCA CUILIKOM [onro? Vi3MeHwTe Temnepatypy wuin Bpems
NPUrOTOBNEHHUS, He NpepbIBas paboTy NPorpaMMbl, Kak ecu Gbl Bbl FOTOBUAM HA NAKTE UM B AYXOBOM LuKady.

Oyhkuma MASTERCHEF LITE no3sonsieT 3MeHsTb BpeMs 1 Temnepatypy npur BO BpeMs HeCKUX
nporpam, p B pexvme pku, kpoMe nporpammbl EXPRESS. [luanasoH 1 war u3MeHeHus BpeMeHu Npurotosne-
HWA 33BUCAT OT BbIBPaHHOM NporpamMbl. [lManasoH u3meHeHms Temnepatypbl — ot 35 a0 180°C ¢ warom ycraHosku 8 1°C.

0 Bo epems pabomsl gyrkuuu «Omepoyka cmapmay yHkyus MASTERCHEF LITE HedocmynHa.

@ @yHkyus MASTERCHEF LITE moxem oKka3amscs 0cobeHHO nonesHol, ecu 8l 20mosume 6111000 N0 CIOKHbIM peyenman,

P « (Hanpumep, npu np 201y6uos, Gegcmp
Cynos u nacmel no paanuwbw peuenmaM dwema um.o; ).
Dns patypbi npi
1. BoBpems paboTbl nporpaMMbl NPUTOTOBNEHUS HAKMUTE KHOMKY & 3HaueHue TeMnepaTypbl Ha AUCTNIEE HAYHET MUTaTb.
TMpu noc pamypel bydem A nocedHee ycl 3HaYeHue.

2. YcTaHoBHTE XenaeMoe 3HaueHue, HaXUMas KHOMKK =k v == Mo JOCTUXKEHMM MaKCHMaNbHOTO/MUHUMANIHOTO 3HaueHHs!
YCTaHOBKA MPOAOMKMTCS € HAYaNa/KOHLA AnanasoHa, ans BbiCTporo HaXMUTE U YAepXUBaiiTe
HYXHYIO KHOMKY.

3. He HaxuMaiite KHOMKY Ha NaHeNM yNpaBNeHus B TedeHN e HeCKOMbKMX CeKyHZ, U3MeHeHus By/yT COXpaHeHbl aBTOMa-
TUYECKA.

[ins 3awumer om nepezpesa npu ycmaoske memnepamypel npu2omosnexus geiuie 150°C MaxkcumansHoe epems paGome!
npozpammsl Bydem 02paHu4eHo 0syMs Yacamu.

Mpu pamypel np 80 8peMs 8b1X00a Ha paboyue napamempsl (ecau 3mo npedycMompeHo 3a-
800CKUMU HACMPOUKAMU) Npouecc np Hazpesa Gydem npepeak. HayHemcs 0BpamHili omcyem epemeu
pabomei npoep 17 8pemeHU np He e/usem Ha Npouyecc npedsapumensHo20 Hazpesa.

[Lnsi M3MeHeHUs! BpeMeHH MPUTOTOBNEHHS:

1. Bo Bpems paBoTel NporpaMMbl NpuroToBfieHs HaxmuTe kHorky (. 3HaueHue 4acos Ha AUCTNEe HaYHeT MUTaTh.

2. YCTaHOBHTE XeNaeMoe 3HaueHwe Yacos, HaXMMas KHOMK == 1 ==, 11 i ¥ nepexo-
112 K HaCTPOIiKe MUHYT HaxmuTe KHomky (). AHanornuHbiM 06pasom YCTaHOBHTe 3HaueHHe MuHYT. He HaxuMarite
KHOMK/ Ha MaHenu HeckKoNbko CeKyH, U3MeHeHUs BYayT coXpaHeHbl aBTOMaTUuecky. YTobbl BEpHYTBCS K HaCcTpovike
4acoB, A0 ABTOCOXPaHEHMA NOBTOPHO HaxMMTe KHOMKY (. 3MeHeHMe 3HaueHHif Yacos M MAHYT POUCXORMT He3aBH-
C1MO Aipyr oT Apyra. [LnA BbICTPOrO M3MEHEHNS 3HAYEHNUS HAXKMHUTE U YIEPKUBANTE HYXKHYHO KHOMKY.

3. He HaxwMaliTe KHONKM Ha NaHENM ynpaBeHus B TeYeHME HECKONbKIMX CEKYHIL, M3MeHeHIs ByyT COXpaHeHbI aBTOMaTUHECKM.

0 00:00, paboma npozp Gydem oc
061wwMii NopAROK AEHCTBHIA NPU MCNONb30BAHUM ABTOMATUYECKUX NPOTPpaMM

Ecnu YCMaHosums 3Ha4yeHue spemMeHu np

@ BAXHO! Ecnu bl uc npuop ong 8006l (Hanpumep, npu 8apke np ), SATPELLAETC ycmaHas-
Jugame memnepamypy npueomosnenus suitue 100°C. 3mo Moxem npusecmu k nepezpesy u nosiomke npubopa. o moii xe
npuyure 3AMPELLAETCS uc ong 80061 NPO2p BAKE, FRY u BREAD.

1. MoarotobTe (OTMepbTe) HEOBXOAUMBIE UHTPEAMEHTDI.
2. Pa3MecTuTe WHrpeMenTbl B Yawe npubopa B COOTBETCTBMM C MPOrPaMMOii MPUTOTOB/IEHHS U BCTaBbTe ee B KOPMYC
npubopa. CnewTe 3a TeM, 4ToGbl BCe MHTPEAMEHTb, BKIIKYAs XUIKOCTb, HAXOZMIMCh HIKE MaKCMMasbHOM OTMETKM Ha
BHYTPeHHeli NoBEpXHOCTM Yalun. Y6eauTeCs, 4To Yalua ycTaHoB/IeHa be3 nepekocoB M MOTHO COMPHUKAcaeTcs ¢ Harpe-
BTE/bHbIM 3/IEMEHTOM.
3akpoitte KpbiLKy Npubopa M NOBEpHUTE NPOTUB YACOBOI CTPENKY A0 YOpa.
A BHUMAHWE! Ecnu gbi Ha 8bICOKUX pamyp
Macna, ecezda ocmagaslime Kpsiuky npubopa omkpsimod.
4. [Inq npuroToBneHms B pexvMe CKOPOBAPK NepeBeuTe NapoBoit knanak B nonoxetue «Closex, B pexyume MynbTvBap-
ki — B nonoxetue «Openy.
5. Moakntoumnte NpubOp K 3neKTpoCceTH.
6. [lng BbIGOpa aBTOMATMYECKOM MPOTPaMMbl MPUTOTOBNEHMS HAXMMTE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY Ha NaHenu. Bol Takke
Moxere BblﬁpaTb NporpamMMmy NpUroToBNIEHN], HAXXUMaA KHOMKK + 1=, NepekntoyeHne Nporpamm oCyLecTseTcs no
KPYTY, MHVMKaTOP BbIGPaHHOI NPOrpaMMbi GyeT 3aropaThCs.
7. MNpu ay] BpeMs np ,YC 10 YMONYaHMH.
Tpu HeobX0AMMOCTH M3MeHUTe TeMnepaTypy NPUroTOBNEHHA (AR MporpaMM, paboTaloliux B PexuMe MyNbTUBAPKH)
WM YpOBeHb aBNEHUs! (A1 NPOrPaMM, paboTalolLyX B PEXUMe CKOPOBapKH).
Tpu Heo6X0AMMOCTM YCTaHOBHTE BPEMS OTCPOUKH CTapTa.

w

c uc [7 Konuyecmea pacr

=

bl

M3meHeHue napamempos Moxem npoucxodums e to6om nopsoke.
Ha ntobom 3mane Hacmpoiiku kronku () np K 3anycky npozp € 86€0) p p

10.  [Lna 3anycka nporpaMMsl NpuroToBAeHHs Haxmute knonky (). B 3aBUCHMOCTH OT BbIGPaHHOI NPOrpaMMbl NpHroToBNe-
Huts 06PaTHbII OTCYET BPEMEHM HAYHETCA CPasy WA N0 AOCTUXEHUM HEOBXOAMMON TEMNEPATYPbI U A3BEHNS B Yale.

0 B P KUX npozp omcyem yc 8peMeHu np A1 MOJbKO Noce
8bix00a npubopa Ha pabodyto Hanpumep, 8 npop STEAM/BOIL 06pamHelii omcyem 3a0aHH020
8peMeHU NPU0MOB/IEHUS HAYHEMCS MOJTbKO NOC/e 8006/ U 06p doc napa 8 yate.

Bo epems sbixoda npubopa Ha 3a0auHsie napamempel Muzatom uHdukamops! () u il nocmenenHo 3anonwsemcs wkana
yposHs Mpu uc 8 peXuMe CKOPOBAPKU, WKANA YpOBHS 0aBNEHUS 3ANOHS-
emca 0o yc 3HaYeHus Nome 8bix00a Ha paboyue napamempsl npubop nodacm 38ykooli CU2Han.
Wroukamap () nepecmanem mueame, undukamop ! u wikana yposns dasnewus nozacwym unu 6ydym 2opemms HenpepeleHo,
ecnu p po2p nod

11. 0 3aBep nporpamMb np BAC OMOBECTAT TPU KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUTHANA. 10 OKOHYaHUU paboThl
NpOrpaMMbl/aBTONOAOrPEBA Ha AUCMIEE HA HECKONBKO CEKYHA NOSIBUTCA HAANKCh «Endy.

12. Tlpu Mcnonb30BaHUK NporpamMM, paboTalollyx B PexuMe CKOPOBAPKHM, MO OKOHYAHUM MPUTOTOBNEHNUS JaiTe npuBopy
OCTbITb B TeueH#e HeCKo/bKUX MUHYT, OCe Yero nepeBevTe NapoBOii knanaH B nonoxetue «Open» Ans HopManu3a-
LMW AaBnenus B paboyeii kamepe.

Ymobbl iyI0 NPo2pamMmy, npep npouecc np unu P kronky 1



REDMO

@ SAMPELLAETCS:
- 3aN0AHIMb Yauly npodykmamu u 8000( Bbiie MaKC
- 20M08UMb 8 peXUMe CKOPOBAPKU 6e3 800bI UL UHOL KUOKOCMU (MUHUMAAbHIL mpebyemblii 06beM HUOKOCMU — 2 MEpHbIX

wKanel Ha

CMaKarxa);

- ucl DeXUM CKOPOBAPKU 0715 HapKu np Ha macre.

[ing nony Kayec P p 80C/ 9P p 600 u3
s IPKe KynuHapHoll Krueu, pa3pabomanHoll cneyuansro 05 3moll Modenu. Coomeem-

cmeyrowue peuenmsl 8bl MAKHe MOXEI

me Halimu Ha catime www.redmond.company.

mu yawu;

(CBopHan Tabauua nporpamMm NpUroToBNEHUS (3aBOACKME YCTaHOBKM) oLF oweTosnee paamsvos roea o0 1 "?"M; : u/ v
MpuroTonenme xneba u3 PaHoA U NIEHUYHOI
Myku. (neflyeT yuuTbiBaTh, 4TO B TeyeHue nepeoro . ImuH-44/
BREAD yaca pa6oTbl NPOrpaMMbl MAET PaccToiika TecTa, a 300 1 MuH v
3aTeM - Hernocpe/CTBEHHO BbineKakme.
Mporp A p g
puca M pacceinyaThix Kauw Ha soge. llporpaMma | & ©
npegyci Koe 2 s
noce NOHOTO BbIKMMAHUS BOAbI. B aHHO# npo- E E
EXPRESS TpaMMe HEAOCTYMHbI Py4Has YCTaHOBKa BPEMEHH @ o
1 5 npuroToBNenws u GyHKuuu «OTcpodka craprar u | S 2
RICE/GRAIN TIpUroTOBNIEHHE Pa3AMUHbIX KpYN U rapHUpOB 0:10 Mq"M;H “vvl v v ﬁ:?:;m;ﬂi::mmw & pexoe O e z s
- &
M 2o _
- KMUTE W Y[IePKYBaliTe HECKONbKO CeKyHA KHomky = S 5 &
SLOW COOK TIpHrOTOBAEHHE TYWIEHKH, PyNbKI 1o | 1 M';"MME i“vovv v M.Ha nmycnnze Byner " Y 5g8
Soup Mp 6ynboHOB, ,0BOWHBIX |5 IMuH - 44/ v v v
W Xonopbi cynos Lo [11. COBETbI IO MPUTOTOBNEHMIO
TVWERHE MACR, P, OBOLCH [9PHAPOS MO | Tmnk-44/ PekoMeHpyeMoe Bpems NPUroTOBACHUS Pa3UUHbIX NPO, B Ha na
STEW 6ntop, np! xonopua v | 0:20 T v v v v Ry P! p P POAYKTO! py
3a/MBHOTO
PIpHTOOGTKE PTVHAB108 OrypTa, paccol ! 10w~ 124/ _
YOGURT/DOUGH | - Tecta 8:00 1 v
T -44/ v v Dune CBUHMHDI/TOBSAMHBI (KyBuKkamm no 1,5-2 cM) 500 800 30/40
BABY FOOD MpuroToBnexue AETCKOro NUTaHMA 0:10 1w One GapamHbl (cyikamyt no 1,5-2 cv) 500 800 n
TpuroToBnenye Kauul C UCNONb30BaHUEM NaCTePH30- . Imnn -4/ une kypuroe (kybukamm no 1,5-2 cm 500 800 20
PORRIDGE BaHHOIO MOIOKA Manoii XXMPHOCTH 0:20 1 MuH v v i o )
Dpukanenbku/kotneTsl 500 800 25/40
TpuroToBneHme Ha napy Wau Bapka Msca, pbibbi,
MTHLibI, 0BOLLE/ 1 APYTUX NPOAYKTOB. 11 NpHroTOB- Poiba (¢une) 300 800 15
TIeHws B laHHOV NPOTpaMMe HCMONb3yWTe CneLyant- - -
STEAM/BOIL Wbl KOHTEfiHep (BXOMMT B KOMIIET). ECTi B He | 0. Twa-24/ o s v Mopckoii KoKTeliib (CBexXe3aMOpOKeHHbIH) 300 800 5
yCronb3yere aBTOMAT/4eCKHe HaCTPOJiki BpeMeHu : 1MuH Kaprodens (paspe3anhbii Ha 4 dac) 500 300 2
B JJaHHOI NporpamMMe, 06patuTech k Tabautie «Peko-
iy BpeMs np P MopkoBb (ky6ukamy no 1,5-2 cm) 500 800 35
NPOAYKTOB Ha napy»
BAKE Bbinedka KekCOB, GUCKBHTOB, 3MeKGHOK, MUPOroB U3 | 4.0 1w =44/ v v Ceexna (paspesakias Ha 4 dactu) 500 1500 %
JIPOXOKEBOTO ¥ CIOGHOTO TecTa : 1 MuH Osoun (ci P ) 500 300 5
MporpaMMa npeaHasHayeHa Ans Xapku 0BoLeH, N
MSiCa, PbiBbl M MTHLIbI, @ TAKXKE NPUTOTOBNIEHUS Pas- o kypuoe Sur 800 10
NIM4HbIX NPOAYKTOB BO (puTiope. Bo Bpems padorel _
FRY [AaHHOI NporpaMMbl Kpbiika npubopa gomkHa — 0:18 1 M’I"M”: 4/ v o Credyem y4umeisame, 4mo 3mo 06uyUe peKoMeHOAuUU. PeasibHoe 8pemMs MoXem 0maUYambCs OM PeKkoMeHO0BAHHbIX 3Ha4e-
0CTaBaTLCA OTKPBITON. M0 AOCTIKEHHM HEOOXOAMMO# Hull 8 3a8UcUMOCMU 0m c80LiCM8 KOHKPemHo20 npodyKma, @ MaKe om 8aulux 8Kycossix npednoymeHul.
TeMneparypol NPUroToBAEHKS NPUBOP NOAACT ABa
KOPOTKHX 3BYKOBbIX CUTHana




PexoMeHAaLMM N0 UCNONb30BaHUIO TeMnepaTypHbIX peXXuMoB

PaGouas Pa6ouas
renneopcarypa, PekoMeHpaLmm no uc 2paTypa, PexoMeHAaLMM N0 UCMO/b30BaHUIO

35 Paccroitka Tecta u NpuroToBAeHMe yKkcyca 110 Crepunm3aums

40 MpuroToBnerue iioryptos 115 MpurotoBnenue caxapHoro cupona

45 3akBacka 120 [purotoBneHue pynbku

50 Bpoxenue 125 [puroToBneHue TylweHoro mMsca

55 Mpurotosnexue noMaakm 130 TpuroToBeHMe 3aneKaHku

60 [puroToBneHMe 3eN1eHOr0 Yas Nk AETCKOTo N~ 135 06»<apwaaum§ roToBbIX 61110 ANS NPUAAHNS
TaHus MM XpYCTALLEN KOPOUKM

65 Bapka M#ica B BaKyyMHO# ynakoBke 140 Konyerue

70 MpuroToBnenme nyHwa 145 3anekaHue 0BoLLe# 1 Pbibbi (B honbre)

75 Mactepu3auus uam npuroTosneHye benoro yas 150 3anekaHue maca (B honbre)

80 MpuroToBnenue MuHTBEIHA 155 Bbineuka usnenuii u3 ApoxokeBoro Tecta

B D pMLGGOW 0 e

90 MpuroToBneHue KpacHoro yas 165 Xapka creiikos

95 [puroToBNeH1e MONIOUHbIX Kall 170 MpuroToBnenue 8 knspe

100 MpurotosneHue 6e3e unu BapeHba 175 TIpUroToBNEHME KyPUHBIX HArTeTCOB

105 IMpuroTonenue xonoaua 180 Mpurotosnetxue kaprodens dppu

Takowe cvomp
OONMONHUTENBbHBIE BO3MOXHOCTHU

«  [lpuroToBnieme coipa

«  [lpurotoBnenue TBOpora

«  [purotoBnenue hoHaw

o Crepunusaums

. Mactepu3auus XuaKux npoayKToB

«  [loporpes AeTckoro NuTaHus

[TodpobHyro UHpOPMALUIO MOXKHO HALIMU 8 KHU2e peyenmos unu Ha calime www.redmond.company.

V. LONONHUTENbHBIE AKCECCYAPbI

(npuobpeTatoTcs oTAeNbHO)
Mprobpectnt sononHuUTeNbHbIE akceccyapbl k MynbTusapke-ckopoapke REDMOND RMC-PM381E 1 y3HaTb 0 HOBHHKaX npo-
Aykunn REDMOND moxHo Ha caiite www.redmond.company 60 B MarasuHax oduunanbHbIX AUnepos.

VI. YX0[4 3A TPUBOPOM

A BHUMAHME! Meped o4ucmkoii npubopa ybedumece, 4mo 0H OMKAIOYeH 0m 37eKmpocemu U NOAHOCMbk ocmela!

140 KHUZY P

061wue npaBuna U peKOMeHAALUUN
«  [lepex nepBbiM MCMIONb30BaHMEM NPUGOPa, a Takxke ANS YAaNeHws 3anaxa MUl B MyNTUBApKe-CKOPOBApKe nocne
NpUroToBNEHNS pekoMeHzyeM 06paboTaTb B Heit B TeyeHue 15 MUHYT NONOBMHY IMMOHa B nporpamMme STEAM/BOIL.

*  He cenyet octaBnsTh B 3aKpbITOl MyNbTUBAPKe-CKOPOBAPKe Yallly C BOZO/ Wiu MPUroTOBAEHHO nuLei Gonbluie YeM
Ha 24 vaca. Yawy ¢ roToBbIM G/II0AOM Bbl MOXETE XPaHUTb B XONOAWNbHUKE U NPU HEOBGXOAMMOCTY Pa3orpeTs nuiLy B
npuBope, UCMOMb3ys COOTBETCTBYHOLLYIO (YHKLMIO.

+ Ecm Bbl He ucnonb3yete npubop AnUTENbHOE BPEMS, OTKAIOUMTE €ro oT 3neKTpoceT. Pabouas kamepa, Bklouast Harpe-
BaTeNbHbI/ AMCK, Yallia, BHYTPEHHSS MOBEPXHOCTb KPbILIKW, YTNOTHUTENbHOE KOMbLLO, 3aMOpHbIi M MapOBO/ KianaHbl
AOMKHBI 6bITb YMCTBIMM U Cyxumu.

SATPELLAETCS noepymams kopnyc npubopa & 80dy unu nometyams e2o nod cmpyto 800b1!

SATPELLAETCS ucnone30eaHue npu o4ucmke npubopa 2pybbix candemok unu 2y6ok, abpasugHeix nacm. Takxe Hedonycmumo
UCN0/b308aHUe MoBbIX XUMUYECKU G2PeCCUBHbIX UMU Opy2ux BELLECS, He PeKOMeHO0BHHbIX 019 NPUMeHerUs ¢ npedMema-

MU, KOHmakmupytowumu ¢ nuwed.

+  byzbTe akKypaTHbl P1 O4YUCTKE PE3MHOBbIX JeTaneii MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKH: UX MOBPEXAEHUE MU AedopMaLiys
MOXeT NPUBECTM K HenpaBubHOi pabote npubopa.

+  Kopnyc u3nenus MOXHO 04MIaTh N0 Mepe 3arpa3Henus. Yallly, BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb KPbILIKK, YINOTHU-
TeNbHOE KONbLo, napoaoﬁ u SJHDDHhIﬁ KnanaHol HeDﬁXOﬂVIMD 04MLLATb NOCNE KaXaoro MCnonb3oBaHWUA Npu-
6opa. KoHpeHcar, o6pasylowuiics B npoliecce NPUroTOBNEHMS MULLA B MyNbTUBApKe-CKOPOBapKe, yaansiTe
nocne KaxAoro MCMoNb30BaHHs YCTPOACTBA. BHYTPeHHWe NoBepXHOCTH pabouyeii Kamepbl 0uMLLaiiTe MO Heob-
X0AMMOCTH.

OuncTKa Kopmyca, BHyTp ] p TH Kp| ny ro Konbua

Ounwiaifte KOPMYC U3LENNSI, BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb KPbILLKM M YTINOTHUTENbHOE KOMbLO MSTKOi BAAXHOI KyXOHHOI can-
(eTkoit unm ry6Koit. Bo3MOXHO NpUMeHeHue NennKaTHOrO YNCTAILEro CpencTBa. YTobbl CHAT YIIOTHUTENbHOE KOMbLIO, aKKY-
PaTHO NOTSHHTE ero Ha cebs. Bo u3bexaHue nosBnEHMs NOATEKOB OT BOAbI ¥ Pa3BOAOB Ha KOPMYCe peKOMeH/yeM NpoTepeTh
€0 N0BEPXHOCTb HACYXO0.

OumcTKa Yawm

Bbl MOXeTe 0uuiLaTh Yally Kak BPY4HYH, ACMONb3YA MATKYIO ryOKy v CPEACTBO ANS MbITbA NOCYAb, Tak U B NOCYAOMOEYHOI
MaLLKHeE (B COOTBETCTBUM C P ee npc ).

[pyt cUnbHOM 3arpa3HeHm HaneliTe B Yally Tennoii BOAbI U OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BPEMSi OTMOKATb, MOC/E YEro NPOM3Bean-
T€ QUUCTKY.

06s3aTenbHO NPOTPUTE BHELIHIOK NOBEPXHOCTb Yl HACYXO, NPEXAE YeM YCTaHOBMUTb ee B KOpMyc npubopa.

an pel’yﬂﬂpHOﬁ 3KCnayaTalum Yalin BO3MOXHO NONHOE UK YaCTUYHOE USMEHEHWE LIBETA ee BHYTPEHHEr0 aHTUNPUrapHoOro
MOKPbITUS. Camo no cebe 310 He ABAsETCSH NPU3HAKOM neq)eKTa Yawm.

0OumncTKa CbeMHOTO napoBoro U 3anopHOro KnanaHos

1. AKKypaTHO NOTSHWTE NapoBOiA KNanaH BBEPX U CHUMUTE ero.

2. CHUMMTE BHYTPEHHIOH KPbILLIKY, NOTAHYB ee Ha cebs.

3. CHUMMTE KONNAYOK HA BHYTPEHHE/ CTOPOHE KPbILIKM, MOTAHYB €ro Ha cebs.

4. AKKypaTHO CH/MMTe Pe3vHKy 3amopHOro KnanaHa 1 u3BfiekuTe cam knanaH. [pomojite Bce YacTvt NapoBoro 1 3anopHo-
10 K/1anaHoB.

MpoBezwTe c6opky B 06paTHOM NOpsAKe: BCTaBbTe 3aMOpHbIiA KianaH Ha MecTo U HajieHbTe Ha Hero PesyHKYy, yCTaHoBHTe
KO/IMayoK MapoBoro Kfianaka Ha pacriopbl 40 yropa. [10THO yCTaHOBHTe NapOBOi KnaraH B FHE30 Ha Kpbillke Npubopa.

BHUMAHWE! Bo u3bexaHue depopmMauuu pe3uHKu KAGNAHA He CKpyyusaiime u He esimseusaiime ee npu CHAMUU, 04UCMKe

v

AN\

U ycmarxoske.
3ANPELEHO oyuw p KpbIUIKY 8 NOCY (i Mawure!
Ynaneuue KonaeHcata

B naHHOM MOZENM KOHAEHCAT CKANIMBAETCA B CNELMasbHOA NONOCTM Ha Kopryce NpUBopa BOKPYr Yallm 1 CTEKAeT B Crewu-

aNbHbli KOHTEAHEP, pacnonoXeHHbIi Ha 3aHel Yacti npubopa.

1. OtkpoifTe KpbilLKy, U3BnekuTe yawy. Mpu HEOHXOAMMOCTM HEMHOTO MPUNOAHMMHUTE NePeHio YacTb NpUGOpa, YToObI
KOH[JEHCaT NOHOCTbIO CTeK B KOHTEIiHep.

2. CHUMMTE KOHTeVHep, Crierka NoTAHYB ero Ha ce6s.

3. Boineiite koHpeHcar. [poMoiiTe KOHTEAHEp 1 YCTaHOBMUTE ero Ha MecTo.

4. OcTaBLMIACA B MONOCTY BOKPYT YallM KOHZEHCAT YAanuTe C NOMOLLbI0 KyXOHHOI candeTku.



OuncTka paboueit Kamepbl

Tpu CTporoM cob/oAeHNH YKa3aHMit JaHHOTO PYKOBOACTBA BEPOSTHOCTb MONAAAHMs! XUAKOCTH, YaCTUueK MULLM Win Mycopa
BHYTPb paboyeit kamepbl IpuBOpa MUHMMANbHA.

Ecm cyuiecTBeHHOe 3arpsi3HeHMe Bee e NPou30LIO, CedlyeT 04MCTUTb NOBEPXHOCTH paboyeit kamepbl BO u3bexanue He-
KOPPEeKTHO# paboThl uu NONOMKM npubopa.

BokoBble CTeHKy paboyei kaMepbl, TOBEPXHOCTb HarpeBaTeNbHOO ANUCKa U KOXKYX LIEHTPA/bHOrO TePMO/ATuMKa (PacnooxeH
B CEPe/VIHE HarpeBaTeNbHOrO AMCKA) MOXKHO OYMCTUTb YBNIAXHEHHOM (He MOKpOIA!) rybKkoi unn candeTkoid. Ecnu Bbl npuMeHs-
€Te MoloLLiee CPeCTBO, HeOBXOAMMO TILATENbHO YAANUTb er0 OCTATKM, YTO6bI UCK/TKUMTb NOSIBNEHUE HEXenaTeNbHoro 3anaxa
TIpY NOC/IEAYHOLLEM NPUTOTOBNEHUM MULLIM.

Tpu nonagaxuu MHOPOAHbIX Ten B yraybreHMe BOKPYr LIEHTPANbHOrO TepMOAATYMKA aKKYPATHO YAANUTE WX MUHLETOM, He
HaZlaB/uBas Ha KOXyX AaTumKa.

Tpy 3arps3HEHN MOBEPXHOCTI HarpeBaTeNIbHOrO AMCKa 0MYCTMMO MCMONIb30BaTb YBAAXHEHHYIO TYBKY CpeHelt XecTkocTh
WM CUHTETUYECKYHO LLeTKY.

TMpu p

1 3Kc! Y ! ﬂpUﬁOﬂU o 8p NOJIHOE UNU 4acmu4Hoe U3MeHeHue ysema HazpesamenbHo-

20 ducka.Camo no cebe 3mo He s8nsemca nNpusHaxkom Heumpaeﬁocmuycmpoﬂcmsa U He 8/Iugem Ha npasunbHoCMs e20 paﬁomb/.

XpaHeHue 1 TpaHCNOpTUPOBKa

Mepen xpaHeH1eM 1 NOBTOPHOJ JKCTNYaTaLMedt O4MCTUTE M MOHOCTbIO MPOCYLMTe BCe YacTu npubopa. Xpanute npubop B
CYXOM BEHTMANPY MeCTe BAA/M 0T Harp npubopoB M ne TIPSIMBIX C( nyyei.

Ty TpaHCMOPTUPOBKE 1 XP p TCA N0ABEpraTb MPUBOP MeXaHU4eCKUM BO3ALHCTBUSIM, KOTOPbIE MOFYT NPUBECTH
K roBpex/eHHto npubopa 1/unu HapyLIeHMIo LLeNOCTHOCTY YNaKoBKM.

Heobxoaumo bepeub ynakosky npubopa ot nonaaarust BOAb! v ApYrux XuaKocTed.

VII. MEPEA OBPALEHMEM B CEPBUC-LLEHTP

HewucnpasHocte

HeucnpasHoctb

Bo Bpems npurotoneus
u3-N0A Kpbilikn npubopa
BbIXOAMT Nap. Maer otcyer
BPeMeHM PaboTbl NporpamMbl

Bo Bpems npurotonexus
3-N0A KpbilkM npubopa
BbIXOAMT nap. OTcyer BpeMe-
HU PaBoTbl NPOTPaMMbi He
wper

Mpu pabore yctpoiictea B
pexuMe CKOPOBApKM 3 OT-
BEPCTMA 3aMOPHOTO KnanaHa
NPOJOKAET BHIXOAMTH Nap.
Otcyer BpemeHu paboThl
NPOrpaMMsbl He naet

o B cnyyae ecnu HeucnpasHocms ycmp

A,

Bo3MOXKHbIE NPUMHDI

Yalwa HepOBHO yCTaHOB/EHa B
Kopnyc npuopa

Kpbiluka 3akpbiTa HennoTHo
WM MOJL KPbILLKY MOMan nocto-
POHHHiA npesmeT

HapyweHa repmetny-
HOCTb COEIMHEHMS Yall
M KpbIWKK NpuBopa

YnnotHutenbHas Pe3nHKa Ha
KPbILWKE CMNbHO 3arpa3HeHa,
nedopMupoBaHa UM nospe-
XaeHa

OTCYTCTBYET YNNOTHUTENbHAA PE3UHKA HA BHYTPEHHEN
KpbiluKe

3anopHblil KnanaH 3arpssHeH

YrepsHbl 3an0pHblit knanax i ero pe-

Cnoco6 ycTpaHerus
YcraHoBMTe yaly poBHO, 6e3 nepekocos

TpoBepETe, HET /1M NOCTOPOHHUX NPef-
MeTOB (MyCopa, Kpyrbl, KyCOUKOB ML)
MeXy KpbILIKOV M KoprycoM npu6opa
ynanute ux. Bceraa 3akpbiBariTe Kpbilu-
Ky npubopa fio ynopa

[poBepETe COCTOAHHE YMNOTHHUTENbHO/
PE3MHKM Ha BHYTPEHHE Kpbluke npy
6opa. BoamoxHo, 0Ha TpebyeT 3amMeHbl

MpoBepbTe HanuuMe YNNOTHUTENbHOI
PE3MHKY Ha BHYTPEHHeit Kpbiluke

TpoBezuTe 0YMCTKY 3aN0PHOTO KnanaHa
COMACHO pasgeny «Yxoa 3a npu6opom»

3MHKa

N Hanuune p Knana-
Ha U €10 YNNIOTHUTENbHOM PE3UHKM

He ydanacs, 06p b8 P

(T cepsucHbIil yeHmp.

Ha aucnnee BO3HMKNO C006-
LieHMe 0 CUCTEMHOV OwMbKe:
E*, npubop nogaert 6 kopor-
KMX 3BYKOBbIX CUTHarnos

Mpubop He BKNKoHaeTCs

B0I0 FOTOBUTCS CIUIWIKOM
nonro

Bo3MOMKHbIE NPUUMHBI

(CucTeMHas ownbKa, BOIMOXKEH BbIXOA U3 CTpOos nnatbl
YNpasneHus UNu HarpeaTenbHoOro InemMeHTa

Mpubop He NoAKMioYeH K IneKTpoceTH

HEKCHPEBHH JNeKTpUYeCcKan po3eTka unu B INEKTpoCeTn
HET TOka

TepeGou ¢ nuTaHueM OT 31eKTPOCETH (ypoBeHb Hanpske-
His TOKa HeCTabuneH Ui Hike HOPMbI)

Mexay vauweit u HarpesaTe/lbHbIM 3neMeHTOM nonan no-
CTOPOHHMiA NPEMET UM YaCTLIbI (MYCOP, KPYNa, KYCOUKNA
nuuy)

Yawa B kopnyce npubopa ycTaHoBEHa HEPOBHO

HarpeBaTenthlﬁ JAUCK CUNBHO 3arpA3HeH

Cnoco6 ycTpaHexus

Otkntouute Npubop OT IneKTpoceTH,
[naiite eMy ocTbiTb. MN0THO 3aKpoiiTe
KPbILIKY, BKK04MTE NpuGOp B 3n€KTpO-
CeTh CHOBa

YocToBepbTeCh, 4T0 NPUBOP NOAKNOUEH
K 3neKTpOCeTH

BisioumTe NpuBOp B HCMPaBHYH po3er-
Ky ¥ NPOBEPLTE HanM4Me HaNpSKeHNs B
INeKTpoceTH

MpoBepbTe HanuMe CTaBUbHOTO Ha-
npsKeHws Toka B 3nekTpoceTh. Ecm oHo
HeCcTabunbHo MnK HIKe HOpMbI, 06pa-
TUTECH K 0BCTYXMBalOWE BaW AOM
0OpraHu3auum

Orkntoumte NpuBop OT IneKTpoceTH,
[laifTe eMy OCTbiTb. YAanuTe NOCTOPOH-
HUii MPEAMET WA YaCTULLbI

YctaHosuTe yally posHo, 6e3 nepeko-
cos

Orknioyute npuGOp OT 3NeKTpoceTH,
naiiTe eMy oCTbiTb, QuncTuTe Harpesa-
TeNbHbIl AUCK

(] p y (y INEKTPUYECKOTO U INEKTPOHHOTO 060pyA0BaHMA)
YTunu3auunio ynakoBkw, pykoBOZCTBA NONb30BATENS, @ Takxe CaMoro npubopa HeobXoaUMo NPOU3BOAMTH B COOT-
BETCTBUU C MECTHOV NporpaMMoit no nepepaborke oTxoz08. [posute 3a60Ty 06 OKpyXaioLueit cpene: He Bbibpa-
CbiBaliTe Takve U3Aenus BMecTe C 00bIYHbIM ObITOBbIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapble) NpuBopbi He AOMKHbI BbIGPACIBATLCS C OCTa/bHbIM ObITOBBIM MYCOPOM, OHU AOMKHbI
bCsl OTAENbHO. B CTaporo 0bop 00$13aHbl NPUHECTH NPUBOpbI B CMELMabHbIe MYHKTbI NpreMa

UM CAATb B COOTBETCTBYIOLLME OpraHu3aLyy. TeM caMbiM Bbl IOMOraete nporpamMMe o nepepapoTe LLeHHOO Cbipbs, a Takke

0UMCTKe 3arPS3HSIOLIMX BELLECTB.

[laHHbli npubop nomeyeH B cooBeTcTBUM C EBponelickoit AupekTuBoit 2012/19/EU, perynupyiowei yTuanaumio anektpu-

YecKoro 1 31eKTPOHHOTO 060PYA0BAHMS.

[laHHas iupeKTUBa ONpefienseT 0CHOBHbIE TPEBOBaHMA K YTUIM3aLMM 1 IepepaboTKe OTXO/I0B OT INEKTPUUECKHX 1 3NEKTPOH-

HbIX Np1BOpOB, AeiicTBYtoMe Ha Beeli Tepputopun Esponeiickoro Cotosa.




[Mepus Hix 8ukopucmosysamu daHuli eupi, ysax+o npoyumatime nocibruk 3 tio2o excnayamauji i 36epexime sik 008i0HUK.
[pasunbHe 8UKOPUCMAHKS NPUNAdY 3HAYHO NOOOBXUMb MePMiH (020 CrYHOU.

3axopv 6e3neku Ta iHCTPYKLIT, Lo MiCTATLCA B LibOMY NOCIBHUKY, He OXONIOIOTH BCi MOM/MBI CUTYaLLT, SIKi MOXYTb BUHUKHY-
M B npouieci ekcnyatauii npunagy. MMin Yac BUKOPUCTaHHS NPUCTPOIO KOPUCTYBAY NOBUHEH KePYBATHCA 30POBUM IMy3/0M,
6yTH 06epexHUM | YBXKHUM.

MIPWU BE3MEKW

@

* BypaGHuK He Hece BAN0BIRANGHOCT] 32 YUIKOMKEHHA, BAKAMKaH] HEROTpH-
MaHHAM BIMOT TEXHiKM O€3nekv | npasun ekcnnyarallii Bupoby.

[lawwit enexTponpwnay ABAAE 06010 BaratoyHKLLioHanbHIi npHCTpilt 414
MIPUTOTYBAHHS ki B NOBYTOBUX YMOBAX | MOXE 33CTOCOBYBATHCS B KBAPTH-
pax, 3aMiCbkwx OyauHKax abo B iHLUX MOBiOHYX YMOBaX HENPOMMCAOBOI
excnnyatali. [pomucnose abo Byab-ke iHLe HELiNb0BE BUKOPUCTAHHS
NPUCTPOI0 Oyl BBAXATHCA NOPYLEHHIM YMOB HANEXHOI eKCnAyaTaLlii
BIPOOY. Y LybOMy BUMaaKy BUPOBHMUK He HECe BIANOBIAANBHOCTI 33 MOXK-
Bi HaCMiKM.

(epen BKAi04EHHAM MPUCTPOI0 0 ENEKTPOMEPEXi NEpeipTe, 4 3hiracTb-
(4 11 Hanpyra 3 HOMIHANbHOIO HAMPYTOK0 XMBAEHHS NPUAALLY (MB. TEXHIYHI
XapaKTepuCTuky abo 3aBOACHKY TabaNuKy Bwpoﬁy)

BukopwCroBYiiTe 11070BXYBaY, PO3paxoBaHMii Ha COXMBaHY MOTYKHICTb
npunagy, — HeBIANOBIBHICTb NApaMETpiB MOXe NpUBECTM 0 KOPOTKOTO
3aMUKaHHA ab0 3aropaHHA Kabenio,

Minkntoaiite NpUnaA Tinbk A0 PO3ETOK,LIO MAKOTb 3a3eMAEHHS, - Lie
000B3K0Ba BAMOra 3aXWCTY BiA NIOPA3KM ENEKTPH4HMM CTDYMOM. Bitko-
PUCTOBYH04 NOA0BXKYBAYa, NEPEKOHANTECA, LLO BIH TAKOX MAE 3a3eMAeH-
HS.

YBATA! TTio yac pobomu npunady tio2o Kopnyc, yauwa i Memarnesi
Oemani Hazpigaomeca! bydsme obepexHi! Bukopucmosytime Ky-
XOHHI pyKaguui. LLlo6 yHUKHYmU 0niKy 2apg4ok Napow He Haxu-
JIF(mecs Had npuCMpPoEM Npu BiOKPUBAHHI KDUWIKU.

@

BukniovaitTe npunaz 3 po3eTkw NiCHA BUKOPUCTaHHS, a TakOX MiZ Yac #oro
YWLLIEeHHs abo nepeMilleHHs. BuTAraiite 3neKTPOWHYP CyXUMM pykamH,
YTPUMYKO4¥ 10T0 33 LUTENCenb, a He 3a NPOBIL,

He nporaraiire WHyp enexTPOXBAEHHS B ABEPHUX Npopi3ax abo nobau-
3y pvepen Tenna. (TEXuTe 3a TiM, L0 3EKTPOLLHYD He Mepexpy4yBascs
i H% MEPErMHaBCA, HE CTUKABCA 3 TOCTPUMM NIPEAMETAMH, KyTaMH | Kpasi
Mebnis.

[TAMATANTE: sunadkose ywKoOxeHHs Kabesto enekmporueneHHs
Moxe npugecmu 00 Henonadok, wo He 8ionogioarme yMosam
2aPaHMIT, @ MAKOX 00 ypaxeHHs enekmpocmpyMom. YUIKOOKeHuL
efiekmpokabens 8uMazae mepMiHoBoi 3aMiHU 8 Cepaic-yeHmpi.

He BCTaHOBAIOTE NpUnaL Ha MAKY OBEPXHIO, HE HAKPUBAITE PYWIHMKOM
ab0 CepBeTKOI0 i Yac poboTH — Lie MOXe NPUBECTH A0 Neperpisy i no-

TIOMKH NIPUCTPOIO.

3a60poHeH0 excnAyaTaLlito NPUAagY Ha BiZKPUTOMY NOBITPI — NONAAAHHA
BOOM aB0 CTOPOHHIX NPEAMETIB BCEPELUHY KOpMyCa MpUCTPOI0 MOXe
NPUBECTY 30 HOTO CEPAO3HMX YLIKOKEHD.

[epen Y/LLEHHAM NpUNaZY NepeKOHaNTECA, L0 BiH BIZKNIOYEHH Bifl eek-
TPOMepeXi i Liinkom 0xon08. (yBOPO LOTPUMYWTECH IHCTPYKLIH 3 04MLLIEH-
HY npUnagy.

3aBKAM CTEXTE 33 Y/CTOTONO Ta CPABHICTIO Kflanaxa BunyCky napk, kna-

M1aHa PeryNioBaHHA THCKY, YWinbHIOBAIbHOTO KbUS 3 BHYTPILLHbOT0 GOKY
KPULUKM, KOHTeiHepa Ans 300py KOHAEHCATy. Hi B KoMy pa3i He BKNHoYali-

Te NPUNaL B €NEKTPOMEPEXY MPU HasBHOCTI MOLIKOZKEHb, 3aCMieHb,
AeopMaLlii KnanaHis, BHYTPILIHbOT KPUUKK | YLIbHIOBANBHOTO KiMblid
ab0 3 HANOBHEHMM KOHTEMHEpOM Ans 300py KOHZEHCaTY. [pu CaMOCTiMHilA
3aMiHi YLLINbHIOBANBHOMO KibLIA BUKOPUCTOBYWTE Tibkwt 3anacHe KinbLg,
ke BXOLWTb 0 KOMNNEKTY NPUNaLY.



o [lna npurotyBaHKa iXi iz TCKOM 060BA3K0Ba HaABHICTb B Yali Boav a0
IHLWOT PiguHK — He MeHwe 1/5 i 0Beary yawi.

Cmawcumu ma sunikamu nio gucokum muckom KATETOPUYHO
3ABOPOHEHO!

o (106 ysKHyTY 3aCMiYEHHS Knanaxa BNYCKY Napi,3anoBHIoiTe Yaly npo-
[yKTaMu i BOROI0 He Binblue Hix Ha 4/5 if 00emy vaui. I1if yac BapiHA
MPOAYKTIB, {0 MaOTb 3AATHICTb HabyxaTu B rapauiit Boai abo BuAINATH
MKy, — He Binblue Hix Ha 3/5 Big 00EMy vaui.

KATETOPMYHO 3ABOPOHAETBCA 3anyckamu npozpamy npueo-

@ MYBAHHSA N0 BUCOKUM MUCKOM, AKUIO KPULIKA NpuAady He 3aeik-
C08aHa nogHicmio!

o Y pasi BiAKPUTTA KnanaHa BUMYCKY napu Nig 4ac abo nicng 3akiHyeHHs
NPOLLECY NPUTOTYBAHHA MOXMBMIA CUIbHIiA BEDTUKANbHHI BUKUE rapayoi
napu. He HaXWNAiTeCs Haj KpULLKOIO Ta He TPUMAiATe PyKu Hall 0TBOpaMM
Knanaxa i Yac /oro BIAKPUTTA.

o Y pasi NigBuLLEHH TUCKY B POBOYIi kaMepi aBTOMATHYHO CMPaLibOBYE
CUCTeMa 6110KYBAHHA KPULLKW. He HaMaraitTecs BiZKpUTV KpuLKy npunagy
6e3 nonepeaHboi HopManisaii TUcky B pobouiii kamepi.

o [licng 3aKiH4EHHA NPUTOTYBaHHA fim(wx abo niopenogibHux CTpas faiite
npunagy oxonoHyTv BnpogoBX 10-15 XBunuH nepex CKMBAHHAM TUCKY,
1UOG YHUKHYTM BUKIZY raps|oi PIBVHU Yepe3 KnanaH BUMYCKY napu.

o BinkpuBaiire KpULKy NpUNaZy AMLe 3a BCTAHOBNEHY Ha Hili NNaCTUKOBY
PyuKy. TTigHiIMaTVt NPUCTPIiA MOXHA TiNbKK 33 CNeLianbHi pyuky 3 BOKiB
KOpNyCy Npunagy i NMLE N9 BUMKHEHHS.

@ 3ABOPOHAETLCA 3aHyprosamu kopnyc npunady y 800y abo nomi-
wamu (2o nid cmpymiHb 8odu!

o [liTam BiKOM Bif 8 POKiB, a TakoX 0C00aM i3 0BMEXEHUMU Di3UYHUMH,
CEHCOPHMMM 41 PO3yMOBMMM 3BIBHOCTAMM 00 3 HEAOCTATHIM AOCBIZOM

YA 3HAHHIMU MOXHA KOPWCTYBATUCS NPUNAZOM AIULLE Mi HArMAZ0M i B
TOMY Pa3i, AKILO X 6yN10 MPOIHCTPYKTOBaHO CTOCOBHO D€3NEYHOT0 BUKOPH-
CTaHHS npunagy i BOHM YCBIZOMAKIOTL Hebe3nexy, NoBA3aHy 3 10ro BUKO-
pUCTaHHAM. [LiTh He MaloTb rpaTi 3 npunagoM. Tpumaiite npunag i ioro
MEPEXEBHIA LUHYP Y MiCLLi, HELOCTYNHOMY A4 AiTe 50 8 pokiB. QumiLieHHs
1 06CnyroBYBaHHA MPUCTPOK He MOXYTb 3MiACHIOBATUCS AiTbMA O€3 Har-
N8y LOPOCIMX.

[1aKyBanbHwi MaTepian (nAiBka, NIHONAACT TOLLO) MOXe BYTH Hebe3nedHM
109 Aieit. Hebe3nexa 3aayxu! 3bepiraiiTe ynakoKy B HRROCTYMHOMY AN
LiTed Micui,

3ab0poHeHo CaMOCTiitHMit peMOHT npunagy abo BHECeHHS 3MiH Y #oro
KOHCTPYKLit0. Yci poboTit 3 06CAYroBYBAHHS | PEMOHTY NOBHHI BUKO-
HYBATUCA aBTOPU30BAHWM CepBiC-LieHTPOM. HenpodieciitHo BUKOHaHa po-
60 MOXe NPUBECTH S0 NONOMKY NPUNAAY, TPABMaM I YLUKOBKEHHIO Mait-
Ha

YBATA! 3AbOPOHEHO sukopucmanHs npunady 3a 6yde-aKkux
HecnpasHocmedl.

&



TexHiuHi XxapaKTepucTUKU

Mopen. RMC-PM381E
MoTyxHicTb. 900 Br
Hanpyra 220-240 8,50 Iy
3aXMCT Bify YPAKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM knac |
06em vaui 5p
[MoKpbITTA Yawi aHTUNpUrapHe
Llucnneit CBITNOAIOAHMIA
Maposuit knanaH 3HIMHMI
Kpuka 3HIMHa
[abapuTHi po3mipu. 290 x 330 x 300 MM
Bara HerTo. 4,7 kr

4-piBHeBa:

Cucrema 3axucty
Knana BUMyCKy napu

*  3anipHuit knanau
©  TemneparypHuit 3anoBixHmK
*  [aT4MK HAIMLIKOBOFO TCKY

Mporpamu

Y pexumMi ckopoBapku:
RICE/GRAIN (PUC/KPYTIV)
SLOW COOK (TOMAIHHS)
SOUP (Cyr)

STEW (TYLLKYBAHHS)

PILAF (1/10B)

STEAM/BOIL (MAP/BAPIHHS)

DyHKuji

MASTERCHEF LITE (HanawTyBaHHa yacy Ta Temnepatypy Nif 4Yac npuroTyBaHHs)
MiATpUMaHHs TeMnepaTypy rotoBux CTpas (aBToniairpis)

Y pexumi MynbTUBapKH:
YOGURT/DOUGH (MOTYPT/TICTO)

BAKE (BUMIKAHHS)

FRY (CMAXXEHHS/®PUTIOP) X/EB (X/1IB)
BABY FOOD (IUTSIYE XAPYYBAHHS)
PORRIDGE (MOJTOYHA KALLA)

BREAD (X/11B)

EXPRESS (EKCMPEC)

€

10 12 roauH
€

MonepenHe asTonigirpisy.

Po3irpiBaHHs cTpas n0 12 roauH
Binctpouka crapry. 0 24 ropuH
B 3BYKOBMX CUrHNIB. €
Bnokuposka naxenu y €
Komnnekrauis

M PKa-CKOpOBapKa. 1w
Yawa 1w
KoHTeiiHep Anst npuroTyBaHHs Ha napi 1w
MiacTaBka Ang NpUroTyBaHHs Ha napi Twr
MipHa cknsiHka 1w
Yepnak 1wr
Mnocka noxka Tur
KHura peuentis. 1w
IHCTpYKLis 3 eKc: 1w
CepBicHa KHUXKa. lur

BupoBHuk Mae npaso Ha 8HeceHHs 3MiH 00 0u3aliHy,
8d0cH €80l Np ii 6e3

ii, @ makox 0o

s noxubka 10%.

muK 8upoby nid yac

Npo yi 3MiKu. Y mexHiYHUX Xapakmepucmukax 0onyckaeme-

Bynosa npunapy (AL, ctop. 3)

1. Kpuwka npunany 11. Kopnyc npunagy

2. Pyyka ans BiAKPUTTS KPULLKH 12.  KoHteiiHep ans 36upaHHs KOHAeHcaTy
3. Pyuyku AN nepeHeceHHs 13. Mnocka noxka

4. 3HiMHWi NapoBuit knanaH 14. Yepnak

5. 3anipHuit knana 15. MipHa cknsHka

6. 3axuCHWit KOBNAYOK NapoBOro knanaHa 16.  KoHTeiiHep Ansi npuroTyBaHHs Ha napi
7. [ymKa 3anipHoro knanava 17.  EnektpowHyp

8. YwinbHioBanbHe Kinble 18. Niactaska Anst NpUroTyBaHHs Ha napi

9. Yawa 19. 3HiMHa BHYTPILUHS KpULLIKA

10.  MaHenb ynpaBnikxs 3 Aucnaeem

Manens ynpasninksa (A2, crop. 4)

[Nucnneit

KHonku B1Bopy aBTOMATUYHOI NPOrpaMu NPUroTyBaHHS

KHonka == — BiGip Nporpamu NpUroTyBaHHs, 3MeHLIeHHs 3Ha4YeHHs napameTpa

Knonka = — B6ip nporpamu NpuroTyBaHs, 36inblLEHHS 3HaUEHHS NapaMeTpa

Kronka :ttl — 36inbiueHHs/3MeHweHHs PiBHS TUCKY

Khonka & — HanalwTyBaHHs Temneparypu

KHonka [ — yBiMKHeHHs/BUMKHEHHS! dyHKLT po3irpiBaHHs, nepepuBaHHs poboTi NporpamMu NpUroTyBaHHS, CKUAAHHS
3pobneHux HanalTyBaHb

8. KHonka ® — HaNnawTyBaHHS BPEMEHW NPUrOTYBaHHSA

9.  KHonka @ — HanalTyBaHH BIAKNAAEHOTO CTApTY, BiAKMOYEHHS 3BYKOBMX CUTHaniB

10, Kronka (1) — yBIMKHEHHS 331aHOTO PEXMMY NIPUTOTYBAHHS, YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS aBTOMIAIriBY

ucnneit (AL, cTop. 5)

1. IHaukaTop aBTONiAirpiBaHHS/PO3irpiBaHHs

|HAVKATOP HanawTyBaHHs BPEMeHM, pOBOTH NPUTOTYBAHHS
IHAMKATOP BIACTPOYKY CTapTy

IHanKaTop 6NOKYBaHHS KpULIKM

|HANKATOP BUMKHEHHS 3BYKOBMX CUTHaniB

IHAMKATOP 3HaYeHHs Yacy/TemMnepaTypu

IHAMKATOP BUMKHEHHS 3BYKOBMX CUTHaniB

|HaMKaTop THCKY

IHAMKaTop BUXOAY Ha POGOYI NapaMeTpu / WwKana piBHs TUCKY

[. MEPE[ MNOYATKOM BUKOPUCTAHHA

AkypaTHo AictaHbTe BMpIO i 0ro KoMnnekTyioui 3 kopobku. Bunanitb yci nakyBanbHi MaTepianu Ta peknamHi Hakneiku.

060853080 36epeximb Ha Micui 3acmepexHi HaknediKu, HAKNeGKU-NOKAXYUKU (3 HAsHOCM) | maGauyky 3 cepiliHuM Home-
pom 8upoby Ha tiozo kopnyci!

i memne-

Ticna mpawc a6o 36epi 30 HU3bKUX
pamypu He MeHuie Hix 2 200UHU Neped YBIMKHEHHAM.

npunad 3a Ki

pamyp p
[poTpiTh KOPNYC NPUCTPOIO BONOTOKD TKAHWHO Ta NPOMMIATE yallly, AaiTe iM NpocoXHyTH. LLL06 yHUKHYTH NOSIBU CTOPOHHBOTO
3anaxy Nig, Yac nepLioro BUKOPUCTaHHA NPUNazy, NOBHICTIO OYUCTITh i0ro (aAu.. «[lornsz 3a npunaaomy).

BcraHoBiTb Npunaj Ha TBEPAY, PiBHY, FOPU30HTANIbHY NOBEPXHIO TaK, 06 rapsya napa, W0 BUXOATH 3 NaPOBOTO KNlanaHa, He

norp Ha wnanepu, i NOKPUTTS, eNeKTPOHHI NpUnaay Ta iHwi npeameTnt abo Matepianu, ski MOXyTb 6yTi
MOWIKOZDKEHUMH Yepes3 MiABMLLIEHY BOMOTICTb | TeMepaTypy.




[epes, NpuroTyBaHHSM NepeKoHaTeCs B TOMY, WO 30BHilLIHi i BUAMMI BHYTPILUHi YaCTUHM MyNbTUBAPKM HE MaloTb NOLKOKEHb,
CKONB Ta iHWwX AedekTiB. Mix yaluelo Ta HarpiBanbHNM eNeMeHTOM He Ma€ ByTH CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

@ YBATA! Miowimamu npunad 3a py4ky s siokpumma kputiku 3SABOPOHEHO.

3MiHeHHs 3HayeHb FOAMH | XBUNUH BiAOYBAETbCA HE3aNEXHO OAHE Bif 0AHOrO. [INA WBMAKOI 3MiHM 3HAYEHHS HATUCHITD |
YTpUMYy#iTe NOTPiBHY KHOMKY.

BcraHoBneHHs TeMnepatypu NpuroTyBaHHs
Mip, yac BUKOpUCTaHHS Nporpam, siKi NpaLoloTh B pexuMi MynbTBapkK, kpiM nporpamu EXPRESS, Bi MoxeTe caMocTiliHo

He ime npunad 6e3 e i 8cepeduHy yawi abo 3 NOPOKHbOI0 Yauero — y pasi
npuzomysarHs ue npu3sede 0o kp! pezpi npunady abo do
CMAXeHHAM NPodyKmie Hanulime 8 Yauly Mpoxu POCAUHHOI A6 COHAWHUKOBOT .

3anycky npozp
Ieped

[I. EKCNAYATALLIA MPUNALY

BnokyBaHHS KpUWKm

Mpy 6n0KyBaHHI KpULKa Npunaay repMeTMiHO 3EAHYETHCA 3 KOPMYCOM BUPOGY, WO A03BONSE CTBOPIOBATH B #H0r0 poboyiit
Kamepi BUCOKMIA TMCK. Konm TUCK ycepeauHi npunajy BuLWMiA Bif, aTMOCEPHOTO, KPULLKA aBTOMATUYHO BNOKYETbCA. SKWO
nicns 3aKiHYeHHA NPUTOTYBaHHA KPUILKA He BiAKPUBAETLCA 63 3ycunns, Lie 03Hauae, Wo TUCK Y pobouiit kamepi Le 3aHaaTo
BMCOKMIA. [laiTe Npunagy oXoN0HYTM NPOTATOM AeKiNbKOX XBUIVH, NOTIM NepeBeAiTb kanax BUNYCKY napu B NonoxeHHs «Open»
ANs HopManizauii TMcky B yawwi.

YBATA! 1Mid yac pobomu npunad ! He 4 00 (020
npueomysarks. lepeHoceme npunad, mpumaioyu fo2o 3a Kopnyc.

YacmuH y npoueci ma nicas 3akiH4eHHs

Cucrema 3axucry

M PKa-ckopoBapka of 6aratop cucTeMoto 3axucTy. kio Temneparypa i (abo) TMcK y kamepi nepe-
BULLWTb AOMYCTUMi NOKA3HUKM, CUCTEMa aBTOMATUYHO HOPMani3ye AaHi napaMeTpy 6e3 nepepuBaHHs NPOLIECY NPUTOTYBAHHS.
SIKWWO 3 NeBHHiA Yac Lboro He BiAGYAETLCA, poboTa MyNbTUBAPKU-CKOPOBAPKK ByAe NOBHICTIO 3ynMHeHa, NpUnaz NoAaCTb 6
KOPOTKYX 3BYKOBMX CUTHaniB.

SIKWO BM NepepBay NPOLEC NPUTOTYBAHHA B PEXVUMI CKOPOBapKK HaTuckakHamM kHonkv LI (ao npunaa 6yno siaknioveHo
Bif enektpoMepexi nig yac pobotv nporpamu), Aaiite Npunajy OXONOHYTM NPOTATOM AEKiNbKOX XBUAMH, NOTIM NepeBeiTh
Knana BUNYCKy napu B nonoxenHs «Open» Ans HopMmanisauii Tucky B yawi. Micns HopManisawii Tucky 8 pobouiit kamepi
BIAIKpHiTE KPULIKY NpUnazy.

BHUMKHEHHS 3BYKOBHX CUrHanis

By MoXeTe BMUKATH/BUMMKATH 3BYKOBI CUTHANM B Byab-SKoMY pexuMi poboTv npunapy, KpiM HanaWTyBaHHs NporpaMu A0
CcTapry. [InA UbOro HATUCHITB | yTpUMYIATe Kinbka cekyHA kHonky (). kw0 3BYKOBI CUrHanM BUMKHEHO, Ha AUCINET FOpUTb iH-
ankarop 8.

BnokyBaHHs naHeni ynpaBniHHa

[lns 3abe3neyents noaatkooi 6esneku nepenbayeHo dyHKLito 6noKyBaHHs naxeni ynpasninKa. Bora 3anobirae Bunaakoso-
MY HaTUCHEHHIO KHOTOK.

[Inst yBIMKHEHHS/BUMKHEHHS BNOKYBaHHS NaHeni ynpasniHHA B 6yAb-SKOMY pexuMi, KpiM HanawTyBaHHs NPorpamMy Ao CTapry,
HaTUCHITL KHoNKy (D, He BiaNycKalouw ii, HaTUCHITb KHOMKY C’} YTpuMyiTe 061ABI KHOMKM Kinbka cekyHp. Npunag nogacts
TpMBanNMit 3BYKOBMI CHTHan.

fKwo naxenb 3a610KoBaHa, Ha AuCTNei ropuTb iHAKKaTOp Iﬁ

BcraHOBNEHHS Yacy NPUroOTYBaHHS

Y MynbTUBApLI-CKOPOBAPLL MOXHA CaMOCTii HO BCTAHOB/IOBATM YaC MPUTOTYBAHHA ANA KOXHOI NPOrpamMu, okpiM nporpamu
EXPRESS. Kpok 3Miky Ta MOX/MBMIA fiana3oH yacy, Lo 3aAa€ThCs, 3anexartb Bifl, BUOPaHOi NporpamMu NpUroTyBaHHs.

[Ln9 BCTaHOBNEHHA Yacy NPUTOTYBaHHS MCA BUGOPY ABTOMATUUHOT MPOrpaMH HaTucHih kHomky (D). 3HaueHHs roauHHmKa
Ha aucnnei noyHe MepexTiTh. BCTaHOBITb 6axaHe 3HaueHHs rofMH, HATUCKYI0UM KHonKu =1 i == [lng 36epexeHHs 3pobne-
HYX 3MiH | NePeXOay A0 HanaLLITYBaHHA XBUAMH HaTUCHITb KHONKY (. AHaNOTIYHUM YMHOM BCTAHOBITH 3HaYEHHS XBUIMH.
He HatuckaitTe KHOMKY Ha NaHeni Kinbka cekyHp, 3MiHu byayTb 36epexeHi aBToMatnyHo. LLLob noBepHyTMCS 10 HanalTyBaHHs
TOAH, 10 aBT036epexeHHs MOBTOPHO HATUCHITb KHOMKY G;

paTypy NpuroTyBaHHs A0 CTapty B Aianasoi 35-180°C i3 kpokom 8 1°C. ;
[Inq BCTaHOBNEHHA TeMNepaTypu NPUroTyBaHHs Nicna BUOOPY aBTOMATUYHOI NPOTPaMM HATUCHITL KHOMKY & Ha pucnnei
NOYHE MePEXTITM CTaHAapTHE 3HaYeHHA TemnepaTypy. BCTaHoBiTh GaxaHe 3HauYeHHS rOANH, HATUCKYIOUU KHOMKN +i=
Micns poCATHEHHS MaKCUManbHOro (MiHil 0ro) BC 1 4acy NPOAOBXUTLCA 3 NOYaTKy AianasoHy. [ing
LUBMAKOT 3MiHM 3HAUYEHHS YaCy HATUCHITb | YTPUMYiATe NOTPIBHY KHOMKY.
He HaTuckaiiTe KHONKM Ha nakeni Kinbka cekyHp. HanawrysaxHs byayTb 36epexeni aBToMatuuHo. ucnneit noBepHeTbCA A0
Bifl06PaXEHHS YaCy NPUTOTYBAHHS.

[ing 3axucmy 8id nep nid yac ecl
Gomu npozpamu 06MexyemsbCa 2 200UHaMU.

noHad 150°C makcumansruli yac po-

BcraHoBneHHs piBHA THCKY

1A Yac BUKOpUCTaHHS Nporpam, MPaLLoIoYMX Y PeXxmMi CKOPOBAPKH, BU MOXETe CaMOCTiiHO 3MiHioBaTH piBeHb TUCKY. LLlo6 nepeiitn
[0 PEXVMY BCTAHOBNEHHS! TUCKY, HATUCHITb KHOMKY =111 Ha avicrinei mepexTiumyTs iHgwkaTop (__J i wkana piBHst TUCKy. Perynioan-
HS TUCKY 3AACHIOETBCS KHOMKaMy =T i ==, KinbKiCTb NO/INOK Ha LUKani PiBHSA TUCKY CUMETPUYHO 3MiHIOBaTUMETLCA. i JoCATHeH-
H9 MaKCMMa/bHOTO (MIHIMaNIbHOTO) 3HA4YEHHS BC acy npc a3 y/KiHUA Aiana3oHy. [lng WBMAKOI 3MiHM
3HaYeHHs! YaCy HaTUCHITL | YTPUMYFTE NOTPIGHY KHOMKY.

He HaTuckaiiTe KHONKM Ha Naeni Kinbka cekyHa. Hanawrysaxs byayTb 36epexeHi aBToMaTuuHo. ucnneit noBepHeTbCA A0
BiZl0OPaXeHHs Yacy MPUTOTYBaHHS, iHAMKATOPH TUCKY NepecTaHyTb MepexTiTH.

Mlicns 3anycky aBTOMaTU4HOI NPOrPaMyt iHAMKATOP PiBHS TUCKY MepeXTITUME [0 AOCATHEHHS MPUNaLoM BCTaHOBNEHUX Napa-
MeTpiB poboTH, WKana piBHA TUCKY NOCTYNOBO MMETbCA 0 BCT 0 . Micns Buxopy Ha poboui
napameTpy 061/1Ba iHIMKaTOPM TOPITUMYTb 10 3aKiHYEHHS MPOLIECY NPUTOTYBAHHS.

Binctpouka crapty nporpamu

Oyhkuis «BincTpouka crapTy» 03BONSIE 3aaTH iHTEPBaN Yacy, MICAA 3aKiHYeHHS SKOTO MOYHETLCS BUKOHAHHS NporpamMu
NpUroTyBaHHs. BCTaHOBUTX Yac MOXHa B Aiana3oHi Bif 1 XBUNMHbI 40 24 rofuH 3 KPOKOM B 1 XBUAMHY.

[Ins BCTAHOBNEHHS Yacy BIACTPOUKM CTApTY Nicnst BUGOPY aBTOMATMYHOI MPOrpaMM1 MPUTOTYBAHHS HATUCHITb KHOMKY @ Cna-
NaxHe iHaukatop (), 3HayeHHs roAMHHMKa Ha AUCNNei NoYHe MepexTiTk. BCTaHoBiTb BaxaHe 3HAUeHHA rOAUH, HATUCKYIOUH
kHonku = i = [1n9 36epexeHHs 3p0BneHNX 3MiH | Nepexozly 10 HANAILTYBAHHS XBUAMH HATUCHITL KHonky (D, AHanoriuxum
YMHOM BCTaHOBITb 3Ha4YeHHS XBUIMH. He HaTUCKaiiTe KHOMKKM Ha NaHeni Kinbka cekyH, 3Miku ByayTb 36epexeHi aBTOMATUYHO.
LLlo6 noBepHyT™MCA A0 HanaWTyBaHHS FOAUH, A0 aBTO36EpeXeHHs NOBTOPHO HATUCHITL kHonky (. Micna aBTo36epexeHHs
inankatop () 3racke, cnanaxte iHankaTop @ JMCnneit noBepHeTbCA A0 iHauKaLii yacy npurotysatHs. LLo6 nobaunT yac
BIZICTPOUKY CTapTY, HaTUCHITb KHoMKy (.

3MiHeHHs 3HayeHb roVMH i XBUIMH BiAOYBAETLCA HE3aNEXHO OAHE Bif 0AHOTO. IS AOCATHEHHA MaKCMMANBHOTO (MiHiMab-
Horo) BCT: vacy CS1 3 NOYATKY/KIHUA Aiana3oHy. s WBMAKOI 3MiHM 3HAYeHHS HATUCHITD i
YTpUMYy#iTe NOTPIBHY KHOMKY.

DyHKuis 8i0cmpoyKu cmapmy HedocmynHa nio Yac 8ukopucmarnHs npozpam FRY i EXPRESS.
Mig, yac pobotn yHkuii «OTcpoyka cTapTa» ropsiTb iHAMKaTOp BUBPaHOI Nporpamy i iHaukatop ) Ha aucnnei Bif06paxy-
€TbCA 3BOPOTHMIA WOXBUAMHHYIA BIANIK Yacy BIICTPOUKM CTApTy i, AKILLO aKTUBH yHKLLiA aBTONIAirpiBY, FopwTb iaukaTop (Y.
LLlo6 nobaunti yac poboTM NporpamMm NPUroTyBaHHS, HATUCHITb KHOMKY ().
MNicns 3aBepweHHs poboTi GyYHKLIT NpMnaz noaacTb TpU KOPOTKMX 3BYKOBUX CMTHAM, MOYHETLCS BUKOHAHHS BUOPaHOi npo-
TPaMU MIPUTOTYBaHHS.

@ He pekomeHdyembCs 8UKOPUCMOBYBAMU QYHKUiH 8IOCMPOYKU CMapmy, AKWO peuenm Micmume weuokoncysHi npodykmu
& (ailys, caixe MOMOKO, MACO, CUP MOL4O).



MNiaTpuMaHHs TeMnepaTypu roToBUX CTPaB (aBTONIAIrpiB)

[laHa QyHKLiA BMUKAETLCS aBTOMATMYHO BiAiPa3y NiCNs 3aKiHYeHHs poboTy MPOrpaMmM NPUFOTYBAHHS Ta MOXe MiATPUMYBATH
Temneparypy rotooi ctpasy B Mexax 70-75°C go 12 roawH. i yac asTonigirpiy roputs iHankatop kxonku 1 v inavkaTop
Y Ha aucnnei BinoBpakyeTbes NPAMMIA BiANIK Yacy poBOTH B AAHOMY PeXM.

3a HeobXiaHoCTi aBTONIAIrPiB MOXHa BUMKHYTH, HaTMCHyBLM KHonky L1
0 @yHkuis asmonidizpisy Hedocmynka e pasi sukopucmats npoepam YOGURT/DOUGH i EXPRESS.

Npensap P

YBIMKHEHHS aBTOMIAIrpiBY Micns 3akiHyeHHs poboTM nporpamu NpuroTyBaHs ByBae He 3aBXan 6axaHe. |3 BpaxyBaHHIM
L4bOro nep 0 MOX/IUBICTb PeAHbOro JaHoi (yHKLii 40 abo nicns 3anycky Nporpami NPUroTYBaHH.
[Ins UB0r0 i Yac poBoTi MporpaMu NpUroTyBakHs Hatuckitb knonky (D), urmmkatop Y 3racHe, GyHKuia asTonigirpisy
BUMKHeTbC. L1106 3HOBY YBiMKHYTH aBTOMiAirpiB, HaTucHiTb kHonky (1) we pa3 (inankatop CY cnanaxHe).

Jing sawioi 3pyyHocmiy pa3i ec
8UMKHeHo. Ko 8 npoueci pobomu npozp
HO y8iMKHembCs.

punp Huye 3a 80°C asmonidizpie Gyde asmomamuyHo

pamy
6yde 6cf suwe 3a 80°C, asmonidizpie asmomamuy-

PosirpiBanHs cTpaB

MynbTUBapKy-CKOPOBAPKY MOXHa BUKOPUCTOBYBATY /18 PO3ITPiBaHHS XONIOAHHX CTPaB. [ Lboro:
1. Tepeknaaitb NPOAYKTH B Yallly, BCTAHOBITb if B kOPMyC Npunagy.

2. 3aKpuifTe KpULKY, NIAKNKOYITH NPUNAA A0 eNeKTpoMepexi.

3. Hamvchits kronky [ CnanaxmyTs ingukartop kronku LI it ingvkatop C, TaiiMep nouHe Bignik yacy posirpisanHs.
Micna pocarenHs Temnepatypu 70°C npunag noaacTb iBa KOPOTKMX 3BYKOBUX CUTHANM.

Mpunap posirpie ctpasy Ao 70-75°C i ninTpumysaTume ii B rapsyoMy CTai BNposoBx 12 roamH. 3a HeobXigHOCTi po3irpisan-

HA MOXHa 3yNUHWTH, HaTvCHyBLWM kHonky [, inankatop (Y 3racHe, npunaz nepeiige 40 pexvuMy ouikyBaHHs (Ha avcnnel

BiN06paxyeTbCs - - - -).
@ He pexomeHOyembca 3anuwamu cmpasy 2aps4oio Ginbui Hix Ha 2-3 200UHU, OCKINbKU IHKOAU te Moxe npu3gecmu 00 3MiHU
& i cvakosux skocmeil.

®yhkuia MASTERCHEF LITE

Oyhkuis MASTERCHEF LITE no380nse 3MiHtoBaTH Yac i TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs Nifl Yac BUKOHAHHS aBTOMATUYHUX NPOrpaM,

NpaLoKYNX Y PexmuMi MynbTMBapKH, kpiM nporpamu EXPRESS. [liana3oH i Kpok 3MiHy Yacy NpUroTyBaHHA 3anexatb Bifl BU-
6panoi nporpamu. [lianasoH 3minu TeMnepatypu — Big 35 no 180°C i3 kpokom 8 1°C.

0 T1id 4ac poGomu eykkuii «Omcpoyka cmapmas ywkuis MASTERCHEF LITE HedocmynHa.
Lng 3mi ypu npuroty :

L -
1. Mia yac po6oTv NporpaMu NPUrOTYBAHHS HATUCHITb KHOMKY & Ha aucnnei Bino6pasatbcst CTaHAapTHE 3HAUYEHHS TeM-
nepaTypy, WO MEPEXTUTD.

6 11id 4ac nod 3MiH pamyp T 9 0CMAHHE 6C 3HAYEHHS.
2. BcTaHoBiTh GaxaHy TeMnepaTypy. [Lns 36ibliieHHs HaTUCKyiiTe KHONKy =k, A5 3MeHILIeHHS — KHonKy = [lns WBMAKO
3MiHM HATUCHITb | yTpUMYiiTe NOTPIBHY KHONKY. Micns AOCATHEHHS MaKC (MiHi 0ro) Hanawry-

BaHHA NPOAOBXKMTLCS 3 NOYATKY (KiHLS) AlanasoHy.

3. He HaTucKaiiTe KHOMKY Ha NaHeni ynpaBAiHHs BNPOAOBXK AeKinbkox cekyHa. Mpunaa nofacTb 3BYKOBMIA CUTHan, 3MiHM
6GynyTb 36epexeHi aBTOMaTUYHO.

0 Jing 3axucmy eid nepezpi nid yac sc pamypu np noad 150°C MakcumansHuli Yac po-
6omu npozpamu obMexyemecs 2 200UHaMU.

Y pasi aMinu D p nio yac (K10 ye nep 3a800cbKUMU Hana-

) npouec e 6yde nepep [oyrembca (i sionik 4acy pobomu npozpamu.

3MiHa Yacy Npu20My8aKHS He 8NUBAE HA NPOUEC NONEPEOHb020 HAZPIBAHHS.

JAnsi 3MiHEHHS Yacy NPUrOTYBaHHSA:
1. Nia yac pobotn NporpamMmu NPUTrOTYBaHHS HaTUCHITL KHOMKY ®. IHAMKATOP 3HAYeHHS TOAMH Ha HAMKATOPI Yacy NoyHe
MepexTiTu.

2. BcraHoBiTh GaxaHe 3HaYeHHs roAMH, HATUCKYKUM KHOMKK + i =[5 36epexeHHs 3pobneHnx 3MiH i nepexosy A0
HaAaLLTyBaHHS! XBIMH HATUCHIT5 KHOMKY (), AHAnOri4HIM YMHOM BCTaHOBITS 3HaYEHHA XBUAUH, He HaTuCKaiTe KHOMKM
Ha naHeni Kinbka cekyHz, Npunaz noaacTb TPUBANMIA 3BYKOBMIA CUrHan, 3MiHK ByayTb 36epexeHi aBTomatiuHo. LLo6
MOBEPHYTUCS 0 HaNALITYBaHHS FOAUH, 0 aBTO30EPEXEHHS NOBTOPHO HATUCHITL KHOMKY (). 3MiHEHHS 3HaueHb rouH
i XBUMMH BiAOYBAETLCA HE3ANEXHO OAHE Bif OAHOTO. LS WBMAKOT 3MiHM 3HAUEHHS HATUCHITb i YTPUMYiiTe NOTPIGHY
KHOMKY.

He HaTucKaiiTe KHONKM Ha NaHeni ynpaBniHHs BNPOAOBXK AEKiNbKOX CEKYHA, 3MiHM ByayTb 36epexeHi aBTOMATUYHO.

Skwo aci

3HAYEHHS Yacy np 00:00, poGomy npozpamu Gyde 3ynuHeHo.

3.
3aranbHuil NOPAAOK Al Mi YaC BUKOPUCTAHHS aBTOMATUYHMUX NPOrpaM

@ BAXJINBO! Skwio eu sukopucmosyeme npunad dn4 kun'smikHa 800u (Hanpukaad, npu eapinki npodykmie), SALOPOHSETHCA
8C pamypy np suwe 100°C. Lie Moxe npusecmu do nepepisy i nonomku npunady. 3 miei #
npuyuHu 3ABOPOHAETHCA sukopucmosysamu 0as kun'smikHg 800u npozpamu BAKE, FRY, BREAD.

1. Nigrotyiite (BinMipsiiTe) HeobXiaHi iHrpenieHT.

2. Po3MicTitb iHrpeaieHT! B YalLi MynbTVBapKK-CKOPOBAPKM BIAMOBIAHO A0 NMPOrpaMy MPUrOTyBaHHS Ta BCTaBTe ii B KOpMyC
npunagy. Crexe 3a TiM, o6 YCi IHrPeEHTH, BK/IKUAL0UM PifNHY, 3HAXOMUMCS HUKYE 33 MAKCUMaNbHY NO3HAUKY Ha BHYTPILL-
Hii noBepxHi yali. Mept jATecs, WO Yalla BCT: 663 NepeKOCiB i LWiNbHO CTUKAETBCS 3 HArpiBANIbHUM ENEMEHTOM.

3aKpuitTe KpULWKY NpUnagy i NOBEPHITb NPOTU FOAMHHUKOBOT CTPINKY A0 yNopy.

o

YBATA! Slkuio 8u 20myeme Ha BUCOKUX MeMNEpamypax 3 BUKOPUCMAHHSM BEAUKOI KinbKOCMI POCAUHHO20 MACAA, 300U
3anuwadime kpuwKy npunady 8iokpUMOoro.

4. [ing npuroTyBaHHs B peX1Mi CKOPOBApKM NepeBesiTb NapOBHiA KanaH B NOSOXEHHS «3aKpbITO», B PeXUMi MyNbTUBAP-
K — B nonoxeHHs «Openy.
5. Niaknouite npunag Ao enexktpomepexi.

6. [ins BuGOpY aBTOMATUYHOI NPOrpaMM1 NPUTOTYBAHHS HATUCHITb BIANOBIAHY KHOMKY Ha naeni. Bi Takox MoxeTe BUOPaTH
NIpOrpaMy MPUFOTYBaHHS, HATUCKalouvt KHomK = | ==, nepemyakHs Nporpam 3iMCHIOETCA MO KONy, iHaVKaTop BUGpaHOT
nporpamu cnanaxysarume.

7. pu HEOBXiAHOCTI 3MiHiTb 3HAYEHHS Yacy NPUTOTYBAHHS, BCTAHOBNEHOTO 33 3aMOBYYBAHHSM.

8. 3a HeobXiAHOCTI 3MiHiTb TeMnepaTypy NPUroTyBaHHs (A5 NPOrPaM, WO NPaLLIoKTh B peXuUMi MynbTMBapKM) abo piBeHb
TUCKY (19 NPOrPaM, L0 NPALLIOTH B PEXMMI CKOPOBAPKH).
9. 3a HeobXifHOCTI BCTaHOBITb YaC BIACTPOUKM CTapTy.

3miHa napamempie Moxe 8i0Bysamucs & 6yb-sikomy NOPSOKY.

Ha 6yds-sikomy emani Hanawmysanks Hamuckakks kronku () npuzeede do 3anycky npozpamu 3 p P

Jingi 3anycky nporpamu NPUroTyBaHHS HaTUCHITL KHOMKY 1. 3anexHo sin BUOPAHOT NPOrpaMu NPUroTYBaHHS 3BOPOTHMI
BifVNiK Yacy NOYHETHCA Biapasy abo nicns AOCArHEHHs HeobXiaHOT TeMnepaTypu i TUCKY B Yalui.

1

=4

Y deskux pozp sionik 8¢ yacy np
Jy Ha 3a0aHy poboyy pamypy. Hanp p (i sionik 4acy npuzomy
€EMbCA MINbKU NICAA 3aKUNAHHA 800U (T ymeopeHHs docmamHbOi KinbKocmi napu 8 Yawi.

A MiNbKu nicns 8uxody npuna-
8 npozpami STEAM/BOIL noyuHa-

1119 4ac suxody npunady Ha 3a0axi napamempu Mepexmums iHOUKamop @iatl NOCMYN0BO 3aN0BHIEMbLCS WKANA PigHA
mucky. [1i0 4ac 8uKopuUCMAHHS NPO2PaM, SKi NPauKoIOMb 8 PeXUMI CKOPOBAPKU, WKAAA PiBHS MUCKY 3N08HIEMbCS 00 8CMa-
HOB/1EH020 3HaYeHHS mucKy. [Ticas 8uxody Ha poboyi napamempu npunad nodae 38ykosuli cuzHan. IHoukamop [©) nepecmare
Mepexmimu, iHOukamop all j ykana DpigHA MUCKy 32acHymb a6o 2opil AKWO Npautoe npozpama nio
muckoM.

lyme O€3nepep

11. Mpo 3aBepLueHHs NporpaMm1 NPUroTyBaHHs BaC CNOBECTUTb 3 3ByKOBMX curHany. Micns 3akiHueHHs po6oTv nporpamu/
aBTONOAOrPEeBa Ha AUCNNEI Ha Kinbka CeKyHz 39BUTbCS HanUC «Endy.



REDMOND

12. Mia vac BUKOpUCTaHHS nporpam, siki np B PeXUMi CKOPOBAPKM, Nicns
OXO/IOHYTH MPOTSArOM AEKINIbKOX XBUMH, MC/S 4OTO NepeBe/iTh NapoBHii knanaH B
THCKY B pobouiii kamepi.

TIPUTOTYBaHHs AaiiTe Mpunagy
«Open» ans HopMani3auii

6o asmonidizpie, Hamuckims kronky 1.

npouec np

LLlo6 ckacysamu esedeHy npozpamy, nepep

3ABOPOHSETLCA:
- 3aN08KI0BAMU Yatuly NPoOyKMamu ma 800040 BULLE 30 MAKCUMASIbHY NO3HAYKY WKAAU HA BHYMPILIHIL N0BepxXHi Yauli;

- 20mysamu & pexuMi ckoposapku be3 800u abo iHwoi piduHu (MiKiMansHul nompi6Hull 06€M pidunu — 2 MipHI CKASHKU);
019 CMOMKEHHS

o
]

i Ha onil.

- BUKOpUC

Lng omp

PEXUM CKOPOBap

p

AKICHO20 P p cKopucmamucs p P cmpag i3 dodaHoi do
P posap i il KHueu, po3p i cneyi 07 uief Modeni. Bionosiowi peuenmu gu makox Mo-
eme 3xalimu Ha caiimi www.redmond.company.

3BeneHa TabnuLA NporpaM NPUrOTYBaHHS (3aBOACHKI YCTaHOBKM)

BapikHs pi3HOMaHITHUX Kpyn, rapHipiB, po3cu- . 1 MuH -2 ron/

RICE/GRAIN NYaCTUX KAl Ha BOAi 0:10 1 MuH viviv v

SLOW COOK | MpuroTyBaHHs TyLIKOBAHOTO MSCA, PyNbKK 100 |1 M”T ;‘ :’Hrop,/ v v v
[puroTyBaHHs GyNbIOHIB, 3aNPaBHNX, 0BOYEBHX r 1muH -4 ron/

Soup i oynis 0:20 1 vtk v v v
TywKyBaHHA MAca, pubH, 0BOYIB, rapHipis i B

STEW GaraTOKOMMOHEHTHUX CTPaB, NPUroTyBakHa | 0:20 1””2 M:Hm’l/ v v v
XONOAL0 Ta 3a/MBHOMO

YOGURT/ TlpuroTyBaHHs MOrypTiB, BUCTORBAHHS APiX- 8:00 10 MuH - v

DOUGH IDKOBOO TiCTa : 12ron /1 mun

BABY FOOD | MpHroTyBaHHS AMTAHOTO XapuyBakHs 010 1 M”T ;I:Hm’l/ v v
BapiHHs Kall i3 BUKOPUCTaHHAM nacTepu3oBa- r 1 mun - 4ron/

PORRIDGE HOTO MOJIOKA Masioi KMpHOCTI 0:20 1 MuH v v
MpurotyBaxHs Ha napi abo BapiHHA Msca, puon,
0BOYIB Ta iHLWMX NPOAYKTIB. [ NPUroTyBaHHS
B /laHiil nporpami BUKOPUCTOBYIATe CreLjjanbHuit
KOHTeiHep (BXOAMTb A0 KoMnnekTy). fiKwo Bu . 1MuH - 2ron/

STEAM/BOIL o BUKOPUCTOBYETE aBTOMATUUHE HaNallTyBaH- 0:10 1 MnH VIV Y
HA Yacy B AaHii Nporpami, 38epHiTbes A0 Tabnu-
Ui «PekoMeHayeMoe BpeMs NpUroToBNIeHUs
DPa3NinuHbIX NPOAYKTOB Ha napy»
BunikaHHs KeKciB, bicKBiTiB, 3anikaHoK, nuporis . 1 MuH - 4ron/

BAKE i3 AP PKOBOr0/NMCTKOBOTO TicTa 100 1 MuH \ \

CMaxeHHs Mfca, pubu, oBouis | aratokomno-
HeHTHMX CTpaB, NPUroTyBaHHs y puTiopi. He B
FRY 3aKpuBaiite Kpuwky. Micns gocsirHenHs Heob-  0:18 1 M”T Mnluron/ v v
XiZHOi TeMnepaTypu NpuroTyBaHHs npunas
noAacTb 2 kop CUTHanu
PILAF TpUroTyBaHHS Pi3HOMaHITHYX BIUIB N0BY 020 ! M”'I' ;I:Hl'oﬂ/ v v v
[puroTyBaHHs XA1i6a 3 KMTHLOTO i NILIEHMYHO-
ro 6op Bapro wo
nepLuoi rofuHM poboTM Nporpamy iae BUCTO-
10BaHHS TicTa, a noTiM - 6esnocepenHbo Buni- . 1 MuH -
BREAD KaHHS..Y pasi BCTAHOBNEHHS Yacy NPUroTyBaH- 300 4ron/1muH v v
HA MeHLle HiX 1 rofuHa nicns HaTUCHeHHs
kHonku © nouretsea npouec Bunikanks. Yac
aBToNiirpiBy 06MexXeHo 2 roAuHaMm
L=
29«
BE X
Wenake npuroTyBaHHs pucy, poscunuacTux | & = §
Kaw Ha Boai. porpama nepenbayae asroma- | 3 3 £
EXPRESS TUHE BUMKHEHHS NICNS MOBHOTO BUKMNaHH | & £ B
B0y LA 3anycKy NporpaMu NPUroTyBaHHs B | @ g B
pexui ouikyBatHs HatucHiTh kHonky (). Ha Fgd
avcnnel BinoBpaxyeTbC: R
SE3&
S58
= =c

[11. MOPALW WOAO NMPUTOTYBAHHA

PekoMeH,0BaHMi YaC NPUTrOTYBaHHA Pi3HOMaHITHUX NPOAYKTIB Ha napi

Dine cBUHUHM/M0BUYMHY (KyBuKamu no 1,5-2 cm) 500 800 30/40
Dine 6apaHuHm (ky6ukamu no 1,5-2 cm) 500 800 40
Dine kypsue (kybukamm no 1,5-2 cm) 500 800 20
Dpukapenbku/kotnetn 500 800 25/40
Puba (dine) 300 800 15
Mopcbkuit KoKTeiinb (CBiX03aMOpOXeHHi) 300 800 5
Kapronns Ha 4 yacTuHm) 500 800 20
Mopksa (kybukamu no 1,5-2 cm) 500 800 35




Mpoayktn Kinﬁri:}:,/mr. 06%m Bou, MA Yac npuroTyBaHHS, XB.
Bypsik (Hapi3aHmii Ha 4 YacTUHM) 500 1500 90
0Boui (CBix03aMOPOXeEH) 500 800 5
Slidue kypsue 5w 800 10

HeobxioHo 8paxosysamu, Wo ye 3aeanbHi pekoMeHOayii. PeansHull yac Moxe iOpi3HIMUCA 8i0 peKOMEHO0BAHUX 3HAYeHs
30/1XHO 8i0 81ACMUBOCMEL! KOHKPEMHO20 NPOOYKMY, a MAKOX 8i0 BALLUX CMAKOBUX yNOO06AHb.

PekomeHpauii 010 BUKOPUCTAHHS TeMNEPaTYPHUX PEXUMIB

Po6oua Po6oua

.,& Ypa, P ii N0 BUKOPUCTaHHIO Tenneyca'rypa, Pekomenpauii no BUKOPUCTaHHIO

35 BucToroBarHs TicTa, npUroTyBaHHs ouTy 110 Crepunisauis

40 MpurotyBanHs iorypris 115 TpuroTyBanHs LyKpoBOro cupony

45 3aKBalLyBaHHS 120 [pUroTyBaHHA pynbKku

50 bpopitts 125 MpuroTyBaHHs TylwKOBaHOrO MAca

55 MpuroTyBaHHs noMaaku 130 MpuroTyBaHHa 3anikaku

60 lpuroTyBaHHa 3eneHoro yaio, AUTA4OrO 135 OGCMaxyBaHHsI FOTOBUX CTPaB A/IS JOAAH-
XapyyBaHHs He M XpYCTKOI CKOPMHKM

65 Bapka Mfca y BakyyMHiil ynakosui 140 Konuerns

70 IpurotysaHHs nyHwy 145 3anikaHHs 0BOYIB | pubM y honb3i

75 Macrepu3auis, npurotysaxHs 6inoro yaw 150 3anikaHHs Maca y Gonb3i

80 IpuroTyBaHHsa MiHTBEIHY 155 Kapka Bupobis 3 Apix/AK0BOrO TiCTa

5 [wmen o CERLMAT 1 oy

90 [puroTyBaHHA YepBOHOTO Yato 165 Kapka creitkis

95 TpuroTyBaHHA MONOYHKX Kalll 170 MpurotyBanHs B knspi

100 MpurotyBaHHs 6e3e abo BapeHHs 175 TpuroTyBaHHA KypsiuMx Haretcis

105 MpurotyBanHa xonoauo 180 MpurotyBanHa kaptonni Gpi

Takox OugimbCa NPUKAAadeHy KHU2y peuenmie.

[V. IOOATKOBI AKCECYAPH

(KynytoTbCa OKpeMo)
Mpuabatn i akcecyapy 1o pui RMC-PM381E i ai3Hatucs npo HosuHkw npoaykLii REDMOND MoxHa Ha caitti
www.redmond.company abo B MarauHax oQiLLiiHux aunepis.

V. norngn 3ANPUNALOM
A Mepu Hix pi

8upoby, 9, L0 8iH it (i i0 IPOMepeXi Ma NOBHICMI0 0X0108.

3aranbHi npasuna Ta pekoMeHAauii

«  [lepen nepLuumM BUKOPUCTAHHSIM NPUNaZy, a TakoX ANs BULANeHH 3anaxy ixi B Npunazi nicnst NpUroTyBaHHs pekoMeH-
ZyeMo 06pobuTY B Hil ynpoaosx 15 XBUAMH NoN0BUHY uMOHA B nporpami STEAM/BOIL.

« He BapTo 3a7MwWaTH B 3aKpUTOMY NPUNaAi Yallly 3 MPUrOTOBAHOIO iXKeto abo HanoBHeHy BOAOK Ginblu HiX Ha 24 rofMHM.
Yauuy 3 roToBOIO CTPaBOIO BM MOXeTe 36epiraTu B XONOANNbHUKY Ta 38 HEOBXIAHOCTI po3irpiTi iy B npunagi, BUKOpUCTOBY-
104y (yHKLt0 po3irpiBaHHs.

o SIKWO BM He BUKOPUCTOBYETE NpUNaz TPUBANMI Yac, BIAKNIONITH iOro Bif enektpoMepexi. Poboua kamepa, BKNKoYakumn
HarpiBanbHHiA AUCK, Yallia, BHYTPILLHA KPULLKA T NAPOBMit KNanak MaloTb 6yTv YMCTUMM i CyXuMM.

@ 3ABOPOHSAETHCA 3aHyprosamu Kopnyc npunady y 600y abo nomiwamu tiozo nid cmpymiHb 800u!

3ABOPOHSETBCA sukopucmarks nio yac o4uuieHHs npunady epybux cepeemok abo 2y6ok, abpasusHux nacm. Takox He
MOXHa 8uUKopucmosysamu Gydb-siki XiMiyHO azpecusHi abo iHLI peqoBUHU, He pekoMeHO08aHI On9 3CMOCY8aHHs 3 npedMe-
MaMu, Lo KOHMaKMymb 3 ixero.

»  byaste 0bepexHi Nig Yac OUMLLEHHS FyMOBUX AeTanel: iXHE NOLKOAXEHH: abo AehopMaLiia Moxe NpU3BECTU A0 He-
npasunbHoi pobotu npunagy.

+ Kopnyc Bupoby MOXHa 0uulilyBaTH B Mipy 3a0pyaHeHHS. Haluy, BHYTPILUHIO KPULUKY Ta 3HIMHMI NapoBuii KnanaH Heob-
XiZIHO OUMLLYBATH NICNS KOKHOTO BUKOPUCTaHHS Npunaay. KOHAEHCAT, o YTBOPHOETbCS B NPOLIEC NPUIOTYBAHHS iXXi B
npunagi, BuaansiTe nNicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS NPUCTPOI0. BHYTPilKi noBepxHi poboyoi kamepy ounwlyiite y pasi
notpeou.

OuMiLeHHA KOpNYCY, BHYTPilUHbLOT MOBEPXHi KPULIKM Ta YILiNbHIOBANIbHOTO KiNlbusA

Ouuutyiite kopnyc BUpoBY, BHYTPILUHIO MOBEPXHIO KPULLKM 7 YLLLiNbHIOBaNIbHE KiNlbLie MAKOK BONOTOK KYXOHHOK CEPBETKOK
abo rybkoto. BoamoxHO npumMeHerKe aenukatHoro uuctaulero cpeactea. LLlo6 3HaTv ywinbHioBanbHe Kinblie, 06epexHo no-
TATHITL fi0ro Ha ce6e. Bo u3bexakue MosBNeHMs NOATEKOB OT BOAbI 1 Pa3BOJOB Ha KOpMyce peKoMeHzyeM MpoTepeTh ero
MOBEPXHOCTb HACYXO.

OunwieHHs vawi

By MoxeTe ounLLyBaTH Yally K YpyuHY, BUKOPUCTOBYHOYM MAKY rybky Ta 3acib Ana MUTTA NocyAy, TaK i B NOCYAOMMIAHIN Ma-
LUKHI (BIANOBIAHO A0 peKoMeHaaLil ii BUPOBHMKa).

Y pasi cunbHoro 3abpyaHeHHs HanuiiTe B yally Tennoi BOAX Ta 3aMluTe Ha AESKMI Yac BiAMOKATH, MiCIS YOO OYMUCTITb.
060813K0BO NPOTPITh 30BHILLHIO NOBEPXHIO YaLli AOCYXa, NepLL Hi BCTAHOBUTM if B KOPMYC Npunagy.

Y pai perynsipHoi ekcnnyaravii yawi MoxnvBa noBHa abo 4acTkoBa 3MiHa KobOPY i BHYTPILLHbOrO aHTMMPUIapHOTO MOKPHT-
9. Lle He € 03HaKoto aedekTy yauui.

OuMLLLEHHS 3HIMHOTO NApOBOT0 Ta 3aNipHOro KNanaHis

MapoBwii i 3anipHuii knanaxu BCTaHOBAEHI B CrieLianbHOMY rHi3Ai Ha BepxHiil kpuwwyi npunagy. CknapoBoko YacTHolo Knana-
HIB € 3aXMCHA PELLiTKa Ha BHYTPILUHil NOBEPXHI KPULLKH.

1. O6epexHo NOTArHiTL NApOBHiA KNanaH Bropy i 3HiMiTb ioro.

2. 3HiMiTb BHYTPILLHIO KPULLKY, NOTATHYBLUM ii Ha ceBe.

3. 3HiMiTb KOBNA4OK Ha BHYTPILUHBOMY GOLI KPULLIKK, NOTATHYBLUK 1OTO Ha cebe.

4. 0BepexHO 3HIMITb ryMKy 3anipHOrO knanaka i BUIMITb Cam knanaH. [poMuiiTe BCi YaCTUHM NAPOBOrO / 3aMipHOTO KNanaHis.
5

30iiCHITb CKNAAAHHA B 3BOPOTHOMY NOPSAKY: BCTABTe 3anipHMiA KNanaH Ha MiCLie Ta HaZiHbTe Ha HbOro ryMKY, BCTAHOBITh
KOBMAYoK NapoBOro knanaHa Ha po3nopu Ao ynopy. LLinbHo BCTaHOBITH NApOBMIA KNanaH Y rHi3f0 Ha KpULWL npunagy.

A YBATA! ILlo6 yHukHymu degopmayii 2ymku knanawa, He ckpydylime ma He sumseylime ii nio 4yac 3HAMMS, 04uLUeHHs ma

BCMAHOB/IEHHS.

3AbOPOHAETHCA oquy KpULIKy 8 nocy (HIll MaUIUHI.
Bupanenus KOHAeHcaTy

Y panili Mofeni KOHAEHCAT CKYNYYETbCA B CneLianbHili NOPOXHMHI Ha KOpNyci npunajy AOBKONA Yalli Ta CTikae B Cne-
LiianbHMit KOHTelHep, po3TalloBaHuii Y 3afHil YacTUHi npunaay.



1. Binkpwiite KpuLLKy, BUMMITb YaLuy. 33 HeoBXiAHOCTI TPOXY NIAHIMITL NePeaHIo YaCTUHY Npunagy, Wwob KoHAeHCaT NoBHi-
CTH0 CTiK Y KOHTeliHep.

2. 3HiMiTb KOHTe/iHep, TPOXM NOTATHYBLUM iOro Ha cebe.
3. BunuiiTe KoHzeHcar. MpoMuidTe KOHTeiiHep i BCTaBTe Ha Miclle.
4. KoHpeHCaT, L0 3anuIWmBCs B NOPOXHUHI AOBKOAA YaLli, BAZANITL 33 AOMOMOTOI0 KyXOHHOT CepBETKM.

OumuieHHs po6oyoi kamepu

Y pasi uiTKoro AOTPUMaHHS BKa3iBOK AaHOI iHCTPYKLT iMOBIPHICTb NOTPANASHHS PiAMHH, YaCTMHOK i abO CMiTTA BcepeanHy
poboyoi kamepu npunagy MiHiManbHa. SKwWo cyTTeBe 3abpyAHeHHs BCe X CTanocs, HeobXiAHO 0UMCTUTM NoBepXHi poboyoi
Kamepw, Wob yHUKHYTH HeKopeKTHOT po6oTi abo NonoMKu Npunaay.

BiuHi cTiku poboyoi kaMepw, NOBEPXHIO HArpiBasbHOMO AMCKA Ta KOXYX LIEHTPanbHOrO TepMOAATYMKA (PO3TALLIOBAHMI BCe-
PeAVHi HarpiBanbHOrO AMCKa) MOXHA OYMCTUTM BONOFOIO (He MOKpOto!) rybkoio abo cepBeTKOIO. SIKILLO B 3aCTOCOBYETE MUiAHMI
3aci6, HeobXiAHO peTenbHO BUAANUTH OO 3aNMLLIKK, WOG YHAKHYTY NOSBM HeBaXaHOro 3anaxy Mif Yac NoAaNbLIOro NPUro-
TYBaHHS iXi.

Y pasi noTpannsHHA YyXopiAHNX Tin Y 3arnuBneHHs AOBKONA LIEHTPANbHOTO TePMOAATYMKA 0BEPeXHO BUAANITH IX MiHLETOM,
He HaTMCKYKUM Ha KOXYX AaT4MKa.

Y pasi 3a6py/iHeHHs NOBEPXHI HArpiBanbHOro AUCka MOXHa BUKOPUCTOBYBATY BONOTY ry6Ky cepe/IHbOi KOPCTKOCTI abo cuHTe-
TUYHY WWITKY.

Y pasi peaynspHoi ekcnyamauii npunady 3 4acoM MOXAIUBA NOBHA AB0 YACMKOBA 3MiHA KOMILOPY HA2PiBanbHO20 ducka. Lie He
€ 03HAKOK0 HECNPABHOCMI NPUCMPOK) MA He 6NAUBAE HA NPABUAbHICMb (020 pobomu.

306epiraHHs Ta TPaHCNOPTYBaHHSA

Mepez 36epiraHHaM i NOBTOPHOK eKCNAYaTaLi€l 04MCTbTE i NOBHICTIO NPOCYLWITh YCi YacTHW Npunagy. 3bepiraiite npunag y
CyXOMY BEHTM/IbOBAHOMY MICLI NOAANI BIA HArpIBasbHUX NPUNAAIB | NPAMUX COHAYHUX NPOMEHIB.

Mip yac TpaHCNopTyBaHHs Ta 36epiraHHs 3a60POHSETLCS NiAAABATM NPUNAZ MEXaHIYHOMY BIAMBY, IKMI MOXE NPU3BECTU A0
NOWKOZXEHHS NPUCTPOI0 Ta/abo NopyLeHHs LiNiCHOCTi YNakoBKy.

HeobxiaHo 6eperti ynakosKy npunaay Bif NOTPANASHHS BOAN i IHWMX PiauH.

VI. MEPEM 3BEPTAHHAM 0 CEPBIC-LLEHTPY

Hecnpaghictb

MoxnuBa npuunHa y Ti

Hecnpagicts

(TpaBa roTyeTbCs 3aHaaTo
10BrO

Mip yac npuroTyBanHs 3-nip,
KpMLLKV NpUnazy BUXOUTL
napa. Ve Bipnik yacy po6o-
™ nporpamu

Mip yac npurotysanHs 3-nig
KpMLLKM NpUnazy BUXOUTL
napa. Bianik yacy po6otn
nporpamy He BifbyBaeTbCs

Mg yac pobotv npuctpoto B
PeXMMi CKOpOBapKH 3 0TBO-
py 3anipHoro knanaWa

Ha amcnnei BuHMKNO nosi-

JIOMNeHHa npo nomunky: EY, | CucteMHa nomunka, MOXAMBHMIA BUXiA 3 Najy nnaTh
npunaz Nojae 6 KOpOTKMX | ynpasAiHHS abo HarpisanbHoro eneMenTa
3BYKOBMX CUTHaniB

Binkntouits npunap Bia enekTpoMepexi,
Javire iomy oxonoHyTH. LLLinbHo 3aKpmii-
Te KpHLLKY, YBIMKHITb IpUNaj y enexTpo-
Mepexy 3HoBy

IMepekoHaritecs, o 3HIMHwiA enexTpou-

np BMXOAUTH Napa.
Bianik yacy pobotv nporpa-
MM He BiADYBAETHCA

MoxnuBa npumnHa

Mepe6oi 3 XuBNEHHAM Bifl enekTpoMepexi (piBeHb
Hanpyry cTpymy HecTabinbHui abo Hukye 3a Hopmy)

Mix yatueto Ta HarpiBanbHuM eneMeHToM NoTpanue
CTOPOHHIi npeaMeT abo YacTkm (CMiTTA, kpyna, WwMa-
TOUKM i)

Yawa B Kopnyci npunaay BCTaHOBIEHA HEPIBHO
HarpiBanbHuit auck ayxe 3abpyanenuit

Yawa HepiBHO BCTaHOBNIEHA
B KOpNyC npunagy

Kpuwka 3akputa HewinbH
abo nig KpulwKy noTpanus
CTOPOHHIi npeameT

Mopywena repme-
TUYHICTb 3€AHAHHA
yYalui Ta BHYTPILUHBOT

KpULIKK )
YWinbHIoBaNbHA ryMKa Ha

BHYTPILIHIA Kpuwui ayxe
3abpyaHeHa, AedopMoBaHa
abo nowkomkeHa

HeMae ywuinbHIOBaNbHOT ryMKY Ha BHYTPILLHIN KpULL

3anipHuit knana 3abpyaHeHuit

3arybneHi 3anipHuii knanaH abo ioro yLwinbHIoBaNb-
Ha ryMKka

YcyHeHHs HecnpaBHOCTi

lepesipre HasBHiCTb CTabinbHOI Hanpy-
TV CTPYMy B enekTpoMepexi. S0 BOHO
HecTabinbHe abo Hux4e 3a HOpMY,
3BEPHITbCA A0 Oprai3auii, o obcnyro-
BY€ Ball byaAnHOK

Biakntouitb npunaz Bz, enektpomMepexi,
[laifTe oMy 0X0noHyTH. Bupanite cro-
POHHiit npeameT abo yacTku

BcraHosiTb yally pisHo, be3 nepekocis

BuMKHITb npunap Big enektpomepexi,
[aiiTe oMy 0X0NI0HYTH. QUMCTITh Harpi-
BaNbHUM AUCK

BcraHosiTb yaluy pisHo, 6e3 nepekocis

TepeBipre, 41 HeMae CTOPOHHIX NpeaMeTiB
(CMITTS, KpyNM, LUMATOUKIB i) MiX KpULL-
KOK0 Ta KOPMYCOM MpuAay, BURANITs ix.
3aB)K/y 3aKpMBAIATE KPULLKY 10 KNALHHS

[epesipTe CTaH yLLiNbHIOBANbHOI TyMKH
Ha BHYTPILLHIi KpuwLi npunagy. Mox-
NIUBO, BOHA NOTPEBYE 3aMiHK

lepesipTe HafBHiCTb YL 0i
TYMKM Ha BHYTPILUHii KpuwwLii

3nilCHITb O4YMLLEHHS 3anipHOro Knana-
Ha 3rifHo 3 po3ainom «[lornsg 3a npu-
nanom»

IepeBipTe HasiBHiCTb 3anipHOro knana-
Ha Ta 0ro YLLiNbHIOBANbHOI MYMKK

0 Y pasi, AKuwo HecnpasHicmb ycyHymu He 80a710C5, 38epHIMbCS 00 GBMOPU308AHO20 CEPBICHO20 UEHMPY.

ExkonoriyHo 6e3neyHa yTunisauis (yTunisauis enexTpuuHoro i eneKTpoHHoro 06napHaHHs)

[punag He BMUKAETLCA

LUHyp enekTpOXVBNEHHS He MiAKAOYEHUIt A0 NpK-
napy Ta (abo) enekTpUYHOi po3eTku

HecnpasHa enektpuyHa posetka. B enekrpomepexi
HEMag CTpymy

Hyp NiaKNoYeHni A0 BiANOBIAHOTO
PO3HiMy Ha Npunagi Ta yBIMKHEHMH Y
po3eTky

YBIMKHITb NPUNaz y CnpasHy po3eTky.
Mepesipre HasBHICTb Hanpyri B enek-
TpoMepexi. SIKILL0 BOHO BiAiCYTHE, 3Bep-
HITbCS 10 OpraHizauii, wo obcnyrosye
Bal byanHoK

YTunisauito ynakosku, nocibHMKa KOPUCTYBaYa, a TaKOX CaMoro Npunazy HeobxiaHo 3AiACHIOBATH BIANOBIAHO A0

MicLiesoi nporpamy 3 nepepo6kiu Binxoais. MoTypbyiiTecs Npo HABKONKILHE CEPENOBULLE: He BUKUANTE Taki BU-

Po6U pa3oM i3 3BUYAIAHMM NOBYTOBUM CMITTAM.

BuKopuCTaHi (CTapi) npunaan He MOXHA BUKWAATM 3 iHIWMM NOBYTOBUM CMITTAM, iX NOTPiGHO yTMNi3yBaTH OKpEMO.
BnacHuku ctaporo o6nanHaHHs 306083aHi BiAHECTM NPUNAAV A0 CMieLianbHUX NYHKTIB NpuitoMy abo 3aaTi A0 BIANOBIAHUX
OpraHi3avii. Tak B1 Jonomaraete nporpami 3 nepepobky LiiHHOT CUPOBMHH, a TaKOX O4MLLEHHS 3aBPYAHIOKYMX PEYOBMH.
Jlanuii npunag no3HayeHo BiANoBiAHO Ao €sponelicbkoi aupektuen 2012/19/EU, wo perynioe yTunisauito enektpuyHoro i
©eN1eKTPOHHOT0 06NaAHaHHS.
[laHa fvpeKTMBa BU3HAYaE OCHOBHI BUMOTM A0 YTUNI3aLi Ta nepepobKu BiAXOAIB Bif €NEKTPUYHMX i eNeKTPOHHUX NPUNagis,
AKi € YUHHMMM Ha BCili TepuTOpii EBPONEICHKOND COM3Y.
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